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Il cibo di strada italiano piu autentico e genuino targato Streetfood®, per il quinto anno con
riaccende i fuochi e affila i coltelli dal 21 al 23 marzo in Val d’Elsa a Castelfiorentino (Fi) per la “Festa
di Primavera”. Il tour come ogni anno si chiudera ad Arezzo dal 19 al 21 settembre al Prato (zona

Duomo) con molte novita

Srectiood)

Dal 21 al 23 marzo “Streetfood Area” in “Castello Show", Piazza Gramsci, Castelfiorentino (Fi) - Le

inserite nel programma di eventi *

17. Sabato 22 marzo € pre

201

od a Castelfiorentino (Fi) g 0 in Piazza Gramsc

Per 'esordio primaverile del tour Street

tine, Porchetta di Monte San Savino, tortelli

da tutta Italia: Lampredotto, trippa e altre specialita fio
alla lastra, fritto di pesce nel cono, piada romagnola e cassoni. Dalla Sicilia: pani ca’ meusa, arancine

e panelle senza dimenticare i cannoli. Da iva il Pastin: panino con trito di carne di vitella e

maiale alla piastra e formaggio a latte crudo. D arc riveranno olive ripiene e fritto
ascolano mentre dall’Abruzzo non mancheranno gli sfiziosi arrosticini. Da Alberobello (Ba) si accende

). Da Napoli

la brace per le ottime bombette (rotolini di carne di scamer i di form o fonde

il brodo di polpo, poi o' pere e ‘o musso e la pizza fritta. tra le

http://www.abbuffone.it/archives/11110
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cibo da strada: il cacciucco livornese. Dalla Lunigiana i Panigacci. Il Limebar con cocktail a base di
lime. Da Ariccia (Roma) la squisita porchetta. Tra i dolci non mancheranno i waffel, tipici del nord
Europa. A bagnare il tutto ci pensa la birra artigianale sempre a marchio Streetfood: una Indian Pale Ale
ambrata dall’Amata grossetana e una pils bionda senza glutine da Pordenone.

Tutte le novita e aggiornamenti sono disponibili sul nuovo sito web www.streetfood.it e nel profilo

“Streetfood Italia” su Facebook e “Streetfood Italy” su Twitter. Per gli amanti dello scatto fotografico
possibile postare foto dei cibi di strada e dei loro produttori nel profilo “Streetfood Italia” di Twitter.

L'ITALIA CHIEDE IL CiBO DI STRADA TARGATO STREETFOOD® — 14 Marzo 2014 — Cs 05

Lo streetfood tour 2014 prosegue con il seguente programma:

Dal 28 al 30 marzo “Streetfood Village Novara™ in via Puccini - per il secondo anno consecutivo la
carovana di cibi di strada torna ancora piu numeroso nel centro storico del capoluogo piemontese in
concomitanza con ['evento dedicato agli chef “Degusto Novara” promosso dalla sede locale di

Confcommercio.

Dal 4 al 6 aprile “Streetfood Area” in “Libando, Viaggiare Mangiando”, Piazza F. de Sanctis e
dintorni, Foggia - Un evento organizzato in collaborazione con Comune, Provincia e Camera di Commercio
di Foggia, Agenzia Turistica “Di Terra Di Mare” e Agenzia di Comunicazione “Red Hot". L’obbiettivo & dar
vita ad una manifestazione che diventi, nel tempo, un punto di riferimento nel Mediterraneo, portare la
citta di Foggia e la Capitanata sotto le luci della ribalta perché per la prima volta una localita del sud ospita
un evento sul Cibo di Strada. Le cucine targate Streetfood prenderanno posto in Via Francesco de Sanctis e

vie limitrofe ai piedi del duomo di Foggia.
BURAGO DI MOLGORA (MB) IN CONTEMPORANEA CON FOGGIA

Dal 4 al 6 aprile “Streetfood Village” a Burago di Molgora (Mb) - In collaborazione, e con patrocinio
dell’Unione dei Comuni, Streetfood porta una carovana di cibi di strada nel centro storico di Burago,
vivace centro dell’hinterland milanese.

Dall’11 al 13 aprile “Streetfood Village all’ Argentario”, Via Roma e Via Baschieri, Porto Santo Stefano
(Gr) - Per il secondo anno consecutivo Streetfood® torna, in collaborazione con Comune di Monte
Argentario e Centro Commerciale Naturale locale, con sempre piti cibi di strada per le vie del centro di
Porto Santo Stefano (Gr), nel quartiere “Il Valle” tra via Roma e via Baschieri a due passi dal porto.

Dal 25 al 27 aprile “Streetfood Area” in “Foodies Festival” - Via Aurelia, Castiglioncello (Li) - In
collaborazione con “Centro Commerciale Naturale Castiglioncello” Streetfood portera, nell’arteria
principale di una delle localita piu frequentate del litorale livornese, una selezione dei migliori cibi di
strada italiani, contenuto di alto livello qualitativeo che incontrera il gusto e la passione dei visitatori del
Festival di Castiglioncello.

Dal 9 al 11 maggio “Streetfood Area” in “Nizza e Barbera” in Piazza XX Settembre, Nizza Monferrato
(At) - Per il terzo anno consecutivo Streetfood e parte attiva della promozione del territorio del Monferrato
nicese con 'eccellenza enologica rappresentata dalla “Signora in Rosso”, ovvero il vino DOCG Barbera
d'Asti “Nizza”. Ad accompagnare i calici saranno gli altrettanto eccellenti cibi di strada targati

hitp:/Awww.abbuffone.it/archives/11110
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Dal 25 al 27 maggio “Streetfood Village Prato”, Via Santa Trinita, Prato - una nutrita schiera di cibi di
strada si disporra in Via della Fraternita, una delle arterie di Prato, per riscoprire fascino e vitalita di un
centro storicamente industriale e noto per essere da sempre distretto toscano di eccellenza per la
produzione di filati e tessuti.

Dal 30 maggio al 2 giugno “Streetfood Village in Chianti”, Piazza Garibaldi, San Casciano in Val di
Pesa (Fi) - Per il quarto anno consecutivo Streetfood calca ancora il “Piazzone”, luogo centrale e
pittoresco della cittadina alle porte di Firenze e ingresso nel territorio di produzione del vino Docg “Chianti
Classico”. Il cibo di strada autentico e genuino sara terreno di confronto tra birra artigianale di qualita e
il “Gallo Nero”, simbolo storico del vino Docg locale.

Dal 6 al 8 giugno “Streetfood Village San Prospero” - S.Prospero sul Secchia (Mo) - Nelle colline
dell’ Appennino modenese il Comune di San Prospero con Streetfood e Coldiretti invitano a degustare
prodotti tipici d’eccellenza, vini e cibi di strada.

Dal 13 al 15 giugno “Streetfood Village Alessandria”, Alessandria - Streetfood torna in Piemonte
approda anche nel basso Monferrato, nel centro storico di Alessandria.

Dal 25 al 27 luglio “Streetfood Village Belluno”, Piazza dei Martiri, Belluno - Sotto le maestose cime
delle dolomiti bellunesi, in Piazza dei Martiri Streetfood torna per il secondo anno dopo il successo del
luglio 2013.

Dal 19 al 21 settembre “Streetfood Village Arezzo”, Parco Pubblico Il Prato (area Duomo), Arezzo
- Chiusura del tour 2014 con molte novita

Lascia un Commento
Occorre aver fatto il login per inviare un commento
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FOGGIA - "Libando, viaggiare mangiando” & il festival
del cibo di strada che dal 4 al 6 aprile animera
il centro storico di Foggia con chioschi, pulmini
itineranti, street art, presentazioni di libri, tavole rotonde,
ospiti illustri, letture e spettacoli a tema,

Adesso il Sud
. Tiplace

Promosso dal Comune di Foggia, dalle
associazoni  Streetfood e Diterradimare e
dallimpresa creativa Red Hot. ‘Libando, viaggiare
mangiando” vanta il patrocinio di Regione
Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di
Foggia, Confcommercio Foggia e Accademia delle
Belle Ati di Foggia. Il festival wole riscoprire le tradizioni e il gusto
della convivialita attraverso il cibo di strada che permette di leggere la storia
di un paese, i "segreti", le ricette che molto spesso le famiglie di venditori
ambulanti si ramandano di generazione in generazione.

Adesso i Sud piace a te e altre 2.473 persone.

‘Libando, vaggiare mangiando" sard una tre giorni molto intensa. Si
parte venerdi 4 aprile, alle ore 18.00, con linaugurazione del percorso
enogastronomico in Piazza del Lago; alle ore 18.30 “Una cucina da favola”,
letture e spettacoli per bambini con Daniela d’Hia e Claudia Vinciguerra: alle
ore 19.00 Street art con gli studenti dell'Accademia di Belle Arti in ia Duomo.
La prima giornata del festival si conclude con la presentazione del
libro “Sommelier ... ma non troppo™ a cui sara presente Tinto, owero Nicola
Prudente, autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del wlume. | due
conducono da dieci anni Decanter. il programma cult di Rai Radio2 dedicato al
mondo dell'agricoltura e dell'enogastronomia,

LUCERA - 500 mq in vendita

rmiemN L= em

Sabato 5 aprile oltre all'apertura dei chioschi (dalle 10.00 zlle 24.00) e
alla Street art con gli studenti dell'Accademia di Belle Ati, ci sard la
presentazione del libro “Street food allitaliana” di Gigi e Clara Padovani, in
programma alle 18.00 presso il Museo Civico. Definiti *la coppia fondante del
food writing italiano”, Gigi e Clara Padovani hanno scritto insieme decine di
libri, molti dei quali tradotti all'estero. Alle ore 19.00, sempre nello stesso
luogo, ci sara la tavola rotonda “Viaggiando e gustando lo street food del
Mediterranec” a cul prenderanno parte ospiti illustri: Carlo Cambi, fondatore
de | Viaggi di Repubblica, criico gastronomico, autore della
guida Mangiarozzo, & uno dei wolti de La Prova del Cuoco su Rail dove
seftimanalmente fa il "Maestro del gusto” presentando tradizioni e prodotti
gastronemici del nostro Paese; Felice Limosani, curatore della Mostra EXPO
2015 “Nutrire il pianeta, energia per la wta® esposta alla Triennale di
Milano; Fabio Renzi, segretario generale Symbola, la Fondazione per le Qualita
ltaliane; Peppe Zullo, chef e protagonista della grande cucina italiana sia nella
sua Puglia che nel mondo e Mario Ottaviano, chef del ristorante "Al Trabucco
da Mimi". A condurre la tawla rotonda sara il giornalista Massimiliano
Ricciarini, presidente dell'associazione Streetfood.

= mininminir ik mik m
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‘Libando, viaggiare mangiando” si concludera domenica 6 aprile, giornata in
cui i chioschi saranno aperti dalle 10,00 alle 22.00

Sulla pagina facebook il programma completo.

ORA!
o~ ™ S
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Home / Notizie / 'Libando, viaggiare mangiando' ti aspetta a Foggia ad aprile

MARZO 14  PUBBLICATO IN NEWS  LETTO 2VOLTE DIMENSIONE FONT EMAIL  STAMPA

—’Libando, viaggiare mangiando’ ti aspetta a Foggia ad
aprile

‘Libando, viaggiare mangiando' ¢ il festival del cibo di strada che dal 4 al 6 aprile
2014 animera il centro storico di Foggia con chioschi, pulmini itineranti, street art,

presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti illustri, letture e spettacoli a tema.

Promosso dal Comune di Foggia, dalle associazioni Streetfood e Diterradimare e
dall'impresa creativa Red Hot, 'Libando, viaggiare mangiando' vanta il patrocinio di
Regione Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di Foggia, Confcommercio Foggia e Accademia

delle Belle Arti di Foggia.

Il festival vuole riscoprire le tradizioni e il gusto della convivialita attraverso il cibo di
strada che permette di leggere la storia di un paese, i segreti, le ricette che molto

spesso le famiglie di venditori ambulanti si tramandano di generazione in

http:/w.cuciniamonews. ithome/notiziefitem/229-libando-iag giare-mangiando-ti-aspetta-a-fog gia-ad-aprile.htmi
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FOGGIA - “Libando, viaggiare mangiando” ¢ il festival del cibo di strada che dal 4 al 6 aprile animera

il centro storico di Foggia con chioschi, pulmini itineranti, street art, presentazion
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Citta: FOGGIA (FG)

dove: Centro Storico - Foggia
quando: i1 04.04,2014
ingresso:

dalle 10.00 alle 22.00

web: wvav.facebook.com/libando

Libando, viaggiare mangiando” & il
festival del cibo di strada dal 4 al 6
aprile animera il centro storico di
Foggia con chioschi, pulmini itineranti,
street art, presentazioni di libri, tavole
rotonde, ospiti illustri, letture e
spettacoli a tema.

Il festival vuole riscoprire le tradizioni
e il gusto della convivialita attraverso
il cibo di strada che permette di
leggere la storia di un paese, i
“segreti”, le ricette che molto spesso
le famiglie di venditori ambulanti si
tramandano di generazione in
generazione.

Guarda il programma_
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Foggia:“Libando, viaggiare mangiando” P

14 marzo, 2014 - Sociale - nessun commento

| festival del cibo di strada che dal 4 al 6 aprile &

voschi, pulmini tineranti, street anl, pr

nera il centro

“Libando, viaggiare mangiando”
storico di Foggia conc

illustri, letture e spettacoli

RADIO TRC

i Streetfood e Diterradimare e dallim

Promosso dal Comune di Foggia. dalle associazior
Red Hot, "Libando, viaggiare mangiando”
CCIAA di Foggia. Confcommercio Foggia ¢ Accademia delle Belle Arti di Foggia

Sy

vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione

rada che

1l festival wole riscoprire le tradizioni e il gusto d convivialita attraverso il cibo

Visitatori

T O] Ve SinySot™

permette di leggere la storia di un paese segreti’, le ricette che molto spesso le famiglie

ambulanti si tramandano di generazione in generazione

i molto intensa

Libando, waggiare mangiando™ sara un.

Sondaggi
Si parte venerdi 4 aprile, alle 18.00, con l'inaugurazione del percorso enogastronomico in Piazza del Cosa manca a Cerignol
Lago, alle 18.30 “Una cucina da favola”, lelture e spettacoli per bambini con Daniela d'Elia e Claudia
Vinciguerra: alle 19.00 Street art con gl studenti dell Accademia di Belle Arti in va Duomo O | soldi
La prima giornata del festival si conclude con la presentazione del libro “Sommelier ... ma non troppo” a O Una classe dingente preparal:
cul sara presente Tinto. owero Nicola Prus autore insieme a Fede (Federico Quarz )
due conducono da dieci anni De | programma cult d dedicato al mondo dell'agnc o La civita
deil'enogastronomia Vote
Sabato 5 aprile oltre all apertura )0) e alla Street art con gl studenti View Results
dell’Accademia di Belle Arti. ¢1 sara la presen del Street food all'italiana”
Padovani. in programma alle 18,00 presso il Museo Civico Polls Archive

Definiti “la coppia fondante del iting italiano”, Gigi e Clara Padovani hanno

libn, molti dei quali tradotti all es! -
Ti regaliamo questo spazio. Ir

Alle 19.00. sempre nello stesso luogo, ¢ sara la tavola rotonda “Viaggiando e gustando lo street food come: chiamaci al 328108452}

del Mediterraneo” a cui prenderanno parie ospiti illustri. Carlo Cambi, fondatore de | V

Repubbiica. cntico gastronomico, autore della guida M 0 dei volti de La P)

Rai1 dove setlimanalmente fa il “Maestro del gusto

Nutrire il pianela, energia |

Paese: Felice Limosani, curatore della Mostra EXPO

alla Tnennale di Milano; Fabio Renzi, se: ymbola. la Fondazione per le Qualita talane

Peppe Zullo, chef e protagonista della el mondo e Mario

Ottaviano, chef del nstorante "Al Trabucco da Mimi’

http:/Aww.radiotrc.itweb/2014/03/14/fog gialibando-viag giare-mangiando/
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“Libando, viaggiare mangiando” & il festival del cibo di strada
che dal 4 al 6 aprile animera il centro storico di Foggia con
chioschi, pulmini itineranti, street art, presentazioni di libri,
tavole rotonde, ospiti illustri, letture e spettacoli a tema.

Foggia, - Promosso dal
Comune di Foggia, dalle
associazioni Streetfood e
Drterradimare e
dallimpresa creativa Red
Hot, “Ubando, viaggiare
manglando” vanta |l
patrocinio di  Regione
Puglia, PugliaPromozione,
CCIAA di Foggla,
Confcommercio Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia.

1l festival vuole riscoprire le tradizioni e il gusto della convivialita
attraverso |l cibo di strada che permette di leggere I2 storia di
un paese, | "segreti”, le ricette che molto spesso le famiglie di
venditori ambulanti si tramandano di generazione in generazione.

“Libando, viaggiare mangiando” sard una tre giomi molto
intensa.

Si parte venerdi 4 aprile, alle 18.00, con lnaugurazione del
percorso enogastronomico in Piazza del Lago; alle 18.30 “Una
cucina da favola®, letture e spettacoli per bambini con Daniela
d’Elia e Claudia Vinciguerra; alle 19.00 Street art con gli studenti
del‘Accademia di Belle Arti in via Duomo.

La prima giornata del festival si conclude con la presentazione
del libro "Sommelier ... ma non troppo” a cul sara presente Tinto,
ovvero Nicola Prudente, autore insieme a Fede (Federico
Quaranta) del volume. I due conducono da dieci anni Decanter,
Il programma cult di Rai Radio2 dedicato al mondo dell'agricoltura
e dell'enogastronomia.

Sabato S aprile oltre allapertura del chioschi (dalle 10.00 alle
24.00) e alla Street art con gli studenti dell’Accademia di Belle
Arti, ci sara la presentazione del libro "Street food allitaliana” di
Gigi e Clara Padovani, in programma alle 18.00 presso il Museo
Civico.

Definiti "la coppia fondante del food writing italiano”, Gigi e Clara
Padovani hanno scritto insieme decine di libr, molti dei quah
tradotti all'estero.

Alle 19.00, sempre nello stesso luogo, ci sara la tavola rotonda
“Viaggiando e gustando lo street food del Mediterraneo” a cui

http/Awwv. baresinel mondo.itindex php/2014/03/16/ibando-viaggiare-mangi:
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prenderanno parte ospiti illustri: Carlo Cambi, fondatore de 1
Viaggl di Repubblica, critico gastronomico, autore della guida
Mangiarozzo, &€ uno dei volti de La Prova del Cuoco su Rail dove
settimanalmente fa il "Maestro del gusto” presentando tradizioni
e prodotti gastronomici del nostro Paese; Felice Limosani,
curatore della Mostra EXPO 2015 “Nutrire il pianeta, energia per
la vita" esposta alla Triennale di Milano; Fabio Renzi, segretario
generale Symbola, la Fondazione per le Qualita Italiane; Peppe
Zullo, chef e protagonista della grande cucina italiana sia nella
sua Puglia che nel mondo e Mario Ottaviano, chef del ristorante
"Al Trabucco da Mimi".

A condurre la tavola rotonda sara Il giomalista Massimiliano
Ricciarini, presidente dell'associazione Streetfood.

"Libando, viaggiare mangiando” si concludera domenica 6 aprile,
giornata in cui i chioschi saranno aperti dalle 10.00 alle 22.00.

www.facebook.com/libando
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"Libando, viaggiare mangiando": a Foggia il festival del cibo di strada
Tre giorni di eventi nel centro storico

Un festival del cibo di strada, che dal 4 al 6 aprile animera il centro storico di Foggia con chioschi, pulmini itineranti,
street art, presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti illustri, letture e spettacoli a tema.

IL FESTIVAL. E “Libando, viaggiare mangiando", il festival -
promosso dal Comune di Foggia, con le associazioni Streetfood e
Diterradimare e l'impresa creativa Red Hot — che vuole riscoprire le
tradizioni e il gusto della convivialita attraverso il cibo di strada che
permette di leggere la storia di un paese, i “segreti”, le ricette che
molto spesso le famiglie di venditori ambulanti si tramandano di
generazione in generazione.

IL DEBUTTO. Si parte venerdi 4 aprile, alle 18, con l'inaugurazione del percorso enogastronomico in Piazza del Lago;
alle 18.30 "Una cucina da favola", letture e spettacoli per bambini con Daniela d'Elia e Claudia Vinciguerra, alle
19.00 Street art con gli studenti del’Accademia di Belle Arti in via Duomo. La prima giornata del festival si conclude
con la presentazione del libro "Sommelier ... ma non troppo" a cui sara presente Tinto, ovvero Nicola Prudente,
autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume. | due conducono da dieci anni Decanter, il programma cult di
Rai Radio2 dedicato al mondo dell'agricoltura e dell'enogastronomia

LA SECONDA GIORNATA. Sabato 5 aprile oltre all'apertura dei chioschi (dalle 10.00 alle 24.00) e alla Street art con
gli studenti dell'’Accademia di Belle Arti, ci sara la presentazione del libro "Street food all’italiana” di Gigi e Clara
Padovani, in programma alle 18 presso il Museo Civico. Definiti "la coppia fondante del food writing italiano", Gigi e
Clara Padovani hanno scritto insieme decine di libri, molti dei quali tradotti all'estero

L’INCONTRO. Alle 19.00, sempre nello stesso luogo, ci sara la tavola rotonda "Viaggiando e gustando lo street
food del Mediterraneo” a cui prenderanno parte ospiti illustri: Carlo Cambi, fondatore de | Viagai di Repubblica,

critico gastronomico, autore della guida Mangiarozzo, € uno dei volti de La Prova del Cuoco su Rai1 dove
settimanalmente fa il *“Maestro del gusto” presentando tradizioni e prodotti gastronomici del nostro Paese; Felice
Limosani, curatore della Mostra EXPO 2015 “Nutrire il pianeta, energia per la vita" esposta alla Triennale di Milano;
Fabio Renzi, segretario generale Symbola, la Fondazicne per le Qualita italiane; Peppe Zullo, chef e protagonista
della grande cucina italiana sia nella sua Puglia che nel mondo e Mario Ottaviano, chef del ristorante "Al Trabucco
da Mimi”. A condurre la tavola rotonda sara il giornalista Massimiliano Ricciarini, presidente dell'associazione
Streetfood.

LA CHIUSURA. “Libando, viaggiare mangiando” si concludera domenica 6 aprile, giornata in cui i chioschi saranno
aperti dalle 10.00 alle 22.00.
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Libando, viaggiare mangiando dal 04 al 06 aprile 2014 a Foggia

“Libando, viaggiare mangiando” ¢ il festival del cibo
di strada che dal 4 al 6 aprile animera il centro
storico di Foggia con chioschi, pulmini itineranti,
street art, presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti
illustri, letture e spettacoli a tema.

Promosso dal Comune di Foggia, dalle associazioni
Streetfood e Diterradimare e dall'impresa creativa
Red Hot, “Libando, viaggiare mangiando” vanta il
patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione,
CCIAA di Foggia, Confcommercio Foggia e

Accademia delle Belle Arti di Foggia.

Il festival vuole riscoprire le tradizioni e il gusto della convivialita attraverso il cibo di strada
che permette di leggere la storia di un paese, i “segreti”", le ricette che molto spesso le
famiglie di venditori ambulanti si tramandano di generazione in generazione.

“Libando, viaggiare mangiando” sara una tre giorni molto intensa.

Si parte venerdi 4 aprile, alle 18.00, con l'inaugurazione del percorso enogastronomico in
Piazza del Lago; alle 18.30 “Una cucina da favola®, letture e spettacoli per bambini con
Daniela d’Elia e Claudia Vinciguerra; alle 19.00 Street art con gli studenti dell’Accademia di
Belle Arti in via Duomo. La prima giornata del festival si conclude con la presentazione del
libro “Sommelier ... ma non troppo” a cui sara presente Tinto, ovvero Nicola Prudente, autore
insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume. | due conducono da dieci anni Decanter, il
programma cult di Rai Radio2 dedicato al mondo dell'agricoltura e dell'enogastronomia.

Sabato 5 aprile oltre all'apertura dei chioschi (dalle 10.00 alle 24.00) e alla Street art con gli
studenti dell'’Accademia di Belle Arti, ci sara la presentazione del libro “ Street food all'italiana”
di Gigi e Clara Padovani, in programma alle 18.00 presso il Museo Civico.

Definiti “la coppia fondante del food writing italiano”, Gigi e Clara Padovani hanno scritto
insieme decine di libri, molti dei quali tradotti all'estero.

Alle 19.00, sempre nello stesso luogo, ci sara la tavola rotonda “Viaggiando e gustando lo
street food del Mediterraneo” a cui prenderanno parte ospiti illustri: Carlo Cambi, fondatore
de | Viaggi di Repubblica, critico gastronomico, autore della guida Mangiarozzo, € uno dei
volti de La Prova del Cuoco su Rai1 dove settimanalmente fa il “Maestro del gusto”
presentando tradizioni e prodotti gastronomici del nostro Paese; Felice Limosani, curatore
della Mostra EXPO 2015 “Nutrire il pianeta, energia per la vita" esposta alla Triennale di
Milano; Fabio Renzi, segretario generale Symbola, la Fondazione per le Qualita Italiane;
Peppe Zullo, chef e protagonista della grande cucina italiana sia nella sua Puglia che nel
mondo e Mario Ottaviano, chef del ristorante "Al Trabucco da Mimi". A condurre la tavola
rotonda sara il giornalista Massimiliano Ricciarini, presidente dell'associazione Streetfood.

“Libando, viaggiare mangiando” si concludera domenica 6 aprile, giornata in cui i chioschi
saranno aperti dalle 10.00 alle 22.00.

Stampa articolo
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COMUNE, PROVINCIA &CO

La tappa foggiana si chiamera “Libando,
viaggiare mangiando”. Sinergia fra enti
locali e imprenditori privati

CUCINE IN PIAZZETTA

CATTEDRALE E DINTORNI

FOGGIA E IL MEDITERRANEO

La citta punto di riferimento

per il recupero di tradizioni e alimenti
scomparsi come alternativa alla globalizzazione

Cibo di strada, arriva il Festival

Dal 4 al 6 aprile lo «Streetfood tour» approdera nel regno della movida

@ Cucinee... profumi a cielo aperto,
per una grande full immersion nel
cibo di strada. E lo Streetfood Tour
2014, che dal 4 al 6 aprile approdera a
Foggia, nel regno della movida. Si
chiamera Streetfood Area in “Liban-
do, viaggiare mangiando” la tre gior-
ni che occupera piazza de Sanctis e
dintorni, voluta da una sinergia di
enti e aziende. Accanto a Comune,
Provincia e Camera di Commercio,
fra gli organizzatori anche I'agenzia
“Di Terra Di Mare” e I'agenzia “Red
Hot".

Perché Foggia dopo la tappa di No-
vara e prima di quella nell’hinterland

Gli or i 1 vogli

mettere le basi, a Foggia, di una ma-
nifestazione che diventi, nel tempo,
un punto di riferimento nel Medi-
terraneo. Foggia e la Capitanata dun-
que baricentro del cibo di strada visto
dal Sud.

Le cucine dello Streetfood saranno
allestite in piazza Francesco de San-
ctis e vicoli limitrofi attorno alla Cat-
tedrale.

Streetfood, arrivato alla quinta edi-
zione, nasce nel 2004 da un’idea di
Massimiliano Ricciarini dopo un Ma-
ster universitario attivato presso il
Polo Aretino dell'Universita di Siena.
La ricerca collegata al corso di alta
formazione riguardava la cataloga-

zione di cibi poveri o “di strada” in
Toscana, Umbria, Romagna e Mar-
che. L'autore ha poi proseguito la
ricerca in tutt'Italia e nel 2005 é stato
registrato il marchio “Streetfood”.
L'iniziativa vuole portare sotto i
riflettori il cibo di strada, inteso come
alimento che non pud prescindere
dalla strada e dal vissuto sociale in
cui & nato. Recupero dunque di tra-
dizioni e cibi scomparsi o in via di
estinzione, ma anche alternativa alla
globalizzazione, strumento di socia-
lizzazione, mezzo per fare impresa e
comunicare ai giovani in modo gio-
vane. L/associaizone Streetfood ha fra
ipropriobiettivi anchela creazione di

centri di istruzione e specializzazio-
ne, nell'intento di garantirne anche
un passaggio di testimone da una
generazione all’altra. Nel ciclo di vita
dell’individuo (6-19 anni) vari sono i
momenti in cui nascono delle criticita
nell’educazione alimentare: all'ora
della colazione, all'ora di pausa me-
renda e mensa scolastica, all'uscita
da scuola e la nutrizione dentro le 4
mura di casa. Nel tempo, sono scom-
parse anche merende piu tradizionali
(come pane “acqua, vino e zucchero”,
0 pane e acciughe o pane e olio extra
vergine d'oliva). Un festival del cibo di
strada e quindi tradizionale pud con-
tribuire a rilanciarle.

L MANGIARE

——

ETNICO EILNOSTRANO

MANGIARE
PER STRADA
Kebaberie e

Foto Maizzi

IL PRECEDENTE L'ORDINANZA
Alcol all'aperto
il divieto

scatto in estate
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~— "Libando - Viaggiare Mangiando” a Foggia

Dal 4 al 6 aprile,Piazza F. de Sanctis e il centro storico di Foggia saranno "invasi" da chioschi, pulmini itineranti, street art,
presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti illustri, letture e spettacoli a tema!

Arriva “Libando, Viaggiare Mangiando”, il festival del cibo di strada, organizzato in collaborazione con Comune, Provincia e Camera di
Commercio di Foggia, Agenzia Turistica “Di Terra Di Mare” e Agenzia di Comunicazione “Red Hot".

L'obbiettivo della manifestazione & quello di riscoprire le tradizioni e il gusto della convivialita, attraverso il cibo di strada che
permette di leggere la storia di un paese, i “segreti”, le ricette che molto spesso |le famiglie di venditori ambulanti si tramandano di
generazione in generazione.

Tutto cid col fine di dar vita ad una manifestazione che diventi, nel tempo, un punto di riferimento nel Mediterraneo, portare la citta
di Foggia e la Capitanata sotto le luci della ribalta perché per la prima volta una localita del sud ospita un evento sul Cibo di Strada.

Si parte venerdi 4 aprile, alle 18, con |'inaugurazione del percorso enogastronomico in Piazza del Lago; alle 18.30 “Una cucina da
favola”, letture e spettacoli per bambini con Daniela d'tlia e Claudia Vinciguerra; alle 19.00 Street art con gli studenti dell'Accademia
di Belle Arti in via Duomo. La prima giornata del festival si conclude con la presentazione del libro “Sommelier ... ma non troppo” a cui
sara presente Tinto, ovvero Nicola Prudente, autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume. | due conducono da dieci anni
Decanter, il programma cult di Rai Radio2 dedicato al mondo dell'agricoltura e dell'enogastronomia.

Sabato 5 aprile oltre all'apertura dei chioschi (dalle 10.00 alle 24.00) e alla Street art con gli studenti dell’Accademia di Belle Arti, ci
sara la presentazione del libro “Street food allitaliana” di Gigi e Clara Padovani, in programma alle 18 presso il Museo Civico. Definiti
“la coppia fondante del food writing italiano”, Gigi e Clara Padovani hanno scritto insieme decine di libri, molti dei quali tradotti
all'estero.

Alle 19.00, sempre nello stesso luogo, ci sara la tavola rotonda “Viaggiando e gustando lo street food del Mediterraneo” a cui
prenderanno parte ospiti illustri: Carlo Cambi, fondatore de | Viaggi di Repubblica, critico gastronomico, autore della guida
Mangiarozzo, & uno dei volti de La Prova del Cuoco su Rait dove settimanalmente fa il “Maestro del gusto” presentando tradizioni e
prodotti gastronomici del nostro Paese; Felice Limosani, curatore della Mostra EXPO 2015 “Nutrire il pianeta, energia per la vita"
esposta alla Triennale di Milano; Fabio Renzi, segretario generale Symbola, la Fondazione per le Qualita Italiane; Peppe Zullo, chef e
protagonista della grande cucina italiana sia nella sua Puglia che nel mondo e Mario Ottaviano, chef del ristorante "Al Trabucco da
Mimi". A condurre |a tavola rotonda sara il giornalista Massimiliano Ricciarini, presidente dell’associazione Streetfood.

“Libando, viaggiare mangiando” si concludera domenica 6 aprile, giornata in cui i chioschi saranno aperti dalle 10.00 alle 22.00.

Le cucine targate Streetfood prenderanno posto in Via Francesco de Sanctis e vie limitrofe ai piedi del duomo di Foggia.
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“Libando, viaggiare mangiando” & il festival del cibo di strada che dal 4 al 6 aprile
animera il centro storico di Foggia con chioschi, pulmini itineranti, street art,
z presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti illustri, letture e spettacoli a tema.
Promosso dal Comune di Foggia, dalle associazioni Streetfood e Diterradimare e
dall'impresa creativa
Red Hot, “Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia,
PugliaPromozione, CCIAA di Foggia, Confcommercio Foggia e Accademia delle
Belle Arti di Foggia.
Il festival vuole riscoprire le tradizioni e il gusto della convivialita attraverso il
cibo di strada che permette di leggere la storia di un paese, i “segreti”, le ricette
che molto spesso le famiglie di venditori ambulanti si tramandano di
generazione in generazione.
“Libando, viaggiare mangiando” sara una tre giorni molto intensa.
Si parte venerdi 4 aprile, alle 18, con [linaugurazione del percorso
enogastronomico in Piazza del Lago; alle 18.30 “Una cucina da favola”, letture e
spettacoli per bambini con Daniela d’Elia e Claudia Vinciguerra; alle 19.00 Street
art con gli studenti dell’Accademia di Belle Arti in via Duomo.
La prima- giornata del festival si conclude con la presentazione del libro
“Sommelier ... ma non troppo” a cui sara presente Tinto, ovvero Nicola Prudente,
autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume. | due conducono da dieci
anni Decanter, il programma cult di Rai Radio2 dedicato al mondo dell’agricoltura
e dell’enogastronomia.

- Sabato 5 aprile oltre all'apertura dei chioschi (dalle 10 alle 24) e alla Street art con
| Gnocchetli con gli studenti dell’Accademia di Belle Arti, ci sara la presentazione del libro “Street
|rape e vongole food all'italiana” di Gigi e Clara Padovani, in programma alle 18 presso il Museo
fgtg:?;)a | Civico.

e Definiti “la coppia fondante del food writing italiano”, Gigi e Clara Padovani
hanno scritto insieme decine di libri, molti dei quali tradotti all'estero.

3Showcooking a
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Attivita Informazioni di comunita:
Conferenza stampa

Libando, viaggiare mangiando. Festival del cibo
di strada

giovedi 20 marzo 2014

Libando, viaggiare mangiando ¢ il festival del cibo di
strada che sara presentato alla stampa mercoledi 26 marzo
2014, alle ore 11.00, presso la Sala Consiliare del Comune di
Foggia.

Alla conferenza stampa interverranno il Sindaco di Foggia
Gianni Mongelli, I'Assessore al Turismo del Comune di Foggia
Giusy Albano, il presidente di Streetfood Massimiliano
Ricciarini, la responsabile dell'associazione "Di terra di mare"
Ester Fracasso e la project manager di Red Hot Maria Pia
Liguori.

"Libando, viaggiare mangiando" animera il centro storico di
Foggia, dal 4 al 6 aprile 2014, con chioschi, pulmini itineranti,
street art, presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti illustri,
letture e spettacoli a tema.

Informazioni:
Massimiliano Ricciarini

E-mail: press@streetfood.it

Danila Paradiso

E-mail: danilaparadiso@gmail.com,

http://www_.facebook.com/libando
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Dal 04 al 06 di aprile 2014 a Foggia

“Libando, viaggiare mangiando” ¢ il festival del cibo di strada che dal 4 al 6 aprile
animera il centro storico di Foggia con chioschi, pulmini itineranti, street art, presentazioni di
libri, tavole rotonde, ospiti illustri, letture e spettacoli a tema.

Promosso dal Comune di Foggia, dalle associazioni Streetfood e Diterradimare e dall'impresa
creativa Red Hot, “Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia,
PugliaPromozione, CCIAA di Foggia, Confcommercio Foggia e Accademia delle Belle
Arti di Foggia.

I1 festival vuole riscoprire le tradizioni e il gusto della convivialita attraverso il cibo di strada
che permette di leggere la storia di un paese, i “segreti”, le ricette che molto spesso le famiglie di
venditori ambulanti si tramandano di generazione in generazione.

“Libando, viaggiare mangiando” sara una tre giorni molto intensa.

| f‘y’;‘.

i parte venerdi 4 aprile, alle 18.00, con I'inaugurazione del
percorso enogastronomlco in Piazza del Lago; alle 18.30 “Una cucina da favola”, letture e
spettacoli per bambini con Daniela d’Elia e Claudia Vinciguerra; alle 19.00 Street art con gli
studenti dell’Accademia di Belle Arti in via Duomo.

La prima giornata del festival si conclude con la presentazione del libro “Sommelier ... ma non
troppo” a cui sara presente Tinto, ovvero Nicola Prudente, autore insieme a Fede (Federico
Quaranta) del volume. I due conducono da dieci anni Decanter, il programma cult di Rai Radio2
dedicato al mondo dell’agricoltura e dell’enogastronomia.

Sabato 5 aprile oltre all'apertura dei chioschi (dalle 10.00 alle 24.00) e alla Street art con gli
http://corrieredelvino.it/g astroviag giando/201clibando- viag giare-mangiando201d 12
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tudenti dell’Accademia di Belle Arti, ci sara la presentazione del libro “Street food all’italiana”
di Gigi e Clara Padovani, in programma alle 18.00 presso il Museo Civico.

Definiti “la coppia fondante del food writing italiano”, Gigi e Clara Padovani hanno scritto insieme
decine di libri, molti dei quali tradotti all’estero.

Alle 19.00, sempre nello stesso luogo, ci sara la tavola rotonda “Viaggiando e gustando lo
street food del Mediterraneo” a cui prenderanno parte ospiti illustri: Carlo Cambi,
fondatore de I Viaggi di Repubblica, critico gastronomico, autore della guida Mangiarozzo, € uno
dei volti de La Prova del Cuoco su Rai1 dove settimanalmente fa il “Maestro del gusto” presentando
tradizioni e prodotti gastronomici del nostro Paese; Felice Limosani, curatore della Mostra
EXPO 2015 “Nutrire il pianeta, energia per la vita" esposta alla Triennale di Milano; Fabio Renzi,
segretario generale Symbola, la Fondazione per le Qualita Italiane; Peppe Zullo, chef e
protagonista della grande cucina italiana sia nella sua Puglia che nel mondo e Mario Ottaviano,
chef del ristorante "Al Trabucco da Mimi”.

A condurre la tavola rotonda sara il giornalista Massimiliano Ricciarini, presidente
dell’associazione Streetfood.

“Libando, viaggiare mangiando” si concludera domenica 6 aprile, giornata in cui i chioschi
saranno aperti dalle 10.00 alle 22.00.

www.facebook.com/libando

A cura di:
Massimiliano Ricciarini, press@streetfood.it

Danila Paradiso, danilaparadiso@gmail.com
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Dal 4 al 6 aprile, Piazza F. de Sanctis e il centro storico di Foggia saranno "invasi" da chioschi, pulmini
itineranti, street art, presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti illustn, letture e spettacoli a tema!

Arriva “Libando, Viaggiare Mangiando”, il festival del cibo di strada, organizzato in collaborazione con Comune,
Provincia e Camera di Commercio di Foggia, Agenzia Turistica "Di Terra Di Mare” e Agenzia di Comunicazione
“Red Hot"

L'obbiettivo della manifestazione € quello di riscoprire le fradizioni e il gusto della convivialita, attraverso il cibo
di strada che permette di leggere la storia di un paese, i "segreti”, le ricette che molto spesso le famiglie di
venditori ambulanti si tramandano di generazone in generazione

Tutto cio col fine di dar vita ad una manifestazone che diventi, nel tempe, un punto di riferimento nel
Mediterraneo, portare la citta di Foggia e la Capitanata sotto le luci della ribalta perché perla prima volta una
localita del sud ospita un evento sul Cibo di Strada

Si parte venerdi 4 aprile, alle 18, con I'inaugurazicne del percorso enogasironomico in Piazza del Lago; alle
18.30 "Una cucina da favola®, letture e spettacoli per bambini con Daniela d'Elia e Claudia Vinciguerra; alle
19.00 Street art con gli studenti dell’Accademia di Belle Arti in via Duomo. La prima giornata del festival si
conclude con la presentazione del libro "Sommelier ... ma non troppo™ a cui sara presente Tinto, owero Nicola
Prudente, autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume. | due conducono da dieci anni Decanter, il
programma cult di Rai Radio2 dedicato al mondo dell'agricoltura e dell'enogastronomia

Sabato 5 aprile oltre all’apertura dei chioschi (dalle 10.00 alle 24.00) e alla Street art /\ i studenti
dell’Accademia di Belle Arti, ci sara la presentazione del libro "Street food all'italiana™ ai wigi € Clara Padovani,
in programma alle 18 presso il Museo Civico, Definiti "la coppia fondante del food writing italiano”, Gigi e Clara
Padovani hanno scnitto insieme decine di libni, molti dei quali tradotti all'estero.

Alle 19.00, sempre nello stesso luogo, ci sara la tawla rotonda "\iaggiando e gustando lo street food del
Mediterraneo” a cui prenderanno parte ospiti illustri: Carlo Cambi, fondatore de | Viaggi di Repubblica, critico
gastronomico, autore della guida Mangiarozzo, & uno dei volti de La Prova del Cuoco su Raif dove
settimanalmente fa il "Maestro del gusto” presentando tradizioni e prodotti gastronomici del nostro Paese;
Felice Limosani, curatore della Mostra EXPO 2015 "Nutrire il pianeta, energia per la vita" esposta alla
Triennale di Milano; Fabio Renz, segretario generale Symbola, la Fondazone per le Qualita Italiane; Peppe
Zullo, chef e protagonista della grande cucina italiana sia nella sua Puglia che nel mondo e Mario Ottaviano,
chefdel ristorante "Al Trabucco da Mimi™. A condurre la tawla rotonda sara il giornalista Massimiliano
Ricciarini, presidente dell'associazione Streetfood.

“Libando, viaggiare mangiando” si concludera domenica 6 aprile, giornata in cui i chioschi saranno aperti
dalle 10.00 alle 22.00.

Le cucine targate Streetfood prenderanno posto in Via Francesco de Sanclis e ve limitrofe ai piedi del duomo
di Foggia.
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20/3/2014 Libando, viaggiare mangiando, festival dello street food a Foggia dal 4 al 6 aprile.

Pubblicato Sabato, 15 Marzo 2014 19:34 | Scritto da Vincenzo Saponaro | lgl | | Visite: 64
Valutazione attuale: /0

Scarso ® Ottimo Valutazione

Siterra' dal 4 al 6 aprile la manifestazione 'Libando,
iaggiare mangiando' un festival dedicato all'arte
ulinaria di strada patrocinato dal Comune di Foggia e
he vedra le strade del centro storico riempirsi di chioschi
ambulanti e spettacol.

4awe

"‘X“jﬁ;}ﬁwﬂ«
7 A

*‘j
«E" .

Riscoprire il gusto delo stare insieme in strada e perché no, anche gustare prodotti tipici e pietanze le cui
ricette sono state perfezionate negli anni dagli ambulanti, da chi ha passato una vita dietro un banco sul ciglio
di una strada servendo prelibatezze di ogni sorta. Evento promosso dal Comune di Foggia in collaborazione
con Street food, Diterraedimare ¢ Red Hot, si inizia il 4 aprile nel cuore storico del capoluogo dauno.

Mappa Satellitare

mapsgalaxy.com
Per Ogni Tua Tappa c'é Una Mappa. Installa Gratuitamente
Maps Galaxy!

L'appuntamento €' in piazza del Lago a partire dalle 18 e 30 quando, dopo I'naugurazione della
manifestazione, ci sara il primo spettacolo, 'Cucine da favola', letture per bambini con Claudia Vinciguerra e
Antonella D'Elia. Seguira' lo spettacolo incentrato sulla Street Art, i ragazzi dell Accademia delle Belle Arti
delizieranno gli spettatori con creazioni di opere d'arte in tempo reale. La prima giornata si concludera con la
presentazione del libro 'Sommelier ma non troppo' di Tinto e Fede presentatori di Rai Radio2.

Sabato S aprile ci sara l'apertura dei chioschi dalle 10 alle 24 e alle 18 la presentazione presso il Museo
Civico de "Street food all'italiana’ di Gigi e Clara Padovani. Alle 19 cisara la tavola rotonda 'Viaggiando e
gustando lo street food del Mediterraneo' alla quale prenderanno parte Peppe Zullo, chef pugliese, Carlo
Cambi critico gastronomico, Felice Limosani curatore della mostra Expo 2015 "Nutrire il pianeta, energia per
la vita' e Mario Ottaviano chef di'Al trabucco di Mimi'.

Domenica 6 aprile i chioschi saranno aperti dalle 10 alle 22 per la giornata di chiusura dell'evento.
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LIBANDO - Viaggiare mangiando — Foggia 4 — 6
aprile

Foggia 4 — 6 aprile

Un’ occasione unica per vivere un week-end allinsegna del buon cibo e alla
scoperta di luoghi sconosciuti della Puglia.

Da Venerdi 4 a Domenica 6 Aprile, nelle vie del centro storico di Foggia, si terra
Ievento “Libando - viaggiare mangiando” , durante il quale si degusteranno
“cibi di strada” provenienti da tutta Italia, allietati da artisti di strada e da
performance di street art.

All'evento il tour abbina la visita di borghi storici con il fascino del vivere “lento”.
Il tutto condito da buon vino e buon cibo.

GIORNO 1 -ARRIVO

Arrivo nel pomeriggio con mezzo proprio al B&B e assegnazione della camera.
Presentazione del tour e cena degustazione presso uno dei rinomati ristoranti
della citta. Dopo cena passeggiata al centro storico tra gli stand delevento
LIBANDO viaggiare mangiando”

GIORNO 2- TROIA

Dopo colazione ritrovo del gruppo davanti al Comune di Foggia e partenza in
minivan per la citta di Troia. Visita guidata alla Cattedrale della Beata Vergine
Maria Assunta in Cielo, capolavoro dell’architettura romanica in Capitanata.

Degustazione del “nero di Troia”, vitigno autoctono pugliese
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20/3/2014 LIBANDO - Viaggiare mangi

ando — Foggia 4 — 6 aprile #offertespeciali Tour Operator Viaggi #@LilianTrawelit Agenzia e le Vacanze sonoi Viaggi...
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Visita guidata al museo Civico di Troia. Rientro in struttura
In serata liberi di curiosare e degustare il “cibo di strada” al'evento LIBANDO
GIORNO 3 - MANFREDONIA

Dopo colazione ritrovo del gruppo davanti al Comune di Foggia e partenza in
minivan per la citta di Manfredonia.

Visita guidata al Castello svevo-angioino-aragonese e al borgo storico.
Degustazione di vino e prodotti tipici

Rientro in struttura e termine dei servizi

QUOTA PARTECIPAZIONE € 175,00 a persona
Assicurazione € 10.00

LA QUOTA COMPRENDE

. N°® 2 pernottamenti in base doppia in B&B
. n° 1 cena di Benvenuto in ristorante tipico
. n° 2 degustazioni di vino e prodotti tipici

. guida per le visite ai siti storici

. trasferimenti in minivan dove previsti

. copertura assicurativa medico/bagaglio

. assistenza

LA QUOTA NON COMPRENDE

. Extra a carattere personale
. Quanto non espressamente indicato ne “la quota comprende”
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GLIA WEEK END LibandoUn’ occasione unica per vivere un week-end all'insegna del buon cibo e alla scoperta di ~ MISTERI DELLA
luoghl sconoscnutl della Puglia. S ETT] A SANT,
Da Venerdi 4 a Domenica 6 Aprile, nelle vie del centro storico di Foggia, si terra I'evento “Libando viaggiare

mangiando” , durante il quale si degusteranno “cibi di strada” provenienti da tutta Italia, allietati da artisti di

strada e da performance di street art. All’evento il tour abbina la visita di borghi storici con il fascino del

vivere “lento”. Il tutto condito da buon vino e buon cibo
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"Libando, viaggiare mangiando" Mercoledi
26 marzo 2014 ore 11.00 - Sala consiliare,

Comune di Foggia.

Giovedi 20 Marzo 2014 13:48 amministratore

®l ‘Libando, wiaggiare

mangiando” ¢& |l
W festival del cibo di
strada che sara
presentato alla
stampa mercoledi
26 marzo alle ore
LI 11.00 presso  la
Sala Consiliare del

Comune di Foggia.

Alla conferenza stampa intenerranno il Sindaco di Foggia Gianni Mongelli, I'Assessore al
Turismo del Comune di Foggia Giusy Albano, il presidente di Streetfood Massimiliano
Ricciarini, la responsabile dell'associazione Di terra di mare Ester Fracasso e la project
manager di Red Hot Maria Pia Liguori.

“Libando, viaggiare mangiando” animera il centro storico di Foggia, dal 4 al 6 aprile, con
chioschi, pulmini itineranti, street art, presentazioni di libri, tawle rotonde, ospiti illustri, letture
e spettacoli a tema.

Il festival - promosso dall'’Assessorato al Turismo del Comune di Foggia, in collaborazione con
le associazioni Streetfood e Di temra di mare e con I'impresa creativa Red Hot - wiole riscoprire
le tradizioni e il gusto della convivialita attraverso il cibo di strada che permette di leggere la
storia di un paese, i “segreti” e le ricette che molto spesso le famiglie di venditori ambulanti si
tramandano di generazione in generazione.

“Abbiamo woluto organizzare a Foggia questa manifestazione non solo per vivacizzare il centro
storico, ma soprattutto per creare un‘occasione di confronto tra le nostre tradizioni e quelle di
tutta ltalia”, afferma Giusy Albano, assessore al Turismo del Comune di Foggia, e continua: “ho
creduto e credo fortemente in questo progetto perché la promozione del territorio passa anche
attraverso gli eventi gastronomici e ‘Libando’ rappresenta sicuramente un’attrazione importante,
oltre che innovativa, per la nostra citta”.

“Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione, CCIAA
di Foggia, Confcommercio Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia.

In allegato I'invito alla conferenza stampa e il programma dell’evento.

COMUNICATO STAMPA
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20/3/2014 Festival

Libando, viaggiare mangiando

Dove: Piazza Cattedrale - Foggia
Quando: dal 04/04/2014 al 26/04/2014
Ora: dalle 10:00 alle 23:30

“Libando, viaggiare mangiando™ € il festival del cibo di strada
che dal 4 al 6 aprile animera il centro storico di Foggia con
chioschi, pulmini itineranti, street art, presentazioni di libri,
tavole rotonde, ospiti illustri, letture e spettacoli a tema.
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cucina

E LE NOTIZIE SCELTE DALLA RETE .

- - . -

Dal 28 al 30 marzo “Streetfood Village Novara” in via Puccini - per il secondo anno consecutivo la
carovana di cibi di strada torna ancora piu numeroso nel centro storico del capoluogo piemontese in
concomitanza con l'evento dedicato agli chef “Degusto Novara” promosso dalla sede locale di
Confcommercio.

Dal 4 al 6 aprile “Streetfood Area” in “Libando, Viaggiare Mangiando”, Piazza F. de Sanctis e
dintorni, Foggia - Un evento organizzato in collaborazione con Comune, Provincia e Camera di Commercio
di Foggia, Agenzia Turistica “Di Terra Di Mare” e Agenzia di Comunicazione “Red Hot”. L’obbiettivo & dar
vita ad una manifestazione che diventi, nel tempo, un punto di riferimento nel Mediterraneo, portare la
citta di Foggia e la Capitanata sotto le luci della ribalta perché per la prima volta una localita del sud ospita
un evento sul Cibo di Strada. Le cucine targate Streetfood prenderanno posto in Via Francesco de Sanctis e
vie limitrofe ai piedi del duomo di Foggia.

BURAGO DI MOLGORA (MB) IN CONTEMPORANEA CON FOGGIA

Dal 4 al 6 aprile “Streetfood Village” a Burago di Molgora (Mb) - In collaborazione, e con patrocinio
dell’Unione dei Comuni, Streetfood porta una carovana di cibi di strada nel centro storico di Burago,
vivace centro dell’hinterland milanese.

Dall’11 al 13 aprile “Streetfood Village all’Argentario”, Via Roma e Via Baschieri, Porto Santo Stefano
(Gr) - Per il secondo anno consecutivo Streetfood® torna, in collaborazione con Comune di Monte
Argentario e Centro Commerciale Naturale locale, con sempre piu cibi di strada per le vie del centro di
Porto Santo Stefano (Gr), nel quartiere “Il Valle” tra via Roma e via Baschieri a due passi dal porto.

Dal 25 al 27 aprile “Streetfood Area” in “Foodies Festival” - Via Aurelia, Castiglioncello (Li) - In
collaborazione con “Centro Commerciale Naturale Castiglioncello” Streetfood portera, nell’arteria
principale di una delle localita pit frequentate del litorale livornese, una selezione dei migliori cibi di
strada italiani, contenuto di alto livello qualitativo che incontrera il gusto e la passione dei visitatori del
Festival di Castiglioncello.

Dal 9 al 11 maggio “Streetfood Area” in “Nizza é Barbera” in Piazza XX Settembre, Nizza Monferrato
(At) - Per il terzo anno consecutivo Streetfood e parte attiva della promozione del territorio del Monferrato
nicese con l’eccellenza enologica rappresentata dalla “Signora in Rosso”, ovvero il vino DOCG Barbera
d’Asti “Nizza”. Ad accompagnare i calici saranno gli altrettanto eccellenti cibi di strada targati
Streetfood®.
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21/32014 Libando, viaggiare mangi:

PucLiA E LucanNia

g posire

Foggia, - “Libando,
viaggiare mangiando” & Il
festival del cibo di strada
che sara presentato alla
stampa mercoledi 26 marzo
alle ore 11.00 presso la
Sala Conslliare del Comune
di Foggia.

Alla conferenza stampa
Interverranno il Sindaco di
Foggia Gianni Mongelli,
I'Assessore al Turismo del

Comune di Foggia Gusy
Albano, il presidente di
Streetfood Massimiliano Ricciarini, la responsabile
dell'associazione Di terra di mare Ester Fracasso e la project
manager di Red Hot Maria Pia Liguori.

“Libando, viaggiare mangiando” animerd il centro storico di
Foggia, dal 4 al 6 aprile, con chioschi, pulmini itineranti, street
art, presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti illustn, letture e
spettacoli a tema.

1l festival - promosso dall'‘Assessorato al Turismo del Comune di
Foggia, in collaborazione con le associazioni Streetfood e Di
terra di mare e con |'impresa creativa Red Hot - vuole riscoprire
le tradizioni e il gusto della convivialtd attraverso il cibo di
strada che permette di leggere la storia di un paese, | "segreti”
e le ricette che molto spesso le famiglie di venditori ambulanti si
tramandano di generazione in generazione.

“Abbiamo voluto organizzare a Foggia questa manifestazione non
solo per vivacizzare il centro storico, ma soprattutto per creare
un‘occasione di confronto tra le nostre tradizioni e quelle di
tutta Italia”, afferma Gusy Albano, assessore al Turismo del
Comune di Foggia, e continua: “ho creduto e credo fortemente
in questo progetto perché la promozione del temitorio passa
anche attraverso gli eventi gastronomici e 'Libando’ rappresenta
sicuramente un‘attrazione importante, oltre che innovativa, per
1a nostra citta”.

“Libando, viaggiare mangiando® vanta il patrocinio di Regione
Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di Foggia, Confcommercio
Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia.

www.facebook.comylibando
Ufficio stampa _ Libando, viaggiare mangiando
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71412014 “Libando, viaggiare mangiando” | OpenDrink

= “"LIBANDO, VIAGGI
MANGIANDO"

Redazi di TigullioVino.it

E il fes | del cibo di strada ¢
centro swurico di Foggia con ¢

OPENDRINK street art, presentazioni di lib
IL LATO SOCIAL E OPEN DEL BERE illustri, letture e spettacoli a t«

di Foggia, dalle associazioni St
dallimpresa creativa Red Hot

C aarch Q) @ MARCH 21, 2014

MANLIO LOMAZZO
» LEAVE A COMMENT

ULTIME NOTIZIE
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Foggia - Presentazione del festival del cibo di strada 'Libando, viaggiare
mangiando'

20/03/2014

“Libando, viaggiare mangiando” & il festival del cibo di strada che sara presentato
alla stampa mercoledi 26 marzo alle ore 11.00 presso la Sala Consiliare del Comune
di Foggia.

Alla conferenza stampa interverranno il Sindaco di Foggia Gianni Mongelli, I’'Assessore
al Turismo del Comune di Foggia Giusy Albano, il presidente di Streetfood
Massimiliano Ricciarini, la responsabile dell’associazione Di terra di mare Ester
Fracasso e la project manager di Red Hot Maria Pia Liguori. e Q.10 Gropp)
“Libando, viaggiare mangiando” animera il centro storico di Foggia, dal 4 al 6 aprile,
con chioschi, pulmini itineranti, street art, presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti
illustri, letture e spettacoli a tema.

1l festival - promosso dall’Assessorato al Turismo del Comune di Foggia, in
collaborazione con le associazioni Streetfood e Di terra di mare e con l'impresa
creativa Red Hot - vuole riscoprire le tradizioni e il gusto della convivialita attraverso il
cibo di strada che permette di leggere la storia di un paese, i “segreti” e le ricette
che molto spesso le famiglie di venditori ambulanti si tramandano di generazione in generazione.

“Abbiamo voluto organizzare a Foggia questa manifestazione non solo per vivacizzare il centro storico, ma
soprattutto per creare un‘occasione di confronto tra le nostre tradizioni e quelle di tutta Italia”, afferma Giusy Albano,
assessore al Turismo del Comune di Foggia, e continua: “ho creduto e credo fortemente in questo progetto perché la
promozione del territorio passa anche attraverso gli eventi gastronomici e ‘Libando’ rappresenta sicuramente
un‘attrazione importante, oltre che innovativa, per la nostra citta”

“Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglla, PugliaPromozione, CCIAA di Foggia,
Confcommercio Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia.
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{ Turismo € territorio } Animera il centro storico di Foggia, dal 4 al 6 aprile

“Libando, viaggiare mangiando”
per riscoprire il gusto della convivialita

“Libando, viaggiare man-
giando” é il festival del cibo di
strada che sara presentato alla
stampa mercoledi prossimo alle
ore 11.00 presso la Sala Consi-
liare del Comune di Foggia.

Alla conferenza stampa in-
terverranno il Sindaco di Foggia
Gianni Mongelli, I'’Assessore al
Turismo del Comune di Foggia
Giusy Albano, il presidente di
Streetfood Massimiliano Riccia-
rini, la responsabile dell'asso-
ciazione Di terra di mare Ester
Fracasso e la project manager
di Red Hot Maria Pia Liguori.

“Libando, viaggiare man-
giando” animera il centro sto-
rico di Foggia, dal 4 al 6 aprile,
con chioschi, pulmini itineran-
ti, street art, presentazioni di
libri, tavole rotonde, ospiti illu-
stri, letture e spettacoli a tema.

Il festival - promosso
dall’Assessorato al Turismo
del Comune di Foggia, in colla-
borazione con le associazioni
Streetfood e Di terra di mare e
con I'impresa creativa Red Hot
- vuole riscoprire le tradizioni e
il gusto della convivialita attra-
verso il cibo di strada che per-
mette di leggere la storia di un
paese, i “segreti” e le ricette che
molto spesso le famiglie di ven-
ditori ambulanti si tramandano
di generazione in generazione.

“Abbiamo voluto organizza-
re a Foggia questa manifesta-
zione non solo per vivacizza-
re il centro storico, ma soprat-
tutto per creare un’occasione di
confronto tra le nostre tradizio-
ni e quelle di tutta Italia”, affer-
ma Giusy Albano, assessore al
Turismo del Comune di Foggia,
e continua: “ho creduto e credo
fortemente in questo progetto
perché la promozione del terri-
torio passa anche attraverso gli
eventi gastronomici e ‘Libando’
rappresenta sicuramente un'at-
trazione importante, oltre che
innovativa, per la nostra citta”.

“Libando, viaggiare man-
giando” vanta il patrocinio di
Regione Puglia, PugliaPromo-
zione, CCIAA di Foggia, Con-
feommercio Foggia e Accade-
mia delle Belle Arti di Foggia.

Ufficio stampa _ Libando, viaggiare mangiando
Massimiliano Ricciarini, press@streetfood.it
Danila Paradiso, danilaparadiso@gmail.com, +39.328.6237094


mailto:danilaparadiso@gmail.com

Tigullio vino (pag. 1)
22 marzo 2014

22/32014 “Libando, vaggiare mangiando”, di Redazione di TigullioVino.it
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ECCELLENZA E TERROIR acasa tua con
"Libando, viaggiare mangiando" Tweet (0

@ (FG) - Foggia
@ dal 04 aprile 2014 al 06 aprile 2014

di ,‘)

E' il festival del cibo di strada che dal 4 al 6 aprile animera
il centro storico di Foggia con chioschi, pulmini itineranti,
street art, presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti
illustri, letture e spettacoli a tema. Promosso dal Comune
di Foggia, dalle associazioni Streetfood e Diterradimare e
dall'impresa creativa Red Hot, “Libando,

viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia,
PugliaPromozione, CCIAA di Foggia, Confcommercio
Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia. 11 festival

vuole riscoprire le tradizioni e il gusto della

convivialita attraverso il cibo di strada che permette di
leggere la storia di un paese, i “segreti”, le ricette che molto spesso le famiglie di venditori ambulanti si
tramandano di generazione in generazione. “Libando, viaggiare mangiando” sara una tre giorni molto
intensa.

Si parte venerdi 4 aprile, alle 18.00, con l'inaugurazione del percorso enogastronomico in Piazza del Lago;
alle 18.30 "Una cucina da favola”, letture e spettacoli per bambini con Daniela d'Elia e Claudia Vinciguerra;
alle 19.00 Street art con gli studenti dell’Accademia di Belle Arti in via Duomo. La prima giornata del
festival si conclude con la presentazione del libro “Sommelier ... ma non troppo”a cui sara presente Tinto,
ovvero Nicola Prudente, autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume. I due conducono da dieci
anni /Decanter/, il programma cult di Rai Radio2 dedicato al mondo dell’agricoltura e
dell'enogastronomia.

Sabato 5 aprile oltre all'apertura dei chioschi (dalle 10.00 alle 24.00) e alla Street art con gli studenti
dell’Accademia di Belle Arti, ci sara la presentazione del libro “Street food all’italiana” di Gigi e Clara
Padovani, in programma alle 18.00 presso il Museo Civico. Definiti “la coppia fondante del food writing
italiano”, Gigi e Clara

Padovani hanno scritto insieme decine di libri, molti dei quali tradotti all'estero.

Alle 19.00, sempre nello stesso luogo, ci sara la tavola rotonda “Viaggiando e gustando lo street food del
Mediterraneo” a cui prenderanno parte ospiti illustri: Carlo Cambi, fondatore de "I Viaggi di Repubblica”,

http:/Aww.tigulliovno.itidettaglio_articolo. phpZidArticolo=12321
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22/3/2014 "Libando, viaggiare mangiando", di Redazione di TigullioVino.it
critico gastronomico, autore della guida "Mangiarozzo", &€ uno dei volti de "La Prova del Cuoco” su Rai1
dove
seltimanalmente fa il “Maestro del gusto” presentando tradizioni e prodotti gastronomici del nostro
Paese; Felice Limosani, curatore della Mostra EXPO 2015 “Nutrire il pianeta, energia per la vita" esposta
alla Triennale di Milano; Fabio Renzi, segretario generale Symbola, la Fondazione per le Qualita Italiane;
Peppe Zullo, chef e protagonista della grande cucina italiana sia nella sua Puglia che nel
mondo e Mario Ottaviano, chef del ristorante "Al Trabucco da Mimi”.

A condurre la tavola rotonda sara il giornalista Massimiliano Ricciarini, presidente dell’associazione
Streetfood. “Libando, viaggiare mangiando” si concludera domenica 6 aprile, giornata in cui i chioschi
saranno aperti dalle 10.00 alle 22.00.

Per informazioni:
Web:

Massimiliano Ricciarini
E-mail:

Danila Paradiso

E-mail:

Mobile: +39.328.6237094

Lettos volte @ Q [0] commenti

il8

.Pubblicatoil 22 marzo2014 in |
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Alimenti: Streetfood, festival itinerante
celebra il cibo 'da strada’

ultimo aggiornamento: 23 marzo, ore 15:00

commenta™0 vota:0 invia stampa Eic) Miisce  Tweet (3 oo & BVE aa
Roma, 23 mar. - (Adnkronos) - Trippa, porchetta, fritto di pesce nel cono, pani ca’ meusa, panino con trito
di carne di vitella e maiale, arrosticini: sono solo alcuni det dizione italiana da
mangiare per strada, preparati da commercianti ambulanti ‘0 provvisorio: lo
streetfood, il fenomeno urbano del mangiare camminando che si sviluppa in un tour
itinerante in varie localita d'ttalia. A Foggia & in programm: ingiando’, dal 4 al 6 aprile,
con chioschi, pulmini itineranti, street art, presentazioni di iti, letture e spettacoli a
tema.
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Streetfood, il festival itinerante celebra il cibo “da strada”

Pubblicato il 23 marzo 2014| Lascia un commento

Online News, 23 marzo 2014

Trippa, porchetta, fritto di pesce nel cono, pani ca meusa, panino con trito di carne di vitella e
maiale, arrosticini: sono solo alcuni degli alimenti tipici della tradizione italiana da mangiare per
strada, preparati da commercianti ambulanti, spesso su un banchetto provvisorio: lo streetfood, il
fenomeno urbano del mangiare camminando, ¢ diventato un festival che si sviluppa in un tour
itinerante in varie localita d'Ttalia. A Foggia ¢ in programma ‘Libando, viaggiare mangiando, dal 4 al
6 aprile, con chioschi, pulmini itineranti, street art, presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti,
letture e spettacoli a tema. Il festival, promosso dall’Assessorato al Turismo del Comune di Foggia, in
collaborazione con le associazioni Streetfood e Di terra di mare vuole riscoprire le tradizioni e il
gusto della convivialita attraverso il cibo di strada che permette di leggere la storia di un paese, i
‘segreti e le ricette che molto spesso le famiglie di venditori ambulanti si tramandano di generazione
in generazione. Abbiamo voluto organizzare a Foggia questa manifestazione non solo per vivacizzare
il centro storico, ma soprattutto per creare un’occasione di confronto tra le nostre tradizioni e
quelle di tutta Italia — spiega Giusy Albano, assessore al Turismo del Comune di Foggia — ho creduto
e credo fortemente in questo progetto perché la promozione del territorio passa anche attraverso gli
eventi gastronomici e ‘Libando rappresenta sicuramente un’attrazione importante, oltre che
innovativa, per la nostra citta». Il tour Streetfood 2014 ha fatto tappa a Castelfiorentino (Fi) dove
sono giunti in Piazza Gramsci da tutta Italia lampredotto, trippa e altre specialita fiorentine,
porchetta di Monte San Savino, tortelli alla lastra, fritto di pesce nel cono, piada romagnola e
cassoni. Dalla Sicilia: pani ca meusa, arancine e panelle senza dimenticare i cannoli. Da Belluno
arriva il Pastin: panino con trito di carne di vitella e maiale alla piastra e formaggio a latte crudo.
Dalle Marche arriveranno olive ripiene e fritto ascolano mentre dall’Abruzzo non mancheranno gli
arrosticini. Da Alberobello (Ba) siaccende la brace per le bombette (rotolini di carne di scamerrita
ripieni di formaggio fondente). Da Napoli il brodo di polpo e la pizza fritta. Tra le novita, una ricetta
storica adattata a cibo da strada: il cacciucco livornese. Dalla Lunigiana i Panigacci. Il Limebar con
cocktail a gas di lime. Da Ariccia (Roma) la porchetta. Tra i dolei non mancano i waffel, tipici del nord
Europa. A bagnare il tutto ci pensa la birra artigianale sempre a marchio Streetfood: una Indian Pale
Ale ambrata dal’Amiata grossetana e una pils bionda senza glutine da Pordenone. Lo streetfood tour
2014 proseguira in moltissime citta italiane, da nord a sud della Penisola per tutta la stagione estiva.

http://www.online-news.it/2014/03/23/streetfood-il-festival-itinerante-celebra-il-cibo-da-
strada/#.Uy Zg 15080
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Il festival del cibo di strada Libando, viaggiare mangiando
promosso dall’Assessorato al Turismo del Comune di Foggia, in
collaborazione con le associazioni Streetfood e Di terra di mare
d e con l'impresa creativa Red Hot, animera il centro storico di
Q 0 Foggia dal 4 al 6 aprile. Un modo conviviale per scoprire e
riscoprire la storia di un paese, i suoi segreti e le sue ricette,

;WZCC_(‘.QG 7 spesso tramandatesi dai venditori ambulanti di generazione in

generazione, attraverso chioschi, pulmini itineranti, street art,
presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti illustri, letture e
spettacoli a tema. “Abbiamo voluto organizzare a Foggia questa
manifestazione non solo per vivacizzare il centro storico, ma
soprattutto per creare un'occasione di confronto tra le nostre
tradizioni e quelle di tutta Italia — afferma Giusy Albano, assessore al Turismo del Comune di Foggia -. Ho creduto
Je credo fortemente in questo progetto perché la promozione del territorio passa anche attraverso gli eventi
lgastronomici e Libando rappresenta sicuramente un’attrazione importante, oltre che innovativa, per la nostra citta”.

za del Lago; alle 18.30 'Una cucina
ira; alle 19.00 Street art con gli
si concludera con la presentazione
rudente, autore insieme a Fede
‘a dei chioschi (dalle 10.00 alle
ato il libro Street food
u U 3igi e Clara Padovani. E poi si
erraneo’ a cui prenderanno parte
Copit MUSuU T Yuan wai v waiivi — IvHuaui s us 1 viagyl ui nepuvunva, uinee yaoflONOMICo e autore della guida
Mangiarozzo, Felice Limosan - curatore della Mostra EXPO 2015 ‘Nutrire il pianeta, energia per la vita’ esposta alla
riennale di Milano, Fabio Renz, segretario generale Symbola, la Fondazione per le Qualita Italiane, gli chef Peppe
htto:/Awav.puq liami.com/eventi/2650/

7 o

25/3/2014 Streetfood Libando, viaggiare mangiando - Pugliami

Zullo e Mario Ottaviano.

Libando, viaggiare mangiando — evento patrocinato da Regione Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di Foggia,
Confcommercio Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia — fa parte dell'iniziativa itinerante targata Streetfood

che e stata avviata qualche giorno fa in Val d'Elsa a Castelfiorentino (Firenze) per la Festa di Primavera e che si
chiudera ad Arezzo dal 19 al 21 settembre.

JPer leggere il programma completo scarica ’allegato
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Home » NEWS » La strada del gusto

La strada del gusto

£ stato presentato 0ggi, nella Saka Consiiare del Comune, Libando, viagglare manglando, Il festival del
cbo di strada che dal 4 al 6 aprile animera |l centro storkco della citta con chioschi, pulmini itnerant),
street art, presentazion di libel, tavole rotonde, ospitl Bustri, letture & spettacoli A tema,

"La nostra cittd, per la quale tanto ¢ stiamo spendendo, ha bisogno di intziative di questo tipo”, ha
affermato il Sindaco Ganni Mongel che ha pol aggnto: “il tema del cibo crea un mix positivo di element
che rendono questa unica ed nteressante”.

“Libando, viaggiare do” & stato e voluto dall’ al Tursmo del Comune di Foggia,
Giusy AIDano, perché 13 promozione del territonio passa attraverso gll eventi & 1 gastronomia: “Quando ho
acoettato Il ruolo di assessore, ha dichiarato Giusy Albano, Tho fatto con |3 mentalitd da imprenditore perché
credo fortemente che sviluppare un territonio wol dire sviluppare le imprese che sul territorio lavorano®,
Oitre alla necessita di investire sul marketing territoriale e sul turismo, 'assessore ha sottolineato la
difficoltd, nellonga dela , & reperire venditori ambulanti locali prowvist
delle necessarie autorizzazion:

A coordinare il lavoro organizzativo e la logstica di “Libando” & stata Giona Fazia, dirigente del settore
Cuttura ¢ Tursmo del Comune di Foggia, che ha sotiolineato Fimportanza del binomio cultura-tursmo,
"Siamo In procinto & aprire a Foggia lo lat, ha detto la Fazia, e il ilancio defla otta si basera anche sulla
gastronomia”.

A sostenere limportanza dell’encgastronomia nel nostro territorio & stato anche il presidente della Camera
o Commercio di Foggea Fabio Porreca che ha asserito: “1 Puglia & in particolare 13 Nostra provingia hanno
degh asset important] a fvello mondiale, Il grano duro, il pomodoro, e olive, 'obo. 1l territorio cresce se fa

della qualid dei prodottl if Suo punto Qico, per questo far Ubando un evento che
PSS legarsi anche alla PromozIone turkstica”,
E infatti a dare sostegno alf’ to al Tursmo, , stata I e Df

terra di mare che si ocoupa di promuovere | kuoghi, n particolare quelli della Puglia.

“Uevento nasce dallesigenza necessaria di vakrizare ke bellezze del nostro territonio, ha riferito Ester
Fracasso, presidente dell'associazione DX terra di mare, e Il mangiare in strada fa parte del nostro modo di
vivere, delle nostre tradaion), defia nostra terra”

Ester Fracasso ha pol fustrato il ricco programma delia tre giomi che veded a Foggia nomi importantl:
Tinto, owwero Nicola Prudente, autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume "Sommelier ... ma
non troppo® e conduttore del programma cult di Rai Radio2 "Decanter”; Gigi e Clara Padovan, la coppia
fordante del food writing Rakano che ha scritto il libro “Street food allitaliana®; Carlo Cambl, oritico
gastronomico e fondatore de *T Viaggi & Repubblica”™; Fabio Renzi segretario generale ¢ Symbola, 1a
Fondazione per e Qualitd talane. Senza tralasciare le eccelierze del nostro territorio come Felice
Limosani, curatore della Mastra EXPO 2015 "Nutrire il planeta, energia per la vita™ e g chef Peppe Zull ¢
Mario Ottaviano. Quest'uitimo, presente in conferenza, ha ncordato la kinga tradzione del mangiare in
strada legata al nostro territono: “ricordo cdhe mio padre pescava le alici e le portava in paese. C'era una

cultura del manglare in strada che sl & persa, anche per ke norme igienico sanitarie che da Lna parte hanno
aistato, dalaltra ¢l hanno rubato un pezzo di storia”,

Ubando & stato organizzato con 1 collaborazione dell'associazione Streetfood, nata ufficiaimente nel 2008,
ma in pledi dal 2004 quando ancora Nessuno In Italka parlava di cbo & strada, da un'iden del presidente
Massimiliano Ricclarni che ha spiegato 'mportanza del manglare in strada nel nostro maodo di vivere: “la
gente cerca la qualith per strada, & nol con Streetfood portiamo una carovana di saporl attraverso tutto il
territorio nazionale mantenendo alto Il velio della qualit. I cibo & strada oggl & una moda ma Streetfood
wvuol mantenere un profilo basso, al di sopra delle partl, affinché con il tempo, al di 13 di spettacolarizzaziont
vane, torni a far parte del vissuto quotidiano™

TLINAAN® il rwies st Asl ity i Gleata nel Gt Takia ha wicin anvie B eallaheearinoe dellimonsca

Jhwwi foggiacultura.itnewsia-strada-del-gusto/
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creativa Red Hot che ha curato I'intera comunicazione dell’'evento, dal naming all'immagine coordinata.
"Libando & un nome evocativo, musicale, ha splegato Marla Pia Liguori, project manager di Red Hot, libare
vuol dire brindare, abblamo pensato a quakosa che portasse giola. Il marchio raffigura il cartocclo, una
delle prime forme di packaging”,

Presente alla conferenza stampa anche Daniela D'Elia, nella duplice veste di referente dell'Accademia di
Belle Arti di Foggia che porterd in piazza la street art, e di protagonista, insieme a Claudia Vinciguerra, di
letture e spettacoli per bambini dal titolo "Una cucna da favola”.

I festival, promosso dall'Assessorato al Turismo del Comune di Foggla, in collaborazione con ke associazionl
Streetfood e Di terra di mare e con l'lmpresa creativa Red Hot, vuole riscoprire le tradizionl e il gusto della
convivialita attraverso |l cibo di strada che permette di leggere la storfa di un paese, | "segreti” e le ricette
che moito spesso le famighe di venditori ambulanti si tramandano dl generazione In generazione., Libando,
viaggiare mangiando vanta |l patrocinio di Reglone Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di Foggia,
Confcommercio Foggla e Accademia delle Belle Arti di Foggla.

Mipace ¢ 7| 89} 0
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LA MANIFESTAZIONE «LIBANDO, VIAGGIARE MANGIANDO» SI SVOLGERA DAL 4 AL 6 APRILE. 0GGI LA PRESENTAZIONE AL COMUNE

Foggia regno dello streetfood

Tutto pronto in Piazzetta per la due-giorni di festival dedicato al cibo di strada

® Trippa, porchetta, fritto di
pesce nel cono, pani ca meusa,
panino con trito di carne di
vitella e maiale, arrosticini: so-
no solo alcuni dei cibi di strada
che sara possibile degustare
anche a Foggia dal 4 al 6 aprile
prossimi con «Libando, viag-
giare mangiando», il Festival
del cibo di strada che sbar-
chera in Piazzetta e dintorni
con chioschi, pulmini itineran-
ti, street art, presentazioni di
libri, tavole rotonde, ospiti, let-
ture e spettacoli a tema.

11 festival, promosso dall’as-
sessorato al Turismo del Co-

mune in collaborazione con le
associazioni Streetfood e Di
terra di mare (con il patrocinio
di Regione Puglia, PugliaPro-
mozione, Camera di commer-
cio, Confcommercio e Accade-
mia delle Belle Arti), vuole ri-
scoprire le tradizioni e il gusto
della convivialita attraverso il
cibo di strada che permette di
leggere la storia di un Paese, i
segreti e le ricette che spesso le
famiglie di venditori ambulan-
ti si tramandano di generazio-
ne in generazione. «Abbiamo
voluto organizzare a Foggia
questa manifestazione non so-

lo per vivacizzare il centro sto-
rico, ma soprattutto per creare
un’occasione di confronto tra
le nostre tradizioni e quelle di
tutta Italia - ha dichiarato Giu-
sy Albano, assessore al Turi-
smo del Comune - ho creduto
fortemente in questo progetto
perché la promozione del ter-
ritorio passa anche attraverso
gli eventi gastronomici e Li-
bando rappresenta sicuramen-
te un’attrazione importante, ol-
tre che innovativa, per la no-
stra cittan.

La presentazione dell'inizia-
tiva & prevista oggi alle 11 al
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Comune con il sindaco Gianni
Mongelli, I'assessore Giusy Al-
bano, il presidente della Ca-
mera di commercio Fabio Por-
reca, il presidente di Streetfood
Massimiliano Riceiarini, la re-
sponsabile dell’associazione Di
terra di mare Ester Fracasso e
la project manager di Red Hot
Maria Pia Liguori.

In occasione della conferen-
za stampa sara possibile usu-
fruire gia di un primo assaggio
del cibo di strada che sara poi
proposto durante la due giorni
di festival, nel week end della
prossima settimana.

LA
PIAZZETTA
La zona della
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Mangiare con la Cultura? Oggi
davvero si puo!

Una full immersion di tre giorni nel buon cibo e nella tradizione
culinaria locale, la dove cultura, arte e prodotto locale diventano
concretamente il brand della Capitanata

Questa mattina la conferenza
stampa nella Sala consiliare del
Comune di Foggia, per presentare
"Libando, viaggiare, mangiando”
un progetto che vedra i primi giorni
di Aprile dedicati alla straordinaria
commistione tra cibo e arte di
strada. Un viaggio in quellache &
la tradizione locale, la cultura
culinaria offerta da chioschi e
cucine distribuite lungo il centro
storico della citta. La
manifestazione ospita anche "Foodstreet”, fiera itinerante del cibo di strada di alta qualita, che
per la prima volta scende anche nel Mezzogiorno e esportera in seguito "torcinelli e scagliozzi"
anche nel resto del bel Paese. Presenti alla conferenza oltre al sindaco Gianni Mongelli, Giusy
Albano, ideatrice dell'evento, Ester Fracasso, Massimiliano Ricciarini, Fabio Porreca e Gloria
Fazia. Appuntamento al prossimo 4 Aprile con le novita che Libando, la festa del gusto portera
"Iin strada”.
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FOGGIA PRESENTATA LA PRIMA EDIZIONE DI ‘LIBANDO, VIAGGIARE MANGIANDO'

“Libando, viaggiare mangiando” & stato fortemente
voluto dall'assessore al Turismo del Comune di
Foggia, Giusy Albano, perché la promozione del
territorio passa attraverso gli eventi e la
gastronomia.

“Quando ho accettato il ruolo di assessore, ha
dichiarato Giusy Albano, I'ho fatto con la mentalita
da imprenditore perché credo fortemente che
sviluppare un territorio vuol dire sviluppare le
imprese che sul territorio lavorano™. Oltre alla
necessita di mvestnre sul marketing territoriale e sul turismo, I'assessore ha sottolineato la
difficolta, incontrata nell'organizzazione della manifestazione, di reperire venditori ambulanti
locali provvisti delle necessarie autorizzazioni.

A coordinare il lavoro organizzativo e la logistica di “Libando” € stata Gloria Fazia, dirigente
del settore Cultura e Turismo del Comune di Foggia, che ha sottolineato I'importanza del
binomio cultura-turismo. “Siamo in procinto di aprire a Foggia lo lat, ha detto la Faza, e il
rilancio della citta si basera anche sulla gastronomia”.

A sostenere I'importanza dell'enogastronomia nel nostro territorio & stato anche il presidente
della Camera di Commercio di Foggia Fabio Porreca che ha asserito: “la Puglia e in
particolare la nostra provincia hanno degli asset importanti a livello mondiale, il grano duro, il
pomodoro, le olive, l'olio. Il territorio cresce se fa della qualita dei prodotti il suo punto
strategico, per questo dobbiamo far diventare Libando un evento che possa legarsi anche
alla promozione turistica”.

E infatti a dare sostegno all'assessorato al Turismo, nell'organizzazione dell'evento, & stata
I'associazione Di terra di mare che si occupa di promuovere i luoghi, in particolare quelli della
Puglia.

“L’'evento nasce dall'esigenza necessaria di valorizzare le bellezze del nostro territorio, ha
riferito Ester Fracasso, presidente dell'associazione Di terra di mare, e il mangiare in strada fa
parte del nostro modo di vivere, delle nostre tradizioni, della nostra terra".

Ester Fracasso ha poi illustrato il ricco programma della tre giorni che vedra a Foggia nomi
importanti: Tinto, ovvero Nicola Prudente, autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del
volume “Sommelier ... ma non troppo" e conduttore del programma cult di Rai Radio2
“Decanter”; Gigi e Clara Padovani, la coppia fondante del food writing italiano che ha scritto il
libro “Street food all'italiana™; Carlo Cambi, critico gastronomico e fondatore de “I Viaggi di
Repubblica"; Fabio Renzi segretario generale di Symbola, la Fondazione per le Qualita
ltaliane. Senza tralasciare le eccellenze del nostro territorio come Felice Limosani, curatore
della Mostra EXPO 2015 "Nutrire il pianeta, energia per la vita" e gli chef Peppe Zullo e Mario
Ottaviano. Quest'ultimo, presente in conferenza, ha ricordato la lunga tradizione del mangiare
in strada legata al nostro territorio: “ricordo che mio padre pescava le alici e le portava in
paese. C'era una cultura del mangiare in strada che si & persa, anche per le norme igienico
sanitarie che da una parte hanno aiutato, dall'altra ci hanno rubato un pezzo di storia™.

Libando e stato organizzato con la collaborazione dell'associazione Streetfood, nata
ufficialmente nel 2008, ma in piedi dal 2004 quando ancora nessuno in ltalia parlava di cibo di
strada, da un'idea del presidente Massimiliano Ricciarini che ha spiegato I'importanza del
mangiare in strada nel nostro modo di vivere: “la gente cerca la qualita per strada, e noi con
Streetfood portiamo una carovana di sapori attraverso tutto il territorio nazionale mantenendo
alto il livello della qualita. Il cibo di strada oggi &€ una moda ma Streetfood vuol mantenere un
profilo basso, al di sopra delle parti, affinché con il tempo, al di la di spettacolarizzazioni varie,
torni a far parte del vissuto quotidiano”.
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“Libando”, il primo evento del cibo di strada nel sud ltalia, ha visto anche la collaborazione
dell'impresa creativa Red Hot che ha curato I'intera comunicazione dell’evento, dal naming
allimmagine coordinata. “Libando € un nome evocativo, musicale, ha spiegato Maria Pia
Liguori, project manager di Red Hot, libare vuol dire brindare, abbiamo pensato a qualcosa
che portasse gioia. Il marchio raffigura il cartoccio, una delle prime forme di packaging”.

Presente alla conferenza stampa anche Daniela D'Elia, nella duplice veste di referente
dellAccademia di Belle Arti di Foggia che portera in piazza la street art, e di protagonista,
insieme a Claudia Vinciguerra, di letture e spettacoli per bambini dal titolo “Una cucina da
favola”.

“Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione,
CCIAA di Foggia, Confcommercio Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia.

Alla manifestazione sara presente il caravan vintage di escarGO’, un esempio di store
itinerante rigorosamente Made in ltaly che si presta ad essere utilizzato per lo street food.

Dal 4 al 6 aprile, in occasione dell'evento, il Museo Civico, la Cattedrale e gli Ipogei di Foggia
saranno aperti al pubblico.

Stampa arficolo

27 Marzo 2014
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Foggia capitale del cibo di strada: presentato "Libando,
mangiare viaggiando”
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Antonio Rosignoli assume
direzione della Banca

Un'organizzazione importante per una manifestazione che si preannuncia rivoluzionana nel panorama
culturale ed enogastronomico di Capitanata. E' quanto emerso dalla conferenza stampa di
presentazione del festival del cibo di strada “Libando, viaggiare mangiando” che (promosso dal Comune
di Foggia con le associazioni Streetfood e Diterradimare e I'impresa creativa Red Hot ) da venerdi 4 a
domenica 6 aprile animera il centro storico di Foggia con percorsi del gusto e stand da tutta ltalia per
niscoprire la convivalita attraverso le ricette regionali tramandate dai venditori ambulanti di generazione
in generazione, per riscoprire il cibo di strada made in italy, coniugando tradizione e qualita

“Libando, vaggiare mangiando” proporra oltre all'amore per la buona cucina anche pacchetti turistici,
tawole rotonde con ospiti illustri, street art, spettacoli per bambini e presentazioni di libri, Come ha
spiegato Ester Fracasso dell'associazione “Diterradimare”, la manifestazione é stata ideata proprio
ispirandosi a un libro, quello di Gigi e Clara Padovani, “Street food all’'italiana”, la cui presentazione
& in programma sabato 5 aprile alle 18 presso il Museo Civico

Cuore pulsante della manifestazione gli stand radunati da “Streetfood”, che scende per la prima wlta a
sud di Roma, regalando a Foggia la prima meridionale di questa particolare fiera del gusto. Il
presidente, Massimiliano Riccianni, ha lanciato un assaggio delle prelibatezze regionali della deliziosa
3 giomi: si parte dalla Puglia, con |le "bombette” di Alberobello, passando per gli “arrosticini”
abbruzzesi; le “olive ascolane”; il “lampredotto” e la “trippa” toscani; la “piada” romagnola; il “panino con
la meusa®, “arancini” e “cannoli” della Sicilia (patria dello street food), fino ad arrivare all'alto nord con il
“pastin” bellunese.

Non mancheranno di certo i rappresentanti della nostra cucina locale. Tra essi Beppe Zullo e Mario
Ottavano (quest'ultimo chef del trabucco di Peschici “da Mimi") che illustreranno la storia eno-
gastronomica del nostro territorio e le modalita con cui riportare in auge il cibo di strada in provincia di
Foggia

Ecco, allora, il programma nel dettaglio:

VENERDI' 4 APRILE, si parte alle 18, con l'inaugurazione del percorso enogastronomico in Piazza del
Lago; alle 18.30 "Una cucina da favola“, letture e spettacoli per bambini con Daniela d'Elia e Claudia
Vinciguerra; alle 19.00 Street art con gli studenti dell'’Accademia di Belle Arti in via Duomo. La prima
giornata del festival si conclude con la presentazione del libro “Sommelier ... ma non troppo” a cui
sara presente Tinto, owero Nicola Prudente, autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume. |
due conducono da dieci anni Decanter, il programma cult di Rai Radio2 dedicato al mondo
dell'agricoltura e dell'enogastronomia.

SABATO 5 APRILE, oitre all'apertura dei chioschi (dalle 10.00 alle 24.00) e alla Street art con gli
studenti dell'Accademia di Belle Anti, ci sara la presentazione del libro “Street food all’italiana” di
Gigi e Clara Padovani. in programma alle 18 presso il Museo Civico. Definiti “la coppia fondante del
food writing italiano®, Gigi e Clara Padovani hanno scritto insieme decine di libri, molti dei quali tradotti
all'estero. Alle 19.00, sempre nello stesso luogo, c¢i sara la tavola rotonda "Viaggiando e gustando lo
street food del Mediterraneo” a cui prenderanno parte ospiti illustri: Carlo Cambi, fondatore de |
Viaggi di Repubblica e critico gastronomico; Felice Limosani, curatore della Mostra EXPO 2015
“Nutnre il pianeta, energia per la vta"; Fabio Renzi, segretario generale Symbola, la Fondazione per le
Qualita ltaliane; Peppe Zullo, chef e protagonista della grande cucina italiana sia nella sua Puglia che
nel mondo e Mario Ottaviano, chef del ristorante "Al Trabucco da Mimi". A condurre la tawla rotonda
sara il giornalista Massimiliano Ricciarini, presidente dell'associazione Streetfood

DOMENICA 6 APRILE, dalle 10 alle 22, apertura dei chioschi, cibi e cucine di strada in piazza
Cattedrale.
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Cibi e cucine di strada in Piazza Cattedrale dal 4 “Libando, viaggiaremangiando” €1l festival del cibodi
11 i produttori al 6 aprile 2014. Per la prima voltalo Streetfood, suadacheammallcamwmoleogg:am
dicibidi dopoavertoccato citta come Arezzo ¢ Belluno dnosdn,E.ﬂnmn art, presentazioni di
strada nazionali, scendeal Sud, in Puglia libri, tavo rotorxie,ospmlllusnlemneespwaooh
4iprodotti del
territorio: scagliozzi,
torcinelli, panzerot-
ti e pettole

e —

Libando, 1 piacere diman

glammsttada

Scagliozzi enonsolo dal4 al 6 apnle lostreey’oodsosm mP zza Cattedrale

Cibi e cucine distradain Piaz-
za Cattedrale dal 4 al 6 aprile
2014 Per la prima volta lo
Streetfood, dopo aver toccato
citta come Arezzo e Belluno

re i -
stival del cibo di sﬂgda che ani-
Nel logo creato da

Red Hot, il cartoccio,
prima forma di

packaging

vlaym' mangiando” siconclu-
deradomenica6aprile, giornata
in cui i chioschi saranno aperti
dalle 10.00alle 22.00. All'iniziati-
va sono legati dei pacchetu turi-
stici, che collegheranno Foggia
aiMonti Dauni eaManfredonia.
Tantiiprodottidisponibilipergli

Tra gli ospiti Blustri:
Carlo Cambi, fonda-
tore de | Viaggd di
Repubblica
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Alimentazione Dal 4 al 6 aprile nel centro storico chioschi e spettacoli a tema

Polenta, torcinelli e pettole

la cucina italiana on the road

A Foggia per tre giorni il festival del cibo di strada

FOGGIA — Riscoprire I'antico
sapore del mangiar per strada ri-

mia — ha spiegato ieri nel corso
della conferenza stampa Massimi-

trire il pianeta, energia per la vi-
ta», esposta alla Triennale di Mila-

Una roulotte
adibita a chiosco

spolverando vecchie tradizioni e liano Ricciarini, presidente del- no; Fabio Renzi, segretario gene- dove dal 4 al 6
il gusto della convivialita, masen- I'associazione Streetfood- il no- rale Symbola (Fondazione per le aprile si
za tralasciare la qualita. I foggiani  stro obiettivo & anche creare un  Qualita Italiane) e gli chef Peppe potranno
hanno l'occasione di farlo grazie interesse sul cibo di strada nel Zullo e Mario Ottaviano. assaggiare le
a «Libando, viaggiare mangian- Mediterraneo. Come dire un sou- Da appuntare (programma det- diverse specialitt
dow, il festival del cibo di strada vlaki greco che parlalastessalin- tagliato su www.face- della cucina
(promosso dal Comune di Foggia gua dell’arrosticino abruzzese». book.com/libando) anche due tradizionale
con le associazioni Streetfood e Di quil'organizzazione dellatavo- presentazioni di libri: “Somme- italiana
Diterradimare e I'impresa creati- la rotonda «Viaggiando e gustan- lier ... ma non troppo” di Fede e | foggiani hanno
va Red Hot) che dal 4 al 6 aprile do lo street food del Mediterra- Tinto, conduttori di Decanter su I'occasione di
animera il centro storico dellacit- neo» (5 aprile, Museo Civico, ore Radio 2 e «Street food all’italia- farlo grazie a
ta con chioschi, pulmini itineran-  19) a cui prenderanno parte: Car- na» di Gigi e Clara Padovani che «Libando,
ti, street art, presentazioni di li- lo Cambi, critico gastronomico e ha ispirato I'intera manifestazio- viaggiare

bri, tavole rotonde, ospiti illustri,
letture e spettacoli a tema.

Ad attirare maggiormente sara
senza dubbio il percorso enoga-
stronomico che mettera in vetri-
na, in Piazza del Lago, le preliba-
tezze di diverse regioni italiane
che saranno gustate grazie a
«Streetfood», che per la prima
volta sbarca nel sud dtalia, fa-
cendo di Foggia la prima tappa
meridionale di questa originale
fiera del gusto. Ed ecco che la pia-
da romagnola, il pastin bellune-
se, il lampredotto e-la trippa to-
scani se la giocheranno con gli ar-
rosticini abruzzesi, le bombette
di Alberobello e gli arancini e i
cannoli siciliani.

Nella sfida un grande ruolo lo

avwanna ancha la onanialith na

autore della guida Mangiarozzo;
il foggiano Felice Limosani, cura-
tore della Mostra Expo 2015 «Nu-

ne.
Marzia Campagna

O RPRODUZIONE RISERVATA

mangiando», il
festival del cibo
di strada
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Presentata la 1* edizione di “Libando, viaggiare mangiando”

o 5 Foggia,- E stato presentato oggi in conferenza
stampa a Foggia, nella Sala Consiliare del Comune, “Libando, viaggiare mangiando”, il festival del cibo di
strada che dal 4 al 6 aprile animera il centro storico della citta con chioschi, pulmini itineranti, street art,
presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti illustri, letture e spettacoli a tema.

“La nostra citta, per la quale tanto ci stiamo spendendo, ha bisogno di iniziative di questo tipo”, ha
affermato il Sindaco Gianni Mongelli che ha poi aggiunto: “il tema del cibo crea un mix positivo di elementi
che rendono questa manifestazione unica ed estremamente interessante”.

“Libando, viaggiare mangiando” & stato fortemente voluto dall'assessore al Turismo del Comune di Foggia,
Giusy Albano, perché la promozione del territorio passa attraverso gli eventi e la gastronomia.

“Quando ho accettato il ruolo di assessore, ha dichiarato Giusy Albano, I'ho fatto con la mentalita da
imprenditore perché credo fortemente che sviluppare un territorio vuol dire sviluppare le imprese che sul
territorio lavorano”. Oltre alla necessita di investire sul marketing territoriale e sul turismo, I'assessore ha
sottolineato la difficolta, incontrata nell'organizzazione della manifestazione, di reperire venditori ambulanti
locali provvisti delle necessarie autorizzazioni.

A coordinare il lavoro organizzativo e la logistica di “Libando” e stata Gloria Faza, dirigente del settore
Cultura e Turismo del Comune di Foggia, che ha sottolineato Iimportanza del binomio cultura-turismo.
“Siamo in procinto di aprire a Foggia lo lat, ha detto la Faza, e il rilancio della citta si basera anche sulla
gastronomia”.

A sostenere I'importanza dell’enogastronomia nel nostro territorio & stato anche il presidente della Camera
di Commercio di Foggia Fabio Porreca che ha asserito: “la Puglia e in particolare la nostra provincia hanno
degli asset importanti a livello mondiale, il grano duro, il pomodoro, le olive, I'olio. Il territorio cresce se fa
della qualita dei prodotti il suo punto strategico, per questo dobbiamo far diventare Libando un evento che
possa legarsi anche alla promozione turistica”.

E infatti a dare sostegno all'assessorato al Turismo, nell'organizzazione dell'evento, & stata I'associazione
Di terra di mare che si occupa di promuovere i luoghi, in particolare quelli della Puglia.

“L’evento nasce dall'esigenza necessaria di valorizzare le bellezze del nostro territorio, ha riferito Ester
Fracasso, presidente dell'associazione Di terra di mare, e il mangiare in strada fa parte del nostro modo di
vivere, delle nostre tradizioni, della nostra terra”.

http://www.corrieredipugliaelucania.it/ 13
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. Ester Fracasso ha poi illustrato il ricco
programma della tre giorni che vedra a Foggia nomi importanti: Tinto, ovvero Nicola Prudente, autore
insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume “Sommelier ... ma non troppo” e conduttore del
programma cult di Rai Radio2 “Decanter”; Gigi e Clara Padovani, la coppia fondante del food writing
italiano che ha scritto il libro “Street food all'italiana”; Carlo Cambi, critico gastronomico e fondatore de “I
Viaggi di Repubblica”; Fabio Renz segretario generale di Symbola, la Fondazione per le Qualita ltaliane.
Senza tralasciare le eccellenze del nostro territorio come Felice Limosani, curatore della Mostra EXPO
2015 “Nutrire il pianeta, energia per la vita" e gli chef Peppe Zullo e Mario Ottaviano. Quest'ultimo,
presente in conferenza, ha ricordato la lunga tradizione del mangiare in strada legata al nostro territorio:
“ricordo che mio padre pescava le alici e le portava in paese. C'era una cultura del mangiare in strada che
si @ persa, anche per le norme igienico sanitarie che da una parte hanno aiutato, dall'altra ci hanno rubato
un pezzo di storia”.

Libando é stato organizzato con la collaborazione dell'associazione Streetfood, nata ufficialmente nel 2008,
ma in piedi dal 2004 quando ancora nessuno in Italia parlava di cibo di strada, da un'idea del presidente
Massimiliano Ricciarini che ha spiegato I'importanza del mangiare in strada nel nostro modo di vivere: “la
gente cerca la qualita per strada, e noi con Streetfood portiamo una carovana di sapori attraverso tutto il
territorio nazionale mantenendo alto il livello della qualita. Il cibo di strada oggi € una moda ma Streetfood
vuol mantenere un profilo basso, al di sopra delle parti, affinché con il tempo, al di la di spettacolarizzazioni
varie, torni a far parte del vissuto quotidiano”.

“Libando”, il primo evento del cibo di strada nel sud ltalia, ha visto anche la collaborazione dell'impresa
creativa Red Hot che ha curato l'intera comunicazione dell'evento, dal naming all'immagine coordinata.
“Libando & un nome evocativo, musicale, ha spiegato Maria Pia Liguori, project manager di Red Hot, libare
vuol dire brindare, abbiamo pensato a qualcosa che portasse gioia. Il marchio raffigura il cartoccio, una
delle prime forme di packaging”.

Presente alla conferenza stampa anche Daniela D’Elia, nella duplice veste di referente dell’Accademia di
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Belle Arti di Foggia che portera in piazza la street art, e di protagonista, insieme a Claudia Vinciguerra, di
letture e spettacoli per bambini dal titolo “Una cucina da favola”.

“Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di Foggia,
Confcommercio Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia.

Alla manifestazione sara presente il caravan vintage di escarGO’, un esempio di store itinerante
rigorosamente Made in ltaly che si presta ad essere utilizzato per lo street food.

Dal 4 al 6 aprile, in occasione dell'evento, il Museo Civico, la Cattedrale e gli lpogei di Foggia saranno
aperti al pubblico.

www.facebook.com/libando
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I'APPUNTAMENTO CONTO ALLA ROVESCIA PER IL FESTIVAL CHE DOPO IL NORD FARA TAPPA A FOGGIA

Bombette, arancini, arrosticini & Co
il cibo di strada inebriera la Piazzetta

FESTIVAL La conferenza e dal

® Chi non conosce le «bombette» di Al-
berobello non ha che da aspettare qualche
giorno e in Piazzetta potra gustare gli in-
voltini di maiale e formaggio tipici della citta
dei trulli, ma anche gli spiedini d’agnello
abruzzesi, gli arancini siciliani portati in tv
da Montalbano. Un lungo giro d’Italia at-
traverso gli alimenti
da passeggio quello
proposto da Street-
food, il festival del ci-
bo di strada che ap-
prodera in centro sto-
rico dal 4 al 6 aprile.

«Libando, viaggiare
mangiando» € stato
presentato ieri matti-
na al Comune dall’as-
sessore Giusy Albano
presidente

dell’associazione

Streetfood Massimiliano Ricciarini, coorga-
nizzatori con numerosi partner pubblici e
privati, fra i quali la Camera di commercio.
Proprio il presidente Fabio Porreca ha ga-
rantito 'impegno di aiutare il festival a met-
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tere radici a Foggia, per riproporsi nei pros-
simi anni. Gia questa prima edizione presenta
appuntamenti che, accanto ai profumi pro-
venienti da cucine all’aperto e stand, atti-
reranno in centro storico.

L'inaugurazione del festival venerdi 4 apri-
le alle 18 in piazza del Lago e, alle 18.30, “Una
cucina da favola”, spettacoli per bambini con
Daniela d’Elia e Claudia Vinciguerra; alle 19
Street art con gli studenti dell’Accademia di
Belle Arti, ma non é tutto: a fine giornata
presentazione del libro “Sommelier ... manon
troppo” di Tinto e Fede, ormai storici con-
duttori di Decanter, il programma Radio2.

Sabato saranno a Foggia proprio gli ispi-
ratori della manifestazione: alle 18 presen-
tazione del libro “Street food all’italiana” di
Gigi e Clara Padovani, al Museo civico. Se-
guira una tavola rotonda sullo street food del
Mediterraneo condotta da Massimiliano Ric-
ciarini, con Carlo Cambi, critico gastrono-
mico, il digital story teller foggiano Felice
Limosani, Fabio Renzi della Fondazione per le
Qualita Italiane; gli chef foggiani noti nel
mondo Peppe Zullo e Mario Ottaviano. Do-
menica festival tutto il giorno.
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Foggia - Pr tata la I edizi di Libando, viaggiare mangiando' il festival del
cibo di strada
27/03/2014

E stato presentato oggi in conferenza stampa a Foggia, nella Sala Consiliare del
Comune, “Libando, viaggiare mangiando”, il festival del cibo di strada che dal 4 al 6
aprile animera il centro storico della citta con chioschi, pulmini itineranti, street art,
presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti illustri, letture e spettacoli a tema.

“La nostra citta, per la quale tanto ci stiamo spendendo, ha bisogno di iniziative di [PHOTOGALLERY]
questo tipo”, ha affermato il Sindaco Gianni Mongelli che ha poi aggiunto: “il tema del
cibo crea un mix positivo di elementi che rendono questa manifestazione unica ed estremamente interessante”.

“Libando, viaggiare mangiando” & stato fortemente voluto dall'assessore al Turismo del Comune di Foggia, Giusy
Albano, perché la promozione del territorio passa attraverso gli eventi e la gastronomia.

“Quando ho accettato il ruolo di assessore, ha dichiarato Giusy Albano, I'ho fatto con la mentalita da imprenditore
perché credo fortemente che sviluppare un territorio vuol dire sviluppare le imprese che sul territorio lavorano”. Oltre
alla necessita di investire sul marketing territoriale e sul turismo, I'assessore ha sottolineato la difficolta, incontrata
nell'organizzazione della manifestazione, di reperire venditori ambulanti locali provvisti delle necessarie
autorizzazioni.

A coordinare il lavoro organizzativo e la logistica di “Libando” & stata Gloria Fazia, dirigente del settore Cultura e
Turismo del Comune di Foggia, che ha sottolineato I''mportanza del binomio cultura-turismo. “Siamo in procinto di
aprire a Foggia lo Iat, ha detto la Fazia, e il rilancio della citta si basera anche sulla gastronomia”.

A sostenere limportanza dell’enogastronomia nel nostro territorio & stato anche il presidente della Camera di
Commercio di Foggia Fabio Porreca che ha asserito: “la Puglia e in particolare la nostra provincia hanno degli asset
importanti a livello mondiale, il grano duro, il pomodoro, le olive, I'olio. 1l territorio cresce se fa della qualita dei
prodotti il suo punto strategico, per questo dobbiamo far diventare Libando un evento che possa legarsi anche alla
promozione turistica”.

E infatti a dare sostegno all'assessorato al Turismo, nell'organizzazione dell'evento, & stata I'associazione Di terra di
mare che si occupa di promuovere i luoghi, in particolare quelli della Puglia.

“L'evento nasce dall’esigenza necessaria di valorizzare le bellezze del nostro territorio, ha riferito Ester Fracasso,
presidente dell'associazione Di terra di mare, e il mangiare in strada fa parte del nostro modo di vivere, delle nostre
tradizioni, della nostra terra”.

Ester Fracasso ha poi illustrato il ricco programma della tre giorni che vedra a Foggia nomi importanti: Tinto, ovvero
Nicola Prudente, autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume “Sommelier ... ma non troppo” e conduttore
del programma cult di Rai Radio2 “Decanter”; Gigi e Clara Padovani, la coppia fondante del food writing italiano che
ha scritto il libro “Street food all'italiana”; Carlo Cambi, critico gastronomico e fondatore de "I Viaggi di Repubblica”;
Fabio Renzi segretario generale di Symbola, la Fondazione per le Qualita Italiane. Senza tralasciare le eccellenze del
nostro territorio come Felice Limosani, curatore della Mostra EXPO 2015 “Nutrire il pianeta, energia per la vita" e gli
chef Peppe Zullo e Mario Ottaviano. Quest'ultimo, presente in conferenza, ha ricordato la lunga tradizione del
mangiare in strada legata al nostro territorio: “ricordo che mio padre pescava le alici e le portava in paese. C'era una
cultura del mangiare in strada che si & persa, anche per le norme igienico sanitarie che da una parte hanno aiutato,
dall'altra ci hanno rubato un pezzo di storia”.

Libando & stato organizzato con la collaborazione dell'associazione Streetfood, nata ufficialmente nel 2008, ma in
piedi dal 2004 quando ancora nessuno in Italia parlava di cibo di strada, da un'idea del presidente Massimiliano
Ricciarini che ha spiegato Iimportanza del mangiare in strada nel nostro modo di vivere: “la gente cerca la qualita per

strada, e noi con Streetfood portiamo una carovana di sapori attraverso tutto il territorio nazionale mantenendo aito
il livello della qualita. Il cibo di strada oggi & una moda ma Streetfood vuol mantenere un profilo basso, al di sopra
delle parti, affinché con il tempo, al di 1a di spettacolarizzazioni varie, torni a far parte del vissuto quotidiano".

“Libando”, il primo evento del cibo di strada nel sud Italia, ha visto anche la collaborazione dellimpresa creativa Red
Hot che ha curato l'intera comunicazione dell'evento, dal naming allimmagine coordinata. “"Libando & un nome
evocativo, musicale, ha spiegato Maria Pia Liguori, project manager di Red Hot, libare vuol dire brindare, abbiamo
pensato a qualcosa che portasse gioia. Il marchio raffigura il cartoccio, una delle prime forme di packaging”.
Presente alla conferenza stampa anche Daniela D'Elia, nella duplice veste di referente dell’Accademia di Belle Arti di
Foggia che portera in piazza la street art, e di protagonista, insieme a Claudia Vinciguerra, di letture e spettacoli per
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bambini dal titolo “Una cucina da favola”.

“Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di Foggia,
Confcommercio Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia.

Alla manifestazione sara presente il caravan vintage di escarGO’, un esempio di store itinerante rigorosamente Made
in Italy che si presta ad essere utilizzato per lo street food.

Dal 4 al 6 aprile, in occasione dell’evento, il Museo Civico, la Cattedrale e gli Ipogei di Foggia saranno aperti al
pubblico.

In allegato le foto della conferenza stampa e il programma dell’'evento.
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Foggia:Presentata la 1/ edizione di “Libando, viaggiare
mangiando”

27 marm, 2014 - Foggia - nessun commento
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1l festival del cibo di strada che animera il centro storico di Foggia dal 4 al 6 aprile

€ stato p in conf pa a Foggia, nelia Sala Consiliare del Comune, "Libando, viaggiare
mangiando”, il festival del cibo di strada che dal 4 al 6 aprile animera il centro storico della citta con
chioschi, pulmini itineranti, street an, presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti illustri, letture e spettacoli a
tema.

“La noslra citta, per la quale tanto ci stiamo spendendo, ha bisogno di iniziative di questo tipo”, ha affarmato

il Sindaco Gianni Mongelli che ha poi aggiunto: W tema del cibo crea un mix positivo di elementi che
questa e unica ed %

“Libando, viaggiare giando™ & stato for voluto dall’ al Turismo del Comune di

Foggia, Giusy Albano, perché la promozione del temitorio passa attrawrso gli eventi e la gastronomia

“Quando ho accettato i ruolo di assessore, ha dichiarato Giusy Albano, /ho fatto con la mentalita da

imprenditore perché credo f che swluppare un wuol dire sviluppare le imp che sul
la " Oltre alla itad sul ing i e sul tunsmo, I'assessore ha
sottolineato la difficolld, incontrala nell'organizzazione della fe di reperire vend bul

locali prowisti delle necessarie autonizzazioni.

A coordinare il lavoro organizzativo e la logistica di “Libando” é stata Gloria Fazia, dirigente del settore

Cultura e Turismo del Comune di Foggia, che ha I'impo del bi i Itura-turi;

“Siamo in procinto di apnre a Foggia Jo Iat, ha detto la Fazia, e il rlancio della citta si baserd anche sulla
gastronomia”.

A I'imp dell’ omia nel nostro termitono é stato anche il presidente della Camera di

Commercio di Foggia Fabio Porreca che ha asserito: 1a Puglia e in particolare la nostra provincia hanno

degli assel importanti a livelio mondiale, if grano duro, il pomodoro, le olive, I'ohio. Il temtorio cresce se fa
della qualita dei prodotti il suo punto stralegico, per questo dobbiamo far diventare Libando un evento che
possa legarsi anche alla promozione tunstica”.

E infatti a dare gno all’ al T . nell'organizzazione dell'evento, ¢ stala I'asscciazione DI
terra di mare che si occupa di promuovere i luoghi, in particolare quelli della Puglia.

“L'evento nasce dallesigenza necessaria di valorizzare le bellezze del nostro temitonio, ha nferito Ester
F presid dell’ ione Di terra di mare, ¢ il mangrare in strada fa parte del nostro modo di
vivere, delle nostre tradizioni, della nostra terra”

Ester F ha pol i il ricco prog delia tre gioms che vedra a Foggia nomi importanti: T

into, owero Nicola Prudente. autore insieme a Fede (Fedenco Quaranta) del volume “Sommelier .. ma non
troppo” e condutiore del programma cult d Rai Radio2 “Decanter”; Gigi e Clara Padovani. la coppia
fondante del food writing italiano che ha scritto il libro “Street food all'italiana”; Carlo Cambi, critico

gastronomico e fondatore de ‘1 Viaggi i Repubblica™; Fabio Renzi segretario g di Symbola. la
Fondazione per le Qualita ltaliane. Senza tralasciare le e del nostro come Felice
Limosani, curatore della Mostra EXPO 2015 "Nutnre il pianeta, energia per la wia® e gli chef Peppe Zullo e
Mario Ottaviano. Ques!'ultimo, p in confe a, ha 1a lunga del glare in

strada legata al nostro lemtonio. Ticordo che mio padre pescava le alici e le portava in paese. Cera una
cultura del mangiare in strada che si é persa. anche per le norme igienico sanitare che da una parte hanno
aiutato, dall'altra ci hanno rubalo un pezzo di stona”.
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“ Libando ¢ stato organizzato con la collaborazione dell'associazione Streetfood, nata ufficialmente nel 20

08, ma in piedi dal 2004 quando ancora nessuno in ltalia parlava di cibo di strada, da un'idea del presidente
Massimiliano Ricciarini che ha spiegato 'importanza del mangiare in strada nel nostro modo di vivere: ‘/a
gente cerca la qualita per strada, e noi con Streetfood portiamo una carovana di sapori altraverso tutto il
territorio nazionale mantenendo alto il livello della qualita. Il cibo di strada oggi € una moda ma Streetfood
vuol mantenere un profilo basso, al di sopra delle parti, affinché con il tempo, al di la di speltacolarizzazioni
varie, torni a far parte del vissuto quotidiano”.

“Libando”, il primo evento del cibo di strada nel sud Italia, ha visto anche la collaborazione dell'impresa
creativa Red Hot che ha curato l'intera comunicazione dell'evento, dal naming allimmagine coordinata.

“ ibando é un nome evocativo, musicale, ha spiegato Maria Pia Liguori, project manager di Red Hot, libare
vuol dire brindare, abbiamo pensato a qualcosa che portasse gioia. Il marchio raffigura il cartoccio, una delle
prime forme di packaging”.

Presente alla conferenza stampa anche Daniela D'Elia, nella duplice veste di referente dell’Accademia di
Belle Arti di Foggia che portera in piazza la street art, e di protagonista, insieme a Claudia Vinciguerra, di
letture e spettacoli per bambini dal titolo “Una cucina da fawla".

“Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di
Foggia, Confcommercio Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia.

Alla manifestazione sara presente il caravan vintage di escarGQ’, un esempio di store itinerante

rigorosamente Made in ltaly che si presta ad essere utilizzato per lo street food.

Dal 4 al 6 aprile, in occasione dell'evento, il Museo Civico, la Cattedrale e gli Ipogei di Foggia saranno
aperti al pubblico.
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Foggia, dal % al 6 Aprile “Libando, viaggiare
. »
mangiando” — StreetFood
1 it
Foggia News Calcio Eventi e Attivita nella Capitanata
Home News Dove Mangiare hotel >
Spa e massaggi negozi Professionisti
concessionarie servizi vari a sequito di un proget:
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di Culture Culinarie e Prodotti di Nicchia”.

StreetFood nel 2005 e diventato marchio registrato e nel 2008 “nasce” ufficialmente e legalmente co

strumento di socializzazione, comunicazione, globalizzazione e fare impresa in modo “giovane” e tra i

"giovani”.

Alla base del progetto c'e anche la ricerca sulle tradizioni e culture enogastronomiche, l'educazione

alimentare e la "promozione” intesa come diffusione del territorio e dell'artigiano.

Dal 4 al 6 Aprile Foggia diventa Capitale dello Streetfood con trippa, porchetta, fritto di pesce nel cor

pani ca’ meusa e molte altre pietanze tradizionali Italiane da mangiare per strada preparati da ambul

‘Libando, viaggiare mangiando’ il nome del Programma che dal 4 al 6 Aprile visitera Foggia.

A riempire la giornata, oltre al buonissimo cibo, ¢i saranno ospiti, presentazioni di libri, letture e spett

ma sopratutto il "riscoprire il gusto e le tradizioni attraverso il cibo di strada”, cioe il punto cardine de

associazione Streetfood.
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libri, tavole rotonde. ospiti illustri,
letture e spettacoli a tema. AVIALARICERCA
Obiettivo del festival é riscoprire le

tradizioni e il gusto della convivialita

attraverso il cibo di strada che permette di leggere la storia di un paese, i “segreti” e le

ricette che molto spesso le famiglie di venditori ambulanti si tramandano di

generazione in generazione.

“Abbiamo voluto organizzare a Foggia questa manifestazione non solo per

vivacizzare il centro storico, ma soprattutto per creare un'occasione di confronto tra

le nostre tradizioni e quelle di tutta Italia - afferma Giusy Albano, assessore al

Turismo del Comune di Foggia - ho creduto e credo fortemente in questo progetto ISOLE EOLI
perché la promozione del territorio passa anche attraverso gli eventi gastronomici e
‘Libando’ rappresenta sicuramente un‘attrazione importante, oltre che innovativa,
per la nostra citta”. L'appuntamento é alle 11 presso la Sala Consiliare del Comune di
Foggia.

TAGS: LIBANDO « VIAGGIARE MANGIANDO « CIBO STRADA » FOGGIA
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A Foggia il cibo di strada a Libando

Foggia, 5 aprile 2014 - ore 18 - Museo Civico, piazza Nigri 1

Intervengono: Clara e Gigi Padovani, autori del libro "Street food all'italiana" (Giunti)

Libando, viaggiare mangiando ¢ I'evento che invita a riscoprire il cibo di strada, da sempre parte delle
tradizioni del nostro Paese, dove molto spesso le famiglie di venditori ambulanti si tramandano i “segreti” e le
ricette di generazione in generazione. Street art, presentazione di libri, tavole rotonde con ospiti illustri, letture
e spettacoli a tema rivolti ai bambini. Dal 4 al 6 aprile il centro storico della citta di Foggia sara animato da
artigiani del gusto, chioschi, botteghe, paninerie e pulmini itineranti.

Libando ¢ organizzato dall' Assessorato al Turismo del Comune di Foggia; promosso da Street Food, Di terra
dimare, Red Hot e patrocinato da Regione Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di Foggia, Confcommercio
Foggia, Accademia delle Belle Arti di Foggia
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Home Verde Pugia Libando: a Foggia per celebrare il cibo di strada

LIBANDO: A FOGGIA PER CELEBRARE IL CIBO DI STRADA
Creato Venerdi, 28 Marzo 2014 16:30

Viate 84

FONT

“Libando, viaggiare mangiando” & il festival del cibo di strada che dal 4 al 6 apnle 2014 anim [E
centro storico della cittd di Foggia con chioschi, pulmini itineranti, street art, presentazioni & LAYO!
tavole rolonde, ospiti illustd, letture e spettacoli a tema. La manifestazone, organi|
dallassociazone "Di terra di mare”, gode del patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromoz O let
Camera di C i ia Artigi e Ag di Foggia, Confcommercio Fogg Ol

Accademia delle Belle Arti di Foggia O let

“L'evento nasce dall'esigenza necessaria di valorizzare le bellezze del nostro territorio - ha rif  DIREC
Ester Fracasso, presid dell'as -ell in strada fa parte del nostro moy LT
vvere, delle nostre tradizioni, della nostra terra” -

TEMP
Temg

Tant gli ospiti che parteciperanno all'evento: Tinto, owero Nicola Prudente, autore insier]
Federico Quaranta del volume "Sommelier ... ma non troppo” e conduttore del programma ¢}
Rai Radio2 "Decanter”, Gigi e Clara Padovani, la coppia di nfenmento del food writing ital Temg
autori del il libro "Street food all'italiana”, Carlo Cambi, critico gastronomico e fondatore de "I

Maini
di Repubblica”, Fabio Renz seg: o g le di Symbola, la Fond per le Qualita ital
Senza tralasciare le eccellenze del nostro temitorio come Felice Limosani, curatore delia M Main
EXPO 2015 "Nutrire il pianeta, energia per la wta” e gli chef Peppe Zullo ¢ Mario Ottavano. LefC
Proprio Ottawi hari la lunga tradi del giare in strada legata al nostro ter Right

“rnicordo che mio padre pescava le alici e le portava in paese. C'era una cultura del mangia
strada che si & persa, anche per le norme Igienico sanitarie che da una parte hanno aiy
dall'altra ¢i hanno rubato un pezzo di storia”

Libando vanta la collab dell'ass Streetfood, nata ufficialmente nel 2008, n
piedi dal 2004, quando ancora nessuno in ltalia parlava di cibo di strada, da un'idea del presidente I
Mas li Riccianni che ha spiegato I''mportanza del mangiare in strada nel nostro modo di
vivere: a gente cerca la qualita per strada, e noi con Streetfood porti una di sapon
attraverso tutto il temi do alto il livello della qualita. Il cibo di strada oggi &

una moda ma Streetfood wol mantenere un profilo basso, al di sopra delle parti, affinché con il
tempo, al di |a di spettacolanzzazoni vane, torni a far parte del wssuto quotidiano”

Per ulf infor ed aggior ép bile visitare la pagina Facebook

https /iwww facebook com/fibando
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"Ablxamo maturato questa consapeveolezza: vogliamo restare e combattere per non lasclare questa terra alle mafie, all'abbandono, allignoranza che soffoca bellezza e benessere”,

A Foggia c'e il Festival dello street food

28 marzo 2014 Gioviana Tedeschi #L'oro del Sud Commenta

= ] e Joqqios dals 4 ¢
D a{yuﬁ& a0

Cibi e cucine di slrada in Piagea Calledrale

LI “

Tweet 1 84 3 < T Share

Veloce, gustoso, da consumare da soli o in compagnia.

E' il cibo di strada made in Italy di “Libando, viaggiare mangiando”, il festival
culturale ed enogastronomico che dal 4 al 6 aprile animera il centro storico di
Foggia con chioschi, pulmini itineranti, street art, presentazioni di libri, tavole

rotonde, ospiti illustri, letture e spettacoli a tema.

Dopo aver conquistato gli scaffali delle librerie e i palinsesti televisivi di edizioni
esclusive nazionali, il cibo di strada arriva, per la prima volta con quest’evento, nel

sud Italia,

I festival - promosso dall'Assessorato al Turismo del Comune di Foggia, in
collaborazione con le associazioni Streetfood e Di terra di mare e con limpresa
creativa Red Hot - vuole riscoprire le tradizioni e il gusto della convivialita
attraverso il cibo di strada che permette di leggere la storia di un paese, i segreti e
le ricette che molto spesso le famiglie di venditori ambulanti si tramandano di

generazione in generazione.

E in effetti lo streetfood , con la sua anima semplice e popolare, & forse quello che
meglio esprime il profondo legame del cibo con i prodotti e le tradizioni delle
diverse regioni italiane; a maggior ragione di quelle meridionali, dove la cucina

segue ancora criteri precisi, metodi tradizionali e ingredienti semplici.

‘Libando, viaggiare mangiando’ vanta il patrocinio di Regione

hitp://vwwy.restoalsud.ity2014/03/28/a-fog g ia-ce-il-festival-dello-street-food/
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4/4/2014 A Foggiac'eil Festival dello street food | R¢
Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di Foggia, Confcommercio Foggia e Accademia

delle Belle Arti di Foggia.

Info su Gioviana Tedeschi

Gloviana Tedeschi, nata a Foggia il primo febbraio del 1990 e residente a
Lucera. Studentessa universitaria di Scienze e Tecnologie Alimentari presso
I'Universita degli Studi di Foggia, costantemente attratta da miriadi di cose tutte
diverse tra loro, collabora per alcuni giornali locali portando avanti la sua
‘passione giornalistica’. Da sempre attratta dal foglio bianco e la penna, partecipa a diversi
concorsi di poesia, l'altra sua grande passione che continua a persistere nel tempo.
Attualmente addetto stampa di un‘associazione no-profit di Capitanata, vicina al mondo
della sensibilizzazione, apporta cosi il suo contributo solidale nel volontariato con forza e
caparbieta. Vivendo in una piccola realta di paese, spera prima o poi di migrare presto, ma
non troppo lontano, alla ricerca di nuovi stimoli e orizzonti,

Visualizza tutti i post di Gioviana Tedeschi -
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4/4/2014 Tra Rock e Ninna Nanne - Trecca Anna: Libando: Streetfooc

Photo credits: Marta Stew art

Dici Street Food e io penso a unto, salse che colano da tutte le parti, bocche piene, mani sporche,
condizioni igieniche discutibili.

Dici Street Food & immagino gusto, sapore, golosita e bontd che appannano anche le mille mila
calorie per boccone

Armiva a Foggia la carovana dello Street Food. "Libando, waggiare mangiando” un weekend quello dal 4
al 6 Aprile tutto dedicato al vaggio nell'ltalia del gusto. Quello pit vero, quello pit antico, quello pid
tradizionale, quello nato in famiglia con le ricette delle nonne tramandate di generazione in
generazione e custodite come tesor, dowe lingrediente segreto & il trucco dell'alchimista che
trasforma ingredienti semplici in piccoli capolavon culinari, da poter gustare, strada facendo, al wlo,
senza bisogno di sedersi a tavola.

Cibo che é divenuto simbolo di un temitorio, di una regione, di una nazione!

#libando

Penso agli arancini siciliani, alla focaccia ligure, agli arrosticini abruzzesi, agli scagliozzi foggiani quei
famosi triangolini di polenta fritta e salata che mangerei a vagonate.

Tutti insieme, tutti a Foggia, per un intero weekend, 0 mamma, ditemi che alla sola idea non \i & gia
venuta l'acquolina in bocea?

Per fortuna Libando non & solo cibo. Ma anche street art, letture e spettacoli per bambini, tawle
rotonde e ospiti illustn esperti di food
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Food poi, utimamente fa rima con Folo, alzi la mano chi non ha mai fotografato la sua
colazione/pranzo/cena da un paio danni a questa parte?

Perché la gola si & un peccato capitale, ma guando fu aggiunta a quegli altri sei, di peccati intendo,
non c'erano mica tutte le delizie che abbiamo oggl, quindi siamo assoiti in partenza

Ma tomiamo alle foto, perché in occasione del Libando abbiamo deciso di creare una call to action per
creare una volta per tutte la community igers Foggiana

Amhva Instagrames foggia

Perche & bello si, creare eventi sul temmitorio, parare di cultura e tradizioni ma se una volta che |a festa
@ finita ognuno se ne toma a casa e tutto toma come pnma, bheé il temitorio che ci ha guadagnato?
Poco o nulla.

Quindi perché non affidarsi ai social netwock per rlanciario questo teritorio ricco di potenzialita e
storia, vasto e complicato, gentile ed austero ma tutto da scoprire

Partiamo da instagram e dallimmagini che awoito fanno piu di cento parole

Partiamo dal cibo con cul tutti abbiamo un legame speciale ed esclusivo, nessuno esclusi, tutti
interpeliati

Abbiamo lanciato I'appello creando un gruppe FB ed awlato un alfabetizzazione i base per i neofili. A
tal proposito ho creato un infografica carina carina. Se anche voi non awete ben capito come si diverta
degli igers, fa propno al caso vostro

A comedo wilew suggenrv anche le app di editing fotografico che uso di pili @ che ritengo le miglion, al
momento, per potenziare I'attivita su instagram

http:/ftrarockeninnananne, blog spot.it’2014/04/libando-streetfood-e-foto. htmi#. Uz 5tXah_vel
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Spettacolo / Festival

Libando, viaggiare mangiando. A
Foggia il festival del cibo di strada

Accedi

Nel centro storico delia citta di Foggia dal 4 al 6 aprile sicelebrera la gustosa
tradizione dello Street Food." con Libando.Viaggiare mangiando, il primo evento
dedicato del cibo di strada nel sud ltalia, che vedra Il cuore della cittd animarsi con
chioschi, pulmini itineranti, street art, presentazioni di libri, tawle rotonde, ospiti
illustn, letture e spettacoli a tema

Un'innovativa e ambiziosa inizativa, promossa dall'assessorato al Turismo del
Comune di Foggia, in collaborazione con I'associazione Streetfood, Diterra di mare
e numerosi partner privatl e istituzionall ( tra cui segnaliamola Regione Puglia. Puglia
Promozione, CCIAA di Foggia, Confcommercio e Accademia delle Belle Arti di
Foggia), organizzata con l'idea che la promozione del territorio debba passare
sopratiutte attraverso la tradizione e I'eccellenza enogastronomica. valorizzate e
contestualizzate nel complesso di quelle peculiaritad antropologiche e culturali, che
carattenzzano in maniera qualificante l'identita positiva dell'offerta turistica della
Capitanata, e della Puglia in generale.

E il programma della tre giomi, si annuncia quanto mai interessante e ricco di ospiti
importanti, tra cui Tinto, owero Nicola Prudente, autore insieme a Fede (Federico
Quaranta) del wlume “Sommelier ... ma non troppo” e conduttore del programma
cult di Rai Radio2 "Decanter”; Gigi e Clara Padovani, la coppia fondante del food
writing italiano che ha scritto |l libro “Street food all'ltaliana®; Carlo Cambi, critico
gastronomico e fondatore de | Viaggl di Repubblica”; Fabio Renzi segretario
generale di Symbola, la Fondazione per le Qualita Raliane

Inoltre, ampio spazo € risenalo alle personalita che contraddistinguono I'eccellenza
‘creativa” della provincia di Foggia a livello nazionale e internazionale come Felice
Limosani, curatore della Mostra EXPO 2015 "Nutrire il pianeta, energia per la vita" e
gli chef Peppe Zullo e Mario Ottaviano

Alla manifestazione che iniza venerdi 4 aprile, alle 18.00, con l'inaugurazione del
percorso encgastronomico in Piazza del Lage. inoltre, sara presente Il caravan

vintage di escarGO’, un esempio di store itinerante rigorosamente Made in italy che si

presta ad essere utilizzato per lo street food @ numerosi saranno | momenti di
spettacolo e intrattenimento con eventidi streel art, reading e spettacol.
In allegato il programma.

Ingento sabato 29 marzo 2014 di Valenbina Scuccimems
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Per il turismo si punta anche sul cibo di strada

Scritto da Angelo Lo Rizzo il 1 aprile 2014

a Foggia dal 4 al 6 Aprile

la prima edizione di " Libando, viaggiare mangiando ™

ChiT'avrebbe mai detto solo alcuni anni fa che per attirare turisti ¢i si potesse affidare anche al cibo di strada, alla
piadina. agli arancini, agli arrosticini ed alle altre tante keccomie diffuse in tanti paesi italiani. Eppure a Foggia. florida capitale della
grande pianura del Tavoliere della Puglia. dal 4 al 6 aprile si svolgera il 1° Festival del cibo di strada denominato “Libando, viaggiare
mangiando™ promosso ed organizzato in collaborazione fra Comune, Provincia, Camera di Commercio ed altri con lo scopo di far
riscoprire ke tradizioni ed il gusto della convivialita attraverso appunto il cibo di strada, che offre I'opportunita di leggere la storia di un
territorio attraverso quelle ricette che famiglie di venditori ambulanti, si tramandano di generazione in generazione.

“Abbiamo voluto organizzare a FFoggia questa manifestazione non solo per vivacizzare il centro storico ma soprattutto per creare
un’occasione di confronto fra le nostre tradizioni ¢ quelle di tutta Italia — ha dichiarato Giusi Albano, Assessore al Turismo del Comune-.
Ho creduto ¢ credo fortemente in questo progetto perche la promozione del territorio passa anche attraverso gli eventi gastronomici ¢
“Libando™ rappresenta sicuramente un’attrazione importante™.

Un evento dedicato al grande pubblico, un’occasione per far conoscere ed apprezzare alimenti di qualita che esaltano i valori tipici e
sani dei prodotti locall, il tutto con la possibilita di assaggiare anche ottimi viniprestigiosi oli, appetitosi salumi ¢ gustosi formaggi.

[’evento siavvake della collaborazione anche di Street Food, un"associazione onlus presieduta dal giornalista aretino Massimiliano
Ricciarmi che. ormai da parecchi anni, si ¢ fatto paladino di questo fenomeno urbano del mangiare cammmando. Con la sua attivita
frenetica continua a portare una carovana di sapori attraverso tutto il territorio nazionale, mantenendo alto il livello di qualita.

Approfittando dell’evento i visitatori avranno anche la possibilita di visitare oltre alla citta di Foggia anche alcune zone della provincia
seguendo i diversi itinerari che dal capoluogo si dipartono, come ad esempio. il Santuario dell’Arcangelo in Monte S.Angelo, il
Convento di S.Giovanni Rotondo in omaggio a Padre Pio. San Severo, Troia con la sua cattedrak romanica. ¢ poi il Gargano con
Peschici, Vieste , e poi ancora la splendida Foresta Umbra.

Insomma vale la pena di andare a “Libando™ per conoscere uno lembo della nostra Italia ancora non a tutti noto.
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E" l'evento che ¥wita a riscoprire Il cbo di strada, da sempre parte delle tradzioni delia Puglia e in
particolare della Captanats, Luogo in cul molto spesso le famighe di venditort ambulant] si tramandano |
"segreti” e ke ricette di generazione in generazione. Street art, presentazione di libri, tavole rotonde con
ospits lllustri, letture e spettacoll a terna rivoltl al bambini

Dal 4 al 6 aprile il centro storico della citth di Foggia sard animato ¢ chioschi, botteghe, paninerie &
pulmini itinerants. Libando & un evento organizzato dal'Assessorato al Turismo del Comune di Foggia;
promaosso da Street Food, Df terra di mare, Red Hot e patrocinato da Regione Puglia, PugliaPromozione,
CCIAA di Foggla, Confeommercio Foggla, Accacemia delie Belle Arti di Foggia.

1 programma

Venerdi 4 aprile: alie 18, inaugurazicne del percorso encgastronomico in Plazza del Lago; alle 18.30
“Una cucing da favola”, letture ¢ spettacoll per bambini con Daniels d'Elia e Caudia Vinciguerra; alle 19.00
Street art con gl student] delrAccademia di Belie Arti In via Duomo. La prima giormata pol si concluderd con
1a presentazione del litro “Sommebier ... ma non troppo” a cul sard presente Tinto, owero Nicola
Prudente, autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume, € $ono anche i due che conduceno da
decl annl Decanter, il programma cult di Ral Radio2 dedicato 3l mondo dell agrkoitura &
dell'enogastronomia

Sabato S aprile, apertura dei chioschi (dalie 10,00 alie 24.00) e Street art con g studenti dell'Accademia
di Belle Arti; alle 18 al Museo Civico presentazione del libro “Street food all'taliana” di Gigi @ Clara
Padovani. Alle 19,00, sempre al Museo, tavola rotonda “Viaggando e gustando ko street food del
Mediterraneo™ a cul prenderanno parte Carlo Cambi, fondatore de [ Viaggi & Repubblica e oritico
gastronomico, Felice Limosani, curatore della Mastra EXPO 2015 “Nutrire il planeta, energia per ka vita”,
Fablo Renzi, segretario generale Symbola, la Fondazione per le Qualitd taliane, ko chef Peppe Zullo,
protagonista defia grande aucing taliana sia nella sua Pugia che nel mondo e Mario Ottaviano, chef del
ristorante "Al Trabucco da Mimi”, A condurre |a tavola rotonda sard il giormalista Massimiiano Ricciaring,
presidente dell’assoclazione Streetfood.

Domenica 6 aprile, dalle 10 alle 22, apertura del chioschi, Ci € cucine di Strada In plazza Cattedrale

P/ foggiacultura.iteventsiibando-vaggiare-mangiando/
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18/3/2014
"Libando - Viaggiare Mangiando” a Foggia

Dal 4 al 6 aprile,Piazza F. de Sanctis e il centro storico di Foggia saranno "invasi" da chioschi, pulmini itineranti, street art,
presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti illustri, letture e spettacoli a tema!

Arriva “Libando, Viaggiare Mangiando”, il festival del cibo di strada, organizzato in collaborazione con Comune, Provincia e Camera di
Commercio di Foggia, Agenzia Turistica “Di Terra Di Mare” e Agenzia di Comunicazione “Red Hot".

L'obbiettivo della manifestazione & quello di riscoprire le tradizioni e il gusto della convivialita, attraverso il cibo di strada che
permette di leggere la storia di un paese, i “segreti”, le ricette che molto spesso le famiglie di venditori ambulanti si tramandano di
generazione in generazione.

Tutto cid col fine di dar vita ad una manifestazione che diventi, nel tempo, un punto di riferimento nel Mediterraneo, portare la citta
di Foggia e la Capitanata sotto le luci della ribalta perché per la prima volta una localita del sud ospita un evento sul Cibo di Strada.

Si parte venerdi 4 aprile, alle 18, con |'inaugurazione del percorso enogastronomico in Piazza del Lago; alle 18.30 “Una cucina da
favola”, letture e spettacoli per bambini con Daniela d'Elia e Claudia Vinciguerra; alle 19.00 Street art con gli studenti dell'Accademia
di Belle Arti in via Duomo. La prima giornata del festival si conclude con la presentazione del libro “Sommelier ... ma non troppo” a cui
sara presente Tinto, ovvero Nicola Prudente, autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume. | due conducono da dieci anni
Decanter, il programma cult di Rai Radio2 dedicato al mondo dell'agricoltura e dell'enogastronomia.

Sabato 5 aprile oltre all'apertura dei chioschi (dalle 10.00 alle 24.00) e alla Street art con gli studenti dell’Accademia di Belle Arti, ci
sara la presentazione del libro “Street food all’italiana” di Gigi e Clara Padovani, in programma alle 18 presso il Museo Civico. Definiti
“la coppia fondante del food writing italiano”, Gigi e Clara Padovani hanno scritto insieme decine di libri, molti dei quali tradotti
all'estero.

Alle 19.00, sempre nello stesso luogo, ci sara la tavola rotonda “Viaggiando e gustando lo street food del Mediterraneo” a cui
prenderanno parte ospiti illustri: Carlo Cambi, fondatore de | Viaggi di Repubblica, critico gastronomico, autore della guida
Mangiarozzo, € uno dei volti de La Prova del Cuoco su Rait dove settimanalmente fa il “Maestro del gusto” presentando tradizioni e
prodotti gastronomici del nostro Paese; Felice Limosani, curatore della Mostra EXPO 2015 “Nutrire il pianeta, energia per la vita"
esposta alla Triennale di Milano; Fabio Renzi, segretario generale Symbola, |a Fondazione per le Qualita Italiane; Peppe Zullo, chef e
protagonista della grande cucina italiana sia nella sua Puglia che nel mondo e Mario Ottaviano, chef del ristorante "Al Trabucco da
Mimi"”. A condurre |a tavola rotonda sara il giornalista Massimiliano Ricciarini, presidente dell’associazione Streetfood.

“Libando, viaggiare mangiando” si concludera domenica 6 aprile, giornata in cui i chioschi saranno aperti dalle 10,00 alle 22.00.

Le cucine targate Streetfood prenderanno posto in Via Francesco de Sanctis e vie limitrofe ai piedi del duomo di Foggia.

[ Notizia letta 184 volte ]
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Parte domani, venerdi 4 aprile. "Libando, viaggiare mangiando” il festival del cibo di strada che fino
al 6 aprile animera il centro storico di Foggia con chioschi, pulmini itineranti, street art. presentazioni di

libri, tavole rotonde, ospiti illustri, letture e spettacoli a tema

Per iniziare alla grande, domani alle 12.55, ci sara il collegamento con la trasmissione “Decanter” su
Radio2.

L'inaugurazione del percorso enogastronomico. invece, si terra alle 18.00 in Piazza del Lago.

Al taglio del nastro parteciperanno il Sindaco del Comune di Foggia Gianni Mongelli, |'assessore al
Turismo del Comune di Foggia Giusy Albano, il presidente di Stre

od Massimiliano Ricciarini, |z
responsabile dell’associazione Di terra di mare Ester Fracasso e la project manager di Red Hot Maria Pia
Liguori.

elio
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Tanti | cibi e le cucine di strada presenti in piazza Cattedrale: dalla piada romagnola alle olive ascolane

dalla porchetta di Ariccia alla tnppa e al lampeedotio fiorentini, dalle bombette di Alberobello allo street food

siciliano (pani ca’' meusa, arancine pane e panelle cannoli e cous cous), dagli arro ini abruzzesi al Pastin

che amiva dalle dolomiti bellunesi. Non manchera | cibo di strada locale con scagliozz: e torcinedli, ospitati

dal caravan vintage escarGO'.
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“Libando, viaggiare manglando” prevede anche momenti riservati al pit piccoll e alle famiglie. A
partire dalle 18.30, in piazza Cattedrale, Daniela d'Elia e Claudia Vinciguerra temanno lo
spettacolo “Una cucina da favola”, un racconto divertente per bambini di tutte le eta, Si tratta della storia

ano, che si sfidano a suon di ricetie per affermare, ognuno, la

di due cuochi, uno francese I'altro foggl

supremazia della propris na. In caso di pioggia lo spettacolo si terra all'interno del laboratorio del

Museo Civico

Non manchera la street art, in via Duomo a partire dalle 19.00, grazie all'intervento degli studenti
dell Accademia di Belle Arti di Foggia

La prima giornata del festival § concludera con la presentazione, in programma alle 20.00 presso

I'Enoteca Uvarara (in vco Mastrolilio 15), del kbro “Sommelier ... ma non troppo” a cui sara presente
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Tinto. owero Nicola Prudente, autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del wlume. | due conducono da
dieci anniDecanter, il programma cult di Rai Radio2 dedicato al mondo dell'agricoltura e
dell'enogastronomia, che nel 2010 ha ottenuto il Premio per il miglior programma giomalistico assegnato dal
Congresso Intemazionale di Cucina “Identita Golose” e nel 2012 il Premio Speciale della giuria in occasione
dell'Oscar del Vino.

Entrati per caso nel mondo della comunicazione enogastronomica, Fede e Tinto sono riusciti a diventare in
pochi anni opinion leader del settore riuscendo a rendere I'alta gastronomia, il gusto ed il mondo del vino un
contenuto fruibile e apprezzato non solo dagli addetti ai lavori ma anche da molti appassionati.

Nel libro “Sommelier ...ma non troppo”, prendendo spunto dal successo del corso di amicinamento al
wino organizzato alla radio in collaborazione con I'AIS (Associazione ltaliana Sommelier) Roma e

Bibenda, propongono un percorso semplice e diretto per imparare a (ri)conoscere il vino in soli
sette giorni. Un periodo ipotetico durante il quale il lettore potra acquisire le basi per saper ordinare una
bottiglia di vino con maggior consapewlezza e saperlo abbinare al momento giusto con il piatto giusto e fare
bella figura.

Alla presentazione seguira un aperitivo riservato alla stampa.

“Libando, viaggiare mangiando” & promosso dall'assessorato al Turismo del Comune di Foggia in
collaborazione con le associazioni Streetfood e Diterradimare e con l'impresa creativa Red Hot, & vanta il
patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di Foggia, Confcommercio

Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia.

In allegato il programma del festival, la copertina del libro “Sommelier... ma non troppo” di Fede e Tinto ¢
la foto di Daniela d'Elia e Claudia Vinciguerra.
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DIBATTITO ANCORA FERMO
Il dibattito a livello politico, economico e

: scientifico non decolla. Ma la Capitanata
LARISORSA DELLAGROALIMENTARE puod contare su suggerimentiimportanti

UN'OCCASIONE UNICA

Giorgio Mercuri: «All'estero importanti
mercati da conquistare, I'esposizione
universale ci pud dare un'‘occasione unica»

La Daunia all'Expo, i primi vagiti

Le imprese: «Dobbiamo esserci, i consumi sono fermi». Il Comune lancia lo «street food»

MASSIMO _LEVANTACI

® Quale ruolo destinare
alla Capitanata per I'Expo
2015? 11 primo a chiederselo &
stato il prof. Donato Pastore,
ordinario del dipartimento di
agraria dell'universita dau-
na, che sul tema della nu-
trizione del pianeta ha or-
ganizzato nel settembre scor-
so il congresso nazionale del-
la Societa italiana di biologia
vegetale con un preciso ri-
chiamo all’Expo. «La ricerca
e la gastronomia - dice Pa-
store - sono due anime della
stessa medaglia, e la Capi-
tanata in questo avrebbe mol-
to da dire».

In realta il dibattito
sull'esposizione universale
del 2015 appare ancora molto
fiacco, sia a livello politico
che accademico/imprendito-
riale, anche se qualcosa co-
mincia a muoversi. Da do-
mani le vie del centro storico
saranno un palcoscenico a
cielo aperto dello “Street
food”, il festival della gastro-
nomia dei prodotti tipici di
strada che, per la prima volta
al Sud, si pone l'obiettivo di

favn AL Thammin Ta anlln Aal

NUTRIRE IL PIANETA Un rendering di Expo 2015: al momento so.no 147 le nazioni partecipanti

un carico di buone inten-
zioni, ma sono consapevoli
che oltre i 20 milioni di et-
tolitri non andranno. La Pu-
glia é cresciuta tantissimo in
questi anni, anche Foggia
puoé giocare un ruolo pre-

Anminanta cia enl vina cha

glia lavora a una «proposta
coordinata», espressione di
tutti i territori della regione.
La Capitanata potra incidere
in questo quadro se sapra
evidenziare i suoi requisiti di
grande provincia agricola,
tntt’altrn che marginali anzi
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stinguo. «La mia opinione,
credo condivisa dai pin -
chiosa Pastore - & che Expo
2015 debba far leva sulle mi-
gliori energie ed esperienze
di tutta I'Italia. In questo
senso vedo centrale il coin-
volegimento  della  societa

IL PERSONAGGIO FELICE LIMOSANI, DIRETTORE ARTISTICO

«Purche sivada
con l'idea giusta»

@ E’ stato dee-jay ai tempi delle prime discoteche foggiane
anni '80, gia all’epoca si reinvento come “light deejay”, il
miscelatore della musica abbinata alle luci stroboscopiche.
Che fosse affascinato dalle nuove definizioni lo si era capito,
ma spiegare oggi cosa faccia Felice Limosani non é facile. Se
fosse un calciatore sarebbe un fantasista, di lui colpisce la
visione e la capacita di racconto: non a caso é stato il primo a
immaginare cosa sara I'expo ed a farlo immaginare ai rap-
presentanti dei primi 140 paesi che hanno gia confermato la
loro adesione. «Per conto della triennale di Milano, di cui
sono stato direttore artistico, ho curato gli open day di expo
2015: una mostra di narrazioni metaforiche che fanno pas-
sare messaggi sul tema: come le tipologie dei prodotti, la
biodiversitay.

Domani sara a Foggia,

ospite di Street food. Che

consigli darebbe ai suoi
concittadini che provano
ad affacciarsi alla kermes-
se milanese?
«Essere presenti non é tutto, la
mia modesta opinione. E' cio
che si vuol raccontare a fare la
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'Libando, viaggiare mangiando', dal 4 al 6 aprile, con chioschi, pulmini itineranti, street art, presentazioni di libri, tavole
rotonde. ospiti. letture e spettacoli a tema.
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Trippa, porchetta, fritto di pesce nel cono, pani ca' meusa, panino con trito di carne di vitella e maiale, arrosticini: sono
solo alcuni degli alimenti tipici della tradizione italiana da mangiare per strada, preparati da commercianti ambulanti,
spesso su un banchetto provvisorio: lo streetfood., il fenomeno urbano del mangiare camminando, ¢ diventato un festival
che si sviluppa in un tour itinerante in varie localita d' Italia. A Foggia ¢ in programma 'Libando, viaggiare mangiando'.
dal 4 al 6 aprile. con chioschi, pulmini itineranti, street art. presentazioni di libri, tavole rotonde. ospiti. letture e spettacoli
a tema.

Il festival, promosso dall' Assessorato alTurismo del Comune di Foggia, in collaborazione con le associazioni Streetfood
e Diterra di mare vuole riscoprire le tradizioni e il gusto della convivialita attraverso il cibo di strada che permette di
leggere la storia di un paese, i'segreti' e le ricette che molto spesso le famiglie di venditori ambulanti si tramandano di
generazione in generazione.
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Foggia, al via venerdi 4 aprile ‘Libando, viaggiare mangiando'

Il festival del cibo di strada in piazza Cattedrale

Parte domani, venerdi 4 aprile, “Libando, viaggiare
mangiando" il festival del cibo di strada che fino al 6
aprile animera il centro storico di Foggia con
chioschi, pulmini itineranti, street art, presentazioni
di libri, tavole rotonde, ospiti illustri, letture e
spettacoli a tema.

Per iniziare alla grande, domani alle 12.55, ci sara il
collegamento con la trasmissione “Decanter’ su
Radio2. L'inaugurazione del percorso
enogastronomico, invece, si terra alle 18.00 in
Piazza del Lago. Al taglio del nastro parteciperanno il Sindaco del Comune di Foggia Gianni
Mongelli, I'assessore al Turismo del Comune di Foggia Giusy Albano, il presidente di
Streetfood Massimiliano Ricciarini, la responsabile dell'associazione Di terra di mare Ester
Fracasso e la project manager di Red Hot Maria Pia Liguori. Tanti i cibi e le cucine di strada
presenti in piazza Cattedrale: dalla piada romagnola alle olive ascolane, dalla porchetta di
Ariccia alla trippa e al lampredotto fiorentini, dalle bombette di Alberobello allo street food
siciliano (pani ca’ meusa, arancine, pane e panelle, cannoli e cous cous), dagli arrosticini
abruzzesi al Pastin che arriva dalle dolomiti bellunesi. Non manchera il cibo di strada locale
con scagliozzi e torcinelli, ospitati dal caravan vintage escarGO'’. “Libando, viaggiare
mangiando” prevede anche momenti riservati ai piu piccoli e alle famiglie. A partire dalle
18.30, in piazza Cattedrale, Daniela d'Elia e Claudia Vinciguerra terranno lo spettacolo “Una
cucina da favola®, un racconto divertente per bambini di tutte le eta. Si tratta della storia di
due cuochi, uno francese l'altro foggiano, che si sfidano a suon di ricette per affermare,
ognuno, la supremazia della propria cucina. In caso di pioggia lo spettacolo si terra all'interno
del laboratorio del Museo Civico. Non manchera la street art, in via Duomo a partire dalle
19.00, grazie all'intervento degli studenti dell'’Accademia di Belle Arti di Foggia.

bande O ©

La prima giornata del festival si concludera con la presentazione, in programma alle 20.00
presso I'Enoteca Uvarara (in vico Mastrolillo 15), del libro “Sommelier ... ma non troppo™ a cui
sara presente Tinto, ovvero Nicola Prudente, autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del
volume. | due conducono da dieci anni Decanter, il programma cult di Rai Radio2 dedicato al
mondo dell'agricoltura e dell'enogastronomia, che nel 2010 ha ottenuto il Premio per il miglior
programma giornalistico assegnato dal Congresso Internazionale di Cucina "ldentita Golose"
e nel 2012 il Premio Speciale della giuria in occasione dell'Oscar del Vino. Entrati per caso
nel mondo della comunicazione enogastronomica, Fede e Tinto sono riusciti a diventare in
pochi anni opinion leader del settore riuscendo a rendere l'alta gastronomia, il gusto ed il
mondo del vino un contenuto fruibile e apprezzato non solo dagli addetti ai lavori ma anche da
molti appassionati. Nel libro “Sommelier ...ma non troppo”, prendendo spunto dal successo
del corso di avvicinamento al vino organizzato alla radio in collaborazione con [AIS
(Associazione Italiana Sommelier) Roma e Bibenda, propongono un percorso semplice e
diretto per imparare a (ri)conoscere il vino in soli sette giorni. Un periodo ipotetico durante il
quale il lettore potra acquisire le basi per saper ordinare una bottiglia di vino con maggior
consapevolezza e saperlo abbinare al momento giusto con il piatto giusto e fare bella figura.

“Libando, viaggiare mangiando” & promosso dall'assessorato al Turismo del Comune di
Foggia in collaborazione con le associazioni Streetfood e Diterradimare e con limpresa
creativa Red Hot, e vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di Foggia,
Confcommercio Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia.
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Al via a Foggia Libando, viaggiare mangiando

Venerdi 4 aprile, inizia Libando, viaggiare mangiando 1l festival di street food che fino a domenica 6
animera il centro storico di Foggia con chioschi, pulmini itineranti, tavole rotonde, ospiti illustri, letture e
spettacoli a tema. L'inaugurazione della kermesse enogastronomico si terra alle 18.00 in Piazza del Lago.

Tanti i cibi e le cucine di strada presenti in piazza Cattedrale: dalla piada romagnola alle olive ascolane, dalla
porchetta di Ariccia alla trippa e al lampredotto fiorentini, dalle bombette di Alberobello allo street food
siciliano (pani ca' meusa, arancine, pane e panelle, cannoli), dagli arrosticini abruzzesi al Pastin che arriva dalle

http:/iwww. mixable.it/Cibo/Sag re/Libando-Viag giare-Mangiando 13

3/4/2014 A Foggia Libando, viaggiare mangiando
' dolomiti bellunesi. Non mancherno le tipicita locali con scagliozz e
torcinelli, ospitati dal caravan vintage escarGO'.

Libando, viaggiare mangiando prevede anche momenti riservati ai
pill piccoli e alle famiglie, street art e la presentazione del
libro Sommelier ... ma non troppo a cui sara presente Tinto, ovvero
Nicola Prudente, autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del
volume. I due conducono da dieci anni Decanter, il programma di Rai
Radio2 dedicato al mondo dell'agricoltura e dellenogastronomia. Nel
libro propongono un percorso semplice e diretto per imparare a
(ri)conoscere il vino in soli sette giorni.
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Foggia - Al via 'Libando, viaggiare mangiando’, il festival del cibo di strada in
piazza Cattedrale

03/04/2014

Parte domani, venerdi 4 aprile, “Libando, viaggiare mangiando” il festival del cibo di
strada che fino al 6 aprile animera il centro storico di Foggia con chioschi, pulmini
itineranti, street art, presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti illustri, letture e
spettacoli a tema.

Per iniziare alla grande, domani alle 12.55, ci sara il collegamento con la trasmissione |
“Decanter” su Radio2.

L'inaugurazione del percorso enogastronomico, invece, si terra alle 18.00 in Piazza
del Lago.

Al taglio del nastro parteciperanno il Sindaco del Comune di Foggia Gianni Mongelli,
I'assessore al Turismo del Comune di Foggia Giusy Albano, il presidente di Streetfood
Massimiliano Ricciarini, la responsabile dell'associazione Di terra di mare Ester
Fracasso e la project manager di Red Hot Maria Pia Liguori.

Tanti i cibi e le cucine di strada presenti in piazza Cattedrale: dalla piada romagnola
alle olive ascolane,

dalla porchetta di Ariccia alla trippa e al lampredotto fiorentini, dalle bombette di
Alberobello allo street food siciliano (pani ca’ meusa, arancine, pane e panelle,
cannoli e cous cous), dagli arrosticini abruzzesi al Pastin che arriva dalle dolomiti bellunesi. Non manchera il cibo di
strada locale con scagliozzi e torcinelli, ospitati dal caravan vintage escarGO’.

“Libando, viaggiare mangiando” prevede anche momenti riservati ai pit piccoli e alle famiglie. A partire dalle 18.30, in
piazza Cattedrale, Daniela d'Elia e Claudia Vinciguerra terranno lo spettacolo “Una cucina da favola”, un racconto
divertente per bambini di tutte le eta. Si tratta della storia di due cuochi, uno francese I'altro foggiano, che si sfidano
a suon di ricette per affermare, ognuno, la supremazia della propria cucina. In caso di pioggia lo spettacolo si terra
all'interno del laboratorio del Museo Civico.

Non manchera la street art, in via Duomo a partire dalle 19.00, grazie all'intervento degli studenti dell’Accademia di
Belle Arti di Foggia.

La prima giornata del festival si concludera con la presentazione, in programma alle 20.00 presso I'Enoteca Uvarara
(in vico Mastrolillo 15), del libro "Sommelier ... ma non troppo” a cui sara presente Tinto, ovvero Nicola Prudente,
autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume. I due conducono da dieci anni Decanter, il programma cult di
Rai Radio2 dedicato al mondo dell’agricoltura e dell’'enogastronomia, che nel 2010 ha ottenuto il Premio per il miglior
programma giornalistico assegnato dal Congresso Internazionale di Cucina "Identita Golose" e nel 2012 il Premio
Speciale della giuria in occasione dell'Oscar del Vino.

Entrati per caso nel mondo della comunicazione enogastronomica, Fede e Tinto sono riusciti a diventare in pochi anni
opinion leader del settore riuscendo a rendere |'alta gastronomia, il gusto ed il mondo del vino un contenuto fruibile e
apprezzato non solo dagli addetti ai lavori ma anche da molti appassionati.

Nel libro “Sommelier ...ma non troppo”, prendendo spunto dal successo del corso di avvicinamento al vino organizzato
alla radio in collaborazione con I'AIS (Associazione Italiana Sommelier) Roma e Bibenda, propongono un percorso
semplice e diretto per imparare a (ri)conoscere il vino in soli sette giorni. Un periodo ipotetico durante il quale il
lettore potra acquisire le basi per saper ordinare una bottiglia di vino con maggior consapevolezza e saperlo abbinare
al momento giusto con il piatto giusto e fare bella figura.

Alla presentazione seguira un aperitivo riservato alla stampa.

“Libando, viaggiare mangiando” & promosso dall'assessorato al Turismo del Comune di Foggia in collaborazione con
le associazioni Streetfood e Diterradimare e con l'impresa creativa Red Hot, e vanta il patrocinio di Regione Puglia,
PugliaPromozione, CCIAA di Foggia, Confcommercio Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia.

In allegato il programma del festival, la copertina del libro "Sommelier... ma non troppo” di Fede e Tinto e la foto di
Daniela d’Elia e Claudia Vinciguerra.
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"Libando, viaggiare mangiando" me

Venerdi, 4. Aprile 2014, 10:00
a Domenica, 6. Aprile 2014

Un festival del cibo di strada, che dal 4 al 6 aprile animera il centro storico di Foggia con
chioschi, pulmini itineranti, street art, presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti illustri,
letture e spettacoli a tema.

IL FESTIVAL. £ “Libando, viaggiare mangiando”, il festival - promosso dal Comune di Foggia, con le associazioni
Streetfood e Diterradimare e Iimpresa creativa Red Hot - che vuole riscoprire le tradizioni e il gusto della convivialita
attraverso il cibo di strada che permette di leggere Ia stafta di un paese, i “segreti”, le ricette che molto spesso le famiglie
di venditori ambulanti si tramandano di generazione in generazione.

W
IL DEBUTTO. Si parte venerdi 4 aprile, alle 18, conI'inaugurazione del percorso enogastronomico in Piazza del Lago; alle
18.30 “Una cucina da favola”, letture e spettacoli per bambini con Daniela d'Elia e Claudia Vinciguerra; alle 19.00 Street art con gli studenti
dell'Accademia di Belle Artiin via Duomo. La prima giornata del festival si conclude con Ia presentazione del libro “Sommelier .. ma non troppo” a cui sara
presente Tinto, ovvero Nicola Prudente, autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume. | due conducono da dieci anni Decanter, il programma cult di
Rai Radio2 dedicato al mondo dell'agricoltura e dell'enogastronomia.

LA SECONDA GIORNATA. Sabato 5 aprile oltre all'apertura dei chioschi (dalle 10.00 alle 24.00) e alla Street art con gli studenti dell’Accademia di Belle Arti,
¢i sar la presentazione del libro “Street food all'italiana” di Gigi e (ara Padovani, in programma alle 18 presso il Museo Civico. Definiti “Ia coppia fondante
del food writing italiano”, Gigi e (lara Padovani hanno scritto insieme decine di libri, molti dei quali tradotti all'estero.

L'INCONTRO. Alle 19.00, sempre nello stesso luogo, ¢i sara Ia tavola rotonda ‘Viaggiando e gustando lo street food del Mediterraneo” a cui
prenderanno parte ospiti illustri: Carlo Cambi, fondatore de | Viaggi di Repubblic, critico gastronomico, autore della guida Mangiarozzo, e uno dei volti de L3
Prova del Cuoco su Rail dove settimanalmente fa il “Maestro del gusto” presentando tradizioni e prodotti gastronomici del nostro Paese; Felice Limosani,
curatore della Mostra EXP0 2015 “Nutrire il pianeta, energia per I3 vita” esposta alla Triennale di Milano;Fabio Renzi, segretario generale Symbola, la
Fondazione per le Qualita Italiane; Peppe Zullo, chefe protagonista della grande cucina italiana sia nella sua Puglia che nel mondo e Mario Ottaviano, chef
del ristorante Al Trabucco da Mimi". A condurre la tavola rotonda sara il giornalista Massimiliano Ricciarini, presidente dell'associazione Streetfood.

LA CHIUSURA. “Libando, viaggiare mangiando” si concludera domenica 6 aprile, giornata in cui i chioschi saranno aperti dalle 10.00 alle 22.00.
Programma completo di #libando!

da http://www.foggiacittaaperta.it/
Luogo : Foggia
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Foggia: dal 4 al 6 Aprile Il Festival del Cibo di Strada

[ stato presentato mercoledi scorso 26 marzo a Foggia, nella
Sala Consiliare del Comune, “Libando, viaggiare mangiando™, 1l
festival del cibo di strada che dal 4 al 6 aprile animera il centro
storico della citta con chioschi, pulmini itinerants, street art.
presentazioni di libr, tavole rotonde, ospiti illustr, letture e
spettacoli a tema.
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Eventi Enogastronomici. Libando 04/04/2014-06/04/2014 Foggia (FG), Puglia

Libando, viaggiare giando & I' che invita a riscoprire il cibo di strada, da sempre
parte delle tradizioni del nostro Paese, dove molto spesso le famiglie di venditori ambulanti si
tramandano i "segreti" e le ricette di generazione in generazione. Street art, presentazione di libri,
tavole rotonde con ospiti illustri, letture e spettacoli a tema rivolti ai bambini. Dal 4 al 6 aprile il
centro storico della citta di Foggia sara animato da artigiani del gusto, chioschi, botteghe, paninerie
e pulmini itineranti.

Libando & organizzato dall'Assessorato al Turismo del Comune di Foggia; promosso da Street Food, Di
terra di mare, Red Hot e patrocinato da Regione Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di Foggia,
Confcommercio Foggia, Accademia delle Belle Arti di Foggia

Sabato 5 aprile, ore 18, Museo Civico, piazza Nigri 1 Foggia: Presentazione del libro "Street food
all'italiana - Il cibo di strada da leccarsi le dita"” (Gunti), con proiezione di video. Saranno
presenti gli autori Clara e Gigi Padovani.

Sceghi Tul [> » Mostre d arte

Libando, viaggiare mangiando

Massimiliano Ricciarini, press@streetfood.it
Danila Paradiso, danilaparadiso@gmail.com, +39.328.6237094
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‘Libando, viaggiare mangiando. Foggia riscopre il piacere di mangiare
sano per strada
Da oggi a domenica i sapori delle varie regioni d'ltalia

I torcinelli abruzzesi. i cannoli siciliani, la piadina romagnola e tanto altro ancora. Tutto all'insegna del buon cibo, della
gastronomia che racconta le diverse regioni d'ltalia. Oggi pomeriggio ha preso ufficialimente il via 'Libando, viaggiare
mangiando', il festival del cibo di strada che dal 4 al 6 aprile punta ad animare il centro storico di Foggia con chioschi,
pulmini itineranti, street art, presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti illustri, letture e spettacoli a tema. E la pioggia
non ha fermato i passanti che da subito, anche perché attirati dagli invitanti odori, si sono avvicinati con curiosita ai
vari chioschi montati davanti alla Cattedrale

STREETFOOD Libando & stato organizzato dall'assessorato al
Turismo del Comune di Foggia con la collaborazione
dell'associazione Streetfood, nata ufficialmente nel 2008, ma in
piedi dal 2004 quando ancora nessuno in ltalia parlava di cibo di
strada. Un'idea partorita dal presidente Massimiliano Ricciarini che
ha spiegato I'importanza del mangiare in strada nel nostro modo di
vivere: “La gente cerca la qualita per strada, e noi con Streetfood
portiamo una carovana di sapori attraverso tutto il territorio

- _ nazionale mantenendo alto il livello della qualita. Il cibo di strada
0ggi & una moda ma Streetfood vuol mantenere un profilo basso, al
di sopra delle parti, affinché con il tempo, al di la di
spettacolarizzazioni varie, torni a far parte del vissuto quotidiano".

OCCASIONE DI SVILUPPO “Quando ho accettato il ruolo di
assessore - ha dichiarato Giusy Albano, assessora comunale al
Turismo -, I'ho fatto con la mentalita da imprenditore perché credo fortemente che sviluppare un territorio vuol dire
sviluppare le imprese che sul territorio lavorano”, Oltre alia necessita di investire sul marketing territoriale e sul
turismo, I'assessora ha sottolineato anche "la difficolta, incontrata nell'organizzazione della manifestazione, di reperire
venditori ambulanti locali provvisti delle necessarie autorizzazioni”. A sostenere l'importanza dell'enogastronomia nel
nostro territorio & stato anche il presidente della Camera di Commercio di Foggia Fabio Porreca che ha detto: “La
Puglia e in particolare la nostra provincia hanno degli asset importanti a livello mondiale, il grano duro, il pomodoro, le
olive, I'olio. Il territorio cresce se fa della qualita dei prodotti il suo punto strategico, per questo dobbiamo far diventare
Libando un evento che possa legarsi anche alla promozione turistica”.

TRE GIORNI IN STRADA Sabato 5 aprile i chioschi in piazza Cattedrale saranno aperti dalle 10.00 alle 24.00 e sara
possibile scoprire le specialita provenienti da ogni parte d'ltalia, senza tralasciare quelle locali, come scagliozzi e
torcinelli. Anche sabato non manchera la Street art con gli studenti dell'Accademia di Belle Arti che saranno in via
Duomo a partire dalle ore 18.00. 'Libando, viaggiare mangiando' si concludera domenica 6 aprile, giornata in cui i
chioschi saranno aperti dalle 10.00 alle 22.00. L'iniziativa, dunque, un'iniziativa € promossa dall'assessorato al
Turismo del Comune di Foggia, in collaborazione con le associazioni Streetfood e Diterradimare e con l'impresa
creativa Red Hot, e con il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozicne, Camera di Commercio di Foggia,
Confcommercio Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia.
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LAPPUNTAMENTO TAGLIO DEL NASTRO IN PIAZZA DEL LAGO ALLE 18

«Street food» in piazzetta
oggi sinaugura il festival
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UAPPUNTAMENTO G0LOSO TAGLIO DEL NASTRO IN PIAZZA DEL LAGO ALLE 18. PROGRAMMA RICCO

«Street food» in Piazzetta
s'inaugura oggi il festival

Vedette della prima
giomata Tinto e Fede
di Radio2. Domani la

diretta con «Decanten

tacoli per bambini, street art,

tazione di libri, ¢'é tanto
da fare e da vedere nel carnet
delle tre-giorni che Foggia vuo-
le trasformare in un appun-

@ 11 taglio del nastro questo
pomenggmallel&Alvmoggl
"Libando,

questo pomeriggio il centro
storico. E non solo: d ialle

Ogglallemmpiamdel

biledellassoamonemmm
di mare Ester Fracasso e la
di Red Hot

con la tra-

viaggiare

do", il festival del cibo di strada,

di scena nella Piazzetta (piazza

della Cattedrale) fino a dome-
nica sera.

“Street food, letture e spet-

12,55,

smissione “Decanter” su Ra-
dio2, con Tinto e Fede autori di
un libro che presenteranno
proprio nell’ambito della ker-
messe

project
Maria Pia Liguori.
La rassegna proporra i pia
appetitosi e svariati cibi di
strada, dalla piadina romagno-
1a alle olive ascolane, dalla por-
chetta di Aricciaalla trippae al

lampredotto fiorentini, dalle
bombette di Alberobello ai si-
ciliani pani ca’ meusa, aran-
cine, pane e panelle, cannoli e
cous cous. E poi arrosticini
abruzzesi, Pastin delle dolomi-
ti bellunesi, affiancati dai no-
stri cibi di strada, scagliozzi e
torcinelli (caravan vintage

escarGo’).
Si parte subito anche con gli
spettacoli: alle 13.30 in pmzm.

gono “Una cucina da favola”
un racconto per bambini di
tutte le eta. Presente anche la
street art (alle 19) con gli stu-

denti dell’Accademia di Belle
Arti. La prima giornata si con-
ludera con la

(ore 20, enoteca Uvararadi vico
Mastrolillo 15), del libro “Som-
melier ... ma non troppo” a cui
interverra Tinto, ovvero Nico-
la Prudente, autore insieme a
Fede (Federico Quaranta).
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Oggi al via “Libando, viaggiare mangiando” il festival del cibo di strada <
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Venerdi 04 Aprile 2014 06:24

Parte domani, venerdi 4 aprile, “Libando, viaggiare mangiando” il festival del cibo di
strada che fino al 6 aprile animera il centro storico di Foggia con chioschi, pulmini
itineranti, street art, presentazioni di libri, tavole rotonde,

ospiti illustri, letture e spettacoli a tema.

Per iniziare alla grande, domani alle 12.55, ci sara il collegamento con la trasmissione
“Decanter” su Radio2.

L'inaugurazione del percorso enogastronomico, invece, si terra alle 18.00 in Piazza del
Lago.

Al taglio del nastro parteciperanno il Sindaco del Comune di Foggia Gianni Mongelli,
l'assessore al Turismo del Comune di Foggia Giusy Albano, il presidente di Streetfood
Massimiliano Ricciarini, la responsabile dell'associazione Di terra di mare Ester Fracasso
e la project manager di Red Hot Maria Pia Liguori.

Tanti i cibi e le cucine di strada presenti in piazza Cattedrale: dalla piada romagnola alle
olive ascolane,

dalla porchetta di Ariccia alla trippa e al lampredotto fiorentini, dalle bombette di Alberobello
allo street food siciliano (pani ca’ meusa, arancine, pane e panelle, cannoli e cous cous), dagli
arrosticini abruzzesi al Pastin che arriva dalle dolomiti bellunesi. Non manchera il cibo di
strada locale con scagliozzi e torcinelli, ospitati dal caravan vintage escarGO’.

“Libando, viaggiare mangiando” prevede anche momenti riservati ai piu piccoli e alle
famiglie. A partire dalle 18.30, in piazza Cattedrale, Daniela d’Elia e Claudia Vinciguerra
terranno lo spettacolo “Una cucina da favola”, un racconto divertente per bambini di tutte le
eta. Si tratta della storia di due cuochi, uno francese I'altro foggiano, che si sfidano a suon di
ricette per affermare, ognuno, la supremazia della propria cucina. In caso di pioggia lo
spettacolo si terra all’'interno del laboratorio del Museo Civico.

Non manchera la street art, in via Duomo a partire dalle 19.00, grazie allintervento degli
studenti del’Accademia di Belle Arti di Foggia.

La prima giornata del festival si concludera con la presentazione, in programma alle
20.00 presso I'Enoteca Uvarara (in vico Mastrolillo 15), del libro “Sommelier ... ma non
troppo” a cui sara presente Tinto, owero Nicola Prudente, autore insieme a Fede
(Federico Quaranta) del volume. | due conducono da dieci anni Decanter, il programma cult
di Rai Radio2 dedicato al mondo dell'agricoltura e dellenogastronomia, che nel 2010 ha
ottenuto il Premio per il miglior programma giornalistico assegnato dal Congresso
Internazionale di Cucina "ldentita Golose" e nel 2012 il Premio Speciale della giuria in

hitp/iwww.lagazzettadisansevero.comvindex phpMew=article&catid=6%3Aeventi &id=1741%3A0g gi-al-va-libando- viag giare-mangiando-il-festival-del-cibo. .
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4/4/2014 Oggi al va “Libando, iaggiare mangiando” il festival del cibo di strada
occasione dellOscar del Vino.

Entrati per caso nel mondo della comunicazione enogastronomica, Fede e Tinto sono riusciti
a diventare in pochi anni opinion leader del settore riuscendo a rendere l'alta gastronomia, il
gusto ed il mondo del vino un contenuto fruibile e apprezzato non solo dagli addetti ai lavori ma
anche da molti appassionati.

Nel libro “Sommelier ...ma non troppo”, prendendo spunto dal successo del corso di
awicinamento al vino organizzato alla radio in collaborazione con 'AIS (Associazione ltaliana
Sommelier) Roma e Bibenda, propongono un percorso semplice e diretto per imparare
a (rijconoscere il vino in soli sette giorni. Un periodo ipotetico durante il quale il lettore
potra acquisire le basi per saper ordinare una bottiglia di vino con maggior consapevolezza e
saperlo abbinare al momento giusto con il piatto giusto e fare bella figura.

Alla presentazione seguira un aperitivo riservato alla stampa.

“Libando, viaggiare mangiando” & promosso dallassessorato al Turismo del Comune di
Foggia in collaborazione con le associazioni Streetfood e Diterradimare e con limpresa
creativa Red Hot, e vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di
Foggia, Confcommercio Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia.

In allegato il programma del festival, la copertina del libro “Sommelier... ma non troppo” di
Fede e Tinto e la foto di Daniela d’Elia e Claudia Vinciguerra.

www.facebook.com/libando
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Cattedrale a Foggia '

Street food, letture e spettacoli per bambini, street art Password |

Presentazione del libro "Sommelier ...ma non troppo™ con la partecipazione di Tint [ LOBIN }

Foggia, 03 aprile 2014 ~ Parte domani, venerdi 4 aprile, “Libando, viaggiare mangianc Reordam Puss
cibo di strada che fino al 6 aprile anmerd il centro storico di Foggia con chwoschi, Nome utonte dimenti
street art, presentazom di libry, tavole rotonde, ospitt dlustry, letture ¢ spettacol a tema,

Per mizare alla grande, domanm alle 12.55, ¢1 sara il collegamento con la trasmission:
Radio2.

L'inaugurazione del percorso enogastronomico, mvece, siterra alle 18.00 m Piazza del Lago.

Al taglio del nastro parteciperanno il Smdaco del Comune di Foggia Gianni Mongelli, I'assessore al
Turismo del Comune di Foggia Giusy Albano, i presidente di Streetfood Massimiliano Ricciarini, la
responsabile dell’associazione Di terra di mare Fster Fracasso e la project manager di Red Hot Maria Pia
Liguori.

Tanti i cibi e le cucine di strada present: in piazza Cattedrale: dalla piada romagnola alle olive ascolane,
dalla porchetta di Ariccia alla trippa e al lampredotto fiorentmy, dalle bombette di Alberobello allo street food
sicihiano (pami ca” meusa, arancme, pane ¢ panelle. cannoh e cous cous). dagh arrosticini abruzzes: al Pastin

che arriva dalle dolomiti bellunesi. Non manchera il cibo di strada locale con scagliozz e toreinell, ospitati
dal caravan vintage escarGO’

“Libando, viaggiare m

giando™ prevede anche momenti riservati ai pit piccoli e alle famiglie. A
partre dalle 18.30, in piazza Cattedrale, Daniela d’Hia e Claudia Vinciguerra terranno lo spettacolo
“Una cucina da favola®™, un racconto divertente per bambini di tutte le eta. Si tratta della storia di
due cuochi, uno francese l'altro foggiano, che si sfidano a suon di ricette per affermare,

ognuno, la supremaza della propria cucina. In caso di pioggia lo spettacolo si terra all’interno del

laboratorio del Museo Civico

Non manchera la street art, in via Duomo a partire dalle 19.00, graze allintervento degli
studenti del’Accademia di Belle Arti di Foggia.

La prima giornata del festival si concludera con la presentazione, m programma alle 20,00 presso
I"Enoteca Uvarara (m vico Mastrolillo 15), del libro “Sommelier ... ma non troppo™ a cui sard presente
Tinto, ovvero Nicola Prudente, autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume. | due conducono
da dieci anni Decanter, il programma cult di Rai Radio2 dedicato al mondo dell'agricoltura e
dell’enogastronomia, che nel 2010 ha ottenuto il Premio per il mighor programma giornalistico assegnato dal
Congresso Internazionale di Cucma "Identita Golose™ ¢ nel 2012 1l Premio Speciale della guria m occasione
dell’Oscar del Vmo

Entrati per caso nel mondo della comunicazione enogastronomxa, Fede e Tinto sono riusciti a diventare in
pochi anni opinion leader del settore riuscendo a rendere I'alta gastronomia, il gusto ed il mondo del vino un
contenuto fruibile e apprezzato non solo dagh addetti ai lavori ma anche da molti appassionati

Nel libro “Sommelier ...ma non troppo”, prendendo spunto dal successo del corso di avviciamento al
vino organzzato alla radio m collaborazione con I'AIS (Associazione Italiana Sommelier) Roma e Bibenda,
propongono un percorso semplice e diretto per imparare a (ri)conoscere il vino in soli sette giorni.
Un neriodo motetico durante il ouale 1l lettore notra acoussire le basi ner saner ordmare una bottiglia di vino

http:/Awww.ithinkmag azine.it/archivio/9768-al-via-qlibando-viag giare-mangiandoq.html
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con maggior consapevolezza e saperlo abbmare al momento gusto con il piatto giusto e fare bella figura

Alla presentazione seguira un aperitivo riservato alla stampa,

“Libando, viaggiare mangiando™ € promosso dall’assessorato al Turismo del Comune di Foggia in
collaborazione con le associazioni Streetfood e Diterradimare e con I'impresa creativa Red Hot, e vanta
Il patrocmio di Regione Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di Foggia, Confcommercio Foggia ¢
Accademia delle Belle Arti di Foggia

www. facebook.com/libando
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"“Libando, viaggiare mangiando" a Foggia

Streetfood

{vedi mappa)
Emall; info@streetfood. it

Date ed orari:
dal 4 aprile 2014 al 6 marzo 2014 dalle 10 alle 22

dal 4 al 6 aprile 2014 a Foggla, dalle 10.00 alle 22.00 -

|| festival del cibo di strada “Libando, viaggiare manglando” si terra nel centro storico di Foggia all'insegna
della tradizione e dalla convivialita.

Chioschi, pulmini itineranti, street art, presentazioni di libri, tavole rotonde, ospiti illustri, letture e
spettacoli a tema permetterano di leggere la storia di un paese, | “segreti”, le ricette che le famiglie di
venditori ambulanti si tramandano di generazione in generazione.

L'inaugurazione del percorso enogastronomico si aprira in Piazza del Lago, alle 18.00; alle 18.30 “Una
cucina da favola”, letture e spettacoli per bambini con Daniela d’Elia e Claudia Vinciguerra; alle 19.00
Street art con gli studenti dell’ Accademia di Belle Arti in via Duomo.

La prima giornata del festival si conclude con la presentazione del libro “Sommelier ... ma non troppo” a
cui sara presente Tinto, owero Nicola Prudente, autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume. |
due conducono da dieci anni Decanter, il programma cult di Rai Radio2 dedicato al mondo dell’agricoltura
e dell’enogastronomia,

115 aprile la manifestazione si arricchira della presentazione del libro “Street food all’italiana” di Gigi e
Clara Padovani, "la coppia fondante del food writing italianc”, in programma alle 18,00 presso il Museo
Civico.

Alle 19.00 ci sara |a tavola rotonda “Viaggiando e gustando lo street food del Mediterraneo” a cui
prenderanno parte ospiti illustri: Carlo Cambi, fondatore de | Viaggi di Repubblica, critico gastronomico,
autore della guida Mangiarozzo fa il “Maestro del gusto” alla Prova del Cuoco su Rail; Felice Limosani,
curatore della Mostra EXPO 2015 “Nutrire il pianeta, energia per la vita" esposta alla Triennale di Milano;
Fabio Renzi, segretario generale Symbola, la Fondazione per le Qualita |taliane; Peppe Zullo, chef e
protagonista della grande cucina italiana sia nella sua Puglia che nel mondo e Mario Ottaviano, chef del
ristorante "Al Trabucco da Mimi”.

hitp://wwwv. mondodelg usto itfeventi/8918/libando-viag giare-mangiando-foggia
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A condurre la tavola rotonda sara il giornalista Massimiliano Ricciarini, presidente dell’associazione
Streetfood.

Promosso dal Comune di Foggia, dalle associazioni Streetfocd e Diterradimare e dall'impresa creativa Red
Hot, “Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione, COAA di
Foggia, Confcommercio Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia.
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MARIO OTTAVIANO
Chef del ristorante “Al Trabucco da Mimi” F

Riappropriazioni

Viaggiare mangiando, Libando
farvivere aFogglal tiel
sapori del cibo distra

Weekend dicultura ed enogastronomianel centro storico

NICOLA SARACINO decine di libri, molti dei quali tra-  se; Felice Limosani, creativo fog-  giormente valorizzato, anche per
dotti all'estero - p gi heoperai bitoi e St 3
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Toggaconchicscl palminiithe . 'uc dolostrestiooddeiMe- e Qualita laliane Peppe Zullo, Streetfood. Libando & promosso
bri, tavole rotonde, ospiti illustri,  diterraneo”.Interverrannorelatori - chef e protagonista della grande  dall'assessoratoal Turismodel Co-
letture e spettacolia tema. lltuttod illustri: Carlo Cambi, fondatorede  cucina ilallax}a sl‘a‘nzlla 1sua Puglia mune di Foggia in collaborazione

inizi i i IViaggi di Repubblica, critico ga-  chenel deDi-
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Attenuanti
sentimentali

Da Sarzana a
Rouen

" Foggia e il suo
volto

381mila euro
per la
Cattedrale

Ottima Foggia

Il cibo & in strada

Si & aperta ieri sera, venerdi 4 aprile, la prima edizione di Libando, viaggiare mangiando, festival di
street food che si svolgera nel centro storico di Foggia fino a d ica 6 aprile. La manif ione,
promossa da Street Food e organizzata da assessorato al Turismo del Comune, associazione D terra di
mare e Red Hot, & nata con I'obiettivo di riscoprire le culture legate al cibo di strada, da sempre parte delle
tradizioni della Pugiia e della Capitanata e in definitiva di tutta Italia.

Ospite della prima serata Tinto di RaiRadio2, ovvero Nicola Prudente, che ha presentato il suo
Sommelier ma non troppo, scritto a 4 mani con Federico Quaranta, quel Fede con cui conduce anche il
seguitissimo programma Decanter, una divertente guida interattiva per conoscere il vino senza dogmi o
complessi, anzi con passione ed allegria, rispettandone la storia e le radici.

LEGGI ANCHE ...

7R

Giusto o sbagliato, & il mio
paese

Stupor mundi

Scoprendo il bello di Foggia
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STREET FOOD OGGI TANTI APPUNTAMENTI A “LIBANDO, VIAGGIARE MANGIANDO" SUL CIBO DI STRADA

Ricordate il pan drion?

Torna al festival in Piazzetta

La riscoperta del

fragrante dolce
foggiano questa sera
al Museo

® Dopo l'attesa inaugurazio-
ne di ieri sera, oggi entra nel
vivo “Libando, viaggiare man-
giando”, il primo festival del
cibo di strada di scena nel cen-
tro storico. Chioschi aperti per
lintera giornata, ragazzi
dell’Accademia di Belle Arti in

azione dalle 18 e tanti appun-
tamenti. Alle 18 al Museo ar-
rivano gli ispiratori della ma-
nifestazione: Gigi e Clara Pa-
dovani con il loro libro “Street
food all'italiana”. Un gustoso
percorso attraverso 1'Italia per
raccontare la vita e i segreti dei
food maker, ma anche degli ar-
tigiani del cibo di strada, cu-
stodi di ricette uniche.

Street food immancabile pro-
tagonista anche della tavola ro-
tonda (ore 19, sempre al Mu-
seo), dal titolo “Viaggiando e
gustando lo street food del Me-
diterraneo”, con il critico ga-

stronomico Carlo Cambi, volto
de “La prova del cuoco”; Felice
Limosani, creativo foggiano fa-
moso nel mondo, curatore tra
l'altro dell’Expo 2015 “Nutrire
il pianeta, energia per la vita"
alla Triennale di Milano; Fabio
Renzi segretario della Fonda-
zione per le Qualita Italiane;
Peppe Zullo, chef e protago-
nista della grande cucina ita-
liana come Mario Ottaviano,
chef del ristorante "Al Trabuc-
co da Mimi”. Condurra i lavori
il giornalista Massimiliano
Ricciarini, presidente dell’as-

iazi d e idea-

tore della manifestazione. Du-
rante la serata verra proposta
lariscoperta del pan drion, dol-
ce tipico foggiano, grazie all'in-
tervento di Teresa Russo Stella.
“Libando, viaggiare mangian-
do” si concludera domani:
chioschi, cucine, pulmini e tut-
to quanto eroga prelibatezze da

Ufficio stampa _ Libando, viaggiare mangiando
Massimiliano Ricciarini, press@streetfood.it
Danila Paradiso, danilaparadiso@gmail.com, +39.328.6237094

gustare per strada rimarranno
aperti dalle ore 10 fino alle 22.
1l favore con cui la citta ha
accolto la manifes
forza I'intenzione,
bito dagli organizzatori,
sformare il festival del cibo di
strada in apy an-

dedicato al
cibo di strada

sessorato al Turismo del Co-
mune, le associazioni Street-
food e Diterradimare, I'impre-
sa creativa Red Hot che, con il
patrocinio di Regione Puglia,
PugliaPromozione, Camera di
commercio, Confcommercio e
Accademia delle Belle Arti

nuale. E' quanto sperano l'as-

hanno voluto “Libandc”.
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Venerdi 04 Aprile 2014 18:43
O conowvien @ 7

Sabato 5 aprile: il secondo giorno di “Libando, viaggiare mangiando"” a Foggia
Presentazione del libro "Street food all'italiana” con Gigi e Clara Padovani

Tavola rotonda con Carlo Cambi, Felice Limosani, Fabio Renzi, Peppe Zullo, Mario
Ottaviano e Massimiliano Ricciarini

Programma intesto anche per il secondo giorno di “Libando, viaggiare mangiando”. Sabato 5§
aprile i chioschi in piazza Cattedrale saranno aperti dalle 10.00 alle 24.00 e sara possibile
scoprire le specialita provenienti da ogni parte d'italia, senza tralasciare quelle locali, come
scagliozzi e torcinelli.

Anche sabato non manchera la Street art con gli studenti delllAccademia di Belle Arti che
saranno in via Duomo a partire dalie ore 18.00.

Sempre alle 18.00, al Museo Civico (in Piazza Nigrn 1), Gigi e Clara Padovani - che insieme
hanno scritto decine di libri, molti dei quali tradotti all'estero - presenteranno “Street food
allitaliana”.

Nel libro gii autori percorrono la penisola raccontando con parole, immagini, video e
interviste (si va dal semplice trippaio a Gualtiero Marchesi) non solo tradizioni e ricette, ma
anche storie e protagonisti di un mondo ricco di umanita. Ed & un viaggio dall'Alto Adige alla
Sicilia alla scoperta dei veri food maker italiani: donne e uomini che ogni giomo friggono,
impastano, infornano, bollono e arrostiscono per i loro clienti, lontano dai rifiettori della Tv.
Veri “eroi del quotidiano” che con passione portano avanti un mestiere spesso tramandato di
padre in figlio, un lavoro faticoso, duro, ma al tempo stesso pieno di soddisfazioni e di successi.
Artigiani della cucina ma anche imprenditori modemi che vedono nello street food il business
del futuro: economico e di qualita.

Sfogliando il libro ¢i si immerge nei sapori e negli odori delle piazzette napoletane, dei carruggi
della vecchia Genova, dei mercati palermitani, veri e propri palcoscenici di questi artisti del cibo;
cibo semplice e veloce, da gustare in strada, in piedi, con ie mani unte o colanti di crema. Lungo il
percorso si incontrano anche maestri dell'alta cucina, grandi amanti dello street food, che parlano
della loro passione e rivisitano piatti di strada tradizionali.

E ancora di street food si pariera durante |a tavola rotonda, in programma alle ore 19.00 sempre
al Museo Civico, dal titolo “Viaggiando e gustando lo street food del Mediterraneo”.

Interverranno relatori illustri: Cario Cambi, fondatore de | Viaggi di Repubblica, critico
gastronomico, autore della guida Mangiarozzo, uno dei volti de La Prova del Cuoco su Rai1 dove
settimanalmente fa il “Maestro del gusto” presentando tradizioni e prodotti gastronomici del nostro
Paese; Felice Limosani, creativo foggiano che opera in ambito intemazionale e curatore della
Mostra EXPO 2015 “Nutrire il pianeta, energia per la vita" esposta alla Triennale di Milano; Fabio
Renzi, segretario generale Symbola, la Fondazione per le Qualita Italiane; Peppe Zullo, chef e
protagonista della grande cucina italiana sia nella sua Puglia che nel mondo e Mario Ottaviano,
chef del ristorante "Al Trabucco da Mimi".

A condurre la tavola rotonda sara il giomalista Massimiliano Ricciarini, presidente
dell'associazione Streetfood.

Durante la serata si riscoprira anche il pan drion, doice tipico foggiano, grazie all'intervento
della signora Teresa Russo Stella.
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Programma intenso anche per il secondo giorno di “Libando, viaggiare
mangiando”. Oggi, sabato 5 aprile, i chioschi in piazza Cattedrale saranno aperti
dalle 10 alle 24 e sara possibile scoprire le specialita provenienti da ogni parte
d'ltalia, senza tralasciare quelle locali, come scagliozzi e torcinelli.

Non manchera la Street art con gli studenti dellAccademia di Belle Arti che
saranno in via Duomo a partire dalle ore 18.

crema di Sempre alle 18, al Museo Civico (in Piazza Nigri 1), Gigi e Clara Padovani - che

Farfalle con

Rsirie insieme hanno scritto decine di libri, molti dei quali tradotti all'estero -

Gallipoli (M Rita | presenteranno “Street food all'italiana”.

D'Ancons) Nel libro gli autori percorrono la penisola raccontando con parole, immagini,
video e interviste (si va dal semplice trippaio a Gualtiero Marchesi) non solo
tradizioni e ricette, ma anche storie e protagonisti di un mondo ricco di umanita.
Ed & un viaggio dall'Alto Adige alla Sicilia alla scoperta dei veri food maker italiani:
donne e uomini che ogni giorno friggono, impastano, infornano, bollono e
arrostiscono per i loro clienti, lontano dai riflettori della Tv. Veri “"eroi del

Pa la stagione R £ i A 4
estiva della quotidiano” che con passione portano avanti un mestiere spesso tramandato di

RyanairdaBai | nadre in figlio, un lavoro faticoso, duro, ma al tempo stesso pieno di

soddisfazioni e di successi. Artigiani della cucina ma anche imprenditori moderni
che vedono nello street food il business del futuro: economico e di qualita.
Sfogliando il libro ci si immerge nei sapori e negli odori delle piazzette
napoletane, dei carruggi della vecchia Genova, dei mercati palermitani, veri e
roce propri palcoscenici di questi artisti del cibo; cibo semplice e veloce, da gustare in
debutta la MSC strada, in piedi, con le mani unte o colanti di crema. Lungo il percorso si
Preziosa incontrano anche maestri dell'alta cucina, grandi amanti dello street food, che
parlano della loro passione e rivisitano piatti di strada tradizionali.

E ancora di street food si parlera durante la tavola rotonda, in programma alle
ore 19.00 sempre al Museo Civico, dal titolo “Viaggiando e gustando lo street
food del Mediterraneo”.

Interverranno relatori illustri: Carlo Cambi, fondatore de | Viaggi di Repubblica,
critico gastronomico, autore della guida Mangiarozzo, uno dei volti de La Prova
del Cuoco su Rail dove settimanalmente fa il “Maestro del gusto” presentando
tradizioni e prodotti gastronomici del nostro Paese; Felice Limosani, creativo
foggiano che opera in ambito internazionale e curatore della Mostra EXPO 2015
"Nutrire il pianeta, energia per la vita" esposta alla Triennale di Milano; Fabio

http://pugliamonamour itfog gia-libando-street-food-allitaliana-con-gigi-e-clara-padovani/
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Renzi, segretario generale Symbola, la Fondazione per le Qualita Italiane; Peppe
Zullo, chef e protagonista della grande cucina italiana sia nella sua Puglia che nel
mondo e Mario Ottaviano, chef del ristorante "Al Trabucco da Mimi".

A condurre la tavola rotonda sara il giornalista Massimiliano Ricciarini,
presidente dell’associazione Streetfood.

Durante la serata si riscoprira anche il pan drion, dolce tipico foggiano, grazie
all'intervento della signora Teresa Russo Stella.

“Libando, viaggiare mangiando” si concludera domenica 6 aprile, giornata in cui i
chioschi saranno aperti dalle 10 alle 22.

“Libando, viaggiare mangiando” & un'iniziativa promossa dall'assessorato al
Turismo del Comune di Foggia, in collaborazione con le associazioni Streetfood e
Diterradimare e con l'impresa creativa Red Hot, e con il patrocinio di Regione
Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di Foggia, Confcommercio Foggia e Accademia
delle Belle Arti di Foggia.
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Per il cibo da strada
un successo a Foggia

FOGGIA - Tanta gente e tanta curiosita fra cucine fumanti, profumi,
colori @ grandi pagode che stanno occupando da venerdi sera il centro
storico. Golosi e cultori della storia del cibo affollano il gustoso itinerario
fra i cibi di strada #aliani proposto dal primo festival dedicato allo street
food, che conclude oggi la sua tappa fo ggiana. Gigi e Clara Padovani,
autori di «Street food allitaliana», un libro che é diventato la bibbia di
chi ama pasteggiare per strada, nella loro tappa a Foggia hanno
ricordato fra l'altro che anche gli spaghetti sono nati come cibo di
strada.

Si calcola che ogni giorno oltre due miliardi di persone al mondo
scelgano il cibo informale, com'é anche chiamato lo street food: percheé
consente di risparmiare tempo (soprattutto per chi non riesce a rincasare per i pasti), perché conserva, piu
della ristorazione, le ricette locali, perché spesso & pil buono. Non c'é soltanto farina e lievito nella piadina
romagnola, ma anche tanta storia del Paese, quella raccontata dallaccento di chi la prepara, come lo chef
da strada che cucina trippa e lampredotto fiorentini, alimenti sempre pilu rari perché anche non semplici da
preparare. I desiderio di scoprire nuovi sapori ha portato tanta gente in epiazzettax ieri sera e tanti altri =
visitatori sono attesi oggi, giornata finale di “Libando, viaggiare mangiando” come & stato intitolato il festival ;

di Foggia che vedra gli stand aperti fino alle 22, LA SCUOLA

! P )
Accanto al vero e proprio giro d'talia fra le pietanze da asporto, dalle bombette di Alberobello ai siciliani IN FRIMA PAGINA
pani ca’ meusa, arancine, cannoli @ cous cous), agli arrosticini abruzzesi, al Pastin del Bellunese, anche i S EDIZIONE WEB
foggianissimi scagliozz e torcinelli, gli snack tipici che i foggiani non mancano di consumare sempre. Per gli -
organizzatori della manfestazone, la certezza di aver compiuto una scelta centrata, confermata dall'alto per partecipare CLICCA QUI
gradimento e dalla partecipazione della gente, favorevolmente sorpresa dal fatto di trovare un centro
storico animato, dove la passeggiata sulle basole si € arricchita di vere e proprie scoperte che parlano di
altre zone e culture d'Ralia. «li cibo di strada & la storia di un Paese» dice Gualtiero Marchesi, fondatore
della nuova cucina italiana. Se gl stuzzichini e i panini che @ possibile comprare e consumare per strada
sono poi anche a base di prodotti tipici, diventano un ulteriore volano per la promozione del territorio
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li arrosticini abruzzesi fanno impazzire Foggia. leri sera,
nella prima serata di “Libando™, festival del cibo di strada, il centro storico del capoluogo dauno pullulava di
bella gente e grandi alimenti. La semplicita dei prodotti a disposizione non & passata inosservata ai presenti.
Dopo I'inaugurazione del festival (che si concludera stasera), i cibi e le cucine di strada hanno dominato la
scena in piazza Cattedrale. In scena tutti i maggiori brand italiani: dalla piada romagnola alle olive

ascolane, dalla porchetta di Ariccia alla trippa e al lampredotto fiorentini, dalle bombette di Alberobello allo
streetfood siciliano (pani ca’ meusa, arancini, pane e panelle, cannoli e cous cous), dagli arrosticini abruzzesi
al Pastin che arriva dalle dolomiti bellunesi. E poi i mitici scagliozzi con torcinelli al seguito. ospitati dal
caravan vintage escarGO’.

I numeri dell’iniziativa sono davvero importanti e ben rappresentano il successo della prima serata di
“Libando™ 600 litri di birra artigianale, 500 pastin, 2,5 quintali di arrosticini (sono state chieste nuove scorte
dall’Abruzzo!), 1 quintale di pesce, 1,5 quintali di porchetta di Ariccia, 70 kg di ricotta, 30 kg di milza, 800
arancini e 600 piadine romagnole.

Tutto questo ben di Dio & stato accompagnato da eventi e tavole rotonde a tema. Nell'incontro con
Massimiliano Ricciarini (presidente di Streetfood) erano presenti Mario Ottaviano, Peppe Zullo, Felice
Limosani, Fabio Renzi e Carlo Cambi, tutti a Foggia per parlare dell'importanza dello Street Food.

Lo cheforsarese Peppe Zullo non ha dubbi: “Il cibo di strada deve essere un cibo che fa felice la gente™.
Felice Limosani, curatore della mostra Expo 2015 invita a “recuperare la memoria storica percheé ¢ I'ossatura
del futuro. La mente ¢ capace di ricordare ma anche di immaginare™. Carlo Cambi, Maestro di Gusto (Prova
del Cuoco su Rail). definisce il cibo di strada *un cibo stanzale offerto al viandante™. Mario Ottaviano
invece, chefde Il Trabucco da Mimi a Peschici, ha detto che “ogni territorio ha una ricchezza che va
riscoperta. Il mio compito € essere ambasciatore del mio territorio™.

Libando ha coinvolto anche la Rssa "Il Sorriso™, gli ospiti della Residenza Socio-Sanitaria Assistenziale del
Gruppo Telesforo. E poi spettacoli e intrattenimento con la presentazione nell’Enoteca Uvarara (in vico
Mastrolillo 15), del libro “Sommelier ... ma non troppo™ in compagnia di Tinto, ovvero Nicola Prudente,
autore insieme a Fede (Federico Quaranta) del volume. Daniela d’Elia e Claudia Vinciguerra hanno invece
tenuto lo spettacolo “Una cucina da favola™, un racconto divertente per bambini di tutte le eta.

“Libando, viaggiare mangiando™ & promosso dall’assessorato al Turismo del Comune di Foggia in
collaborazione con le associazioni Streetfood e Diterradimare e con I'impresa creativa Red Hot, e vanta il
patrocinio di Regione Puglia. PugliaPromozione, CCIAA di Foggia, Confcommercio Foggia e Accademia
delle Belle Arti di Foggia.

Domani su I'lmmediato, il bilancio completo dell’ iniziativa.
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Grande successo di pubblico per “Libando, viaggiare mangiando” che dal 4 al 6 aprile ha fatto
registrare I'overbooking nei B&B della citta, con un pienone di gente proveniente non solo
dalla provincia ma anche dalle regioni limitrofe. Esaurite le scorte degli artigiani del gusto,
portati in piazza Cattedrale dall’associazione Streetfood: circa 1000 piadine romagnole, un
quintale e mezzo di pesce, 2 quintali di porchetta di Ariccia, circa 3 quintali di arrosticini,
oltre 50 chili di lampredotto, 700 pastin, circa 150 chili di bombette di Alberobello.

Dalla Sicilia 100 chili di ricotta, 40 kg di milza ¢ 1000 arancine. Il tutto annaffiato da 800 litri di birra
artigianale Streetfood. Anche Foggia si ¢ difesa bene con oltre 60 chili di torcinelli e 300 litri di vino pugliese
somministrati in piazza dall’Enoteca Uvarara grazie ai caravan vintage di EscarGO'.

Forte la ricaduta sull’attivita degli esercenti del centro storico che, inevitabilmente, hanno beneficiato della
presenza di tanta gente in piazza per tre giorni.

£ questo il bilancio della prima edizione di “Libando, viaggiare mangiando”, il festival del cibo di strada
promosso dall’assessorato al Turismo del Comune di Foggia, in collaborazione con le associazioni
Streetfood e Di terra di mare e con I'impresa creativa Red Hot, con il patrocinio di Regione Puglia,
PugliaPromozione, CCIAA di Foggia, Confcommercio Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia.

Tutto lascia presagire che ci sia la voglia e I'intenzione di rendere “Libando” un appuntamento annuale,
comprese le dichiarazioni del Sindaco Gianni Mongelli —“La citta si ¢ trasformata in un contenitore aperto;
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sicuramente la prossima edizione si arricchira di altre specialita” - e dell’assessore al Turismo Giusy
Albano: “Sono molto soddisfatta di questa prima edizione di Libando, abbiamo organizzato tutto in tre mesi,
quindi per la prossima volta avremo modo di fare ancora di pit e meglio”.

Compiaciuta anche Ester Fracasso, responsabile dell’associazione Di terra di mare, che afferma: “Ringrazio
il Comune, nella persona di Giusy Albano, che ha creduto fortemente nel progetto portato avanti da uno staff
tutto al femminile. Vedere Foggia animata, viva e i suoi cittadini curiosi di novita, ci ha reso molto felici.
Abbiamo riempito i b&b, abbiamo portato in strada tantissima gente. Il prossimo anno punteremo a portare
ancora piu turisti provenienti da tutta Italia”.

“Libando, viaggiare mangiando” ¢ stato organizzato grazie al supporto dell’associazione Streetfood e del suo
presidente Massimiliano Ricciarini, in piazza a Foggia durante i tre giorni, che dichiara: “Abbiamo
costruito con Libando un progetto di evento da zero in cui I'associazione Streetfood ha creduto fin da
principio e si ¢ impegnata per fare cultura attorno al tema del cibo di strada, non certo per un fenomeno
modaiolo. La collettivita si deve riappropriare del grande patrimonio di cibi di strada, di cui I'Ttalia ¢ ricca,
come fenomeno culturale e sociale e non subire una moda che come tutte ha un apice e un declino. Foggia ha
risposto egregiamente alla provocazione e la ringraziamo. Ci sono le basi per proseguire e strutturare gia la
seconda edizione intanto noi proseguiamo con le 20 tappe del nostro tour per lo Stivale”.

Foggia si ¢ rivelata una citta affamata, non solo di buon cibo, ma anche di cultura. Si, perché “Libando” ha
portato chioschi, pulmini itineranti, ma anche street art con gli studenti dell’Accademia di Belle Arti, letture
e spettacoli a tema con “Una cucina da favola” di Daniela d’Elia e Claudia Vinciguerra, presentazioni di
libri e tavole rotonde con ospiti illustri.

Da Tinto (ovvero Nicola Prudente) conduttore insieme a Fede (Federico Quaranta) di “Decanter”,
pluripremiato programma di Radio2, che ha presentato in maniera esilarante il libro, simpaticissimo e ricco
di contenuti, “Sommelier ...ma non troppo”. A Gigi e Clara Padovani, definiti la “coppia fondante del food
writing italiano”- con il loro “Street food all’italiana” in cui percorrono la penisola raccontando con parole,
immagini, video e interviste (si va dal semplice trippaio a Gualtiero Marchesi) non solo tradizioni e ricette,
ma anche storie e protagonisti di un mondo ricco di umanita.

Senza tralasciare quello che ¢ stato uno dei momenti pitt importanti di “Libando”, la tavola rotonda dal titolo
“Viaggiando ¢ gustando lo street food del Mediterraneo” a cui hanno preso parte ospiti di grande
calibro. Carlo Cambi, fondatore de I Viaggi di Repubblica, critico gastronomico e autore della guida
Mangiarozzo, che ¢ partito citando il Vangelo secondo Matteo “Ho avuto fame e mi avete dato da mangiare,
ho avuto sete e miavete dato da bere” per affermare che quando mangiamo “ci nutriamo di una speranza e di
una sapienza”. E poi la spiegazione di come sono nati i cibi di strada: “Il cibo di strada & un cibo stanziale
offerto al viandante, e veniva offerto cio che era piu disponibile in un determinato luogo”. Bellissimo e
affascinante I'excursus fatto da Cambi sui diversi prodotti - dallo scagliozzo alla frisella fino al castagnaccio —
e sul rapporto, di andata e ritorno, tra il cibo di strada e I'alta cucina: “I'arancino di riso ¢ la volgarizzazione
del sartu, la zuppa pavese ¢ la base di quasi tutti i potage di legumi che infiorettano la grande cucina”.
Mario Ottaviano, chefdel ristorante "Al Trabucco da Mimi”, che ha raccontato, attraverso iricordi del
papa, la storia del cibo di strada del Gargano. “I nostri territori hanno una ricchezza che va riscoperta”, ha
affermato Ottaviano, aggiungendo “il mio compito ¢ essere ambasciatore del mio territorio”.

Fabio Renzi, segretario generale Symbola, la Fondazione per le Qualita Italiane, che ha sostenuto: “Nutrire
il pianeta ¢ un concetto legato al tema della sovranita alimentare. La differenza ¢ fondamentale come
strategia della biodiversita, diversita biologica e diversita alimentare. La cucina italiana ¢ il trionfo della
diversita perché ¢ un paese montuoso, con poche pianure, con i terrazzamenti”.

Peppe Zullo, chefe protagonista della grande cucina italiana sia nella sua Puglia che nel mondo, che ha
consigliato: “utilizzare le materie prime che ci vengano date gratis, dal territorio, questo ¢ il nostro grande
punto di forza”. E poi punta su un tema a lui molto caro, la felicita, “il cibo di strada deve essere un cibo che
fa felice la gente”.

Felice Limosani, creativo foggiano che opera in ambito internazionale e curatore della Mostra EXPO 2015
“Nutrire il pianeta, energia per la vita"esposta alla Triennale di Milano, ha sottolineato I'importanza di
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ricordare ma anche di immaginare. “Il nostro cibo ¢ un grande linguaggio”, ha affermato Limosani,
consigliando ai produttori che parteciperanno all’Expo di sfruttare la grande opportunita di raccontare il
territorio, non di spiegarlo.

N

“Libando” é stata anche I'occasione di riscoprire un dolce della tradizione foggiana, il pan drion (preparato
con pochi e semplici ingredienti: semola rimacinata, mandorle, limone, zucchero e cioccolato), grazie
all'intervento della signora Teresa Russo Stella.

Non ciresta che dare I'arrivederci alla seconda edizione di “Libando, viaggiare mangiando”.
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Ufficio stampa _ Libando, viaggiare mangiando
Massimiliano Ricciarini, press@streetfood.it
Danila Paradiso, danilaparadiso@gmail.com, +39.328.6237094


mailto:danilaparadiso@gmail.com

Il Mattino di Foggia
07 aprile 2014

| #=¥ QUI | TUOI ANNUNCI LEGALI: APPALTI, BANDI, GARE VISTI DA OLTRE 10MILA PERSONE
07/04/2014 - 12:46:00 | NUMERI DA RECORD PER LA PRIMA EDIZIONE DELLINIZIATIVA

A Foggia si risveglia il turismo con

"Libando, viaggiare mangiando"

Piazza cattedrale presa d'assalto nei tre giorni del festival dello
Street Food

Esaurite le scorte degli artigiani del

gusto, portati in piazza Cattedrale
dall'associazione Streetfood: circa
1000 piadine romagnole, un
quintale e mezzo di pesce, 2
quintali di porchetta di Ariccia,
circa 3 quintali di arrosticini, oltre
50 chili di lampredotto, 700 pastin,
circa 150 chili di bombette di
Alberobello. Dalla Sicilia 100 chili
di ricotta, 40 kg di milza e 1000
arancine. |l tutto annaffiato da 800
litri di birra artigianale Streetfood. Anche Foggia si  difesa bene con oltre 60 chili di torcinelli e
300 litri di vino pugliese

ANTEPRIMA ARTICOLO
PER LETTURA COMPLETA
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Torcinelli e altre storie, Foggia fa il botto con
Libando. Albano: “Investire nel turismo ¢
necessario”
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GyE

utta un’altra Foggia, quella in piazza Cattedrale per “Libando™ A
poca distanza dai rigurgiti di voracita degli affaristi del cemento, la tre giorni dei sapori di strada ha spazzato
via I'olezzo, con la sana ingordigia della folla curiosa e divertita che ha letteralmente dato fondo a ogni scorta
di cibo nel caravan targato Streetfood.

Circa 1000 piadine romagnole. un quintale e mezzo di pesce, 2 quintali di porchetta di Ariccia: 3 quintali di
arrosticini circa e oltre 50 chili di lampredotto; 700 pastin, circa 150 chili di bombette di Alberobello; 100
chili di ricotta sicula, 40 kg di milza e 1000 arancine. Il tutto annafliato da 800 litri di birra artigianale. Sono i
numeri della terza tappa del tour 2014 (prima al Sud) del grande evento dedicato al cibo di strada nel
Mediterraneo che dal 4 al 6 aprile si ¢ svolta a Foggia, nell'ambito della manifestazione “Libando, viaggiare
mangiando”, organizzata dall’assessorato comunale al Turismo, in collaborazione con “Streetfood Italia™, *“Di
terra di mare™ e “Red Hot™. Con oltre 60 chili di torcinelli e 300 litri di vino pugliese somministrati in piazza
dall’Enoteca Uvarara, grazie ai caravan vintage di EscarGO’, anche Foggia si ¢ difesa bene alla sua prima
edizione del festival del cibo di strada, riscoprendo tradizioni culinarie antiche, come il pan drion, il doke a
base di semola rimacinata, mandorle, limone, zucchero e cioccolato, impastato dalla signora Teresa Russo
Stella.

Protagonisti

Un’iniziativa nata dalla collaborazione tra Ester Fracasso, responsabile dell’associazione Di terra di mare, e
Massimiliano Ricciarini, presidente dell’associazione Streetfood, in tour, da Nord a Sud, per promuovere la
cultura del cibo di strada nello Stivale. “Questo era il nostro primo evento al sud Italia -riferisce a
I'Immediato- e devo dire che ¢ stata una scommessa vinta. C’¢ stata molta soddisfazione da parte degli
operatori ma, soprattutto, una bella risposta da parte della citta di Foggia, un territorio molto accogliente.,
popolato da gente molto calorosa. E stata una bellissima tappa e ci sono gia le basi per poter immaginare
altre avventure come questa”. O meglio, “non saranno pill avventure -¢ sua la precisazione- ma si tratta di una
progettualita che porta al Sud un tipo di alimentazione di cui la collettivita si deve riappropriare, come cultura
e come tradizione che ci e sempre appartenuta e che negli ultimi tempi si era un po” persa™. La tavola della
Puglia¢ stata ben rappresentata da una rassegna di tipicita locali offerte dalla roulotte vintage di “Libando™, la
versione foggiana dell’area streetfood farcita di cibi e cucine nazionali, dalle dolomiti bellunesi ai colli
fiorentini, dalla Romagna alle Marche, con Abruzzo e Sicilia. *I torcinelli sono stati veramente una bella
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produzione che si ¢ integrata al meglio con la nostra area allestita”, il commento del presidente Ricciarini. Si ¢
detto piacevolmente sorpreso dalla risposta della cittadinanza, non solo in termini di partecipazione fisica ma
anche emotiva. “C’¢ stata molta gente che entusiasta dell’evento ci ha suggerito di replicarlo ogni settimana, o
diallargare I'area. Sono arrivate tante proposte dai foggiani e questo, veramente, ci ha fatto molto piacere.
Lafinalita di base del nostro progetto -spiega- € intendere il cibo di strada come una valida alternativa la
fastfood, a tutta la produzione alimentare globalizzata, risultato dell'industria. Ho iniziato questo progetto
dopo Ila tesi per un master universitario, nel 2004. Abbiamo lanciato un po’ il fenomeno di evento itinerante,
quando nessuno ancora parlava di cibo di strada. Poinel 2008 —ci racconta- € nata ufficialmente
I'associazione e dal 2010 abbiamo iniziato il nostro primo evento in un piccolo paese della provincia di
Arezzo, e da li cisiamo fatti conoscere: da 3mila anime ne abbiamo portate 15mila, e I'anno dopo abbiamo
iniziato con I'idea di un tour™. Inizialmente erano 6 le tappe e quest’anno se ne contano, ad oggi, una ventina
gia programmate. “Siamo chiamati ovunque perché dove andiamo viene riscontrata qualita del cibo offerto,
disponibilita, impegno e professionalita nella proposta turistica legata al cibo di strada. E una cosa su cui
puntiamo molto e su cui ci siamo trovati in sintonia con Di terra, di mare”, aggiunge infine il presidente di
“Streetfood Italia”. Con *Puia Emotion™ Ester Fracasso ha confezionato pacchetti turistici su misura per
I'evento, promozionati in 300 agenzie viaggi disseminate in tutta Italia. “I dati dei B&b di Foggia sono
confortanti, con overbooking impressionanti. Ho ricevuto appezzamenti dagli ospiti delle strutture, gente
proveniente dalle Marche e dall’ Abruzzo, che sié complimentata per I'ottima qualita. 11 prossimo anno
pensiamo di partire prima con la promozione e comunicazione dell’evento e farlo diventare un’occasione
nazionale™. In cantiere numerosi spunti per la prossima edizione: maggiore spazio per la “street art” a cura
dell’ Accademia delle Belle Arti di Foggia e piti occasioni culturali e convegnestiche che nel format d’esordio,
tra ospiti illustri e letture a tema, hanno riscosso notevole successo, a giudicare dai posti in piedi
all’affollatissimo convegno nel Museo Civico.

Gli investimenti

Main sponsor dell’eventopatrocinato da Regione Puglia, PugliaPromozione, CCIAA e Confcommercio, il
Comune di Foggia, nella persona dell’assessore al Turismo Giusy Albano, attraverso i fondi destinati al
Turismo. Siaggira intorno ail 2mila euro la spesa di realizzazione della manifestazione *“che ¢ stata
completamente sostenuta dal Comune™, come tiene a precisare. “Parto dal presupposto che bisogna abituarsi
a pensare che quelli per il turismo non sono soldi spesi ma investiti. Se non ci facciamo conoscere fuori
attraverso delle manifestazioni e attivita non potremo mai avere dei risultati. leri sera la piazza era gremita di
gente, e generalmente la domenica ,ormai, in piazzetta non c¢’¢ pit nessuno. E questo ha avuto ricadute per gli
stessi ristoratori e negozi. Se la gente inizia a parlare di Foggia e di quello che ¢’¢, il territorio spinge le
aziende e se le trascina.Questo deve diventare I'inizio di un grande progetto per Foggia. Che sia Libando o

.

qualcos’altro, investire nel turismo ¢ necessario™, il lascito a scadenza mandato di Giusy Albano.

LEGGI ANCHE: grandi-numeri-per-libando-vanno-a-ruba-gli-arrosticini-abruzzesi/
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A Foggia si risveglia il turismo con 'Libando, viaggiare mangiando’
07/04/2014

Piazza Cattedrale gremita di gente di tutte le eta
Arrivederci alla prossima edizione

Grande successo di pubblico per "Libando, viaggiare mangiando” che dal 4 al 6 aprile

ha fatto registrare I'overbooking nei B&B della cittd, con un pienone di gente [PHOTOGALLERY]
proveniente non solo dalla provincia ma anche dalle regioni limitrofe. Esaurite le

scorte degli artigiani del gusto, portati in piazza Cattedrale dall'associazione Streetfood: circa 1000 piadine
romagnole, un quintale e mezzo di pesce, 2 quintali di porchetta di Ariccia, circa 3 quintali di arrosticini, oltre 50 chili di
lampredotto, 700 pastin, circa 150 chili di bombette di Alberobello. Dalla Sicilia 100 chili di ricotta, 40 kg di milza e
1000 arancine. Il tutto annaffiato da 800 litri di birra artigianale Streetfood. Anche Foggia si & difesa bene con oltre
60 chili di torcinelli e 300 litri di vino pugliese somministrati in piazza dall'Enoteca Uvarara grazie ai caravan vintage di
EscarGO".

Forte la ricaduta sull‘attivita degli esercenti del centro storico che, inevitabilmente, hanno beneficiato della presenza
di tanta gente in piazza per tre giomi.

E questo il bilancio della prima edizione di “Libando, viaggiare mangiando”, il festival del cibo di strada promosso
dalllassessorato al Turismo del Comune di Foggia, in collaborazione con le associazioni Streetfood e Di terra di mare e
con l'impresa creativa Red Hot, con il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione, CCIAA di Foggia, Confcommercio
Foggia e Accademia delle Belle Arti di Foggia.

Tutto lascia presagire che ci sia la voglia e I'intenzione di rendere "Libando” un appuntamento annuale, comprese le
dichiarazioni del Sindaco Gianni Mongelli —"La citta si & trasformata in un contenitore aperto; sicuramente la prossima
edizione si arricchira di altre specialita” - e dell'assessore al Turismo Giusy Albano: “Sono molto soddisfatta di questa
prima edizione di Libando, abbiamo organizzato tutto in tre mesi, quindi per la prossima volta avremo modo di fare
ancora di pit e meglio”.

Compiaciuta anche Ester Fracasso, responsabile dell'associazione Di terra di mare, che afferma: “"Ringrazio il Comune,
nella persona di Giusy Albano, che ha creduto fortemente nel progetto portato avanti da uno staff tutto al femminile.
Vedere Foggia animata, viva e i suoi cittadini curiosi di novita, ci ha reso molto felici. Abbiamo riempito i b&b, abbiamo
portato in strada tantissima gente. Il prossimo anno punteremo a portare ancora piu turisti provenienti da tutta
Italia”.

“Libando, viaggiare mangiando” & stato organizzato grazie al supporto dell'associazione Streetfood e del suo
presidente Massimiliano Ricciarini, in piazza a Foggia durante i tre giorni, che dichiara: "Abbiamo costruito con Libando
un progetto di evento da zero in cui l'associazione Streetfood ha creduto fin da principio e si & impegnata per fare
cultura attorno al tema del cibo di strada, non certo per un fenomeno modaiolo. La collettivita si deve riappropriare
del grande patrimonio di cibi di strada, di cui I'Italia & ricca, come fenomeno culturale e sociale e non subire una moda
che come tutte ha un apice e un declino. Foggia ha risposto egregiamente alla provocazione e la ringraziamo. Ci sono
le basi per proseguire e strutturare gia la seconda edizione intanto noi proseguiamo con le 20 tappe del nostro tour
per lo Stivale”

Foggia si & rivelata una citta affamata, non solo di buon cibo, ma anche di cultura. Si, perché “Libando” ha portato
chioschi, pulmini itineranti, ma anche street art con gli studenti dell’Accademia di Belle Arti, letture e spettacoli a tema
con “Una cucina da favola” di Daniela d’Elia e Claudia Vinciguerra, presentazioni di libri e tavole rotonde con ospiti
illustri.

Da Tinto (ovvero Nicola Prudente) conduttore insieme a Fede (Federico Quaranta) di “Decanter”, pluripremiato
programma di Radio2, che ha presentato in maniera esilarante il libro, simpaticissimo e ricco di contenuti, "Sommelier
...ma non troppo”. A Gigi e Clara Padovani, definiti la “coppia fondante del food writing italiano”- con il loro “Street

food all'italiana” in cui percorrono la penisola raccontando con parole, immagini, video e interviste (si va dal semplice
trippaio a Gualtiero Marchesi) non solo tradizioni e ricette, ma anche storie e protagonisti di un mondo ricco di
umanita.

Senza tralasciare quello che & stato uno dei momenti pit importanti di "Libando”, la tavola rotonda dal titolo
“Viaggiando e gustando lo street food del Mediterraneo” a cui hanno preso parte ospiti di grande calibro. Carlo
Cambi, fondatore de I Viaggi di Repubblica, critico gastronomico e autore della guida Mangiarozzo, che & partito
citando il Vangelo secondo Matteo “Ho avuto fame e mi avete dato da mangiare, ho avuto sete e mi avete dato da
bere” per affermare che quando mangiamo “ci nutriamo di una speranza e di una sapienza”.
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E poi la spiegazione di come sono natii cibi di strada: “Il cibo di strada & un cibo stanziale offerto al viandante, e
veniva offerto cid che era pit disponibile in un determinato luogo”. Bellissimo e affascinante I'excursus fatto da Cambi
sui diversi prodotti - dallo scagliozzo alla frisella fino al castagnaccio - e sul rapporto, di andata e ritorno, tra il cibo di
strada e l'alta cucina: “I'arancino di riso & la volgarizzazione del sartQ, la zuppa pavese é la base di quasi tuttii
potage di legumi che infiorettano la grande cucina”.

Mario Ottaviano, chef del ristorante "Al Trabucco da Mimi”, che ha raccontato, attraverso i ricordi del papa, la storia
del cibo di strada del Gargano. “I nostri territori hanno una ricchezza che va riscoperta”, ha affermato Ottaviano,
aggiungendo “il mio compito & essere ambasciatore del mio territorio”.

Fabio Renzi, segretario generale Symbola, la Fondazione per le Qualita Italiane, che ha sostenuto: “Nutrire il pianeta
& un concetto legato al tema della sovranita alimentare. La differenza & fondamentale come strategia della
biodiversita, diversita biologica e diversita alimentare. La cucina italiana & il trionfo della diversita perché & un paese
montuoso, con poche pianure, con i terrazzamenti”.

Peppe Zullo, chef e protagonista della grande cucina italiana sia nella sua Puglia che nel mondo, che ha consigliato:
“utilizzare le materie prime che ci vengano date gratis, dal territorio, questo € il nostro grande punto di forza”. E poi
punta su un tema a lui molto caro, la felicita, “il cibo di strada deve essere un cibo che fa felice la gente”.

Felice Limosani, creativo foggiano che opera in ambito internazionale e curatore della Mostra EXPO 2015 “Nutrire il
pianeta, energia per la vita" esposta alla Triennale di Milano, ha sottolineato I'importanza di ricordare ma anche di
immaginare. "Il nostro cibo & un grande linguaggio”, ha affermato Limosani, consigliando ai produttori che
parteciperanno all'Expo di sfruttare la grande opportunita di raccontare il territorio, non di spiegarlo.

“Libando” & stata anche l'occasione di riscoprire un dolce della tradizione foggiana, il pan drion (preparato con pochi e
semplici ingredienti: semola rimacinata, mandorle, limone, zucchero e cioccolato), grazie all'intervento della signora
Teresa Russo Stella.

Non ci resta che dare l'arrivederci alla seconda edizione di “Libando, viaggiare mangiando”.
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Tutti pazzi pericibi di strada,
1l centrorivive con Libando
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i artigiani del gusto, portati in
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ne Streetfood di Massimo Riccia-
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chi di strada non si aspettavano
una risposta cosl calorosa: circa
1000 le piadine romagnole consu-
mate, un qumlale e mezzo di pe-
sce, 2 quintali di porchetta di Aric-
cia, ben3 quintali diarrosticini, ol-
tre 50 chilidi lampredotto, 700 pa-
stin, circa 150 chili di bombette di
Alberobello. Dalla Sicilia 100 chili
di ricotta, 40 kg di milza e 1000
arancini. Il tutto annaffiato da 800
litri di birra artigianale Streetfood.
Anche Foggia si & difesa bene con
oltre 60 chili di torcinelli e 300 litri
di vino ‘Y aIFilese somministrati in
piazza Enoteca Uvarara gra-
zie ai caravan vintage di EscarGO'.
Forte la ricaduta sull'attivita degli
esercenti del centro storico che,
inevitabilmente, hanno benefi-
ciato della presenzadi tantagente
in piazza per tre giorni.

Un bilancio pitt che positivo,
quello della prima edizione di “Li-
bando, viaggiare mangiando”, il
festival del cibo di strada promos-
so dall'assessorato al Turismo del
Comune di Foggia, in collabora-
zione con le associazioni
Streetfood e Di terra di mare e con
I'impresa creativa Red Hot, con il
patrocinio di Regione Puglia, Pu-
gliaPromozione, CCIAA di Foggia,
Confcommercio eAccade-
miadelle Belle Arti di Fooia_ Tut-
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in cui percorrono la penisola rac-
contando con parole, immagini,
video einterviste (si va dal sempli-
ce trippaio a Gual archesi)
non solo tradizioni e ricette, ma
anche storie e cKmmgmnisli di un
mondo ricco di umanita. Senza
tralasciare quello che & stato uno
deimomenti piiimportantidi“Li-
bando”, la tavola rotonda dal tito-
lo 'Viagg;andocgus(andolo street
food del Mediterraneo” a cui han-
no preso parte ospiti di grande ca-
libro.

Lucida nella sua analisi Maria
Pia Liguori di Red Hot per I'Attac-
co: “Siamo molto soddisfatti,
operatori sono stati accolti molto
bene, tutto eandato oltre le aspet-
tative. Hanno lavorato tutti i B&B
diFoggia,abbiamocercatodilega-
re la manifestazione al territorio
conitouraTroiaeaManfredonia.
E chiaro che ci possono essere dei
correttivi: si son create delle stret-
toie, non ci aspettavamo tanta
gente. Si qualche atti-

SODDISFA
UTTE LE DONNE

DELLA
ORGANIZZAZIONE

treetiood

vita commerciale non si & sentita
parte attiva: noi abbiamo coinvol-
to tutti, ma molti non hanno com-
preso la potenzialita dell’evento.
Alcuni hanno lamentato in diretta
la nostra presenza, hanno subito
Libando come una concorrenza
ulteriore. In realta tutte le espe-
rienze di streetfood sono sempre
organizzate nei centri cittadini,
dove cisonoattivita. C'¢ chihaac-
colto in maniera positiva Libando
ehaanche lavorato: la cornetteria
era piena di gente, il Nessun Dor-
ma ha avuto benefici. Nel com-
plesso & stata una bella operazio-
ne. C'e stata tanta gente, sono sta-
tiacquistati pit1 di 1000 panini, so-
no serviti dei rifornimenti. Si &
creato un piccolo indotto”. La
creativaallontanalefrasifatte, che
ogg;a come un luogo

TUTTII PRODUTTORI
CIBI DI STRADA DEY
GRUPPO DI
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