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Dopo le prime due tappe in
Piemonte e Toscana, StreetFood porta i migliori operatori del settore in nel cuore
della Puglia.

Da venerdi 17 a domenica 19 aprile, 1a terza tappa dello Streetfood Tour arriva a
Foggia, in occasione di “Libando, Viaggiare Mangiando”.

Nello “Streetfood Village” insieme al cibo di strada italiano ci saranno anche i cibi di
strada di paesi stranieri del Mediterraneo: Grecia, Marocco e Spagna.

E' prevista la degustazioni delle specialita locali, dal lampredotto alla piadina
romagnola, ma si possono trovare anche i piatti tipici della cucina mediterranea, dal
Cous Cous alla Paella Valenciana. Un mix di profumi e sapori a cui non sara facile
resistere.

Il Presidente dell’Associazione, Ricciarini: «L'obiettivo € sempre lo stesso:
comunicare i valori veri» del cibo di strada italiano e straniero di qualita.

Piazza Cattedrale

MARCHE - olive e il fritto ascolano

TOSCANA - lampredotto, Trippa, Cacciucco del trippaio, Ribollita

LAZIO - Fritto di pesce nel cono

PUGLIA - bombette di Alberobello (Ba), paposce e torcinelli

ABRUZZO - arrosticini di pecora

VENETO - Pastin, panino con carne e formaggio d'alpeggio cotti alla piastra con
peperoni o cipolle

EMILIA ROMAGNA - piada romagnola

LOMBARDIA - succo di melagrana spremuta al momento: semplice e con yogurt
SICILIA - panelle di ceci, pane ca’ meusa, arancine di riso con ragu e piselli e
cannoli di ricotta farciti e serviti all'istante.

ARGENTINA - Angus e altre specialita della tipica grigliata argentina

Piazza Mercato
MAROCCO - Cous Cous e Tajine
GRECIA - Souvlaki, Gyros Pita
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SPAGNA - Paella Valenciana

PATATA TORNADO - tubero crudo, tagliato e fritto all'istante, in alternativa alle piu
comuni e anonime patatine fritte.

PANINI DI MARE - interpretazione dello chef Mario Ottaviano di Peschici (Gargano,
Fq) di cibi poveri della Capitanata

PUGLIA - Focaccia barese, panzerotti e puccia salentina

«L'evento rappresenta una delle pit importanti tappe del tour Streetfood ufficiale
italiano e con orgoglio abbiamo creduto nel progetto Libando. Ci aspettano decine di
tappe in tutta Italia per portare il messaggio degli operatori veri del cibo di strada -
spiega il presidente dell’Associazione StreetFood, Massimiliano Ricciarini—e per far
capire al consumatore che il cibo di strada deve andare oltre la moda e che dietro ci
sono anche tante storie professionali di successo, oltre a una preparazione della
materia da parte degli operatori. Il cibo di strada é cultura e non si improvvisa e chi
ha potuto partecipare agli eventi dello Streetfood Tour degli anni passati pud
confermare la nostra esperienza e profonda conoscenza della storia, della tradizione
e cultura del cibo di strada italiano oltre che mondiale. Valore aggiunto degli
operatori che aderiscono alla rete StreetFood é soprattutto la scelta di aderire a un
vero e proprio “decalogo”dell’artigiano del gusto che prevede tra le altre cose la
preparazione e cottura sul momento. Da citare anche la qualita e la certificazione
dei cibi di strada soprattutto per la scelta delle materie prime e la loro preparazione.
L'Associazione Streetfood si compone di persone di esperienza ma anche di giovani
che hanno creduto nel progetto e che oggi sono ripagati con occupazioni lavorative.
Lo street food & una cultura di cui I'Italia doveva riappropriarsi. Ci fa piacere
pensarci come legittimi portatori sani del cibo di strada».

17-18-19 aprile

PIAZZA MERCATO E PIAZZA CATTEDRALE
Venerdi 17 ore 17-24

Sabato 18 ore 11-24

Domenica 19 ore 11-24

Tutte le informazioni su Streetfood Tour 2015

Ufficio stampa _ Libando, viaggiare mangiando
Danila Paradiso, danilaparadiso@gmail.com, +39.328.6237094



16/04/15

Corriere del Mezzogiorno

LA CAPITANATA ATAVOLA

Si apre «Libando», Foggia 4 giorni
capitale nazionale dello street food

Dal 17 al 19 aprile torna la manifestazione con assaggi, cookink show e grandi ospiti
Sono quattro le piazze impegnate. La novita della ricetta del pane e pomodoro a terra

FOGGIA — Non si ferma il giro d’ltalia del cibo di strada portato avanti
dall’Associazione StreetFood e fa tappa in Puglia. Da venerdi 17 a domenica 19
aprile, la terza tappa dello Streetfood Tour arriva a Foggia, nel cuore della Puglia, in
occasione di «Libando, Viaggiare Mangiando», manifestazione promossa
dall'agenzia di comunicazione Red Hot e dall’Associazione Culturale Di terra Di
Mare con il patrocinio del Comune di Foggia. Dopo il successo della prima edizione
2014 quest’'anno Streetfood occupera Piazza Mercato oltre alla gia collaudata
Piazza Cattedrale. La novita di quest'anno ¢ la ricetta di pane e pomodoro
«raccontata» sull'asfalto e che costituisce anche la segnaletica per i visitatori diretti
nelle quattro piazze che ospitano la manifestazione.

Nello «Streetfood Village» insieme al cibo di strada italiano grande enfasi sara
data ai cibi di strada del Mediterraneo: Grecia, Marocco e Spagna. Inoltre sabato
un convegno trattera il tema cibo di strada fra le opportunita di sviluppo economico e
turistico da un lato e le normative che disciplinano il settore. E’ previsto l'intervento
del presidente della prima associazione in Italia per il cibo di strada, Massimiliano
Ricciarini, che parlera delle opportunita di lavoro create da questo comparto in
grande crescita negli ultimi anni. Il Consorzio del Panigaccio di Podenzana (Ms)

_ranoresentera la case historv del convegno. A fare da contorno alla manifestazione i

DICEILPAESE  33%sisente © 1ata e personaggi della tv e concerti fra i quali
il bandoneonista, Richard Galliano.

«L’evento rappresenta una delle piu importanti tappe del tour Streetfood
ufficiale italiano e con orgoglio abbiamo creduto nel progetto Libando. Ci
aspettano decine di tappe in tutta Italia per portare il messaggio degli operatori veri
del cibo di strada — spiega il presidente dell’Associazione StreetFood, Massimiliano
Ricciarini — e per far capire al consumatore che il cibo di strada deve andare oltre la
moda e che dietro ci sono anche tante storie professionali di successo, oltre a una
preparazione della materia da parte degli operatori. Il cibo di strada & cultura e non
si improvvisa e chi ha potuto partecipare agli eventi dello Streetfood Tour degli anni
passati pud confermare la nostra esperienza e profonda conoscenza della storia,
della tradizione e cultura del cibo di strada italiano oltre che mondiale. Valore
aggiunto degli operatori che aderiscono alla rete StreetFood & soprattutto la scelta di
aderire a un vero e proprio «decalogo» dell’artigiano del gusto che prevede tra le
altre cose la preparazione e cottura sul momento. Da citare anche la qualita e la
certificazione dei cibi di strada soprattutto per la scelta delle materie prime e la loro
preparazione. L’Associazione Streetfood si compone di persone di esperienza ma
anche di giovani che hanno creduto nel progetto e che oggi sono ripagati con
occupazioni lavorative. Lo street food & una cultura di cui I'ltalia doveva
riappropriarsi. Ci fa piacere pensarci come legittimi portatori sani del cibo di strada».
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Streetfood dal 2004 é stato il primo progetto in Italia a promuovere il cibo
come cultura e il cibo di strada come format vincente in quanto «riassume in un
cartoccio» storia e tradizioni di ogni regione d’ltalia da scoprire e gustare con le
mani. Queste premesse e 'enorme patrimonio esistente in Italia, fanno del cibo di
strada una valida alternativa italiana a fast food di stampo U.S.A. e a tutta la
produzione alimentare globalizzata. Sulla base di un progetto del 2004, nel 2008
nasce I'’Associazione Streetfood e nel 2010 viene organizzato il primo evento sul
tema, quando ancora nessuno in Italia ci aveva pensato.

16 aprile 2015 | 16:06
© RIPRODUZIONE RISERVATA
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Libando, viaggiare mangiando & I'evento che invita a riscoprire il cibo di strada, da sempre
parte delle tradizioni del nostro Paese, dove molto spesso le famiglie di venditori ambulanti
si tramandano i “segreti” e le ricette di generazione in generazione.
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Foggia citta aperta

23minuti W 0

Al via “Libando, Viaggiare Mangi
street food

Quest'anno oltre al villggio gastronomico molte iniziative parallele

E' tutto pronto per la seconda edizione di “Libando, Viaggiare Mangiando”, il festival dedicato alla
Foggia e che in questa edizione, oltre al villggio gastronomico, presenta anche molte altre iniziativ

STREET ART. Martedi 14 e mercoledi 15 aprile I'associazione di promozione sociale EcstrArte A.F
centro storico della citta di Foggia: tratta dal testo "Ricette Immorali" di Manuel Vasquez Montalk
disegnata nelle vie del centro.

LA MOSTRA. Ad aprire il festival sara la mostra “ll cibo delle donne”, che verra inaugurata giovedi
Museo Civico di Foggia, a presentare l'artista saranno la giornalista Antonella Caruso e la dirigent
chiave pili o meno ironica, del rapporto che I'artista ha con il cibo. La mostra, allestita da Luisa Sab
e dolcetti” e non manchera la torta “Il cibo delle donne” realizzata dalla cake designer Lucia Pomp:

L'INCONTRO ALLA CAMERA DI COMMERCIO. Venerdi 17 aprile, presso la Sala Azzura della Ce
incontro sul tema “Street food tra start up d'impresa e valorizzazione di produzioni tipiche”. A relz
dell'Associazione Street Food, Massimiliano Ricciarini, Giuseppe Chiarelli, segretario regionale Cc
Fiere e Mercati della Regione Puglia, Andrea Zanlari, presidente Indis Unioncamere e il president:
Porreca. Ci saranno inoltre testimonianze di alcuni operatori come Mario Ottaviano di Peschici cc
in Lamis con il suo Panterrone e Matteo Podenzana del Consorzio Panigaccio di Podenzana (Tosc:

LA CULTURA ALIMENTARE. Venerdi alle 19 presso |'Enoteca Uva Rara (Vico Mastrolillo 15) ci s¢
alimentare di Capitanata tra libri, fatti e cose”, moderato dal giornalista Filippo Santigliano.

DUE CICLOESCURSIONIL. Sabato e domenica 18 e 19 aprile sono previste due Cicloescursioni, un
degustazioni. Il costo € 10 euro, per info e prenotazioni (obbligatorie) si puo chiamare il 348-8822

IL VILLAGGIO GASTRONOMICO. Venerdi alle 18 in Piazza Cattedrale ci sara l'inaugurazione del
sabato pomeriggio e tutta la giornata di domenica e che ospitera anche alcuni Show Cooking con ¢

I PARTNER. "Libando, viaggiare mangiando" € un evento promosso dall'Assessorato alla Cultura ¢

collaborazione con le associazioni Streetfood e Di terra di mare, con l'impresa creativa Red Hot e
http:/Mmww foggiacittaaperta.itnews/read/al-via----libando--viaggiare-mangiando-----cultura-e-street-food-a-foggia 2/5

I'iniziativa, i cui organizzatori ringraziano la Camera di Commercio di Foggia, c'e il patrocinio di Re

INFO. Per informazioni si puo andare sul sito www.libando.it, il programma completo e scaricabile
content/uploads/2015/03/programma_libando_2015.pdf

di Sandro Simone
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g L FESTIVAL DA 0GGI A DOMENICA SECONDA EDIZIONE IN CENTRO

«Il cibo delle donne»

* al museo cmco
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IL CIBO DELLE DONNE Un particolare della locandina

rende il via oggi la se-
conda edizione di «Li-
bando, viaggiare man-
giandow, il festival de-
dicato alla cultura e allo street
food nel centro storico di Foggia.
Ed iniziera con la mostra «Il cibo
delle donne» di Daniela d’Elia,
illustratrice, artista e viaggiatri-
ce. Il vernissage della mostra si
terra oggi alle 18 nella Sala Dio-
mede del Museo Civico di Fog-

gia.

11 festival fino al 19 aprile por-
tera la cultura e lo street food nel
cuore della citta coinvolgendo
non solo piazza Cattedrale ma
anche piazza Mercato e piazza
Purgatorio.

Oggi si inaugura il villaggio
gastronomico in piazza Catte-

drale che vedra la presenza di.

chioschi e pulmini itineranti
provenienti non solo dall’Italia
(grazie alla collaborazione con
l'associazione Streetfood), ma
anche da Grecia, Marocco e Spa-
gna, perché il tema di quest’anno
& «Mediterraneo in strada». Tra

gli altri appuntamenti in pro-
gramma spettacoli e laboratori
per bambini, proiezioni di film
per grandi e piccoli , intratte-
nimento musicale con la Street
band «Bandita» e il quartetto
blues «Ledio & The Groove Bro-
thers», presentazione di libri,
convegni su diversi temi, street
art a cura dell’associazione Ec-
strarte e del liceo artistico «Pe-
rugini».

Piazza Purgatorio ospitera gli
show cooking: ci saranno lo chef
de ‘La Prova del Cuoco’ Sergio
Barzetti, il gastronomo Carlo
Cambi e gli chef di Capitanata:
Zio Aldo, Gianfranco Brescia,
Mario Ottaviano, Dario Perrella,
Francesca Pillo, Stefano Pupillo,
Domenico Cilenti, Peppe Zullo,
Lucia Di Domenico, Mario Dio-
dato Ognissanti, Antonio Cera e
Michele Sabatino, Annamaria
Pazlenza, Maria Antonietta

D’Amico e Antonietta Romagno-
lo, Leonardo Vescera, Nicola
Russo, Gegé Mangano e Nazario
Biscotti.
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Venerdi 17 aprile alle ore 18.00 appuntamento in Piazza Cattedrale, a Foggia, per
I'inaugurazione del villaggio gastronomico di “Libando, Viaggiare Mangiando” a cui
prenderanno parte le autorita che saluteranno i paesi ospiti - Grecia, Marocco e Spagna - di §
questa seconda edizione del festival incentrato sul tema Mediterraneo in strada. In
sottofondo ci sara la musica della street band “Bandita”. E poi convegni, incontri con

l'autore, show cooking e cinema animeranno la seconda giornata di Libando.

Alle 18.30 & in programma in Camera di Commercio il convegno “Street food tra start up
d'impresa e valorizzazione di produzioni tipiche”, un appuntamento informativo pensato soeuk ' mediteryanco
per dare notizie utili agli operatori del settore e ai giovani in cerca di idee innovative 3 ‘in strada.
dimpresa tra ristorazione, prodotti tipici e marketing territoriale. Al convegno AP | e e

. SR PN s . ’ ot 2015 : food nel cuore della citta.
interverranno Massimiliano Ricciarini, presidente nazionale dell’associazione Streetfood;

Giuseppe Chiarelli, segretario regionale Confcommercio Imprese per |'ltalia; Marta Lisi, . Qards 00O Do

dirigente Artigianato Fiere e Mercati della Regione Puglia e Andrea Zanlari, presidente Indis ===
Unioncamere. Seguira la presentazione delle case history di successo in tema di streetfood

con Matteo Podenzana del Consorzio Panigaccio di Podenzana (Toscana), Mario Ottaviano di Peschici con i Panini di Mare e
Antonio Cera di San Marco in Lamis con il Panterrone. Chiudera i lavori il presidente della Camera di Commercio di Foggia,
Fabio Porreca.

“La cultura alimentare di Capitanata tra libri, fatti e cose” & il tema dell'incontro con Guido Pensato, moderato da Filippo
Santigliano, in programma alle ore 19.00 all'Enoteca Uvarara (in vico Mastrolillo 15).

A partire dalle ore 19.00 in Piazza Purgatorio si susseguiranno gli show cooking che vedranno protagonisti gli chef di
Capitanata. Ad aprire le danze sara Zio Aldo del ristorante Chacaito, poi alle 20.00 Gianfranco Brescia dell'Osteria della
Dogana, alle 21.00 Mario Ottaviano del ristorante Trabucco da Mimi di Peschici e Zucchero Velato di Vieste, alle 22.00 Dario
Perrella dell’agriturismo Al Celone.

A partire dalle ore 21.00 la Street band “Bandita” animera piazza Cattedrale, piazza Purgatorio e piazza Mercato.

La seconda edizione di Libando coinvolge anche la settima arte con la rassegna cinematografica Libando movies in
programma presso la Sala Santa Chiara (in piazza Santa Chiara).

Doppia proiezione venerdi sera, alle 20.00 “L'uomo del grano” a cui sara presente il regista Giancarlo Baudena. Il film
racconta la vita di Nazareno Strampelli, uno dei pit importanti agronomi e genetisti del mondo che realizzo numerose varieta
di frumento che consentirono un migliore sfruttamento dei terreni ed un aumento della produttivita cosi considerevole da
essere tuttora adottate in numerosi Paesi.

Alle 22.00 “Cous Cous” del regista Abdellatif Kechiche, che racconta la storia di un maghrebino sessantunenne che lavora
come manovale nel porto di una cittadina francese. A causa dello scarso rendimento sul lavoro, dovuto all'eta, 'uomo si vede
dimezzare |'orario di lavoro e decide di licenziarsi per avviare una propria attivita: vuole aprire un ristorante su una barca
ancorata nel porto, dove servire il cuscus cucinato dalla ex moglie.

"Libando, viaggiare mangiando" & un evento promosso dall'Assessorato alla Cultura e al Turismo del Comune di Foggia in
collaborazione con le associazioni Streetfood e Di terra di mare, con l'impresa creativa Red Hot e con |la Fondazione Banca del
Monte di Foggia; vanta il patrocinio di Regione Puglia e PugliaPromozione. Si ringrazia la Camera di Commercio di Foggia.

” oA
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H LIBANDO
Musica Conil vernissage di“ll cibo delle
AREZZOWAVEBAND donne” di Danielad'Elia prendeil via
Alle 21,30l Dopolavorolive club di almuseo civicodiFoggiail festival
Brindisi ospitalafinale regionale Libando, che nel weekend ospitera

pugliese del concorso “Arezzo Wave nel centro storicoil cibo distrada.
Rand” Sulnalcosialternerannole
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Sergio Barzetti

Sergio Barzetti

il maestro in cucina de ""La prova del cuoco"
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Showcooking Libando — sabato 18 aprile — ore 11 — Foggia

Sergio Barzetti On aprile - 16 - 2015
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30 anni di Galliano & New Musette
Quartet 2% A
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Sara il leggendario fisarmonicista, compositore e jazzman franco-italiano Richard Teatro comunale

Galliano, il protagonista dell'atteso concerto in programma al Teatro Giordano di Umberto Giordano
Foggia domenica 19 aprile, evento che chiude in grande stile la seconda edizione di

‘Libando, viaggiare mangiando' il festival del cibo di strada che animera dal 17 al 19 FOGGlA,

aprile 2015 il centro storico del capoluogo dauno con una serie di itinerari, street art, Piazza CESBI’E Battisti

tavole rotonde e cooking show.

Artista dalla straordinaria creativita, Galliano & riuscito, grazie al suo "New Musette", =
ainnovare la tradizione della fisarmonica come strumento solista soprattutto
ispirandosi all'amico Astor Piazzolla, inventore del "Tango Nuevo".

Nato nel 1950 a Cannes, Galliano & figlio di Lucien, professore di fisarmonica di ?
origine italiana, e ha cominciato a suonare la fisarmonica a quattro anni. Dopo aver

frequentato il conservatorio, ha scoperto giovanissimo il jazz di Clifford Brown. Inizia

cosi la sua parabola di ascesa nel panorama musicale internazionale, costellata di
esperienze in sala d'incisione - sia come fisarmonicista che compositore innovativo -

di concerti in tutto il mondo e, soprattutto, di sperimentazione nei territori del jazz.

Galliano, infatti, ha dato espressione al suo talento collaborando con i migliori )
jazzisti del globo, con i quali ha esplorato le varie coordinate l'improvvisazione, fra 3

cui Chet Baker , Steve Potts, Jimmy Gourley, Toots Thielemans, il Fio(
violoncellista Jean-Charles Capon e Ron Carter. . Map data ©2015 Google

Nel 1991 Richard Galliano & tornato poi al repertorio tradizionale composto di valzer
musette, di java, di tango permettendo alla fisarmonica di superare |la sua immagine
stereotipata e, grazie ad un lavoro sul concetto ritmico del 3 tempi, ha introdotto un
cambiamento nelle armonie che ha segnato una rivoluzione nella storia dello
strumento. Il suo disco-manifesto &€ "New Musette" (Label bleu), realizzato con Aldo
Romano, Pierre Michelot e Philip Catherine, con cui ha ricevuto il premio Django-
Reinhardt dell’Accademia del jazz nel 1993. Un progetto importante, tra i sue oltre 30
album, che da anche il nome al quartetto — composto dal chitarrista Syivain Luc, il
contrabbassista Yaron Stavi e il batterista André Ceccarelli, che si esibira con |ui
sul palco dello storico teatro foggiano a partire dalle ore 21,00 per celebrare i
trent'anni insieme.

inserito giovedi 16 aprile 2015 di Valentina Scuccimarra

Ufficio stampa _ Libando, viaggiare mangiando
Danila Paradiso, danilaparadiso@gmail.com, +39.328.6237094



17/04/15
L’Attacco

IL FATTO
Oggil'inaugurazione

Libando,
tuttopronto

alvillaggio

ggi alle ore 18.00 ap-

puntamento in Piazza
Cattedrale, a Foggia, per
I'inaugurazione del villag-
gio gastronomico di “Li-
bando, Viaggiare Man-
giando” a cui prenderanno
parte le autorita che salu-
terannoipaesi ospiti - Gre-
cia, Marocco e Spagna - di
questa seconda edizione
del festival incentrato sul
temaMediterraneoinstra-
da. In sottofondo ci sara la
musica della street band
“Bandita”.
E poi convegni, incontri
conl’'autore, show cooking
e cinema animeranno la
secondagiornatadiLiban-
do.Alle 18.30 &¢in program-
ma in Camera di Commer-
cio il convegno “Street fo-
od tra start up d'impresa e
valorizzazione di produ-
zionitipiche”, unappunta-
mento informativo pensa-
to per dare notizie utili agli
operatori del settore e ai
giovani in cerca di idee in-
novative d'impresa tra ri-
storazione, prodotti tipici
e marketing territoriale. Al
convegno interverranno
Massimiliano Ricciarini,
presidente nazionale
dell’associazione Streetfo-
od; Giuseppe Chiarelli, se-
gretario regionale Con-
fcommercio Imprese per
I'Italia; Marta Lisi, dirigen-
te Artigianato Fiere e Mer-
cati della Regione Puglia e
Andrea Zanlari, presiden-
te Indis Unioncamere. Se-
guirala presentazione del-
le case history di successo
in tema di streetfood con
Matteo Podenzana del
Consorzio Panigaccio di
Podenzana (Toscana), Ma-
rio Ottaviano di Peschici
con i Panini di Mare e An-
tonio Cera di San Marco in
Lamis con il Panterrone.
Chiudera i lavori il presi-
dente della Camera di
Commercio di Foggia, Fa-
bio Porreca.
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EVENTI iL FESTIVAL DEL CiBO DI STRADA NEL CUORE DI FOGGIA

«Libando»: in centro storico
lafesta di odori e sapori

LIBANDO
Una veduta
dall'alto della
prima
edizione della
rassegna
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TRE GI(]HNI DI EVENT

ATTESE OLTRE TRENTAMILA PERSONE

Cibo di strada

e qui la festa

Da oggi a domenica nel centro storico del capoluogo

® Oggi alle 18 appuntamento in Piaz-
za Cattedrale per I'i maugurazmne del
villaggio gastronomico di “Libando,
Viaggiare Mangiando” a cui prende-
ranno parte le autorita che saluteranno
ipaesi ospiti - Grecia, Marocco e Spagna
- di questa seconda edizione del festival
incentrato sul tema Mediterraneo in
strada. In sottofondo ci sara la musica
della street band “Bandita”. E poi con-
vegni, incontri con I'autore, show coo-
king e cinema animeranno la seconda
giornata di Libando.

Alle 18.30 & in programma in Camera
di Commercio il convegno “Street food
tra start up d’impresa e valorizzazione
di produzioni tipiche”, un appuntamen-
to informativo pensato per dare notizie

1hili anli Ananatan Aal aatbana o ad aia
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Vieste, alle 2200 Dario Perrella
dell’agriturismo Al Celone.

A partire dalle ore 21 la Street band
“Bandita” animera piazza Cattedrale,
piazza Purgatorio e piazza Mercato.

La seconda edizione di Libando coin-
volge anche la settima arte con la ras-
segna cinematografica Libando movies
in programma presso la Sala Santa
Chiara (in piazza Santa Chiara).

Doppia proiezione venerdi sera, alle
20 “L'uomo del grano” a cui sara pre-
sente il regista Giancarlo Baudena. 11
film racconta la vita di Nazareno
Strampelli, uno dei pitt importanti
agronomi e genetisti del mondo che
realizzo numerose varieta di frumento
che consentirono un migliore sfrutta-

mambn Ani basmani ad 1 anmmanda dalla

(altezza «Angolo rosan),
un perla raecolta
di occhiali usati da desti-
;mre .ill.’m in viaédi svi-
L |pp° m |a-
nizzata dal Lions ﬂlu?am
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Appuntamenti, persone

Foggia. 17 aprile. Inaugurazione del villaggio gastronomico
di “Libando, Viaggiare Mangiando”

17 aprile 2015

&

A5 EEEED —ew) @

sl gga
Msisnidebln ilia Csitus

POt mediterraneo
16 in strada.
. 19 quatiro giorni dedicat
alla oultura e allo gtreet

2015  foad nel cuore della aitta.

Libando 2015
Venerdi 17 aprile ore 18.00 — Piazza Cattedrale

A seguire convegno sullo Street food in Camera di Commercio, incontro con Guido Pensato
al’Enoteca Uvarara, show cooking in Piazza Purgatorio, musica in strada e cinema a Santa
Chiara

Venerdi 17 aprile alle ore 18.00 appuntamento in Piazza Cattedrale, a Foggia,per
Pinaugurazione del villaggio gastronomico di “Libando, Viaggiare Mangiando” a cui
prenderanno partele autoritd che saluteranno i paesi ospiti — Grecia, Marocco e Spagna — di
questa seconda edizione del festival incentrato sul tema Mediterraneo in strada. In sottofondo ci
sara la musica della street band “Bandita”. E poi convegni, incontri con I'autore, show
cooking e cinema animeranno la seconda giornata di Libando.

Alle 18.30 ¢ in programma in Camera di Commercio il convegno “Street food tra start up
d’impresa e valorizzazione di produzioni tipiche”, un appuntamento informativo pensato per
dare notizie utili agli operatori del settore e ai giovani in cerca di idee innovative d’'impresa tra
ristorazione, prodotti tipici e marketing territoriale. Al convegno interverranno Massimiliano
Ricciarini, presidente nazionale dellassociazione Streetfood; Giuseppe Chiarelli, segretario
regionale Confcommercio Imprese per I'ltalia; Marta Lisi, dirigente Artigianato Fiere e Mercati della
Regione Puglia e Andrea Zanlari, presidente Indis Unioncamere. Seguira la presentazione delle
case history di successo in tema di streetfood con Matteo Podenzana del Consorzio Panigaccio
di Podenzana (Toscana), Mario Ottaviano di Peschici con i Panini di Mare e Antonio Cera di San
Marco in Lamis con il Panterrone. Chiudera i lavori il presidente della Camera di Commercio di
Foggia, Fabio Porreca.

“La cultura alimentare di Capitanata tra libri, fatti e cose” ¢ il tema dellincontro con Guido
Pensato, moderato da Filippo Santigliano, in programma alle ore 19.00 al’Enoteca Uvarara (in

http:/mww .lucianopignataro.it/a/grande-notizia-foggia-17-aprile-inaugurazione-del-villaggio-gastronomico-di-libando- viaggiare-mangiando/86429/ 12
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vico Mastrolillo 15).

A partire dalle ore 19.00 in Piazza Purgatorio si susseguiranno gli show cooking che vedranno
protagonisti gli chef di Capitanata. Ad aprire le danze sara Zio Aldo del ristorante Chacaito, poi
alle 20.00 Gianfranco Brescia dellOsteria della Dogana, alle 21.00 Mario Ottaviano del
ristorante Trabucco da Mimi di Peschici e Zucchero Velato di Vieste, alle 22.00 Dario Perrella
dell'agriturismo Al Celone.

A partire dalle ore 21.00 la Street band “Bandita” animera piazza Cattedrale, piazza Purgatorio
e piazza Mercato.

La seconda edizione di Libando coinvolge anche la settima arte con la rassegna cinematografica
Libando movies in programma presso la Sala Santa Chiara (in piazza Santa Chiara).

Doppia proiezione venerdi sera, alle 20.00 “L’'uomo del grano” a cui sara presente il regista
Giancarlo Baudena. Il film racconta la vita di Nazareno Strampelli, uno dei piu importanti
agronomi e genetisti del mondo che realizzd numerose varieta di frumento che consentirono un
migliore sfruttamento dei terreni ed un aumento della produttivita cosi considerevole da essere
tuttora adottate in numerosi Paesi.

Alle 22.00 “Cous Cous” del regista Abdellatif Kechiche, che racconta la storia di un maghrebino
sessantunenne che lavora come manovale nel porto di una cittadina francese. A causa dello
scarso rendimento sul lavoro, dovuto all’eta, 'uomo si vede dimezzare I'orario di lavoro e decide di
licenziarsi per avviare una propria attivita: vuole aprire un ristorante su una barca ancorata nel
porto, dove servire il cuscus cucinato dalla ex moglie.

“Libando, viaggiare mangiando” & un eventopromosso dal’Assessorato alla Cultura e al
Turismo del Comune di Foggia in collaborazione con le associazioni Streetfood e Di terra di
mare, con l'impresa creativa Red Hot e con la Fondazione Banca del Monte di Foggia;vanta il
patrocinio di Regione Puglia e PugliaPromozione. Si ringrazia la Camera di Commercio di
Foggia.

Programma completo su www.libando.com
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10 ¢

Dopo le prime due tappe in Piemonte e Toscana

StreetFood Tour a Foggia
con i cibi di strada del Mediterraneo

Non si ferma il giro d'Italia del cibo di strada por-
tato avanti dall’Associazione StreetFood e fa tappa in
‘Puglia. Da oggi a domenica prossima, la terza tappa
dello Streetfood Tour arriva a Foggia, nel cuore della
Puglia, in occasione di “Libando, Viaggiare Mangian-
do”, manifestazione promossa dall’agenzia di comu-
nicazione Red Hot e dall’Associazione Culturale Di
terra Di Mare con il patrocinio del Comune di Foggia.
Dopo il suecesso della prima edizione 2014 quest’an-
no Streetfood occupera Piazza Mercato oltre alla gia
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collaudata Piazza Cattedrale.Nello “Streetfood Villa-
ge” insieme al cibo di strada italiano grande enfasi
sara data ai cibi di strada del Mediterraneo: Grecia,
Marocco e Spagna. Inoltre sabato un convegno trat-

tera il tema cibo di strada fra le opportunita di svi-

luppo economico e turistico da un lato e le normati-
ve che disciplinano il settore. E’ previsto I'intervento
del presidente della prima associazione in Italia per
il cibo di strada, Massimiliano Ricciarini, che parlera
delle opportunita di lavoro create da questo comparto

in grande crescita negli ultimi anni. Il Consorzio del

io di Podenzana (Ms) rappresentera la case
history del convegno. A fare da contorno alla manife-
stazione i Cooking Show con cuochi della Capitanata
e personaggi della tv e concerti fra i quali il bandone-
onista, Richard Galliano.
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Alteatro CurcidiBarlettaalle 18,30
Filippo Timi porta in scena ‘Favola’-
c'eraunavoltaunabambina, e dico
c'eraperchéoranon c'@pit. Info
0883.33.24.56.

libro diNicola Simonettie Mimma
Sangiorgi, "Cose di case chiuse”.
Ingresso libero.

| LINOMILILLO
| Alle18.30il Centro de estudios

| programmazione degli omaggl a katin AKIN e sertrana
Tavernier, oggi sono in programma vari incontri: alle 20,15
proiezione di Insecure (Qui vive) e approfondimento conla
registra Marianne Tardieu, alle 22,15 Pit buio di mezzanottee
dialogo con Sebastiano Riso e alle 22,30 Anemistirasel’incontro
con Dimitris Bitos. Info festivaldelcinemaeuropeo.com.

UQGENTO OSPITa il COMNLENO Ul niLiiaru
Sinclair, cantante, bassistae
chitarristainglese fondatore dei
Caravan. Ingresso libero.

FASANOMUSICA
Alle 21 per Fasanomusica nel teatro
Sociale, aFasano &in programmalo

LIBANDO

| Alle 18 appuntamentoin Piazza
Cattedrale, aFoggia, per
l'inaugurazione del villaggio
gastronomico di“Libando, viaggiare
mangiando”.

©RIPRODUZIONE RISERVA

GRAMSCI lingiisticos in via Crisanzio a Bari (fd.g.)
Alteatro comunale diNovolialle 21 organizza un gruppo diletturain cuii R
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zo l s food nel cuore della citta.

-

alla cultura e allo street

WGOOO --an-u- o .—g—. g

Ufficio stampa _ Libando, viaggiare mangiando
Danila Paradiso, danilaparadiso@gmail.com, +39.328.6237094

Zygmunt Baumansalein cattedra
perdifenderele ragioni del dialogo

RA Stata prevista per lo scorso novembre, ma poi fu

rinviata. Oggi, finalmente, il celebre sociologo polacco

Zygmunt Bauman, le cui opere inItalia sono edite da
Laterza, torna in Puglia perricevere lalaurea honoris causa
in “Lingue moderne letteratura e traduzione letteraria”
all’Universita del Salento. La cerimonia, ospitata nel centro
congressi del campus Ecotekne a Lecce, iniziera alle 10.30.
Dopo un intervento musicale del coro polifonico
dell’ateneo, i saluti del rettore Vincenzo Zara e lalettura
della motivazione di Diego Simini, presidente del consiglio
didatticodi “Lingue, culture e letterature straniere”, &
previstalalaudatio di Barbara Wokciechowska Blanco e
unalecture di Stefano Cri d ciato di
sociologia dei processi culturali e comunicativi. Infine la
lectio magistralis di Bauman, intitolata “Sulle difficolta e
sul bisogno del dialogo”. Info: 0832.29.22.47.

(lorenzo madaro)

©RPRODUZIONE RISERVATA
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Direttore Gerardo Leone

'Libando, Viaggiare Mangiando'
Ricco il programma: convegno sul 'Il grano, il cibo di strada e il
Mediterraneo’,

Foggia, 17 aprile 2015.

Programma fitto anche per la terza e la quarta giornata di “Libando,
Viaggiare Mangiando”, il festival che sta animando il centro storico di
Foggia con la cultura e lo street food.

Sabato 18 aprile alle ore 10.00 in piazza Cattedrale, piazza Purgatorio
e piazza Mercato si aprira il villaggio gastronomico che sara fruibile
per l'intera giornata, fino a notte.

A seguire appuntamento con gli show cooking in Piazza Purgatorio:
alle 11.00 ci sara Sergio Barzetti, il maestro in cucina de “La prova del
cuoco” e alle 12.00 Carlo Cambi, gastronomo, giornalista e autore
della guida Mangiarozzo.

Alle 17.30 & in programma al Museo civico (in piazza Vincenzo Nigri),
il convegno "Il grano, il cibo di strada e il Mediterraneo” al quale
interverranno, oltre a Carlo Cambi, Pasquale de Vita, ricercatore del
CRA/CER con funzione di Vice Direttore; Stefano Pisani, sindaco di
Pollica; Peppe Zullo, chef; Rossella Caporizzi, biologa nutrizionista del progetto Med-Food; Fabio Renzi, segretario generale
Fondazione Symbola e Giancarlo Baudena, regista e autore del film “"L'uomo del grano”. Durante il convegno, moderato
dalla giornalista Antonella Caruso, ci sara un intermezzo musicale del cantastorie Lucio Petrella dei Favonio.

Libando dedica spazio anche ai bambini con il laboratorio di arte e cibo “Scorpacciarte” a cura di Daniela d’Elia e del Teatro
del Pollaio di Rosanna Giampaolo in programma alle ore 18.00 in piazza Purgatorio.

Sempre in Piazza Purgatorio a partire dalle ore 17.00 si susseguiranno gli show cooking con gli chef di Capitanata. La prima
ad esibirsi sara Francesca Pillo della Trattoria del Cacciatore, poi alle 18.00 Stefano Pupillo, freelance; alle 19.00 Domenico
Cilenti del ristorante Porta di Basso di Peschici; alle 20.00 Peppe Zullo del ristornate Villa Jamele di Orsara; alle 21.00 Lucia
Di Domenico dell’agriturismo Posta Guevara e alle 22.00 Mario Diodato Ognissanti del ristorante La Botte Bistrot.

A partire dalle ore 22.00 in piazza Cattedrale ci sara il Quartetto Blues “Ledio & The Groove Brothers”.

Domenica 19 aprile apertura del villaggio gastronomico nelle tre piazze dalle ore 10.00 fino a tarda sera.

Poi gli show cooking in piazza Purgatorio: alle ore 11.00 La Chef Blanca Festo, i nonni e i tirocinanti del ristorante
Fourquette, alle 12.00 Antonio Cera del Forno Sammarco di San Marco in Lamis e Michele Sabatino di Apricena.

Per i pil piccoli proiezione del film “Mr Fox” in programma alle 12.00 alla Sala Santa Chiara (in pizza Santa Chiara).

Nel pomeriggio appuntamento con gli show cooking a partire dalle ore 17.00 con Annamaria Pazienza, Maria Antonietta
D'Amico e Antonietta Romagnolo di Cantine d’Arapri; alle 18.00 con Milena Bombarda del ristorante Aqua, alle 19.00 con
Nicola Russo del ristorante Al primo piano, alle 20.00 con Gege Mangano del ristorante Li Jalantuimene di Monte
Sant’Angelo, alle 21.00 con Nazario Biscotti del ristorante Le antiche sere di Lesina.

Alle 20.00 in piazza Cattedrale ci sara lo spettacolo per bambini “Chicco contro Chicco” a cura di Daniela d’Elia e del Teatro
del Pollaio di Rosanna Giampaolo.

Libando si chiude con il concerto dell’artista internazionale Richard Galliano in programma alle ore 21.00 al Teatro
Comunale “U. Giordano” (in piazza Cesare battisti). Il fisarmonicista franco-italiano, che ha cominciato a suonare la
fisarmonica a soli quattro anni, € grande interprete di Astor Piazzolla ma anche compositore e jazzman. Dall’inizio degli anni
‘80 frequenta jazzmen di ogni genere con i quali pratica I'improvvisazione: Chet Baker (repertorio brasiliano), Steve Potts,
Jimmy Gourley, Toots Thielemans, il violoncellista Jean-Charles Capon (con cui incide il suo primo disco), Ron Carter (con
cui registra in duo nel 1990), etc. Nel 1991, seguendo i consigli di Astor Piazzolla, Richard Galliano torna alle sue radici, al
repertorio tradizionale composto di valzer musette, di java, di tango che da molto aveva messo da parte. Riavvicinandosi
allo stile di Gus Viseur e di Tony Murena, Richard Galliano permette alla fisarmonica di liberarsi dalla sua immagine
vecchiotta grazie ad un lavoro sul concetto ritmico del 3 tempi, cioé un'altra concezione del ritmo, un cambiamento nelle
armonie, che l'avvicina al jazz.

I biglietti per il concerto possono essere acquistati nei punti vendita autorizzati del circuito Bookingshow e online su
www.bookingshow.it.

"Libando, viaggiare mangiando" & un evento promosso dall'Assessorato alla Cultura e al Turismo del Comune di Foggia in
collaborazione con le associazioni Streetfood e Di terra di mare, con I'impresa creativa Red Hot e con la Fondazione Banca
del Monte di Foggia; vanta il patrocinio di Regione Puglia e PugliaPromozione. Si ringrazia la Camera di Commercio di
Foggia.

(R

\.l

Foto della mostra "Il cibo delle donne” di Daniela d’Elia, visitabile fino al 25 aprile al Museo Civico di Foggia.

di Danila Paradiso
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Foggia capitale dello street food con Libando!

FOGGIA CAPITALE DELLO STREET FOOD CON LIBANDO!

& francescamizzoni @ aprile 18,2015 B cventi, Prima Pagina <@ 146 Views

Libando: il cibo del Mediterraneo e delle regioni italiane, tutto nel centro storico di
Foggia, con musica, arte e spettacolo

Un successo straordinario sta avendo Libando, Viaggiare Mangiando a Foggia.

La citta di Foggia si apre alla sperimentazione, al gusto, alla comparazione e a nuovi sapori. Apriamoci

tutti, la possibilita c'é. L'evento & stato patrocinato dal Comune di Foggia e da Regione Puglia, promosso

dall’ Agenzia di Comunicazione Red Hot e dall'A iazion lturale Di terra Di Mare.

La manifestazione é alla sua seconda edizione nel capoluogo dauno, ma con tante novita tutte da scoprire.
Iniziato il 16 aprile, si protrae fino al 19 dello stesso mese. Venerdi 17 aprile in Piazza Cattedrale a

Foggia, e stato infatti inaugurato il villaggio gastronomico di Libando.

Nel centro storico della nostra citta sono allestiti stand che offrono la possibilita di degustare cibi tipici

delle regioni italiane. Una novita & rappresentata anche dall'ampliamento di orizzonti a livello

internazionale con la presenza di stand dal Marocco, dal ggio di odori e
) ) ) CHECK ALSO

sapori lungo lo stivale e nel Mediterraneo.

Un anonimo del ‘500 soleva sempre dire: “Ci sono tante ct é mangiare, le

altre non le conosco.” Ma il cibo non é fine a se stesso, si lega ad altre

potenziali passioni e permette di scoprire un sapore nuow cemente e non

guardate. E un amante seducente e provocante il cibo, cc H wqao e ad altre cose
dando loro pil gusto, stuzzica la mente e il palato. ‘ Wk&“ﬁ
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Molte e innumerevoli le iniziative, legate ad ogni campo ¢ BIBLIOTECA VIVENTE E

della cultura. #IOLEGGOPERCHE: IL 23 APRILE A
FOGGIA

In occasione della giornata mondiale del

motivo di coinvolgimento e divertimento, fa da sc libro, Universita di Foggia, Sistema
Bibliotecario di Ateneo, Consiglio degli ...

- Cibo e musica: in questo saporito evento, la street band

contribuisce ad un’ atmosfera di condivisione ed ilarita.  vssre vapean uiilo street food

con Libando!
- Cibo e territorio: offerta la possibilita di fare ezcursioni in bicicletta

e scoprire e riscoprire Troia e Lucera tra cibo e cultura con visite ai musei e degustazioni di prodotti tipici

locali.

- Cibo e opportunita: “Street food tra start up d'impresa e valorizzazione di produzioni tipiche” ne &
I'esempio. Il Convegno si & svolto presso la Camera di Commercio in un’ottica di sensibilizzazione e
informazione rivolto a chi gia opera nel settore ma anche in un’ottica di riconsiderazione del
territorio e sfruttamento saggio e produttivo delle risorse del medesimo, opportunita insomma
per giovani ricchi di iniziativa e desiderosi di costruire qualcosa ricordando le potenzialita del

nostro territorio.

- Cibo e spettacolo: in Piazza Purgatorio gli show cooking che hanno visto protagonisti gli chef di

Capitanata: Zio Aldo del ristorante Chacaito, Gianfranco Brescia dell'Osteria della Dogana, Mario
Ottaviano del ristorante Trabucco da Mimi di Peschici, Zucchero Velato di Vieste e Dario Perrella

dell’'agriturismo Al Celone.

- Cibo e cinema: doppia proiezione - “L'uomo del grano” e “Cous Cous"- venerdi sera per la rassegna

cinematografica Libando movies presso la Sala Santa Chiara, in piazza Santa Chiara.

- Cibo e Letteratura: presso I'enoteca Uvarara, conversazione circa la cultura alimentare di Capitanata con

Guido Pensato e Saverio Russo.

- Cibo e arte: in occasione di Libando sono aperti anche i monumenti, dalle 19 alle 21. E’ possibile

infatti visitare la Chiesa di Santa Maria della Misericordia e gli ipogei in piazza Purgatorio.

Insomma, cosa aspettate? Viaggiate mangiando!
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18/04/2015 - 15:50:13 | CONTINUA LA MANIFESTAZIONE

"Libando, Viaggiare Mangiando"
continua sabato 18 e domenica 19
aprile

Ricco il programma. Convegno su "ll grano, il cibo di strada e il
Mediterraneo", laboratori, spettacoli e film per i bambini, show
cooking e musica

Grande chiusura con Richard Sig w

Galliano al teatro "U. Giordano". Il
fisarmonicista franco-italiano, che
ha cominciato a suonare la
fisarmonica a soli quattro anni, &
grande interprete di Astor Piazzolla
ma anche compositore e

jazzman. | biglietti per il concerto
possono essere acquistati nei punti
vendita autorizzati del circuito
Bookingshow e online su
www.bookingshow.it
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Apre Libando: street food addicted invadono il centro storico di
Foggia VIDEO

FOGGIA, 18/04/2015 09:29:22 di Sara Pacella

Piace a 21 persone. Di' che ti piace prima di tutti i tuoi amici.

Libando, seconda edizione, capitolo uno: I'apertura delle danze... storia di un
successo annunciato. Il festival che celebrail cibo da passeggio ieri sera ha
conquistato nuovamente la gente della notte...che si & riversata nel centro storico di
Foggia per lasciarsi tentare dai sapori di strada, autentici, e dalla atmosfera di festa
che poi il calar del sole porta sempre con se... si alza il sipario sui chioschetti e sui
pulmini itineranti, il dj set studiato ad hoc per I'occasione da il via alla prima serata
tutto gusto e divertimento.

Da piazza Cattedrale a piazza Mercato passando per piazza Purgatorio: un
perimetro che delimita il nuovo centro del tempio del gusto. Lo aveva assicurato alla
vigilia della kermesse, anche I'assessore alla cultura del Comune di Foggia, Anna
Paola Giuliani, “Libando declina tutto cio che di bello c’é a Foggia, la cultura, il cibo,
il teatro”.

E difatti, ‘allombra’ della Cattedrale, tutti attorno sembrano aver capito le regole del
gioco: scegliere un itinerario, individuare la leccornia che fara letteralmente leccare i
baffi, sedersi, gustarla, e...ricominciare daccapo. Guardare un cartoccio colorato,
respirare il profumo che emana, sentire il rumore del cibo croccante, toccare per
portare alla bocca, e gustare un sapore speziato: & I'esperienza sensoriale che ci
regala lo street food.

Libando — che quest’anno celebra anche i cibi di strada del Mediterraneo - Grecia,
Marocco e Spagna — porta in citta una sferzata di energia. L’aria profuma di brace,
la fila per richiedere gli involtini di interiora pare interminabile. Ma nessuno sembra
scoraggiarsi e nel frattempo si lascia corteggiare dai brasseur , fiumi di birra
artigianale, rigorosamente italiana, nuovo settore d'eccellenza dell'agroalimentare.
Arancine, focacce, porchetta e bombette: il cibo di strada ha nomi anche simpatici,
impossibile rinunciarvi.

C’e solo un momento in cui gli street food addicted si lasciano distrarre: e come non
dargli torto: la marchin’band sfila in piazza Cattedrale portando in scena uno
spettacolo musicale itinerante, straordinariamente costruito tra teatralita, movimento
ed energia.

= Si & ben capito che il primo ciak di Libando & da standing ovation. E sui social

network fioccano gia fior di selfie, ‘scatti di gusto’. Ma prima di andar via mi guardo
attorno, e questa la Foggia che mi piace, & troppo chiedere di non sprecarla
disprezzandola? Riprendiamoci quella volonta di conservare e valorizzare
I'immenso patrimonio della nostra citta.

‘Libando, viaggiare mangiando’ & I'idea vincente dell'Assessorato alla Cultura del
Comune di Foggia, in collaborazione con le associazioni Streetfood e Di terra di

0. mare, con l'impresa creativa Red Hot e vanta il patrocinio di Regione Puglia e

|

PugliaPromozione.
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Istinto primitivo

Libando, viaggiare mangiando.

EVENTI

Ultima data: 19 04 2015

Location: Centro storico | Citta: Foggia, Italia

@ e o @ B 1
roooin - mediterraneo I inggiare M
16_ in strada. :

] 19 quattro giornl dedioatl
APRILE - alla oultura e allo strest
2015 ° food ne! ouors delia oltta, worw il

Tema della seconda edizione di "Libando, viaggiare mangiando” sara "Mediterraneo in strada” e si svilupg
Foggia, coinvolgendo non solo Piazza Cattedrale ma anche Piazza Mercato e Piazza Purgatorio. Nelle v

si degusteranno cibi di strada provenienti da tutta Italia e da Grecia, Marocco e Spagna.

Tante le iniziative: chioschi e pulmini itineranti, streef art e mostre a tema, presentazioni di libri e con
proiezioni di film e musica, show cooking e, dulcis in fundo, il concerto dellartista internazionale Rich.

teatro ‘U. Giordano’.

“Libando, viaggiare mangiando” & un evento promosso dall’Assessorato alla Cultura e al Turismc
collaborazione con le associazioni Streetfood e Di terra di mare, con l'impresa creativa Red Hot e con la

di Foggia; vanta il patrocinio di Regione Puglia e PugliaPromozione. Si ringrazia la Camera di Commercio

Sito internet www.libando.com

Luogo Piazza Mercato, 71121 Foggia FG, Italia
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RICHARD GALLIANO

Al teatro Giordano diFoggia §||e 21
&in programmail concerto di
Richard Galliano. Info
bookingshow.it.
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Foggia — Libando 2015. Il Festival dello Street food in una delle citta del cibo di strada.

Che tutto il meridione sia luogo di resilienza del cibo di strada & dato di fatto.

Basta girare nelle citta del sud per poter incontrare da Napoli a Bari, da Foggia a Palermo, venditori di cibo da consumarsi rapidamente in
maniera frugale.

Che poi questo genere di cibo sia stato, in un tempo ormai lontano il cibo che si consumava ordinariamente quando si era fuori casa,
forse I'unico cibo venduto per strada, & altro dato di fatto storicamente provato.

Quasi del tutto spazzato via dalle stringenti normative sanitarie negli anni ottanta ha avuto una sua lenta rinascita con I'adattamento di
piccoli chioschetti alle nuove regole o con la strenua resistenza di intere amministrazioni comunali o regionali alla tradizione locale con
apposite Leggi in deroga. Un esempio su tutti la normativa della Regione Puglia sui fornelli della Murgia che ha consentito la loro
soprawvivenza e rifiorire in tutta la Regione.

In effetti, un po’ in maniera tutta italiana, ci si & mossi a macchia di leopardo, intervenendo ad hoc in alcuni luoghi o fingendo di non
vedere in altri. Sta di fatto che, grazie a Dio, oggi tale pratica di preparare il cibo in strada, mantenendo in vita antiche ricette che
avrebbero rischiato anche di scomparire per lunghezza della preparazione o cambiamento di abitudini alimentari, soprawive e si muove
grazie a 3 associazioni che riuniscono sotto il proprio marchio ombrello tutti gli stret fooder d'Italia.

Tra queste la Street Food & la meglio rappresentata ed & approdata nei giorni 17-18 e 19 a Foggia nell'ambito della Kermesse Libando che
allo stato conta circa 40 appuntamenti in numerose piazze d'Italia.

E che Foggia, citta di carni alla brace consumate in piedi, di peperoni e carciofi abbrustoliti agli angoli di strada e di scagliuozzi caldi
venduti a ritmi vertiginosi, fosse uno dei suoi palcoscenici ideali lo hanno dimostrato i numeri di affluenza che nella giornata del 18 hanno
mandato in tilt il traffico della zona pedonale dove era quasi impssibile potersi muovere a piedi senza dover impiegare tempi biblici solo
per percorrere le strette viuzze del centro storico.

Un gran successo di pubblico e consensi nell'ambito del quale la nostra testata, impegnata come media partner, & stata presente nella

http://www ditestaedigola.com/foggia-libando-2015-il-festival-dello- street-food-in-una-delle-citta-del- cibo-di- strada/ 17
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giornata di domenica 19 per recensire lo Street food presente nelle piazze foggiane. Ma non solo cibo di strada, anche arte, cooking show
e musica sono state I'ossatura dellintera manifestazione.

Giungo a meta mattinata mentre le piazze ricominciano a rianimarsi e l'aria a riempirsi lentamente dei profumi del cibo che cuoce
lentamente. La grande “giostra del cibo” ha da poco ricominciato a rimettersi in moto ed io, come molti altri presenti, ho il ruolo del
bambino che salta su una per correre, poi, subito alla successiva.

I primi ad incontrare sono gli abruzzesi con i loro arrosticini che cuociono lentamente sulle griglie a canalina. Arrivano da San Vito
Teatino.

Poco pili in I3 i siciliani arrivato da Palermo con Pani ca’ meuza, Pane e panelle e dei cannoli che vengono farciti sotto i miei occhi.

Tra gli uni e gli altri chioschi che vendono insalate di polpi, focacce, taralli, olive e burrate. E nel mentre sono li sotto una finestra di un
locale ormai chiuso che reca ancora la scritta degli anni sessanta “Cucina moderna” mi passa accanto una enorme zuppiera con
orecchiette sugo e ricotta.

Mi rendo conto che spesso il cibo lo si & graduato creando delle scale gerarchiche d'importanza che non dovrebbero mai esistere. E in tale
graduazione si & finiti con il mettere all'ultimo gradino proprio quella che & la matrice del cibo. Lo Street Food.

Tra i vari chioschi di vendita di cibo compaiono anche peré produttori che presentano le loro particolarita. Accanto al Gin all'olio, vera e
propria chicca foggiana nata dall'estro di un ragazzo che ha una bellissima enoteca in centro, c'& un giovane Troiano che dopo la Laurea in
tecnologia degli alimenti e alcune specializzazioni all'estero, nel ritornare in patria si & trovato tra le mani una documentazione umbra che
raccontava di una pratica norcina degli inizi del ‘900 nella quale Iinsaccamento e la lavorazione dei salumi era coadiuvata dall'uso
sapiente del miele.

E’ cosi che Raffaele Giannelli, giovane rampollo di una famiglia di macellai da generazioni, rientrato a Troja ha deciso di provare questa
antica innovativa tecnica. Dopo centinaia di prove per calibrare |a ricetta ha ottenuto il suo prodotto che, giovandosi dell'uso del miele, ha
ottenuto uno starter naturale per l'innesco della fermentazione da un lato e un potentissimo conservante dall’altro.

Cosi sono nati i salumi con zero additivi dell’Azienda Giannelli pochi anni orsono. Maturati lievemente in cella, grazie a successive lunghe
maturazioni in cantine portano con se la solubilita dei grassi dei grandi salumi e i profumi degli insaccati del sud di una volta.

Nessuna traccia ne al naso, né tantomeno al gusto degli zuccheri del miele che con la fermentazione sono quasi del tutto scomparsi
agendo da sanificatori delle carni e loro conservanti naturali. Se la Legge non imponesse la specifica di tale ingrediente in etichetta non ne
sarebbe possibile il reperimento al gusto e all'olfatto.

Ma sono qui per lo Street Food soprattutto e |'appetito cresce. In una seconda piazza, nei pressi del Duomo, incontro i toscani del
Lampredotto, due simpatici toscani ('uno pisano e l'altro fiorentino, giusto a sfatare il mito della storica rivalita narrata da sempre) che
insieme, tra pentole che sobbollono lentamente servono la trippa alla fiorentina, il caciucco del trippaio (antica zuppa di frattaglie con
tutte le trippe e stomaci del bue) e il mitico panino con il lampredotto (il quarto stomaco del bue - abomaso), lentamente lessato per ore
e poi ricotto in un brodo con cipolla, sedano, odori e concentrato di pomodoro.

http:/Mww.ditestaedigola.com/foggia-libando-2015-il-festival-dello- street-food-in-una-delle-citta- del- cibo-di- strada/ 27
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Non puo sfuggire al mio assaggio e cosi assisto ad un rito meraviglioso. Sollevato dalla pentola viene tagliuzzato finemente e posto su un
panino. Sale, pepe e salsa verde vengono lievemente arrossati da un olio santo di peperoncino. Poi & la volta del rapido bagnetto nel
brodo alla parte superiore del panino che lo ricoprira. E’ pronto. Ed io comincio il mio viaggio mistico. Li proprio sotto il Duomo.

Nel mentre si compiva il rito del lampredotto, i fumi di una carne lievemente grassa a me molto nota mi avevano investito. Termino il
panino e mi porto da Antonio di Alberobello che, assieme alla moglie arrostisce senza soluzione di continuita lunghissimi spiedi sui quali
sono infilzate decine di bombette. La bombetta & un involtino di capocollo di maiale allinterno del quale trova posto un impasto della
stessa carne di capocollo con un 20% circa di grasso di maiale, sale e formaggio. Il risultato & un boccone da Re che si consuma
lentamente per strada accompagnandolo in un cono dove vi sono minomo 5 pezzi, con un pezzo di pane. Una sorta di pane con fettina di
carne a mo di involtino da passeggio.

In una piazzetta limitrofa Libando prosegue con il suo street food. Ed & qui che incontro Mario Ottaviano ed Ersilia Montalto dell’'Hotel
degli Aranci di Vieste (FG). Sono qui con la loro nuova idea: “Panini di mare”, un'idea che affonda tutte le sue radici nella Laurea in
tecnologia degli alimenti di Mario, il quale sfruttando il collagene degli alimenti e forte di un fortunato incontro con uno specialista in
chimica degli alimenti piemontese ha brevettato le mattonelle di pesce (polpo, gamberi, tonno, ecc) e il Kebab di pesce.

Le prime tagliate sottili vanno a farcire dei panini, Il secondo, totalmente mediterraneo emula in tutto e per tutto un kebab di carne sia
per forma che per metodologia di cottura.

Mi spiega Mario che per ottenere il kebab di pesce ha dovuto fare molte prove affinché con la sua cottura non si aprisse e la torre di
prodotto non si aprisse. Cosi al centro c'é finito lo sgombro, poi piu esternamente i gamberi e poi a seguire seppia e polpo. Cotto a bassa
temperatura e poi “formato” grazie alla catena del freddo deve solo rosolare lentamente accanto al grill del kebab per poi essere affettato
e replicare in tutto e per tutto il kebab mediorientale che conosciamo. Uno street food decisamente nuovo e interessante.
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Lungo la linea di stand si prosegue con Claudio Pennesi, italiano nato e vissuto ad Alicante in Spagna e trasferitosi in Italia dove gira di
fiera in fiera. La cucina proposta & quella tipica delle Posade ispaniche dell'area di Alicante. Paella in testa ma anche cibi di matrice
messicana come il chili con carne, ricco piatto di carne tritata, fagioli e peeproncino, le tacos e limmancabile sangria (decisamente ben
fatta e buona). Mi racconta la moglie che & un talebano nella scelta degli ingredienti, pretendendo finanche che la stessa sangria sia fatta
con vino spagnolo.

Mi colpisce una strana bandiera che mi ricorda quella argentina ma con l'aggiunta di un volto che mi & dawero familiare. Osservo
meglio..si! & proprio Maradona quello li!

0 sono napoletani o argentini non si scappa. Mi awvicino e mi ritrovo investito dal buon odore di carni che grigliato lentamente. Al di |a
del grill Manolo, giovane dai tipici tratti sudamericani. Qui, a prezzi davvero piu che onesti & possibile mangiare I'asado, le costine di
maiale e i chorizos (lunghissime salsicce che vengono cote intere e poi riscaldate e finite di cottura su altra griglia.

Poco piti in 13 insistono due chioschi ravvicinati. Uno dedicato alla pasticceria napoletana con in bella vista le sfogliatelle ricce e frolle e
baba e un altro che attira la mia attenzione per dei lunghi spiedi che vedo tra le mani delle persone.

Mi avvicino e ne resto meravigliato sgranando gli occhi come quando ero bambino.

Una macchina affetta a spirale delle patate in maniera tale che una volta infilzate su un lungo spiedo di legno tirate git formino una
spirale. Il tutto viene fritto interamente in una friggitrice. Non so come si chiamino ma le ho battezzate le “Spiropatate”. Il chiosco, non
per esser autocelebrativi & di un Irpino. ©
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Nel mentre mi riporto nella piazza del Duomo piu che soddisfatto degli assaggi e dell’'organizzazione noto una bottega aperta con la
scritta Macelleria da Paolo. Mi awicino perché & l'unica aperta e d entro. Qui Paolo e prima di lui il padre non solo svolgone la propria
attivita di macellai dal 1969 ma ogni sera arrostiscono carni. Una sorta di street food locale con propria fissa dimora a riprova della
resilienza di questo cibo nella citta di Foggia.

E’ ormai ora di andar via ma non senza la tappa che in onore alla bella Foggia e alle tradizioni foggiane ho riservato deliberatamente per
ultima.

La sosta allo stand Sherwood di Matteo Tomaiuolo, il re dei torcinelli foggiani, eletto primo locale di Street Food di Puglia e tra i migliori
10 d'Ttalia il chiosco di Matteo & il vero tempio del torcinello, un involtino di interiora di agenllo che awolge un rametto di prezzemolo
ripiegato su se stesso con pepe e formaggio.

I torcinelli arrostiscono sulla brace lentamente e per i loro sentori ricordano tutta la tradizione pastorale della transumanza che proprio
da Foggia aveva uno dei suoi luoghi di partenza ed una sua porta daziaria poco distante da questo luogo.

Per controllare |a cottura Matteo gira e rigira gli spiedi sollevandoli ed io dietro vedo il Duomo di Foggia. Li tra sacro e profano.

Grazie a Libando di averci coinvolti.
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Satira. Riassunto semiserio di Lik

dalla rubrica Foggia Vocc'Aperta

| | ' _ . Mamm quanda gend! |
rn E ﬁ' Av o c c ' A PE“ IA arancino. Pero é propri
rubrica satirica di www.foggiacittaaperta.it tu? E pure pane e pane
Riassunto LA GENTE IN STRADA

semiserio di Strada. Incredibile, sta
. ‘ e meglio uscire a goder
Libando 2015

LA GRECIA, FOGGIAE
capito chi di chi si tratt
ha mai visti. Efess, mia moglie ha speso cosi tanti soldi alla bancarella della Grecia
veramente c'é Foggia sotterranea come Napoli? Di tutti quelli che sono scesi con m

htto://www foaaiacittaaoerta.it/news/read/satira--riassunto-semiserio-di-libando

non sappiamo che qua sotto si puo scendere a vedere un pezzo del Palazzo di Fede
nuie, bast che s' magne! La fornacella argentina I'hai assaggiata? Sta pure la bandi.

FOGGIA PIU' BELLA. Guarda un po': gente che cucina, che mangia, che beve, che s
fate che andate tutti al McDonald's a mangiare mentre giocate a Candy Crush col

di Sandro Simone
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Libando grandi numeri, 60mila persone per I’evento
astronomico dell’anno. Stavolta vince Foggia

20 aprile 2015 -

“Fra qualche mese ricominceremo a lavorare per ‘Libando’, ¢ una manifestazione che richiede molti mesi. La
citta ha risposto, ¢’¢ stata grande civilta anche nelle file interminabili di gente agli stand. Sono stati giorni
bellissimi, le piazze vestite a festa, la gioia negli occhi della gente e Foggia crocevia di culture”. L’assessore alla
cultura Anna Paola Giuliani commenta cosi I’evento gastronomico dell’anno. “Il coinvolgimento delle piazze ¢
stato una scommessa vinta, i proprietari dei bar e dei ristoranti sono stati parte fondamentale, li ringrazio, Foggia

ha risposto con calore, in molti sono arrivati dalla provincia”.

Fra seminari, showcooking, concerti e cinema, non hanno perso una battuta nemmeno il dirigente comunale del
settore cultura Carlo Dicesare e Gloria Fazia, dirigente del Museo civico e degli altri spazi culturali cittadini.

L’exploit delle piazze

Anna Paola Giuliani ed Ester Fracasso

Ester Fracasso, I’organizzatrice, presidente dell’associazione ‘Di terra e di mare’- lavora nel settore turistico e
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da anni racconta la Puglia attraverso eventi in stagioni diverse - si sofferma sulle piazze in simultanea:
“Quest’anno le abbiamo triplicate e piazza Purgatorio, decentrata rispetto alle altre due, piazza Cattedrale e
piazza Mercato, inizialmente fuori dai circuiti streetfood, ¢ stata valorizzata. Da Panterrone a Giannelli, le
eccellenze culinarie di Capitanata si sono messe in mostra, 1’obiettivo ¢ quello di lavorare per un cibo sempre piu
di qualita. Ci ha colpito la presenza assidua delle persone a tutte le ore, qualcuno ha sostituito il pranzo a casa con
quello in strada. Si sono integrati bene anche i ristoratori cittadini e quelli di fuori”. Fra i visitatori degli stand,
arrivi da Campobasso, Trani, Conversano, Abruzzo. “Ringrazio tutti i turisti che hanno scelto di vivere un
weekend a Foggia all’insegna di Libando e i Cicloamici di Foggia che domenica hanno partecipato
all’escursione in bicicletta alla scoperta di Lucera”.

Attraverso ‘Libando’ cresce anche il circuito delle conoscenze nel campo: “Alcuni dei produttori locali si sono
aggregati al carrozzone nazionale di Streetfood, un successo. Foggia, che ha personalizzato le manifestazioni
coprendo pit ambiti, ¢ risultata la prima piazza per presenze”. Pieni anche i 12 B&B di Foggia in convenzione.

Quintali di frittura

Vediamo i numeri della manifestazione svoltasi dal 16 al 19 aprile che ha impiegato oltre 100 persone tra vigili,
protezione civile, personale Amiu e addetti all’organizzazione. Circa 60 mila le presenze non solo dalla
provincia ma anche dalle regioni limitrofe, dati confermati dall’associazione Streetfood Italia.

I consumi del cibo di strada italiano contano: 4 quintali di frittura di pesce, 2000 panini di mare, 1500
panzerotti, 3 quintali di olive ascolane, 70 chili di gnocchi al tartufo, 1 quintale e mezzo di lampredotto, 8 mila
arrosticini, 1000 arancini di riso, 70 chili di meusa, 2 quintali di puccia salentina con il polpo, 4 quintali di
patate tornado, 2 mila sfogliatelle napoletane, 500 chili di ricotta per i cannoli siciliani, 50 chili di panelle, 3
quintali di bombette e zampina, 3 mila torcinelli foggiani.

1 paesi ospiti (Grecia, Marocco, Spagna e Argentina)

hanno risposto con 2 quintali e mezzo di paella e 150

>
Promo Hostlng Su chili di gyros pita. Il tutto innaffiato da quasi 1500 litri di

A b . birra artigianale, sangria e vino locale.
1 a'lt Chef ai fornelli
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I protagonisti degli

showcooking ospitati nelle EscarGo ubicate in piazza Purgatorio si sono cimentati con ricette al grano arso.
Eccoli: gli chef de ‘La prova del cuoco’ Carlo Cambi e Sergio Barzetti, gli chef di Capitanata Zio Aldo,
Gianfranco Brescia, Mario Ottaviano, Dario Perrella, Domenico Cilenti, Stefano Pupillo, Francesca
Pillo, Peppe Zullo, Lucia Di Domenico, Mario Diodato Ognissanti, Blanca Festo, i nonni e i

tirocinanti, Antonio Cera e Michele Sabatino, Annamaria Pazienza e Maria Antonietta D’ Amico, Milena
Bombarda, Nicola Russo, Gegé Mangano e Nazario Biscotti.

Landella: “Al prossimo anno”

“Quella di Libando ¢ stata un’esperienza straordinaria ed esaltante - dichiara il sindaco di Foggia Franco
Landella -, nelle vie del nostro centro storico si € respirata un’atmosfera magica, fatta di profumi, sapori,
allegria. Un’atmosfera che ¢ stata ulteriormente impreziosita dal concerto di Richard Galliano. Libando ha
trasformato per quattro giorni la nostra citta nella ‘capitale’ dello ‘street food’, moltiplicando rispetto allo scorso
anno le piazze che hanno ospitato gli stand. Ringrazio gli organizzatori di questa stupenda manifestazione, che &
intenzione dell’amministrazione comunale continuare a sostenere anche nei prossimi anni. Perché sono
esperienze come queste a dare nuova vitalita e nuovo entusiasmo alla nostra citta, rendendoci orgogliosi di essere
foggiani”.

Russo: “Centro storico senza auto”

Saverio Russo, presidente della Fondazione Banca del Monte: “I foggiani, € non solo, hanno invaso le vie del
centro storico di Foggia libero dalle auto - come guidati dai profumi e dalla ricetta di pane e

pomodoro scritta lungo le strade dall’associazione di promozione sociale EcstrArte A.P.S., andando alla scoperta
delle prelibatezze ospitate nel villaggio gastronomico, delle eccellenze di Capitanata presenti soprattutto in piazza
Purgatorio e delle bellezze come le opere d’arte di Daniela d’Elia esposte al Museo Civico all’interno

della mostra “II cibo delle donne”.

Dicesare: “Lavoreremo per il Giordano”
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Massimiliano Ricciarini, presidente
dell’associazione Street food: “Partiamo dall’assunto che il cibo ¢ cultura, e vogliamo costruire attorno al tema
‘cibo di strada’ iniziative collaterali e momenti di riflessione che possano rappresentare nel tempo potenziali
contributi e spunti per migliorare il settore”.

La seconda edizione del festival si ¢ conclusa domenica 19 aprile con il concerto di Richard Galliano
fortemente voluto dal dirigente del Comune di Foggia Carco Dicesare : “La contentezza per Libando ¢ enorme,
il festival ha superato le aspettative. Sono felice di aver portato al Teatro Giordano un evento internazionale,
lavoreremo per consolidare I’immagine del teatro a livello nazionale™.

Il racconto per immagini

Maria Pia Liguori (Red Hot), responsabile comunicazione di Libando: “Dopo aver conferito, lo scorso anno,
un’identita forte al progetto, grazie al lavoro fatto sul naming (il nome ‘Libando’ si & impresso con forza
nell’immaginario collettivo per la sua musicalita e il suo tratto retrd) e sul logo, il primo obiettivo della seconda
edizione ¢ stato quello di catapultare I’evento fuori dai confini provinciali. A questo scopo, fondamentale si &
rivelato il ruolo svolto dai food bloggers e dai giornalisti di settore, che hanno raccontato in presa diretta quanto
andava accadendo”.

A raccontare Libando attraverso le immagini € stato il gruppo di Instagramers Foggia che ha registrato circa
300 fotografie condivise in due giorni, 77.000 impression totali scambiate, 37 utenti attivi al giorno. Le foto
della seconda edizione di “Libando, viaggiare mangiando” sono a cura di Monica Carbosiero.
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Conclusa la seconda edizione di Libando, il festival che ha reso felice Foggia con
la cultura e il cibo di strada

20/04/2015

Numeri da capogiro per la seconda edizione di “Libando, Viaggiare Mangiando”, il festival
della cultura e dello street food incentrato sul tema “Mediterraneo in strada” che ha
animato Foggia dal 16 al 19 aprile, portando in piazza circa 60 mila persone provenienti
non solo dalla provincia ma anche dalle regioni limitrofe.

Numeri confermati anche dall'associazione Streetfood Italia che ha raccolto i dati degli
artigiani del gusto presenti in piazza Cattedrale, piazza Mercato e piazza Purgatorio: 4 quintali di frittura di pesce, 2000
panini di mare, 1500 panzerotti, 3 quintali di olive ascolane, 70 chili di gnocchi al tartufo, 1 quintale e mezzo di lampredotto,
8 mila arrosticini, 1000 arancine di riso, 70 chili di meusa, 2 quintali di puccia salentina con il polpo, 4 quintali di patate
tornado, 2 mila sfogliatelle napoletane, 500 chili di ricotta per i cannoli siciliani, 50 chili di panelle, 3 quintali di bombette e
zampina, 3 mila torcinelli foggiani. Anche i paesi ospiti hanno risposto bene 2 quintali e mezzo di paella e 150 chili di gyros
pita. Il tutto innaffiato da quasi 1500 litri di birra artigianale, sangria e vino locale.

Questo il bilancio della seconda edizione di “Libando, viaggiare mangiando” - che ha impiegato oltre 100 persone tra vigili,
protezione civile, personale Amiu e addetti all'organizzazione - I'evento promosso dall'Assessorato alla Cultura e al Turismo
del Comune di Foggia in collaborazione con le associazioni Streetfood e Di terra di mare, con l'impresa creativa Red Hot e la
Fondazione Banca del Monte di Foggia.

“Quella di Libando & stata un’esperienza straordinaria ed esaltante, dichiara il sindaco di Foggia Franco Landella, nelle vie del
nostro centro storico si & respirata un’atmosfera magica, fatta di profumi, sapori, allegria. Un‘atmosfera che é stata
ulteriormente impreziosita dal concerto di Richard Galliano. Libando ha trasformato per quattro giorni la nostra citta nella
‘capitale’ dello ‘street food’, moltiplicando rispetto allo scorso anno le piazze che hanno ospitato gli stand. Ringrazio gli
organizzatori di questa stupenda manifestazione, che & intenzione dell’Amministrazione comunale continuare a sostenere
anche nei prossimi anni. Perché sono esperienze come queste a dare nuova vitalita e nuovo entusiasmo alla nostra citta,
rendendoci orgogliosi di essere foggiani”.

I foggiani, e non solo, hanno invaso le vie del centro storico di Foggia libero dalle auto - come ha sottolineato il presidente
della Fondazione Banca del Monte Saverio Russo, lieto anche di aver operato per restituire piazza Mercato alla citta - guidati
dai profumi e dalla ricetta di pane e pomodoro scritta lungo le strade dall'associazione di promozione sociale EcstrArte A.P.S.,
andando alla scoperta delle prelibatezze ospitate nel villaggio gastronomico, delle eccellenze di Capitanata presenti
soprattutto in piazza Purgatorio e delle bellezze come le opere d'arte di Daniela d’Elia esposte al Museo Civico all'interno della
mostra "Il cibo delle donne”.

“Sono stati giorni bellissimi, le piazze vestite a festa, la gioia negli occhi della gente, Foggia crocevia di culture”, afferma Anna
Paola Giuliani, assessore alla Cultura del Comune di Foggia.

Ed ¢ alla gente che va il ringraziamento dell'organizzatrice di Libando Ester Fracasso: “i cittadini hanno risposto per la
seconda volta in maniera pitl che positiva all’'evento che quest’anno ha registrato ventimila presenze in piu. Ringrazio tutti i
turisti che hanno scelto di vivere un weekend a Foggia all'insegna di Libando e i Cicloamici di Foggia che domenica hanno
partecipato all’escursione in bicicletta alla scoperta di Lucera. Un ringraziamento speciale va poi agli chef, puntualizza Ester
Fracasso, che hanno arricchito la seconda edizione di Libando”. Ed infatti sono stati sequiti a tutte le ore, da mattina a sera,
gli show cooking ospitati nelle EscarGo ubicate in piazza Purgatorio, che hanno visto cimentarsi con ricette che ruotavano
intorno al grano arso gli chef de “La prova del cuoco” Carlo Cambi e Sergio Barzetti e gli chef di Capitanata: Zio Aldo,
Gianfranco Brescia, Mario Ottaviano, Dario Perrella, Domenico Cilenti, Stefano Pupillo, Francesca Pillo, Peppe Zullo, Lucia Di
Domenico, Mario Diodato Ognissanti, Blanca Festo, i nonni e i tirocinanti, Antonio Cera e Michele Sabatino, Annamaria
Pazienza e Maria Antonietta D’Amico, Milena Bombarda, Nicola Russo, Gegé Mangano e Nazario Biscotti.

Libando é stato il festival della cultura legata al cibo perché, come afferma il presidente dell’associazione Streetfood
Massimiliano Ricciarini “partiamo dall’assunto che il cibo & cultura, e vogliamo costruire attorno al tema *cibo di strada’
iniziative collaterali e momenti di riflessione che possano rappresentare nel tempo potenziali contributi e spunti per
migliorare il settore”.

La seconda edizione del festival si € conclusa domenica 19 aprile con il concerto di Richard Galliano, fortemente voluto dal
dirigente del Comune di Foggia Carco Dicesare che asserisce “la contentezza per Libando € enorme, il festival ha superato le
aspettative. Sono felice di aver portato al Teatro Giordano un evento internazionale, lavoreremo per consolidare I'immagine
del teatro a livello nazionale”.

Anche per quanto riguarda la comunicazione si & cercato di portare il festival alla ribalta nazionale come spiega Maria Pia
Liguori, responsabile comunicazione di Libando: “dopo aver conferito, lo scorso anno, un’identita forte al progetto, grazie al
lavoro fatto sul naming (il nome ‘Libando’ si & impresso con forza nellimmaginario collettivo per la sua musicalita e il suo
tratto retro) e sul logo, il primo obiettivo della seconda edizione e stato quello di catapultare |'evento fuori dai confini
provinciali. A questo scopo, fondamentale si e rivelato il ruolo svolto dai food bloggers e dai giornalisti di settore, che hanno
raccontato in presa diretta quanto andava accadendo”.

PAVE PAVITY} puyan ve. st

A raccontare, infine, Libando attraverso le immagini & stato il gruppo di Instragramers Foggia che ha registrato circa 300
fotografie condivise in due giorni, 77.000 impression totali scambiate, 37utenti attivi al giorno.

Libando vanta il patrocinio di Regione Puglia e PugliaPromozione. Si ringrazia la Camera di Commercio di Foggia. In allegato
alcune foto della seconda edizione di "Libando, viaggiare mangiando" a cura di Monica Carbosiero. www.libando.com
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Libando a suon di street food

Il cibo di strada come strumento per fare impresa e comunicare ai giovani in modo giovane col festival Libando,
viaggiare mangiando: questo I'obiettivo dell'associazione Streetfood di Massimiliano Ricciardini che, assieme
all’ agenzia di comunicazione Red Hot, all’'associazione Di terra Di Mare e alla Fondazione Banca del Monte di
Foggia, hanno dato vita a 4 giorni di emozioni polisensoriali promossi dall’Assessorato alla Cultura e al Turismo
del Comune pugliese.

Il centro storico si & trasformato in un villaggio gastronomico, o meglio in una gustosa “tavolozza™ una immensa
opera d’arte in cui le tele della poliedrica scrittrice e pittrice Daniela d’Elia hanno riproposto un particolare e
ironico rapporto col cibo nella mostra // cibo delle donne (in corso fino al 25 aprile al Museo Civico di Foggia), a
pochi metri dagli show cooking di piazza Purgatorio e degli innumerevoli stand colmi di bonta regionali di via
Duomo e piazza Cattedrale. E non solo. Ospite il Mediterraneo con alcuni suoi Paesi quali Grecia, Marocco e
Spagna, poco piu in la in piazza Mercato.

Un gioco di sapori e colori che dalle bombette di Alberobello agli arrosticini abruzzesi conduceva alla paposcia
dell’'osteria a km zero Pas Possible! (che a breve aprira i battenti in via Tugini a Foggia), nota focaccia di grano
duro di forma allungata con diverse farciture, originaria di Vico del Gargano e presidio Slowfood. In abbinamento
sia la birra, tra cui quella artigianale foggiana del Birrificio ebers (abbiamo abbinato la Belgian Blond Ale alla
frittura di paranza), sia il vino come quello della nota Cantina La Marchesa di Lucera (colto in flagrante accanto a
una barchetta di insalata di grano con carciofi, asparagi, piselli e primosale di pecora, elaborazione culinaria della
vignarola romana).

Posted by Pugliami on Lunedi 20 aprile 2015

Il pecorino stagionato 6 mesi dell’azienda Agriraffa si scioglieva in bocca, al pari del lampredotto fiorentino a base
di abomaso (stomaco bovino). C’é chi ha nascosto le cozze nei ravioli di grano arso sotto forma di mousse, come
la chef Blanca Festo del ristorante di cucina narrativa Fourquette — sotto I'occhio vigile di Nonno Lino, oppure chi
si & cimentato in un duetto internazionale come il cuoco Peppe Zullo di Orsara di Puglia e il suo apprendista
giapponese Tom, intenti a lavorare a mano la pasta di grano arso, anzi la pasta con la pasta (in questo caso i
cavatelli con uno spaghettone!) e poi servirla con asparagi selvatici, favette e culatta (culatello con cotenna)
croccante di maiale nero dauno di propria produzione. “Imparare, inventare e cucinare!” il motto di Peppe Zullo,
che ha invitato tutti gli astanti mantenere vive le tradizioni pugliesi attraverso la cucina casalinga e la manualita.

Sara stata casuale la vicinanza tra salumi e pane nella piccola piazza Purgatorio?! Da un lato le fette di
soppressata, pancetta alle erbe, capocollo al vincotto e salame alla beneventana (eletto ‘miglior salame di Puglia’
alla IX edizione del Campionato Italiano del Salame) dello storico Salumificio Giannelli di Troia, azienda

che valorizza ricette antecedenti il 1920, anno di scoperta del nitrato, creando prodotti senza conservanti in cui gli
ingredienti chimici sono sostituiti da miele, vino, aglio e peperone dolce; il salame alla beneventana e

infatti testimonianza di un'antica ricetta che prevede la macerazione dell’aglio nel Nero di Troia per una notte e la
successiva aggiunta di vino bianco e finocchietto.

Dall’altro lato il pane dell’antico Forno Sammarco di San Marco in Lamis, capitanato da Antonio Cera,
imprenditore ed esperto “produttore” di pani lavorati con lievito madre e anche con antiche varieta di grano come
il Senatore Cappelli e il Saragolla, tra cui il neonato “panterrone”, panettone artigianale di grano arso Senatore
Cappelli; un uomo legato al territorio che ha dimostrato la sua abilita manuale anche a Libando, esibendosi con
Michele Sabatino (allevatore di maiale nero dauno e capra garganica ad Apricena, nonché produttore di carni e
salumi pregiati) in uno degli show cooking organizzati nelle vintage EscarGo.

A Libando donne, uomini e bambini erano assieme per difendere e promuovere il territorio e divenire
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ambasciatori del gusto e della cultura gastronomica grazie allo street food. Un territorio da riscoprire, come
«stanno facendo i ristoratori e gli chef di nuova generazione», ha ricordato Guido Pensato in occasione
dell’incontro sulla cultura alimentare promosso nell’Enoteca Uvarara, luogo di “perdizione” alcolica in cui nasce
un nuovo cocktail che ha la limpidezza dell’acqua e i profumi dell'olio extra vergine d’oliva di Peranzana... da
sorseggiare con moderazione! E cosi & stato, prima di fare capitombolo nelle tagliatelle di grano arso con
asparagi in crema e un pizzico di ricotta dello chef Francesca Pillo della Trattoria del Cacciatore di Foggia, e
poi nel couscous rivisitato in chiave locale dello chef Mario Ottaviano del ristorante Zucchero Velato di Vieste.

E per non essere troppo campanilisti, & stato impossibile resistere agli gnocchetti tirolesi della “cucina elastica”,
ovvero semplice, dello chef Sergio Barzetti, giunto da La prova del Cuoco di Rai 1 e simpaticamente “assalito”
dalla simpatia e dalla verve del gastronomo, giornalista e autore della guida Mangiarozzo Carlo Cambi. Tra gli
altri protagonisti degli show cooking si sono esibiti lo chef gentiluomo Nazario Biscotti del ristorante Le Antiche
Sere di Lesina e lo chef energetico Gegé Mangano del Ristorante Li Jalantuumene di Monte Sant'Angelo, che
hanno allietato I'ultima serata a suon di saperi, sapori e tanta allegria. E poi noti chef della capitanata.

Viaggiare mangiando trippa, lampredotto, caciucco, panelle, polpi arrostiti, olive ascolane e salsiccia pezzente
(frutto della lavorazione delle terze carni del maiale), e “assaporando” rassegne cinematografiche, il ritmo
incalzante e coinvolgente della street band bandita, le note jazz di Richard Galliano, convegni e tanta frutta e
verdura “irriverente” nel laboratorio Scorpacciarte a cura di Daniela d’Elia e del Teatro del Pollaio di Rosanna
Giampaolo. Infinite le bonta culturali a tutto tondo.

E tra i panini di terra del Forno Sammarco, i panini di mare di Mario Ottaviano, le frittelle, il couscous e la pita, un
po’ di sangria e la dolcezza dei cannoli siciliani, si & conclusa un’edizione esilerante e ricca di spunti di riflessione
e soprattutto inviti al’'azione. Se ognuno di noi ponesse maggior riguardo alla genuinita dei cibi che vengono
acquistati e talvolta sperimentasse “assieme a loro” una nuova ricetta, si potrebbe libare ogni giorno alla salute
della Terra e della Tradizione.

Buona “strazzate”!
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Alchimia di profumi e sapori per la seconda edizione
di Libando a Foggia
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“Libando, mangiare viaggiando”, il festival della cultura e dello street food giunto alla sua seconda edizione,
ha portato a Foggia un’alchimia di sapori, suoni e profumi. Per le strade della citta, invase secondo i dati
ufficiali da 60.000 persone provenienti non solo dalla provincia ma anche dalle regioni limitrofe, sono stati
preparati e serviti per tutta la durata della manifestazione dal 16 al 19 aprile, quintali di olive ascolane,
panzerotti, arrosticini, bombette, zampine, torcinelli, “cuoppi” di frittura di pesce, ma anche panini ca
meusa, cannoli siciliani, pucce salentine, trippa e lampredotto, paella e gyros pita offerte dai paesi ospiti
Spagna e Grecia.

Tra la Cattedrale, piazza Mercato e la piazzetta del Purgatorio, un angolo dal fascino antico, il palcoscenico ¢ stato
tutto per chi ha esposto e preparato al momento il cibo da strada, dagli chef di rango che si sono alternati nelle
roulottes trasformate in mini kitchen organizzate di tutto punto brevettate da EscarGo, a coloro che hanno arrostito,
fritto, imbottito panini di ogni genere: da quelli di mare di Mario Ottaviano ai “piccioni” di Antonio Cera fino al
panino di grano arso con la mortadella di Alberto Trincucci.
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Altro protagonista dell’evento incentrato sul tema “Mediterraneo in strada” e promosso dall'Assessorato alla Cultura
e al Turismo del Comune di Foggia in collaborazione con le associazioni Streetfood e Di terra di mare, con l'impresa
creativa Red Hot e la Fondazione Banca del Monte di Foggia, € stato il grano arso, al centro dei due convegni svoltisi
durante Libando, il primo presso la Camera di Commercio sullo “Street food tra start up d’impresa e valorizzazione
di produzioni tipiche” e il secondo presso il Museo Civico su “Il grano, il cibo di strada e il Mediterraneo”.

Guidati dai profumi della varieta delle proposte ma anche dalla ricetta di pane e pomodoro scritta lungo le strade
dall’associazione di promozione sociale EcstrArte A.P.S., chi é giunto a Foggia nei giorni scorsi ha potuto anche
deliziare gli occhi con le opere di Daniela d’Elia esposte al Museo Civico all'interno della mostra “Il cibo delle donne”
e approfittare delle biciclette di Cicloamici per partecipare, nella giornata di domenica, all’escursione alla scoperta di
Lucera.

Tornando al tema centrale del festival, il cibo, tante sono state le ricette proposte e molte le signore che oltre ad
assaggiare si sono impegnate a rifarle a casa, facendosi spiegare passo passo ingredienti e procedimenti dai cuochi
che si sono dati il cambio in piazza Purgatorio all’interno delle EscarGo: dagli chef de “La prova del cuoco” Carlo
Cambi e Sergio Barzetti agli chef di Capitanata che “giocavano in casa” Zio Aldo, Gianfranco Brescia, Mario
Ottaviano, Dario Perrella, Domenico Cilenti, Stefano Pupillo, Francesca Pillo, Peppe Zullo, Lucia Di Domenico,
Mario Diodato Ognissanti, Blanca Festo, i nonni e i tirocinanti di Fourquette, Antonio Cera e Michele Sabatino,
Annamaria Pazienza e Maria Antonietta D’Amico, Milena Bombarda, Nicola Russo, Gegé Mangano e Nazario
Biscotti.

Ma non sono mancati i momenti dedicati ai pitt piccoli, con laboratori di arte e cibo e spettacoli tutti per loro. Con
“Libando movies” sono stati accontentati anche gli appassionati di cinema che hanno potuto assistere alla rassegna
in cui sono stati proiettati i film “L'uomo del grano” del regista Giancarlo Baudena e “Cous Cous” di Abdellatif
Kechiche, naturalmente in tema con I'argomento del festival.

La cultura del cibo, bandiera di questa manifestazione come ha sottolineato il presidente dell’associazione Streetfood
Massimiliano Ricciarini che ha affermato che “il cibo € cultura, e vogliamo costruire attorno al tema ‘cibo di strada’
iniziative collaterali e momenti di riflessione che possano rappresentare nel tempo potenziali contributi e spunti per
migliorare il settore”, € stata al centro dell'incontro con Guido Pensato presso 'Enoteca Uvarara nel dibattito su “La
cultura alimentare di Capitanata tra libri, fatti e cose”.

Un altro bel momento conviviale é stato quello della cena offerta sabato sera dalla Trattoria “Del cacciatore” che ha
deliziato organizzatori, chef e comunicatori con piatti caserecci ma raffinati, egregiamente accompagnati dai vini
della cantina La Marchesa, in un clima familiare e di gran festa soprattutto per Sergio Barzetti che a fine serata ha
ricevuto gli auguri di tutti per il suo compleanno.

La seconda edizione del festival si & conclusa in musica domenica 19 aprile con il concerto di Richard Galliano,
fortemente voluto dal dirigente del Comune di Foggia Carlo Dicesare felice di aver portato al Teatro Giordano un
evento internazionale, che va a consolidare I'immagine del teatro a livello nazionale.

La comunicazione del festival é stata affidata quest’anno, seguendo I'espressa volonta della presidente
dell’associazione Di terra di mare Ester Fracasso e della responsabile comunicazione di Libando Maria Pia Liguori, a
bloggers e giornalisti di settore che hanno raccontato tutti i vari momenti in presa diretta, utilizzando gli hashtag
#libando15 e #igersfoggia. E adesso tocca proprio a noi, media partners insieme a Giuseppe Barretta per gnammm,
Gianni Ferramosca per Luciano Pignataro WineBlog e My Terroir, Deborah Baldasarre per Pugliami, Alessandra
Ferramosca per MyCoolKitchen e la troupe di Teleradioerre, raccontare in tutti i particolari il festival a chi non c’era,
cercando di far assaporare I'atmosfera dell’evento attraverso immagini e parole.
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& tivita. Cosa ha funzionato

R e

dunquein Libando? Almeno
4fattori.

Tluoghi

Anzitutto, la nuova vita di
Piazza Mercato, senza treni-
no fortemente voluta dalla
Fondazione Banca del Mon-
te Siniscalco Ceci e dal suo
presidente, il professorSave-
rio Russo, dall'ex assessore

estemporanee, ma con Li-
bando ha assunto una di-

Pippo Cavali dall'attua-
le amministrazione targata
Franco Landella. Il festival &
statol’esempio di quello che
potraesserelafoggianapiaz-
zadelleerbe, & stato unritor-
no alle origini di scambio e
commercio. Lapiazzaadirla
verita, di notte, ha gia cam-

uropea e non so-
loperla presenza degli stand
spagnoli e greci. Sabato sera
alle due di notte circa erain-
fatti I'unico luogo del circui-
to enogastronomico ancora
animato. Piazza Mercato,
giovane, dinamica, diver-
tente, esuberante e originale
dinotteetrasver i

biatopelledamesi, di
dolocation preferita dei gio-
vanissimi con le loro feste

NUMERI

pranzo, quando si & trasfor-
mata in una grande cucina

(" VL H

P

Y ;
i j
/ ik

all'aperto per famiglie. Se-
gno cheiluoghi posseggono
unaloro anticamemoria.
ChefFood Truck

Hanno funzionato gli show
cooking, presentati dalla
giornalista Antonella Caru-
so, ospitati nelle EscarGo
ubicatein piazza Purgatorio,
che hanno visto cimentarsi
conricette cheruotavanoin-
tornoalgranoarsoglichefde
“La prova del cuoco” Carlo
Cambi e Sergio Barzetti e gli
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chef di Capitanata: Zio Aldo,
Gianfranco Brescia, Mario
Ottaviano, Dario Perrella,
Domenico Cilenti, Stefano
Pupillo, Francesca Pillo,
PeppeZullo, LuciaDiDome-
nico, Mario Diodato Ognis-
santi, Blanca Festo, inonnie
i tirocinanti, Antonio Cera e
Michele Sabatino, Annama-
ria Pazienza e Maria Anto-
nietta D’Amico, Milena
Bombarda, Nicola Russo,
Gege M:

sieconclusadomenicaconil
concerto di Richard Gallia-
no, fortemente cercato dal
dirigentedel ComunediFog-
gia Carlo Dicesare che ha as-
serito “la contentezza per Li-
bando&enorme, ilfestivalha
superatole aspettative. Sono
felicediaverportatoalTeatro
Giordano uneventointerna-
zionale, lavoreremo percon-
solidare I'immagine del tea-
troalivello nazionale”.

N ioBi-
scotti.
Lacultura
Cosi come hanno avuto un
granderilievo gli incontri ex-
tra Libando. Dai convegni
agli appuntamenti culturali
come. Dalla mostra il Cibo
delle Donne di Daniela
D’Eliasino allaricettada cal-
pestare dell’associazione di
promozionesociale ExtraAr-
te. Lapertura dell'assessora
Anna Paola Giuliani & note-
vole. Un punto diforzaesta-
to senza dubbio il finale. La
seconda edizione del festival

Unanovitaqualificantesono
statiisocial eifood bloggers,
insieme ai giornalisti di set-
tore, come osserva Maria Pia
Liguori, responsabile comu-
nicazionediLibando. Giave-
nerdi notte, sulle home ap-
parivanosolo paniniesguar-
dibeati in presa diretta dagli
stand.

Cosanon ha funzionato?
Sacro&profano

Forse chi scrive ha un ap-
proccio da Savonarola, sara
che in tempi di crisi la spiri-
tualita forse riemerge, sara
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Foggia, Numeri da capogiro per la seconda edizione di ‘Libando, Viaggiare Mangiando'

& .;:!} Numeri da capogiro per la seconda edizione di

' . 'Libando, Viaggiare Mangiando', il festival della
“% | cultura e dello street food incentrato sul tema

| “Mediterraneo in strada” che ha animato Foggia dal

16 al 19 aprile, portando in piazza circa 60 mila

persone provenienti non solo dalla provincia ma
anche dalle regioni limitrofe.

Numeri  confermati anche dall'associazione
Streetfood Italia che ha raccolto i dati degli artigiani
del gusto presenti in piazza Cattedrale, piazza
Mercato e piazza Purgatorio: 4 quintali di frittura di
pesce, 2000 panini di mare, 1500 panzerotti, 3 quintali di olive ascolane, 70 chili di gnocchi al
tartufo, 1 quintale e mezzo di lampredotto, 8 mila arrosticini, 1000 arancine di riso, 70 chili di
meusa, 2 quintali di puccia salentina con il polpo, 4 quintali di patate tornado, 2 mila
sfogliatelle napoletane, 500 chili di ricotta per i cannoli siciliani, 50 chili di panelle, 3 quintali di
bombette e zampina, 3 mila torcinelli foggiani. Anche i paesi ospiti hanno risposto bene 2
quintali e mezzo di paella e 150 chili di gyros pita. Il tutto innaffiato da quasi 1500 litri di birra
artigianale, sangria e vino locale.

Questo il bilancio della seconda edizione di “Libando, viaggiare mangiando” - che ha
impiegato oltre 100 persone tra vigili, protezione civile, personale Amiu e addetti
all'organizzazione - 'evento promosso dall'Assessorato alla Cultura e al Turismo del Comune
di Foggia in collaborazione con le associazioni Streetfood e Di terra di mare, con l'impresa
creativa Red Hot e la Fondazione Banca del Monte di Foggia.

“Quella di Libando & stata un’esperienza straordinaria ed esaltante, dichiara il sindaco di
Foggia Franco Landella, nelle vie del nostro centro storico si & respirata un’atmosfera
magica, fatta di profumi, sapori, allegria. Un’atmosfera che & stata ulteriormente impreziosita
dal concerto di Richard Galliano. Libando ha trasformato per quattro giorni la nostra citta
nella ‘capitale’ dello ‘street food’, moltiplicando rispetto allo scorso anno le piazze che hanno
ospitato gli stand. Ringrazio gli organizzatori di questa stupenda manifestazione, che e
intenzione dell Amministrazione comunale continuare a sostenere anche nei prossimi anni.
Perché sono esperienze come queste a dare nuova vitalitd € nuovo entusiasmo alla nostra
citta, rendendoci orgogliosi di essere foggiani”.

| foggiani, e non solo, hanno invaso le vie del centro storico di Foggia libero dalle auto - come
ha sottolineato il presidente della Fondazione Banca del Monte Saverio Russo, lieto anche di
aver operato per restituire piazza Mercato alla citta - guidati dai profumi e dalla ricetta di pane
e pomodoro scritta lungo le strade dall'associazione di promozione sociale EcstrArte A.P.S.,
andando alla scoperta delle prelibatezze ospitate nel villaggio gastronomico, delle eccellenze
di Capitanata presenti soprattutto in piazza Purgatorio e delle bellezze come le opere d’'arte
di Daniela d’Elia esposte al Museo Civico all'interno della mostra “ll cibo delle donne”.

“Sono stati giorni bellissimi, le piazze vestite a festa, la gioia negli occhi della gente, Foggia
crocevia di culture”, afferma Anna Paola Giuliani, assessore alla Cultura del Comune di
Foggia.

Ed é alla gente che va il ringraziamento dell’organizzatrice di Libando Ester Fracasso: ‘i
cittadini hanno risposto per la seconda volta in maniera pit che positiva allevento che
quest’anno ha registrato ventimila presenze in pit. Ringrazio tutti i turisti che hanno scelto di
vivere un weekend a Foggia allinsegna di Libando e i Cicloamici di Foggia che domenica
hanno partecipato all’escursione in bicicletta alla scoperta di Lucera. Un ringraziamento
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speciale va poi agli chef, puntualizza Ester Fracasso, che hanno arricchito la seconda
edizione di Libando”. Ed infatti sono stati seguiti a tutte le ore, da mattina a sera, gli show
cooking ospitati nelle EscarGo ubicate in piazza Purgatorio, che hanno visto cimentarsi con
ricette che ruotavano intorno al grano arso gli chef de “La prova del cuoco” Carlo Cambi e
Sergio Barzetti e gli chef di Capitanata: Zio Aldo, Gianfranco Brescia, Mario Ottaviano, Dario
Perrella, Domenico Cilenti, Stefano Pupillo, Francesca Pillo, Peppe Zullo, Lucia Di Domenico,
Mario Diodato Ognissanti, Blanca Festo, i nonni e i tirocinanti, Antonio Cera e Michele
Sabatino, Annamaria Pazienza e Maria Antonietta D’Amico, Milena Bombarda, Nicola Russo,
Gege Mangano e Nazario Biscotti.

Libando & stato il festival della cultura legata al cibo perché, come afferma il presidente
dellassociazione Streetfood Massimiliano Ricciarini “partiamo dall’assunto che il cibo &
cultura, e vogliamo costruire attorno al tema ‘cibo di strada’ iniziative collaterali e momenti di
riflessione che possano rappresentare nel tempo potenziali contributi e spunti per migliorare il
settore”.

La seconda edizione del festival si & conclusa domenica 19 aprile con il concerto di Richard
Galliano, fortemente voluto dal dirigente del Comune di Foggia Carco Dicesare che asserisce
“la contentezza per Libando & enorme, il festival ha superato le aspettative. Sono felice di
aver portato al Teatro Giordano un evento internazionale, lavoreremo per consolidare
I'immagine del teatro a livello nazionale”.

Anche per quanto riguarda la comunicazione si € cercato di portare il festival alla ribalta
nazionale come spiega Maria Pia Liguori, responsabile comunicazione di Libando: “dopo
aver conferito, lo scorso anno, un’identita forte al progetto, grazie al lavoro fatto sul naming (il
nome ‘Libando’ si &€ impresso con forza nellimmaginario collettivo per la sua musicalita e il
suo tratto retrd) e sul logo, il primo obiettivo della seconda edizione & stato quello di
catapultare I'evento fuori dai confini provinciali. A questo scopo, fondamentale si e rivelato il
ruolo svolto dai food bloggers e dai giornalisti di settore, che hanno raccontato in presa
diretta quanto andava accadendo”.

A raccontare, infine, Libando attraverso le immagini & stato il gruppo di Instragramers Foggia
che ha registrato circa 300 fotografie condivise in due giorni, 77.000 impression totali
scambiate, 37utenti attivi al giorno.

Libando vanta il patrocinio di Regione Puglia e PugliaPromozione. Si ringrazia la Camera di
Commercio di Foggia.

Stampa articolo
21 Aprile 2015

Ufficio stampa _ Libando, viaggiare mangiando
Danila Paradiso, danilaparadiso@gmail.com, +39.328.6237094



21/04/15
Streetfood (pag. 1)

ﬁﬁ

R
11 Vero Cibo di Strada Italiano

e Home

e News

e Associazione »

e Decalogo Streetfood
e Eventi »

e Parlano di noi

e Ufficio Stampa »

o Contatti

Home » Eventi 2015 » Streetfood a Foggia con Libando, bis di successo

Streetfood a Foggia con Libando, bis di successo

apr 21, 2015 da Ufficio Stampa

Ricciarini (Streetfood): “Non solo cibo ma proposte per superare le criticita del settore”
Qualita dei cibi premiata ancora dai foggiani che si complimentano con I’Associazione e non si fanno mancare
nulla tra i cibi proposti tra piazza Cattedrale e piazza Mercato

’Associazione Streetfood bissa il successo a Foggia portando piu
cibi di strada italiani in due piazze del centro storico (Piazza Cattedrale e Piazza Mercato) la conferma di tale successo €
da riscontrarsi nell’alta affluenza che ha fatto registrare record nei consumi ed esaurimento scorte di molti “artigiani del
gusto” dell’area Streetfood. Oltre 200 panini con Pastin bellunese e 250 wirstel, fritto di pesce nel cono 3 quintali, Olive
Ascolane 2,5 quintali, Lampredotto 1,5 quintali, Arrosticini 8mila, Panini di Mare 1.000, 1,5 quintali di riso per la Paella,
Puccia salentina con polpo 2 quintali e 500 panzerotti, 45 chili di gnocchi al tartufo, 150 kg di Gyros Pitta, 2mila

sfogliatelle napoletane e 4 quintali di patate per la tornado. Fra i prodotti siciliani: 300 kg ricotta per i cannoli, 50 chili di
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panelle, 1000 arancine di riso e 70 chili di meusa. Per finire: da Alberobello (Ba) 3 quintali di bombette e zampina e

2mila torcinelli foggiani. Il tutto ¢ stato innaffiato da quasi mille litri di birra artigianale.
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«Il progetto dell’evento Libando — dichiara Massimiliano Ricciarini,
iciazione Streetfood — ¢ stato concepito nel 2014 attorno al tema del cibo di strada e nell’ Associazione
ori hanno trovato il progetto originale avviato dal 2004 quando nessuno in Italia ancora parlava di
non portiamo in giro commercianti del cibo ma partendo dall’assunto che il cibo ¢ cultura vogliamo
tema “cibo di strada” iniziative collaterali € momenti di riflessione che possano rappresentare nel
ntributi e spunti per migliorare il settorey.

reetfood ne ha parlato nel convegno di venerdi 17 presso la Camera di Commercio di Foggia,
1onio immenso di cibi poveri, o “di strada” italiani come valida alternativa al cibo globalizzato.
-osegue Ricciarini — ho evidenziato le criticita del settore: in primis la necessita di snellire il sistema

" rmativa sanitaria (Reg. Ce. 852/2004) che dall’ingresso dell’Italia in Europa e la promulgazione del

ha dato il via a una moltitudine di interpretazioni che dopo quella degli Stati Membri dovrebbero
:gionale invece che proseguire a cascata fino ai comuni. Con la maggiore attenzione alla prevenzione
rata anche la qualita della vita ma nel tempo, questo infittirsi di leggi, in un sistema iper-burocratico,

ha portato anche a rischio estinzione (se non totale) certi cibi poveri, 1 “saper fare” e gli attrezzi artigianali del mestiere a

beneficio di ambienti asettici e procedimenti meccanizzati”.

Ad esempio di tutto cio € intervenuto Matteo Podenzana, presidente dell’ Associazione Ristoratori di Podenzana (Ms) che

tutt’oggi si impegnano a mantenere viva la tradizione del Panigaccio, prodotto storico artigianale della panificazione

originario della Lunigiana. Con il complicarsi del sistema e la maggiore attenzione nell’applicazione delle leggi, certe

famiglie residenti in aree subalterne, che si sono tramandate ricette e abilita manuali nella realizzazione e cottura di cibi

tradizionali, non hanno potuto adeguarsi alle nuove normative (strumenti di prevenzione del rischio cosi come

allestimento di laboratori e mezzi refrigerati per il trasporto tali da garantire la tracciabilitd e la continuita della catena del

freddo). Cosi oggi solo la volonta di pochi fa si che questi cibi vengano conosciuti € mantenuti in vita.

Leggi il Comunicato Stampa in formato PDF Streetfood a Foggia per Libando. un successo enorme
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Conclusa 2* edizione di ‘Libando, Viaggiare
Mangiando’

21 APRILE 2015, 11.25 ENOGASTRONOMIA

i

Si e conclusa con successo la 2” edizione
di ‘Libando, Viaggiare Mangiando’,
festival della cultura e dello street food
incentrato sul tema ‘Mediterraneo in
strada’ che ha animato Foggia dal 16 al 19
aprile, portando in piazza circa 60 mila
persone provenienti non solo dalla
provincia ma anche dalle regioni
limitrofe.

Numeri confermati anche
dall’associazione Streetfood Italia che ha
raccolto i dati degli artigiani del gusto presenti in piazza Cattedrale, piazza Mercato e
piazza Purgatorio.

“Quella di Libando & stata un’esperienza straordinaria ed esaltante - dice Franco
Landella, sindaco di Foggia - nelle vie del nostro centro storico si € respirata
un’atmosfera magica, fatta di profumi, sapori, allegria. Un’atmosfera che & stata
impreziosita dal concerto di Richard Galliano. Libando ha trasformato per 4 giorni la
nostra citta nella ‘capitale’ dello ‘street food’, moltiplicando rispetto allo scorso anno le
piazze che hanno ospitato gli stand. Ringrazio gli organizzatori di questa
manifestazione, che ¢ intenzione dellAmministrazione comunale continuare a

sostenere anche nei prossimi anni”.

Anche per quanto riguarda la comunicazione si é cercato di portare il festival alla ribalta
nazionale come spiega Maria Pia Liguori, responsabile comunicazione di Libando:
“dopo aver conferito, lo scorso anno, un’identita forte al progetto, grazie al lavoro fatto
sul naming e sul logo, il primo obiettivo della 2” edizione ¢ stato quello di catapultare
P’evento fuori dai confini provinciali. A questo scopo, fondamentale si é rivelato il ruolo
svolto dai food blogger e dai giornalisti di settore, che hanno raccontato in presa diretta
quanto andava accadendo”.

navigando I'edizione PUGLIA di Travelnostop ruppo di Instragrar tor
Foggia che ha registrato circa 300 fotografie condivise in 2 giorni, 77.000 impression
totali scambiate, 37utenti attivi al giorno.

www.libando.com
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"Il rapporto con il cibo e i disturbi alimentari",
convegno a Foggia

Written by Write on Published in

Redazione (/rubriche/social/itemlist/user/42-redazione.html) Mercoledi, 22 Aprile 2015 Social (/rubriche/social.html)
Read
91 times

E/media/ k2/items/cache/ 1a612eeaeb122a02203dc2dc6959bb93_XL.jg)

“Il rapporto con il cibo e i disturbi alimentari” & il titolo del convegno in programma giovedi 23 aprile alle
ore 18.00 nella Sala Mazza del Museo Civico di Foggia all'interno della mostra “Il cibo delle donne” di
Daniela d’Elia. A parlare dei disturbi da alimentazione incontrollata derivanti da disfunzioni del
comportamento alimentare o da comportamenti finalizzati al controllo del peso corporeo che molto spesso
danneggiano in modo significativo la salute fisica o il funzionamento psicologico saranno, dopo i saluti
dell’assessore alla Cultura del Comune di Foggia Anna Paola Giuliani e della dirigente del Museo Civico
Gloria Fazia, la dott.ssa Dora Cocumazzi, nutrizionista; la dott.ssa Alina Capuano, tecnologa alimentare, la
dott.ssa Giuseppina Cappa, psicologa e I'artista Daniela d’Elia.

11 convegno nasce dalla riflessione stimolata dalla mostra “Il cibo delle donne” di Daniela d’Elia (illustratrice,
talentuosa artista e viaggiatrice in senso pieno) inaugurata in occasione della seconda edizione di “Libando,
Viaggiare Mangiando”, il festival dedicato alla cultura e allo street food svoltosi a Foggia dal 16 al 19 aprile scorsi e
promosso dall'Assessorato alla Cultura e al Turismo del Comune di Foggia in collaborazione con le associazioni
Streetfood e Di terra di mare, con l'impresa creativa Red Hot e con la Fondazione Banca del Monte di Foggia, che
vanta il patrocinio di Regione Puglia e PugliaPromozione.

“Il cibo delle donne” &, infatti, il racconto, in chiave pilt 0 meno ironica - attraverso tele grandi e minime, colori forti

e allegri - del rapporto che I'artista Daniela d’Elia ha con il cibo. Un rapporto di odio e amore, di dipendenza e di
sfogo, a cui rivolgere le proprie attenzioni per distrarsi dai mali del mondo e, al tempo stesso, colmare il vuoto che la
riempie.

L’esposizione, curata da Luisa Sabba, parte da ritratti (e autoritratti) di donne in sovrappeso, cui fa seguito la
decisione di mettersi a dieta, il prendersi gioco del cibo per ricondurlo a una funzione ludica e di piacere condiviso,
giungendo infine ad un alleggerimento interpretato con volteggianti e sognanti ballerine.

La mostra sara visitabile fino a sabato 25 aprile nei seguenti orari: giovedi dalle 9 alle 13 e dalle 16 alle 20; venerdi e
sabato dalle 9 alle 13. L’ingresso ¢é libero.
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R: BARI

UN POCO DIBUONO
Tstruzioni per L'uso del gusto e gli allri sensi

22 APR2015

Il cibo delle donne

Nutrici e streghe, madri e fattucchiere, comunque legate per natura e costituzione ad un rappt
rapporto con il cibo e i disturbi alimentari’ & il titolo del convegno in programma giovedi 23 apr
allinterno della mostra “ll cibo delle donne” di Daniela d’Elia. A parlare dei disturbi da aliment

http://un-poco-di-buono-bari.blogautore.repubblica.it/2015/04/22/il- cibo-delle-donne/
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comportamento alimentare o da comportamenti finalizzati al controllo del peso corporeo che r
fisica o mentale saranno, dopo i saluti dell’assessore alla Cultura del Comune di Foggia Anna
Fazia, la nutrizionista Dora Cocumazzi, la tecnloga alimentare Alina Capuano, Giuseppina Ca|

Il convegno nasce dalla riflessione stimolata dalla mostra “ll cibo delle donne” di Daniela d’Elia (illustra
edizione di Libando, viaggiare mangiando, il festival dedicato alla cultura e allo street food svoltosi :
alla Cultura e al Turismo del Comune di Foggia in collaborazione con le associazioni Streetfood e Di t
Banca del Monte di Foggia, che conta sul patrocinio di Regione Puglia e PugliaPromozione. ‘Il cit
attraverso tele grandi e minime, colori forti e allegri - del rapporto che I'artista Daniela d’Elia ha con il ci
rivolgere le proprie attenzioni per distrarsi dai mali del mondo e, al tempo stesso, colmare il vuoto che
L'esposizione, curata da Luisa Sabba, parte da ritratti (e autoritratti) di donne in sovrappeso, cui fa se:
per ricondurlo a una funzione ludica e di piacere condiviso, giungendo infine ad un alleggerimento inter
visitabile fino a sabato 25 aprile nei seguenti orari:giovedi dalle 9 alle 13 e dalle 16 alle 20; venerdi e s:

(ph Monica Carbosiero)
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Tag: alimento, amore, artist, cibo, cook, cooking, Daniela D'Elia, disturbi alimentari, donne, espo
cannone, Libando, love, Luisa Sabba, museo, museum, nutrizionista, odio, portrait, ritratto, won

Scritto in Appuntamenti, arte, Cibo e sensi, Puglia | Un Commento »

UN COMMENTO

Roberto Corradini 22 aprile 2015 alle 18:03

Bravissima l'artista Daniela d'Elia!!!!
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“Il rapporto con il cibo e i disturbi alimentari”,
convegno all'interno della mostra “Il cibo delle
donne” di Daniela d’Elia

"1l rapporto con il cibo e i disturbi alimentari” & il titolo del convegno in programma giovedi
23 aprile alle ore 18.00 nella Sala Mazza delMuseo Civico di Foggia all'interno della mostra
"1l cibo delle donne” di Daniela d’Elia. A parlare dei disturbi da alimentazione incontrollata
derivanti da disfunzioni del comportamento alimentare o da comportamenti finalizzati al controllo
del peso corporeo che molto spesso danneggiano in modo significativo la salute fisica o il
funzionamento psicologico saranno, dopo i saluti dellassessore alla Cultura del Comune di

Foggia Anna Paola Giuliani e della dirigente del Museo Civico Gloria Fazia, la dott.ssa Dora
Cocumazzi, nutrizionista; la dott.ssa Alina Capuano, tecnologa alimentare, la

dott.ssa Giuseppina Cappa, psicologa e l'artista Daniela d’Elia.

1l convegno nasce dalla riflessione stimolata dalla mostra “II cibo delle donne” di Daniela
d’Elia (illustratrice, talentuosa artista e viaggiatrice in senso pieno) inaugurata in occasione

della seconda edizione di “Libando, Viaggiare Mangiando”, il festival dedicato alla cultura e
allo street food svoltosi a Foggia dal 16 al 19 aprile scorsi e promosso dall'Assessorato alla
Cultura e al Turismo del Comune di Foggia in collaborazione con le

associazioni Streetfood e Di terra di mare, con I'impresa creativaRed Hot e con la Fondazione
Banca del Monte di Foggia, che vanta il patrocinio di Regione Puglia e PugliaPromozione.

“1I cibo delle donne”¢, infatti, il racconto, in chiave pit 0 meno ironica - attraverso tele grandi e
minime, colori forti e allegri - del rapporto che I'artista Daniela d'Elia ha con il cibo. Un rapporto di
odio e amore, di dipendenza e di sfogo, a cui rivolgere le proprie attenzioni per distrarsi dai mali del
mondo e, al tempo stesso, colmare il vuoto che la riempie.

L'esposizione, curata da Luisa Sabba, parte da ritratti (e autoritratti) di donne in sovrappeso, cui fa
seguito la decisione di mettersi a dieta, il prendersi gioco del cibo per ricondurlo a una funzione
ludica e di piacere condiviso, giungendo infine ad un alleggerimento interpretato con volteggianti e
sognanti ballerine.

La mostra sara visitabile fino a sabato 25 aprile nei sequenti orari:giovedi dalle 9 alle 13 e
dalle 16 alle 20; venerdi e sabato dalle 9 alle 13. L'ingresso & libero. ros,. marc. // red/

foto di Monica Carbosiero

-
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Convegno su cibo e disturbi alimentari
“l rapporto conil cibo ei disturbi alimentari” & il titolo del
convegno in programma giovedi 23 aprile alle ore 18.00
nella Sala Mazza del Museo Civico di Foggia all’interno
dellamostra “Il cibo delle donne” di Daniela d’Elia.
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Eventi da raccontare

Libando: Il Festival della Cucina di Strada a Foggia

23 aprile 2015

Libando, Viaggiare Mangiando
di Gianni Ferramosca

Nulla da fare, di fronte al rituale del cibo di strada le citta si svelano sempre per quello che sono
realmente, mettendo a nudo la propria anima popolare, quella piu intima, sincera. Succede cosi
anche a Foggia per il Festival del cibo di strada “Libando, Viaggiare Mangiando” appena
celebrato in citta, durante il quale, i suoi abitanti riscoprono un’identita gastronomica locale
addirittura piu interessante e piu propositiva di quanto appaia nella realta, un ulteriore motivo, per
riappropriarsi del cuore della citta e dei suoi veri sapori.

http:/Avww_lucianopignataro.it/a/libando-festival-cucina-di-strada-a-foggia/86683/ 110
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A Foggia sul palcoscenico con Richard Galliano
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Al cospetto di un artista di fama mondiale come Richard Galliano, fisarmonicista tra i pit grandi di tutti i
tempi, mi sono sentita piccola piccola. Presto, perd, i larghi sorrisi del musicista francese mi hanno fatto
sentire a mio agio, nonostante ci trovassimo al centro del palcoscenico dello storico teatro Giordano di
Foggia. Ho intervistato, infatti, Galliano subito dopo le prove e appena prima del concerto nel capoluogo
dauno che ha chiuso, nella serata di domenica 19 aprile, il festival “Libando, mangiare viaggiando”.

1l fisarmonicista francese, di origini italiane, ha scritto la storia della musica e non soltanto quella del jazz e confida
orgoglioso che, sulle orme del padre Lucien, professore di fisarmonica, comincio a suonarne una, la prima, regalo di
sua nonna, all’eta di quattro anni. Ma ¢ all’eta di quattordici che scopre il jazz, quello suonato allora da Clifford
Brown, e si stupisce del fatto che la fisarmonica sia cosi poco presente in questo tipo di musica. Cosi, la sua missione
diventa quella di eseguire e scrivere musica in cui il suo strumento abbia la stessa dignita di clarinetto e sax,
sdoganando la fisarmonica da un’immagine legata esclusivamente alla musica popolare. Suo il merito di aver
abbattuto le barriere nella musica, grazie a uno strumento che va oltre i confini di genere ma anche geografici.

E a proposito di confini la prima domanda che gli ho posto ¢ stata: si sente pitl francese o pit italiano?
“Ho vissuto per quaranta anni a Parigi e da venti vivo a Nizza, ma le origini della mia famiglia, sia paterna che
materna sono italiane. Mio nonno proveniva dal Piemonte mentre la famiglia di mia nonna era di origini umbro-
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toscane. Poi, nel tempo, i miei legami con I'Italia sono diventati pit forti perché vengo spesso a suonare qui.
Considero Nizza la mia casa perché ¢ li che vive la mia famiglia, ma io sono sempre in viaggio per il mondo a suonare

e a esibirmi in concerti”.

Qual ¢ il rapporto tra la fisarmonica e il jazz?

“Tradizionalmente la fisarmonica ¢ stata considerata uno strumento piu vicino alla musica popolare che al jazz. Ma
negli Stati Uniti, gia nell’800 si impose con una sua identita e fu inserita nelle orchestre. Tra gli anni Quaranta e
Cinquanta dello scorso secolo, poi, ci fu un perfezionamento e lo strumento fu usato in quasi tutte le composizioni
dai piu grandi musicisti jazz americani. Quasi contemporaneamente la fisarmonica si affermo anche in Francia con
lo ‘swing musette’. E poi in Italia con Kramer, jazzista e anche autore di canzoni di successo. Qui la fisarmonica &
anche molto legata al liscio e alla canzone popolare ma c¢’¢ un bel movimento di giovani fisarmonicisti che si sta

distinguendo anche nella musica jazz”.

Quale delle composizioni musicali che ama di pit avrebbe voluto comporre lei?

“Tante, ma piu di ogni altra ‘Clair de lune’ di Debussy, una musica senza tempo e sempre bella”.

A chi si ispira quando compone?
“Alla famiglia, agli amici, alla gente che mi circonda. L’'ultima composizione, una sorta di dolce ninna nanna, ’ho

composta per la mia nipotina di cinque anni Lili”.

Chi considera i suoi eredi tra i fisarmonicisti pit giovani?

“Un fisarmonicista molto promettente & proprio un pugliese, Vince Abbracciante, con il quale ho appena suonato in
un concerto a Bari. Lo considerano la stella nascente della fisarmonica e io sono d’accordo, perché oltre che
musicista & anche un compositore. E come me suona la fisarmonica a piano” — e mi indica la sua poggiata sul
palcoscenico, una Victoria di cinquanta anni realizzata a Castelfidardo, la patria della costruzione di questi strumenti
nelle Marche. Poi continua spiegandomi che ci sono due tipi di fisarmonica: quella a piano, che ha i tasti in legno
come quelli del pianoforte, e quella a bottoni o cromatica, che produce un suono pitu metallico.

Quali i progetti futuri di Richard Galliano?

“I progetti futuri sono tutti all'insegna della trasversalita della musica che per me non ha limiti: ho gia suonato la
musica di Bach e ora, per la prima volta a Bucarest, mi accingo a eseguire la musica di Mozart con la fisarmonica al
posto del clarinetto: una bella sfida! Io lo trovo uno scambio perfetto e anche se il musicista austriaco non avrebbe
mai potuto scrivere musica per uno strumento che & stato inventato solo nel 1820, sono sicuro gli piacerebbe molto”.

L’intervista finisce qui. Lo spazio ora € tutto per il concerto e la musica di Galliano all’accordeon, nome francese della
fisarmonica, Sylvain Luc alla chitarra, Yaron Stavi al contrabbasso e André Ceccarelli alla batteria. E qui mi risulta
difficile raccontare perché un concerto del genere va vissuto!
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TUTTO SU "LIBANDO" IL FESTIVAL DEL CIBO DI STRADA DI
FOGGIA

di Gianni Ferramosca

Nulla da fare, di fronte al rituale del cibo di strada le citta si svelano sempre per quello che
sono realmente, mettendo a nudo la propria anima popolare, quella pit intima, sincera.
Succede cosi anche a Foggia per il Festival del cibo di strada “Libando, Viaggiare
Mangiando” appena celebrato in citta, durante il quale, i suoi abitanti riscoprono
un’identita gastronomica locale addirittura piu interessante e piu propositiva di quanto
appaia nella realtd, un ulteriore motivo, per riappropriarsi del cuore della citta e dei suoi
veri sapori, cosi, come ha confermato lo stesso Sindaco di Foggia Franco Landella:

"Quella di Libando é stata un'esperienza straordinaria ed esaltante, nelle vie del nostro
centro storico si é respirata un’atmosfera magica, fatta di profumi, sapori, allegria.
Libando ha trasformato per quattro giorni la nostra citta nella ‘capitale’ dello ‘street food’,
moltiplicando rispetto allo scorso anno le piazze che hanno ospitato gli stand. Ringrazio
gli organizzatori di questa stupenda manifestazione, che € intenzione
dellAmministrazione comunale continuare a sostenere anche nei prossimi anni. Perché
sono esperienze come queste a dare nuova vitalita e nuovo entusiasmo alla nostra citta,
rendendoci orgogliosi di essere foggiani”.

http:/myfoodterroir.blogspot.it/2015/04/tutto-su-libando-il-festival-del-cibo.html
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Il jazz di Galliano sul palco del Giordano

FOGGIA, 15/04/2015 13:20:31 di Sara Pacella

La colonna sonora di un festival come ‘Libando’ - che & gia alle porte del capoluogo
dauno — non poteva non essere che una musica transculturale come quella suonata
dal fisarmonicista francese Richard Galliano, I'ospite d’onore della seconda
edizione della kermesse foggiana. Gia, perché se & vero che il Festival che celebra
il cibo di strada - pii noto come street food e che animera dal 16 al 19 aprile il

Foggia: Il jazz di Galliano sul palco del Giordano - SPETTACOLO - Teleradioerre.it

centro storico di Foggia con una serie di itinerari, street art e show cooking - € un
tripudio di culture enogastronomiche che esaltano gusti nostrani saggiamente
mescolati a sapori settentrionali e persino a spezie mediterranee, era (quasi)
scontato tenere il ritmo degli appuntamenti con le note fluttuanti tipiche del jazz che
seguono il flusso delle inebrianti scie che vengon fuori dalle padelle a cielo aperto
tra i vicoli che raccontano la nostra storia piu intima.

Il concerto di Richard Galliano sara, cosi, il 19 aprile alle 21, il fiore all’'occhiello del
festival: una sorta di viaggio interiore tra le sue ultime produzioni, che virano verso il
classico con Vivaldi e Bach, e le sue passioni piu profonde come il tango di Asthor
Piazzolla e le musiche di Nino Rota. L’attesissimo show nasce da un’idea del
dirigente comunale Carlo Di Cesare, ora, alla guida degli uffici dell’assessorato alla
Cultura. Certo é che Di Cesare ha portato ‘a casa’ un altro successo, dopo il
maestro Riccardo Muti, un altro artista di fama mondiale calchera il palcoscenico
del Teatro comunale cosi caro ai foggiani. Ma non basta, Di Cesare ha gia
annunciato il prossimo ospite, Gegée Telesforo, il re dello scat made in Foggia,
atteso il 16 maggio - e si sbilancia sulla programmazione estiva, ben 3 date
allinsegna del jazz newyorkese con musicisti direttamente dalla grande Mela. Il 're
Mida' degli spettacoli di casa nostra perd ha la bocca cucita sul super ospite del 15
agosto: ma gia si preannuncia un grande spettacolo.

Ora ci godiamo Richard Galliano, uno dei pochi artisti jazz associati alla
fisarmonica, da Clifford Brown e passando Asthor Piazzola, creatore del Tango
Nuevo e del quale viene considerato I'erede, Galliano € diventato negli anni un
musicista poliedrico dalla spiccata sensibilita che con il suo stile ‘new musette’ ha
saputo infondere nuova vita a una tradizione tipicamente francese. | biglietti sono in
vendita presso i punti vendita autorizzati del circuito Bookingshow ed anche online
sul sito internet dell’agenzia www.bookingshow.it
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Libando @ Foggia

Quando
16 aprile 2015

Fino al
19 aprile 2015

Dove

Foggia
Calendari
Sagre & Sapori

Presso il centro storico di Foggia dal 16 al 19
aprile 2015 chioschi e pulmini itineranti
daranno vita alla seconda edizione di Libando,
il festival del cibo di strada.

Il ricco programma di quattro giorni ruotera
intorno al tema del “Mediterraneo in strada” e
vedra protagonisti nomi importanti del mondo Credit; www.libando.com

della gastronomia e dello spettacolo, da Sergio
Barzetti a Carlo Cambi fino a Richard Galliano.

Durante i giorni della manifestazione in programma street art, presentazioni di libri, tavole
rotonde, ospiti illustri, mostre e molto altro.

Per saperne di piu visita il sito dedicato
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E’ ricchissimo il programma di eventi della seconda edizione di “Libando, Viaggiare foande 0O T — T
Mangiando” - ll festival che portera la cultura e lo street food nel cuore della citta di fesanay —"?— e

Foggia dal 16 al 19 aprile = che pre-inaugura con un evento di street art.

Martedi 14 e mercoledi 15 aprile, dalle ore 15.30 alle 20.00, infatti, I'associazione di
promozione sociale EcstrArte lascera il suo originale segno nelle strade del centro
storico della citta con una performance d'arte di strada molto poetica che celebra il
tema della manifestazione di questanno: ‘Mediterraneo in strada’.

Gli artisti dell'associazione - in collaborazione con volontari che desiderano

partecipare al progetto - scriveranno e disegneranno |a ricetta del pane e pomodoro Im‘lE /
a partire da C.so Vittorio Emanuele, giungendo con l'itinerario di parole e Centm StOfiCO (Foggia)
illustrazioni fino a piazza Cattedrale, piazza Mercato e piazza Purgatorio.

Un modo evocative per tracciare il percorso che guidera il pubblico nei luoghi dove

si svolgera la manifestazione, ma anche un modo inedito per raccontare una storia FOGGIA'
tratta dal testo "Ricette Immorali", capolavoro dello scrittore catalano Manuel
Vézquez Montalbén. Perché anche il testo di una ricetta cosl amata, fatta di K> A
ingredienti semplici, pud far capire “quanto il legame con la nostra terra sia unico e
profondamente indispensabile per metter radici con gusto™.

Una mappa di quello che & in sintesi, un cibo che celebra i prodotti agroalimentari
che costituiscono non selo |'eccellenza gastronomica del nostro territorio ma ,

e,
b

rappresentano anche lo spirito piu profondo dell'identita e della tradizione dei popoli

del Mare Nostrum. & %
Ad aprire la seconda edizione, organizzata da Ester Fracasso, sara la mostra “Il e .és:‘ “up
cibo delle donne” di Daniela d’Elia, illustratrice, talentuosa artista e viaggiatrice in
senso pieno. Il vernissage della mostra si terra giovedi 16 aprile alle ore 18.00 nella
Sala Diomede del Museo Civico di Foggia (sito in piazza V. Nigri); a presentare Fo g & la
I'artista saranno la giornalista Antonella Caruso e la dirigente Gloria Fazia.

il 17 aprile apre invece i battenti il villaggio gastronomico in piazza Cattedrale che G
vedra la presenza di chioschi e pulmini itineranti provenienti non solo dall'ltalia

(grazie alla collaborazione con I'associazione Streetfood), ma anche da Grecia,

Marocco e Spagna.

Tra gli altri appuntamenti in programma spettacoli e laboratori per bambini,

proiezioni di film per grandi e piccoli (presso la sala Santa Chiara), intrattenimento

musicale con la Street band ‘Bandita’ e il Quartetto blues ‘Ledio & The Groove

Brothers’, presentazione di libri, convegni su diversi temi, street arta cura

dell'associazione Ecstrarte e del Liceo Artistico ‘Perugini’.

Piazza Purgatorio, dal 17 al 19 aprile, ospitera gli show cooking: ¢i saranno lo chefde

‘La Prova del Cuoco’ Sergio Barzetti, il gastronomo Carlo Cambi e gli chef di

Capitanata: Zio Aldo, Gianfranco Brescia, Mario Ottaviano, Dario Perrella, Francesca

Pillo, Stefano Pupillo, Domenico Cilenti, Peppe Zullo, Lucia Di Domenico, Mario

Diodato Ognissanti, Antonio Cera e Michele Sabatino, Annamaria Pazienza, Maria
Antonietta D'Amico e Antonietta Romagnolo, Leonardo Vescera, Nicola Russo, Gegé
Mangano e Nazario Biscotti.

Gran finale poi al teatro Giordano con il concerto del grande fisarmonicista Richard
Galliano, in programma domenica 19 aprile.

Libando, viaggiare mangiando" & un evento promosso dall'Assessorato alla Cultura

e al Turismo del Comune di Foggia in collaborazione con le

associazioni Streetfood e Di terra di mare, con limpresa creativa Red Hot e con
laFondazione Banca del Monte di Foggia; vanta il patrocinio di Regione

Puglia e PugliaPromozione. Si ringrazia la Camera di Commercio di Foggia.

A

i

Map data ©2015 Google

Il programma integrale & visionabile sul sito www.libando.it
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Venerdi 17 aprile alle ore 18.00 appuntamento in Piazza Cattedrale, a Foggia, per I'inaugurazione del
villaggio gastronomico di “Libando, Viaggiare Mangiando” a cui prenderanno parte le autorita che
saluteranno i paesi ospiti - Grecia, Marocco e Spagna - di questa seconda edizione del festival incentrato sul
tema Mediterraneo in strada. In sottofondo ci sara la musica della street band “Bandita”. E poi convegni,
incontri con l'autore, show cooking e cinema animeranno la seconda giornata di Libando.

Alle 18.30 ¢ in programma in Camera di Commercio il convegno “Street food tra start up d’impresa e valorizzazione
di produzioni tipiche”, un appuntamento informativo pensato per dare notizie utili agli operatori del settore e ai
giovani in cerca di idee innovative d’impresa tra ristorazione, prodotti tipici e marketing territoriale. Al convegno
interverranno Massimiliano Ricciarini, presidente nazionale dell’associazione Streetfood; Giuseppe Chiarelli,
segretario regionale Confcommercio Imprese per 'Italia; Marta Lisi, dirigente Artigianato Fiere e Mercati della
Regione Puglia e Andrea Zanlari, presidente Indis Unioncamere. Seguira la presentazione delle case history di
successo in tema di streetfood con Matteo Podenzana del Consorzio Panigaccio di Podenzana (Toscana), Mario
Ottaviano di Peschici con i Panini di Mare e Antonio Cera di San Marco in Lamis con il Panterrone. Chiudera i lavori
il presidente della Camera di Commercio di Foggia, Fabio Porreca.
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“La cultura alimentare di Capitanata tra libri, fatti e cose” ¢ il tema dell’incontro con Guido Pensato, moderato da
Filippo Santigliano, in programma alle ore 19.00 all’Enoteca Uvarara (in vico Mastrolillo 15).

A partire dalle ore 19.00 in Piazza Purgatorio si susseguiranno gli show cooking che vedranno protagonisti gli chef di
Capitanata. Ad aprire le danze sara Zio Aldo del ristorante Chacaito, poi alle 20.00 Gianfranco Brescia dell’Osteria
della Dogana, alle 21.00 Mario Ottaviano del ristorante Trabucco da Mimi di Peschici e Zucchero Velato di Vieste,
alle 22.00 Dario Perrella dell’agriturismo Al Celone.

A partire dalle ore 21.00 la Street band “Bandita” animera piazza Cattedrale, piazza Purgatorio e piazza Mercato.

La seconda edizione di Libando coinvolge anche la settima arte con la rassegna cinematografica Libando movies in
programma presso la Sala Santa Chiara (in piazza Santa Chiara).

Doppia proiezione venerdi sera, alle 20.00 “L’'uomo del grano” a cui sara presente il regista Giancarlo Baudena. 11
film racconta la vita di Nazareno Strampelli, uno dei pitt importanti agronomi e genetisti del mondo che realizzo
numerose varieta di frumento che consentirono un migliore sfruttamento dei terreni ed un aumento della
produttivita cosi considerevole da essere tuttora adottate in numerosi Paesi.

Alle 22.00 “Cous Cous” del regista Abdellatif Kechiche, che racconta la storia di un maghrebino sessantunenne che
lavora come manovale nel porto di una cittadina francese. A causa dello scarso rendimento sul lavoro, dovuto all'eta,
I'uomo si vede dimezzare 1'orario di lavoro e decide di licenziarsi per avviare una propria attivita: vuole aprire un
ristorante su una barca ancorata nel porto, dove servire il cuscus cucinato dalla ex moglie.

"Libando, viaggiare mangiando" € un evento promosso dall'Assessorato alla Cultura e al Turismo del Comune di
Foggia in collaborazione con le associazioni Streetfood e Di terra di mare, con l'impresa creativa Red Hot e con la
Fondazione Banca del Monte di Foggia; vanta il patrocinio di Regione Puglia e PugliaPromozione. Si ringrazia la
Camera di Commercio di Foggia.

www.libando.com
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