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Libando, in arrivo la
nuova edizione ricca
di sorprese!
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Aria di festa con Aspettando Libando, che giovedi 7 aprile ha
animato ben venti ristoranti di Foggia e provincia con la serata
durante la quale e stato possibile degustare menu diversi, a soli
dieci euro, accomunati dal tema Urban food.
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Gli chef di Foggia, Lucera, Manfredonia, Troia e Orsara di Puglia hanno proposto le
specialita del territorio rivisitate in chiave street food, in abbinamento ad un calice di vino o
a una birra artigianale.

Sformatini di pancotto, frittate con asparagi, polpette di pane con sgombro fritto e mousse di
fave di Carpino, orecchiette, spiedini di mozzarella e pane in carrozza, agnello con cicorie e
lampascioni. C’é chi si & inventato la “gricia foggiana” con pancetta, ricotta salata e purée di
fave, e chi ha pensato ai vegetariani con un “panino veggy gourmet”; chi ha creato un menu
“rural finger food” e chi di “pinchos terrazzani’. Tutto abbinato a vini locali, tra cui Nero di Troia
e Cacc’e Mmitte, e birre artigianali.

Gli chef hanno affermato: “siamo felici di esserci, per la nostra terra, per i nostri prodotti, e
soprattutto per i nostri produttori agricoli che ci consentono di avere materie prime di
straordinaria eccellenza”.

Soddisfazione ¢ stata espressa da quasi tutti i proprietari dei ristoranti che hanno aderito
alliniziativa: a Foggia Al Primo Piano, Cantina del Cacciatore, Castroc, Fourquette, La Botte
Bistrot, Osteria del Grano Arso, Osteria della Dogana, Piccola Osteria km zero, Ristorante
Aurora, Sherwood chiosco bikers e Terra Arsa; a Manfredonia Bacco, Tabacco e Venere e
Osteria Boccolicchio; a Lucera Il Cortiletto, Masseria Sant’Agapito e Palazzo D’Auria Secondo;
a Orsara Villa Jamele, a Troia Osteria fra due terre e Divino.

A raccontare come i diversi locali hanno declinato il tema Urban food nei vari menu &
stato il gruppo degli Instragramers Foggia, coordinato da Anna Trecca e Alessandro
Piemontese, che hanno fotografato i piatti e condiviso le foto su Instagram taggandole con gli
hashtag #libando16 e #igersfoggia.

Circa 100 le foto postate in meno di 24 ore, oltre 3.500 i like totali e tantissimi i commenti.

L’evento & stato I'occasione per iniziare a vivere ’atmosfera del festival “Libando,
Viaggiare Mangiando” che si aprira giovedi 14 aprile (e continuera fino a domenica 17) con
linaugurazione della mostra fotografica “Il cibo ritrovato” di Monica Carbosiero, ospitata
nella Sala Diomede del Museo Civico.

“Libando Viaggiare Mangiando” &€ un evento promosso dal Amministrazione comunale
di Foggia per il tramite del’Assessorato alla Cultura, in collaborazione con l'associazione Di
terra di mare, l'impresa creativa Red Hot e Streetfood; vanta il patrocinio di Regione
Puglia, PugliaPromozione e Fondazione Symbola.

Le foto sono a cura di Gianni Ferramosca e Alessia Musella.

E possibile scaricare il programma della 3* edizione di “Libando Viaggiare Mangiando” al
link: http://www.libando.com/3-edizione/ (http://www.libando.com/3-edizione/)

www.facebook.com/libando (http://www.facebook.com/libando) - www.libando.com
(http:/lwww.libando.com)
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“ASPETTANDQ LIBANDO™: LE FOTO
DEI PIATTI PIU GUSTOSI

Aria di festa con Aspettando Libando, che giovedi 7 aprile ha
animato ben venti ristoranti di Foggia e provincia, nei quali € stato
possibile degustare menu diversi accomunati dal tema Urban food.

L Redazione / ® 8 aprile 2016
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Al Primo Piano, Battuta di Vitello ai Frutti Rossi e Nero di Troia

leri sera, tutti a tavola nei ristoranti di Foggia e provincia con
“Aspettando Libando”. Una gustosa serata di attesa per il festival del
cibo di strada, in programma dal 14 al 17 aprile a Foggia, durante la
quale & stato possibile degustare menu diversi ed economici (10 euro il
costo), accomunati dal tema “urban food".

Gli chef di Foggia, Lucera, Manfredonia, Troia e Orsara di Puglia
hanno proposto le specialita del territorio rivisitate in chiave street
food, in abbinamento ad un calice di vino o a una birra artigianale. E
dunque giu di sformatini di pancotto, frittate con asparagi, polpette
di pane con sgombro fritto e mousse di fave di Carpino,
orecchiette, spiedini di mozzarella e pane in carrozza, agnello con

cicorie e lampascioni. C'e chi si e inventato la “gricia foggiana” con
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pancetta, ricotta salata e purée di fave, e chi ha pensato ai vegetariani
con un “panino veggy gourmet”; chi ha creato un menu “rural finger
food” e chi di “pinchos terrazzani”. Tutto abbinato a vini locali, tra cui
Nero di Troia e Cacc’e Mmitte, e birre artigianali.

“Siamo felici di esserci, per la nostra terra, per i nostri prodotti, e
soprattutto per i nostri produttori agricoli che ci consentono di avere
materie prime di straordinaria eccellenza”, hanno affermato gli chef.
Soddisfazione & stata espressa da quasi tutti i proprietari dei ristoranti
che hanno aderito all'iniziativa: a Foggia Al Primo Piano, Cantina del
Cacciatore, Castroc, Fourquette, La Botte Bistrot, Osteria del Grano
Arso, Osteria della Dogana, Piccola Osteria km zero, Ristorante Aurora,
Sherwood chiosco bikers e Terra Arsa; a Manfredonia Bacco, Tabacco
e Venere e Osteria Boccolicchio; a Lucera Il Cortiletto, Masseria
Sant'/Agapito e Palazzo D'Auria Secondo; a Orsara Villa Jamele, a Troia
Osteria fra due terre e Divino.
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A raccontare come i diversi locali hanno declinato il tema “urban food”
nei vari menu é stato il gruppo degli Instragramers Foggia, coordinato
da Anna Trecca e Alessandro Piemontese, che hanno fotografato i piatti
e condiviso le foto su Instagram taggandole con gli hashtag #libando16
e #igersfoggia. Circa 100 le foto postate in meno di 24 ore, oltre 3.500 i

like totali e tantissimi i commenti.
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L'evento e stato I'occasione per iniziare a vivere I'atmosfera del
festival “Libando, Viaggiare Mangiando” che si aprira giovedi 14
aprile (e continuera fino a domenica 17) con linaugurazione della
mostra fotografica “ll cibo ritrovato” di Monica Carbosiero, ospitata
nella Sala Diomede del Museo Civico.

“Libando Viaggiare Mangiando” & un evento promosso
dallAmministrazione comunale di Foggia per il tramite
dell’Assessorato alla Cultura, in collaborazione con l'associazione Di
terra di mare, 'impresa creativa Red Hot e Streetfood; vanta il
patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione e Fondazione
Symbola.

E possibile scaricare il programma della 3a edizione di “Libando
Viaggiare Mangiando” al link: http://www.libando.com/3-edizione.

Ulteriori info su: www.facebook.com/libando.

Ecco le foto di alcuni piatti di “Aspettando Libando”:
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UN SGUARDO ATTRAVERSO “ASPETTANDO
LIBANDO”

Posted on 8 aprile 2016 by GianniFerramosca

Inizia dal “Ristorante Fourquette” di Via Le Orfane a Foggia, il mio tour
gastronomico dedicato all’appuntamento di “Aspettando Libando”, la serata-
evento che dalla scorsa edizione apre alle atmosfere di “Libando,
Viaggiare Mangiando” - il festival del cibo di strada promosso
dall’amministrazione comunale di Foggia — che si svolgera nelle principali

piazze del centro storico della citta Dauna, dal 14 al 17 aprile prossimo.

Giuliano Cangiano

Il Ristorantino Atipico di Cucina Narrativa Fourquette, nato da un
esperimento sociale per rendere protagonisti gli anziani del quartiere
all’interno della propria cucina, ci accoglie con il sorriso e la gentilezza che da
sempre distinguono Giuliano Cangiano, attento oste e perfetto custode degli

originali arredi vintage presenti nel locale. La proposta dedicata alla serata di
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Aspettando Libando, che ha per tema I’'Urban Food (argomento proposto
quest’anno da Libando come filo conduttore della sua Terza Edizione), si
compone da una serie infinita di Pinchos, una particolare tipologia di tapas
spagnole, rivisitate in chiave “Terrazzana“, ovvero, la tradizionale cucina
foggiana nata alllombra del grande latifondismo terriero. Tutto questo,

accompagnato da un ottimo calice di Nero di Troia.

Qui, la scuola impartita dagli anziani maestri che frequentano questa cucina,
si sente tutta. Quasi inutile sottolineare che la qualita del cibo proposto, i
divertenti accostamenti presentati e la gentilezza che li accompagna, non
valgono affatto le dieci euro pagate per il conto. L’amore per la citta e la
passione per il proprio lavoro, compiono un vero miracolo. Davvero molto

bravi!

Tuttavia, va comunque ricordato che il costo di dieci euro adottato da tutti i
ristoranti che aderiscono a questa iniziativa, € una scelta voluta anche per
rendere piu popolare il messaggio che arriva da questo evento: “creare un

chiaro momento di riflessione dedicato ai prodotti della nostra terra”.

Vista l'affluenza, bisogna ammettere che la cosa funziona benissimo.

Borragine scomposta

Scegliendo tra le dodici proposte di “Aspettando Libando” presenti in citta e
le otto che arrivano dalla provincia, il mio viaggio attraverso la cultura
gastronomica foggiana continua presso “I’Osteria della Dogana” in Via
Nicola Parisi. Anche qui, la calorosa accoglienza riservata a tutti ospiti da
parte dello chef Gianfranco Brescia, riempie il cuore di poesia. Basterebbe

davvero solo questo, per essere gia felici.

Osteria della Dogana, Foggia

PopCorn @,

L'ufficio stampa scoppiettante

di Danila Paradiso | +39.328.6237094 |d.paradiso@popcornpress.it [www.popcornpress.it



Foodink.blog (pag. 3)
08/04/2016

Osteria della Dogana, Foggia — Mezzi Paccheri con Rucola Selvatica e Patate

Una volta all’interno, fiori freschi sui tavoli ed un’atmosfera accogliente
incorniciano dei piatti interessantissimi. Si parte con un Flan di Sponsali e
Guanciale affumicato con semi di lino, dove 'antica cultura locale nascosta
tra le pieghe di questa portata, riemerge piacevolmente con una nuova
personalita. Si passa poi ai Mezzi Paccheri con Rucola e Patate, dove quello
che appare in tavola, sembra il risultato di uno sconvolgente cambiamento, in
realta, ¢ bastato isolare tutti gli ingredienti per ridare nuova vita al piu
classico dei piatti foggiani. A mio avviso, il miglior piatto di tutta la serata. La
cena si conclude con uno sconvolgente Semifreddo a base di Ricotta e

Cioccolato, in cui vi confesso, sarei voluto annegare.
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Osteria della Dogana, Foggia — Semifreddo con Ricotta e Cioccolato

Prima di concludere la serata, mi concedo un ultima tappa presso il
Ristorante “Al Primo Piano” dello chef Nicola Russo, dove durante tutta la
serata € stata servita anche una maxi porzione di “Battuta di Vitello ai Frutti
Rossi” che, ovviamente, mi appresto a consumare. Ormai, la sua discendenza
da una famiglia di maestri macellai da cinque generazioni, non & piu un

segreto per nessuno.

Ristorante al Primo Piano — Battuta di Vitello ai Frutti Rossi

La serata si conclude in compagnia di Nicola Russo davanti ad uno
straordinario piatto di formaggi firmati da Hansi Baumgartnere, serviti
accanto ad una bottiglia di “Alpestre”. Tutto questo, mentre Nicola mi

racconta le sue ultime avventure culinarie.

In confronto, le avventure di Anthony Bourdain in Kitchen confidential,

sembrano racconti per bambini.

Una volta sulla strada di casa, rifletto sul fatto che, dopotutto, Milano sara
pure Milano, ma la piccola provincia italiana, possiede ancora tutto il suo

incanto, grazie anche ad “Aspettando Libando”.
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Tornato a Foggia perché “qui ¢’¢ il cibo migliore del
mondo”. Ora Lele di Terra Arsa ¢ protagonista a
“Libando”

8 aprile 2016 -

11 perfetto incontro tra mare e prodotti della terra. Cosi Lele Murani, chef e proprietario di Terra Arsa, esalta i
prodotti tipici della provincia di Foggia. Il giovane artista della cucina ¢ tra i protagonisti della terza edizione di
Libando, al via la settimana prossima. Ma gia ieri, per “Aspettando Libando”, ha deliziato parecchi palati. In
tanti hanno riempito il suo locale in via Manzoni e a [’ Immediato, Lele ha mostrato tutte le squisitezze della
serata. Dalla polpetta di pane con sgombro fritto su mousse di fave di Carpino alla pasta “ammiscata” con
patate, baccala e crema di basilico fino alla spuma chantilly con granita all’arancia. Cibo leggero, fresco e
genuino. Che sazia ma non appesantisce. Il tutto ovviamente innaffiato da un calice di vino delle cantine
“Teanum”. Tanta roba per lanciare al meglio il festival dello street food che animera il centro di Foggia per ben
quattro giorni.
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: "“La mia cucina ¢ tradizionale — ha detto a /’Immediato il giovane
chef - puntlamo molto sul classwo ma con un tocco personalizzato. Cambiamo menu ogni 15 giorni, cercando
di proporre sempre cose nuove”. Il pesce, cavallo di battaglia di Terra Arsa, giunge dalle vicine Manfredonia,
Monopoli e Termoli. I prodotti della terra, invece, sono frutto dell’azienda agricola Murani, situata a Segezia, a
circa 15 chilometri da Foggia. “Coltivo 1’orto assieme alla mia famiglia” ha aggiunto Lele alla nostra testata.
“Bietole e cicorie sono le specialita della nostra provincia e su questo puntiamo. L’altro pezzo forte ¢ il baccala,
molto apprezzato dalla clientela”.

Sulla bonta dell’operazione Libando, Lele non ha dubbi: “E molto utile per il centro di Foggia e avvicina i
giovani al mondo della ristorazione. Una bella iniziativa, insomma, che spero accresca la cultura del cibo e
insegni alla gente a non cercare prodotti fuori stagione ma ad adeguarsi a quello che terra e mare propongono in
determinati momenti dell’anno. Manipolare i piatti ¢ davvero inutile”.

Nonostante la giovane eta, Lele ha viaggiato tanto. “Dopo I’ Alberghiero a Vieste sono stato anche all’estero,
poi in Emilia Romagna e Toscana. Belle esperienze, mi piaceva viaggiare. Ma spesso mi imbattevo nei prodotti
pugliesi e allora ho deciso di tornare a Foggia dove c¢’¢ il miglior cibo al mondo e propone grandi produttori,
spesso piu famosi fuori dai confini regionali che in casa propria. E ormai da 6 anni e mezzo porto avanti Terra
Arsa”. Ma Foggia ¢ una piazza difficile, troppo spesso al centro della cronaca per spiacevoli episodi. Ma Lele
resta positivo: “Il bilancio della mia attivita ¢ ottimo. Questa citta ¢ piena di belle realta ma purtroppo ci si
abitua a parlare male. Qui mi trovo bene e I’attivita € sempre piu apprezzata. L’unico problema ¢ I’incivilta,
ancora eccessiva nel centro cittadino”.

Oggi Lele preferisce guardare al futuro con ottimismo e si appresta al prossimo Libando: “Vi aspetto il 17 aprile
in piazza Battisti per lo show cooking”.
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'Aspettando Libando' & sbarcato in provincia per far vivere I'atmosfera del
festival, con chef di Foggia, Lucera, Manfredonia, Troia e Orsara

SITI WEB

(Reclorvelographis o reing

Vla Scarano, 55 Lucera Fg - INFO 0881 548334 - 347 6705494 - www.soluzlonimedlaweb.|t

Originali e ricercati i menu degustazione sul tema Urban food immortalati
dagli Instagramers

Appuntamento il 14 aprile con la mostra "Il cibo ritrovato" che aprira la 3/
edizione di "Libando"

Foggia, 08 aprile 2016 - Aria di festa con Aspettando Libando, che giovedi 7 aprile
ha animato ben venti ristoranti di Foggia e provincia con la serata durante la quale &
stato possibile degustare menu diversi, a soli dieci euro, accomunati dal tema
Urban food.

Gli chef di Foggia, Lucera, Manfredonia, Troia e Orsara di Puglia hanno proposto
lespecialita del territorio rivisitatein chiave street food, in abbinamento ad un
calice di vino 0 a una birra artigianale.

Sformatini di pancotto, frittate con asparagi, polpette di pane con sgombro fritto e
mousse di fave di Carpino, orecchiette, spiedini di mozzarella e pane in carrozza, agnello
con cicorie e lampascioni. C'é chi si & inventato la “gricia foggiana” con pancetta, ricotta
salata e puré di fave, e chi ha pensato ai vegetariani con un “panino veggy gourmet”;
chi ha creato un menu “rural finger food” e chi di “pinchos terrazzani”. Tutto abbinato a
vini locali, tra cui Nero di Troia e Cacc’e Mmitte, e birre artigianali.

Gli chef hanno affermato: "siamo felici di esserci, per la nostra terra, per i nostri
prodotti, e soprattutto per i nostri produttori agricoli che ci consentono di avere materie
prime di straordinaria eccellenza”.
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Soddisfazione € stata espressa da quasi tutti i proprietari dei ristoranti che hanno
aderito all’iniziativa: a Foggia A/ Primo Piano, Cantina del Cacciatore, Castroc,
Fourquette, La Botte Bistrot, Osteria del Grano Arso, Osteria della Dogana, Piccola
Osteria km zero, Ristorante Aurora, Sherwood chiosco bikers e Terra Arsa;, a
Manfredonia Bacco, Tabacco e Venere e Osteria Boccolicchio; a Lucera I/ Cortiletto,
Masseria Sant’Agapito e Palazzo D’Auria Secondo; a Orsara Villa Jamele, a Troia
Osteria fra due terre e Divino.

A raccontare come i diversi locali hanno declinato il tema Urban foodnei vari
menu € stato il gruppo degli Instragramers Foggia, coordinato da Anna Trecca e
Alessandro Piemontese,che hanno fotografato i piatti e condiviso le foto su Instagram
taggandole con gli hashtag #libandol16e #igersfoggia.

Circa 100 le foto postate in meno di 24 ore, oltre 3.500 ilike totali e tantissimi i
commenti.

L'evento e statol’occasione per iniziare a vivere I'atmosfera del festival “Libando,
Viaggiare Mangiando” che si aprira giovedi 14 aprile (e continuera fino a domenica
17)con l'inaugurazione della mostra fotografica “IlI cibo ritrovato” di Monica
Carbosiero, ospitata nella Sala Diomede del Museo Civico.

“Libando Viaggiare Mangiando” ¢éun evento promosso dallAmministrazione
comunale di Foggia per il tramite dell’Assessorato alla Cultura, in collaborazione
con l'associazione Di terra di mare,l'impresa creativa Red Hot e Streetfood; vanta
ilpatrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione e Fondazione Symbola.
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ASPETTANDO LIBANDO 2016

La prima edizione di Libando risale ad Aprile 2014 e nasce come festival per riscoprire le
tradizioni e il gusto della convivialita attraverso il cibo di strada che permette di leggere la
storia di un paese.

Il festival dello street food (http://www.libando.it) si tiene all'interno del centro storico e nelle
sue maggiori piazze, un ulteriore modo per animare e valorizzare un parte di Foggia che
spesso viene sottovalutata.

Ogni anno l'evento cresce sempre di piu, sia a livello di presenze registrate sia come
organizzazione; basti pensare che il numero di stand presenti in Piazza del Purgatorio

saranno triplicati rispetto allo scorso anno.

Le novita del 2016

Le novita principali di questo anno sono principalmente 2:

B2B, per la prima volta in Puglia ci saranno degli incontri tra buyers inglesi ed i produttori
italiani. | primi insegneranno ai secondi il modo migliore per portare la gastronomia

italiana all'estero;

Le mamma dei vicoli, per una sera le mamme del centro storico vestiranno i panni di
chef - durante una cena sociale a numero chiuso - mettendo a disposizione le loro

abilita culinarie e facendo riscoprire gli antichi sapori della tradizione foggiana.

Street band, laboratori per bambini, studenti dell'istituto d'arte di Foggia che ritraggono gli
chef ai fornelli, masterclass e molto altro.
In pit ogni chef prendera parte all'evento a patto che utilizzi solo ed esclusivamente

prodotti locali - tutto a km 0, un modo per valorizzare la nostra terra e cio che ci offre.

Aspettando Libando 2016

Per la prima volta, rispetto agli scorsi anni, la serata “Aspettando Libando" si e tenuta anche
in alcuni ristoranti nella provincia di Foggia (Lucera, Manfredonia, Troia e Orsara di Puglia).
Nella serata del 7 Aprile e stato possibile provare il menu degustazione, al costo di €10, sul
tema Urban Food.

Noi siamo stati ospiti all'Osteria del Grano Arso (https:/”/www.facebook.com/Osteria-del-
Grano-Arso-152416144912630/?fref=ts), attratti dal sul menu particolare e dalla loro
specialita: il grano arso. Per noi é stata la seconda volta in questa osteria, la prima volta
abbiamo provato la loro pizza - al grano arso e non - e anche questa sera non ci ha deluso:
gentilezza, tempi giusti tra una portata e l'altra e ambiente tranquillo.

ILmenu comprendeva:

Trancio di focaccia di grano arso con pomodorini, aglio,olio e origano;
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Involtino di melanzane alla nostrana;
Saccottino di zucchine con ricotta alle erbe;
Contornino di fagioli e cime di rapa;

Orecchiette di grano arso con pomodorini e cacioricotta;

Un calice di vino rosso di troia.

Trancio di focaccia di grano arso con pomodorini, aglio,olio e origano

Profitteroles

Cosa aspettate? Vi aspetto tutti a Foggia dal 14 al 17 Aprile
per 4 giorni interamente dedicati allo street food ed alla
cucina tradizionale!

Potete seguire ’evento tramite gli hashtag #libando16 e

#igersfoggia
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La mostra fotografica 'Il cibo ritrovato'
apre 'Libando’

A Foggia la terza edizione del Festival dello streetfood
DATI

{o G+ Condividi

Pubblicato il: 11/04/2016 16:13

Sara la mostra fotografica 'Il cibo
ritrovato', dell'artista Monica Carbosiero
ad aprire la terza edizione del festival del
cibo di strada 'Libando Viaggiare
Mangiando', evento promosso
dall'amministrazione comunale di Foggia
per il tramite dell’assessorato alla Cultura,
in collaborazione con I'associazione 'Di
terra di mare', I'impresa creativa Red Hot
e Streetfood e che vanta il patrocinio di
Regione Puglia, PugliaPromozione e
Fondazione Symbola.

Dal primo concorso nazionale vinto nel
1987 all’onorificenza di Afi (Artista della
fotografia italiana) assegnatole nel 2005 dalla Fiaf (Federazione italiana associazioni
fotografiche) alla quale ¢ iscritta dal 92, passando per il Premio Celeste, La Coppa 'Carmen
Crepaz', il Trofeo internazionale 'Andrea Pollitzer', solo per citarne alcuni, senza dimenticare i
due scatti che Lanfranco Colombo - fotografo e gallerista tra i massimi esponenti della storia e
della diffusione della fotografia italiana - ha voluto per sé e che sono ancora oggi nella Galleria
1l Diaframma di Milano, Monica Carbosiero ha all’attivo venti anni di collaborazioni con
giornali locali e nazionali.

Nei sui scatti, quella vita che si respira nei vicoli di Foggia, custodi delle ricette che si
tramandano di generazione in generazione. Nelle fotografie esposte all’interno della mostra 'Tl
cibo ritrovato' sara possibile, infatti, riconoscere i 'piatti della memoria'. “Il cibo di strada,
come un bel mazzo di fiori di campo, vuole ristabilire 'ordine naturale delle cose, vuole mettere
al centro della tavola, adornata, la verita di piatti e ricette che ci segnano, che ci identificano
come Dna”, recita il testo introduttivo alla mostra curato da Lorenzo Trigiani.

Fatti Soldi | Lavoro | Salute Sport Cultura Intrattenimento Magazine Sostenibilil

Norme Dati Sindacato Professionisti Previdenza Startup Madein Italy Cerco lavoro Multimedi

successo anche superiore a quello ottenuto negli anni precedenti. Nell'attesa di questo
auspicato risultato, &€ opportuno rinnovare i complimenti all’assessorato alla Cultura, a 'Di terra
di mare', a Red Hot e a Streetfood per I'impegno che stanno mettendo nell’'organizzazione per
garantire la migliore riuscita a 'Libando' 2016".

1l vernissage della mostra € in programma giovedi 14 aprile, alle ore 18, nella Sala Diomede del
Museo Civico di Foggia (piazza V. Nigri). A presentare I’artista sara Nicola Loviento, presidente
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del FotoCineClub di Foggia (associazione di fotoamatori affiliata alla Fiaf). Per 'occasione,
Ombretta Altamura, di 'Sweetlab', allestira una tavola con pizzi e merletti, come quella delle
nonne e sara possibile degustare ciambelloni, crostate e biscotti impastati con farine di farro e
segale macinate a pietra e farciti con marmellate bio.

L’esposizione, il cui allestimento € a cura di Red Hot, sara visitabile fino al 30 aprile. Il Museo
Civico sara aperto nei seguenti orari: dal martedi alla domenica dalle g alle 13, il martedi e il
giovedi dalle 16 alle 19. Apertura straordinaria lunedi 25 aprile. In occasione di Libando, dal 14
al 17 aprile, il museo osservera le seguenti aperture straordinarie: dal 15 al 17 aprile sara aperto
al mattino dalle 9 alle 13; nel pomeriggio venerdi 15 e domenica 17 aprile dalle 16 alle 20 e
sabato 16 aprile dalle 16 fino alle 22.

<o G+ Condividi

TAG: Foggia, Libando, streetfood, Monica Carbosiero
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L'arte fotografica per
libando...

[
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MUSEO CIVICO

DI FOGGIA

Piazza V. Nigri
Sala Diomede

Vernissage
14 aprile ore 18.00

mostra
fotografica
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1 Cibo e Cultura (/index.php/i-miei-blog/cedrospeziato/itemlist/category/37-cibo-e-
cultura.html)
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Apr 2016

Sta crescendo I'attesa per I'inaugurazione di “Libando Viaggiare Mangiando”,evento
promosso dall'Amministrazione comunale di Foggia per il tramite del’Assessorato alla
Cultura, in collaborazione con l'associazione Di terra di mare, I'impresa creativa Red
Hot e Streetfood e che vanta ilpatrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione e
Fondazione Symbola.
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Ad aprire la terza edizione del festival del cibo di strada, sara la mostra fotografica “Il cibo
ritrovato” diMonica Carbosiero, artista affermata, il cui talento & certificato da
numerosi premi e riconoscimenti in tutta Italia.

Dal primo concorso nazionale vinto nel 1987 all'onorificenza di AFI (Artista della Fotografia
Italiana) assegnatole nel 2005 dalla FIAF (Federazione lItaliana Associazioni Fotografiche) alla
quale é iscritta dal '92, passando per il Premio Celeste, La Coppa “Carmen Crepaz’, il Trofeo
Internazionale "Andrea Pollitzer", solo per citarne alcuni, senza dimenticare i due scatti che
Lanfranco Colombo — fotografo e gallerista tra i massimi esponenti della storia e della
diffusione della fotografia italiana — ha voluto per sé e che sono ancora oggi nella Galleria Il
Diaframma di Milano.

Monica ha all'attivo venti anni di collaborazioni con giornali locali e nazionali. “Anni in cui il suo
obiettivo ha immortalato fatti di cronaca, spettacoli e inchieste. E forse proprio questa
esperienza a plasmare la sua fortesensibilita nei confronti dell’altro, Ila
sua predisposizione al racconto, il suo desiderio di guidare lo sguardo su aspetti del
quotidiano”, scrive Berenice Di Matto nella sua biografia, ed aggiunge: “Molti dei suoi scatti
raccontano posti, gesti e storie che ormai non ci sono piu. [...] lo scatto che il suo occhio
sceglie non € una scena qualunque e non € una scena costruita, preparata, ma & vita vera”.

Quella vita vera che si respira nei vicoli di Foggia, custodi delle ricette che si
tramandano di generazione in generazione. Nelle fotografie esposte all'interno della mostra
“Il cibo ritrovato” sara possibile riconoscere i piatti della memoria, quelli che odorano di
strada, che lasciano tracce profonde sulla tovaglia, quelli che la modernita ha (invano) cercato
di cancellare, di rimuovere, con le sue porzioni mono uso in vaschetta sigillata sotto vuoto.

“Il cibo di strada - recita il testo introduttivo alla mostra curato da Lorenzo Trigiani - come un
bel mazzo di fiori di campo, vuole ristabilire 'ordine naturale delle cose, vuole mettere al centro
della tavola, adornata, la verita di piatti e ricette che ci segnano, che ci identificano come DNA”.

«Siamo orgogliosi della risposta positiva dei cittadini gia negli eventi di prologo -ha
commentato il sindaco di Foggia Franco Landella-. Le iniziative, gastronomiche e culturali, che
arricchiscono “Libando” —come la bella mostra di Monica Carbosiero, ci fanno ben sperare in
un successo anche superiore a quello ottenuto negli anni precedenti. Nellattesa di questo
auspicato risultato, & opportuno rinnovare i complimenti allAssessorato alla Cultura, a Di terra
di mare, a Red Hot e a Streetfood per I'impegno che stanno mettendo nell'organizzazione per
garantire la migliore riuscita a “Libando” 2016».

Il vernissage della mostra & in programma giovedi 14 aprile alle ore 18 nella Sala Diomede
del Museo Civico di Foggia (piazza V. Nigri). A presentare l'artista sara Nicola Loviento,
presidente del FotoCineClub di Foggia (associazione di fotoamatori affiliata alla F.I.A.F.).

Per 'occasione, Ombretta Altamura di “Sweetlab” allestira una tavola con pizzi e merletti, come
quella delle nonne e sara possibile degustare ciambelloni, crostate e biscotti impastati con
farine di farro e segale macinate a pietra e farciti con marmellate bio.

L’esposizione, il cui allestimento & a cura di Red Hot, sara visitabile fino al 30 aprile.

Il Museo Civico sara aperto nei seguenti orari: dal martedi alla domenica dalle 9 alle 13, il
martedi e il giovedi dalle 16 alle 19. Apertura straordinaria lunedi 25 aprile.

In occasione di Libando, dal 14 al 17 aprile, il museo osservera le seguenti aperture
straordinarie: dal 15 al 17 aprile sara aperto al mattino dalle 9 alle 13; nel pomeriggio venerdi
15 e domenica 17 aprile dalle 16 alle 20 e sabato 16 aprile dalle 16 fino alle 22.

L'ingresso alla mostra ¢ libero.
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Il cibo ritrovato. Mostra fotografica di Monica Carbosiero
(http://www.colorivivacimagazine.com/2016/04/il-cibo-ritrovato-mostra-fotografica-di-monica-
carbosiero/)
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Ad aprire la terza ediziEm del festival del cibo di strada, sara la mostra fotografica “Il cibo ritrovato” di Monica Carbosiero, artista affermata, il cui talento & certificato da
numerosi premi e riconoscimenti in tutta Italia.
Dal primo concorso nazionale vinto nel 1987 all'onorificenza di AFI (Artista della Fotografia Italiana) assegnatole nel 2005 dalla FIAF (Federazione Italiana Associazioni
Fotografiche) alla quale é iscritta dal '92, passando per il Premio Celeste, La Coppa “Carmen Crepaz”, il Trofeo Internazionale “Andrea Pollitzer”, solo per citarne alcuni,
senza dimenticare i due scatti che Lanfranco Colombo — fotografo e gallerista tra i massimi esponenti della storia e della diffusione della fotografia italiana — ha voluto
per sé e che sono ancora oggi nella Galleria Il Diaframma di Milano.
Monica ha all'attivo venti anni di collaborazioni con giornali locali e nazionali. “Anni in cui il suo obiettivo ha immortalato fatti di cronaca, spettacoli e inchieste. E forse
proprio questa esperienza a plasmare la sua forte sensibilita nei confronti dell’altro, la sua predisposizione al racconto, il suo desiderio di guidare lo sguardo su aspetti
del quotidiano”, scrive Berenice Di Matto nella sua biografia, ed aggiunge: “Molti dei suoi scatti raccontano posti, gesti e storie che ormai non ci sono piu. [...] lo scatto
che il suo occhio sceglie non € una scena qualunque e non € una scena costruita, preparata, ma e vita vera”.
Quella vita vera che si respira nei vicoli di Foggia, custodi delle ricette che si tramandano di generazione in generazione. Nelle fotografie esposte all'interno della mostra
“Il cibo ritrovato” sara possibile riconoscere i piatti della memoria, quelli che odorano di strada, che lasciano tracce profonde sulla tovaglia, quelli che la modernita ha
(invano) cercato di cancellare, di rimuovere, con le sue porzioni mono uso in vaschetta sigillata sotto vuoto.
“Il cibo di strada — recita il testo introduttivo alla mostra curato da Lorenzo Trigiani — come un bel mazzo di fiori di campo, vuole ristabilire I'ordine naturale delle cose,
vuole mettere al centro della tavola, adornata, la verita di piatti e ricette che ci segnano, che ci identificano come DNA”.
Il vernissage della mostra € in programma giovedi 14 aprile alle ore 18 nella Sala Diomede del Museo Civico di Foggia (piazza V. Nigri). A presentare l'artista sara
Nicola Loviento, presidente del FotoCineClub di Foggia (associazione di fotoamatori affiliata alla F.I.A.F.).
Per I'occasione, Ombretta Altamura di “Sweetlab” allestira una tavola con pizzi e merletti, come quella delle nonne e sara possibile degustare ciambelloni, crostate e
biscotti impastati con farine di farro e segale macinate a pietra e farciti con marmellate bio.
L’esposizione, il cui allestimento & a cura di Red Hot, sara visitabile fino al 30 aprile.
Il Museo Civico sara aperto nei seguenti orari: dal martedi alla domenica dalle 9 alle 13, il martedi e il giovedi dalle 16 alle 19. Apertura straordinaria lunedi 25 aprile.
In occasione di Libando, dal 14 al 17 aprile, il museo osservera le seguenti aperture straordinarie: dal 15 al 17 aprile sara aperto al mattino dalle 9 alle 13; nel
pomeriggio venerdi 15 e domenica 17 aprile dalle 16 alle 20 e sabato 16 aprile dalle 16 fino alle 22.
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Libando, viaggiare mangiando (http://www.colorivivacimagazine.com/2016/04/libando-
viaggiare-mangiando/)
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Dal 14 al 17 aprile 2016 torna a Foggia “Libando, viaggiare mangiando”, I'evento che invita a riscoprire il cibo di strada, da sempre parte delle tradizioni del nostro
Paese. A “Libando” quest'anno si parlera di “Urban food”, ovvero di come il cibo possa essere un'occasione per riappropriarsi di alcuni luoghi urbani, spesso
marginali, riqualificandoli. Il festival animera strade e vicoli del centro storico di Foggia, rivitalizzando luoghi a volte dimenticati e creando stimoli per interrogarsi su come
rendere piu fruibile la citta. Ci sara uno spazio dedicato al cibo sociale con il progetto de “Le Mamme dei Vicoli”, alcune mamme del centro storico vestiranno i panni
da chef mettendo a disposizione le loro conoscenze e abilita culinarie, preparando e facendo degustare i piatti poveri della tradizione. In questa tre giorni si
degusteranno cibi di strada provenienti da tutta Italia, si assistera a cooking show, a tavole rotonde con chef e architetti di fama nazionale. Non mancheranno laboratori
dedicati ai bambini e mostre a tema, incontri B2B e musica di strada. Libando non sara solo un'occasione per vivere un weekend all'insegna del buon cibo, grazie
al “weekend street food” organizzato dal Tour Operator Puia Emotion. Libando & un evento organizzato dall’Assessorato alla Cultura e al Turismo del Comune di
Foggia, da Di terra di mare e Red Hot, in collaborazione con Streetfood e patrocinato da Regione Puglia, PugliaPromozione e Fondazione Symbola.

PopCorn @,

L'ufficio stampa scoppiettante

di Danila Paradiso | +39.328.6237094 |d.paradiso@popcornpress.it [www.popcornpress.it



Exibart
11/04/2016

exibart

ONPAPER MOBILE BOOKSHOP RSS PDF TV  LEVOSTREFOTO BLOG ALERT NEWSLETTER EXIBART.SEGNALA SEGNALA UN E

Eil Forumva Incantevole Nendo. Christie's vende
Pilt mistico che manga Greenberg L'arte va in vacanza

s = =" e = —

]
M |

IMUNITY FOT AL PRIMO SGUARDO

DEL NOVECENTO
IAME J OPERE INEDITE DALLA COLLEZIONE
; DELLA FONDAZIONE CASSA DI RISPARMIO ey
DI PADOVA E ROVIGO LA MODERNITA

E LE AVANGUARDIE
JORD ROVIGO 27 FEBBRAIO - 5 GIUGNO 2076 g

INGRESSO LIBEROD J’ LAz

password persa?

registrati Monica Carbosiero - Il cibo ritrovato

Foggia - dal 14 al 30 aprile 2016

MUSEO CIVICO

vai alla scheda di questa sede
Exibart.alert - tieni d'occhio questa sede
Piazza Vincenzo Nigri 1 (71100)

+39 0881726245, +39 0881771823 (fax)
museofg.cultura@tiscali.it

individua sulla mappa Exisat

individua sullo stradario MapQuest
Stampa questa scheda

Eventi in corso nei dintorni

!
=>

PHOTO FAIR

Nelle fotografie esposte sara possibile riconoscere i piatti
della memoria, quelli che odorano di strada, che lasciano
tracce profonde sulla tovaglia, quelli che la modernita ha
(invano) cercato di cancellare, di rimuovere, con le sue
porzioni mono uso in vaschetta sigillata sotto vuoto
orario: dal martedi alla domenica dalle 9 alle 13, il martedi e il

I:a fotogr‘afla giovedi dalle 16 alle 19. Apertura straordinaria lunedi 25 aprile
d'arte a Milano [Vedi la foto originale] (possono variare, verificare sempre via telefono)
biglietti: free admittance
29 Aprile vernissage: 14 aprile 2016. h 18
autori: Monica Carbosiero

z M aggio genere: fotografia, personale
web: www.libando.com
2016

The Mall | Porta Nuova
segnala I'evento ad un amico
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Politica, cronaca, sport, eventi e cultura dalla Capitanata

Home » Eventi » “Libando" apre con la mostra “ll cibo ritrovato”, viaggio alla scoperta dei piatti dei nostri nonni

“LIBANDO" APRE CON LA MOSTRA “IL CIBO RITROVATO", VIAGGIO ALLA SCOPERTA
DEI PIATTI DEI NOSTRI NONNI

Ad aprire la terza edizione del festival del cibo di strada,in programma dal 14 al 17 aprile, sara la mostra
fotografica “Il cibo ritrovato” di Monica Carbosiero, al Museo Civico di Foggia.
a

IL CIBO
RITROVATO

dal 14 al 30
APRILE 2016

H 18.00
MUSEO CIVICO
DI FOGGIA
Piazza V. Nigri
Sala Diomede

4% Symboly

Vernissage
14 aprile ore 18.00

Monica
Carbosiero

.
www.libando.com (@) @ “and..g‘

La locandina della mostra "Il cibo ritrovato”

Cresce |'attesa per inaugurazione di “Libando Viaggiare Mangiando”. Ad aprire la terza edizione del festival del
cibo di strada, in programma dal 14 al 17 aprile, sara la mostra fotografica “Il cibo ritrovato” di Monica
Carbosiero, artista che vanta numerosi premi e riconoscimenti in tutta Italia.

Negli scatti esposti sara possibile riconoscere i piatti della memoria, quelli che odorano di strada, che lasciano
tracce profonde sulla tovaglia, quelli che la modernita ha (invano) cercato di cancellare, di rimuovere, con le sue
porzioni mono uso in vaschetta sigillata sotto vuoto.

“Il cibo di strada - recita il testo introduttivo alla mostra curato da Lorenzo Trigiani - come un bel mazzo di fiori
di campo, vuole ristabilire I'ordine naturale delle cose, vuole mettere al centro della tavola, adornata, la verita di
piatti e ricette che ci segnano, che ci identificano come DNA". Il vernissage ¢ in programma giovedi 14 aprile
alle ore 18 nella Sala Diomede del Museo Civico di Foggia (piazza V. Nigri). A presentare l'artista sara Nicola
Loviento, presidente del FotoCineClub di Foggia (associazione di fotoamatori affiliata alla F.I.A.F.).
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Per I'occasione, Ombretta Altamura di “Sweetlab” allestira una tavola con pizzi e merletti, come quella delle
nonne e sara possibile degustare ciambelloni, crostate e biscotti impastati con farine di farro e segale macinate a

pietra e farciti con marmellate bio.

L'esposizione, il cui allestimento & a cura di Red Hot, sara visitabile fino al 30 aprile. Il Museo Civico sara
aperto nei seguenti orari: dal martedi alla domenica dalle 9 alle 13, il martedi e il giovedi dalle 16 alle 19.

Apertura straordinaria lunedi 25 aprile.

Reperti Archeologici

Asta di Reperti archeologici. Faccia subito la sua offertal
O O

In occasione di Libando, dal 14 al 17 aprile, il museo osservera le seguenti aperture straordinarie: dal 15 al
17 aprile sara aperto al mattino dalle 9 alle 13; nel pomeriggio venerdi 15 e domenica 17 aprile dalle 16 alle 20 e

sabato 16 aprile dalle 16 fino alle 22. L'ingresso alla mostra “Il cibo ritrovato” ¢ libero.

“Libando” & un evento promosso dallAmministrazione comunale di Foggia per il tramite dell’Assessorato alla

Utilizziamo i cookie per essere sicuri che tu possa avere la migliore esperienza sul nostro sito. Se continui ad utilizzare questo sito nc

assumiamo che tu ne sia felice. Ok

“Siamo orgogliosi della risposta positiva dei cittadini gia negli eventi di prologo - ha commentato il sindaco di
Foggia Franco Landella -. Le iniziative, gastronomiche e culturali, che arricchiscono ‘Libando’, come la bella
mostra di Monica Carbosiero, ci fanno ben sperare in un successo anche superiore a quello ottenuto negli anni

precedenti”.
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FOGGIA

LAPPUNTAMENTO
Dal 14 al 17 aprile centinaia di manifestazioni nel
centro storico di Foggia con chef, incontri
culturali, presentazione dei prodotti tipici

Lanteprima di Libando
rilancia la tradizione
dell'enogastronomia

® Aria di festa con Aspettando Li-
bando, che ha animato ben venti ri-
Storanti di Fogeia e provineia con Ia
sa-ajadmantehqua]eesmmumibﬂe
degustare mena diversi, a soli dieci eu-

namento ad un calice di vino o a una
birra artigianale.
S&u‘mﬁmdxpanmun fritiate con
dip sgombro
ﬁmemmmed\faved'x(:arpmomo-
chiette, spiedini dimozzarella e pane in
carrozza, agnello con cicorie e lampa-
scioni. C'é ¢hi si € inventato 1a “gricia
foggiana™ con pancetia, ricotta salata e
pure di fave. e chi ha pensato ai ve-

che hanno aderito all'iniziativa: a Fog-
glaA]anoP:ano Cantina del Cac-
ciatore, Castroc, Fourquette, La Botte
Bistrot, Osteriadel Grano Arso, Osteria
dellaDogana.PmeolaOstenakmzem.
Ristorante Aurora, Sherwood chiosco
bikers e Terra Arsa; a Manfredonia
Bacco, Tabacco e Venere e Osteria Boc-
colicchio; a Lucera 1l Cortiletto, Mas-
seria Sant’Agapito e Palazzo D’Auria
Secondo; a Orsara Villa Jamele, a Troia
Osteria fra due terre e Divino.

A raccontare come i diversi locali
hanno declinato il tema Urban food nei
vari menu @ stato il gruppo degli In-
stragramers Foggia, coordinato da An-
na Trecca e Alessandro Piemontese,
che hanno fotografato i piatti e con-
diviso le foto su Instagram taggandole
con gli hashtag #libandol6 e #igersfog-

Cnmlwlefotopostztemmenodim
Uraol!remxlikemhemnssnni
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11/04/2016 | EVENTO PROMOSSO DAL COMUNE DI FOGGIA PER IL TRAMITE DELL'ASSESSORATO ALLA CULTURA

“Libando Viaggiare Mangiando”
iInaugura con I click di Monica
Carbosiero

Il vernissage della mostra € in programma giovedi 14 aprile alle
ore 18 nella Sala Diomede del Museo Civico di Foggia (piazza V.
Nigri).

3
@ di Tatiana Bellizzi - tatiana.bellizzi@libero.it

Ad aprire la terza edizione del
festival del cibo di strada, sara la
mostra fotografica “Il cibo ritrovato”
di Monica Carbosiero, artista
affermata, il cui talento & certificato
da numerosi premi e
riconoscimenti in tutta ltalia. Per
I'occasione, Ombretta Altamura di
“Sweetlab” allestira una tavola con
pizzi e merletti, come quella delle
nonne e sara possibile degustare
ciambelloni, crostate e biscotti
impastati con farine di farro e segale macinate a pietra e farciti con marmellate bio. Clicca qui
per scaricare il programma di Libando 2016
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La mostra fotografica 'll cibo
ritrovato' apre 'Libando’

A Foggia la terza edizione del Festival dello streetfood

Foggia, 11 apr. (Labitalia) - Sara la mostra fotografica 'll N1
cibo ritrovato', dell'artista Monica Carbosiero ad aprire la Aliri articoli.che: parlanodl..- =
terza edizione del festival del cibo di strada 'Libando Categorie (1) —
Viaggiare Mangiando', evento promosso -
dall'amministrazione comunale di Foggia per il tramite ADN Kronos

dell’'assessorato alla Cultura, in collaborazione con

I'associazione 'Di terra di mare', l'impresa creativa Red Hot e Streetfood e che vanta il patrocinio di Regione
Puglia, PugliaPromozione e Fondazione Symbola. Dal primo concorso nazionale vinto nel 1987 all’onorificenza di
Afi (Artista della fotografia italiana) assegnatole nel 2005 dalla Fiaf (Federazione italiana associazioni fotografiche)
alla quale ¢ iscritta dal '92, passando per il Premio Celeste, La Coppa 'Carmen Crepaz', il Trofeo internazionale
'Andrea Pollitzer', solo per citarne alcuni, senza dimenticare i due scatti che Lanfranco Colombo - fotografo e
gallerista tra i massimi esponenti della storia e della diffusione della fotografia italiana - ha voluto per sé e che
sono ancora oggi nella Galleria Il Diaframma di Milano, Monica Carbosiero ha all’attivo venti anni di collaborazioni
con giornali locali e nazionali.Nei sui scatti, quella vita che si respira nei vicoli di Foggia, custodi delle ricette che
si tramandano di generazione in generazione. Nelle fotografie esposte all'interno della mostra 'll cibo ritrovato' sara
possibile, infatti, riconoscere i 'piatti della memoria'. “Il cibo di strada, come un bel mazzo di fiori di campo, vuole
ristabilire I'ordine naturale delle cose, vuole mettere al centro della tavola, adornata, la verita di piatti e ricette che
ci segnano, che ci identificano come Dna’, recita il testo introduttivo alla mostra curato da Lorenzo Trigiani."Siamo
orgogliosi della risposta positiva dei cittadini -ha commentato il sindaco di Foggia, Franco Landella- gia negli eventi
di prologo. Le iniziative, gastronomiche e culturali, che arricchiscono 'Libando', come la bella mostra di Monica
Carbosiero, ci fanno ben sperare in un successo anche superiore a quello ottenuto negli anni precedenti.
Nell'attesa di questo auspicato risultato, € opportuno rinnovare i complimenti all'assessorato alla Cultura, a 'Di
terra di mare', a Red Hot e a Streetfood per I'impegno che stanno mettendo nell’organizzazione per garantire la
migliore riuscita a 'Libando' 2016".11 vernissage della mostra € in programma giovedi 14 aprile, alle ore 18, nella
Sala Diomede del Museo Civico di Foggia (piazza V. Nigri). A presentare 'artista sara Nicola Loviento, presidente
del FotoCineClub di Foggia (associazione di fotoamatori affiliata alla Fiaf). Per 'occasione, Ombretta Altamura, di
'‘Sweetlab', allestira una tavola con pizzi e merletti, come quella delle nonne e sara possibile degustare
ciambelloni, crostate e biscotti impastati con farine di farro e segale macinate a pietra e farciti con marmellate
bio.L'esposizione, il cui allestimento € a cura di Red Hot, sara visitabile fino al 30 aprile. || Museo Civico sara
aperto nei seguenti orari: dal martedi alla domenica dalle 9 alle 13, il martedi e il giovedi dalle 16 alle 19. Apertura
straordinaria lunedi 25 aprile. In occasione di Libando, dal 14 al 17 aprile, il museo osservera le seguenti aperture
straordinarie: dal 15 al 17 aprile sara aperto al mattino dalle 9 alle 13; nel pomeriggio venerdi 15 e domenica 17
aprile dalle 16 alle 20 e sabato 16 aprile dalle 16 fino alle 22.
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Libando, viaggiare mangiando 2016, Urban Food
Festival a Foggia

3* EDIZIONE DI “LIBANDO, VIAGGIARE MANGIANDO", FESTIVAL DEL CIBO
DI STRADA

Dal 14 al 17 aprile 2016 dalle 10:30 del mattino alla mezzanotte nelle piazze del centro
storico di Foggia torna “Libando, viaggiare mangiando”, festival del cibo di strada alla
sua 3" edizione dopo il successo delle due precedenti (60 mila partecipanti) e la
sperimentazione di “Libando a Natale”.

L'evento riscopre il cibo di strada, abitudine che rientra nelle tradizioni pugliesi, ed e
un'occasione di scambio di culture gastronomiche tra produttori provenienti da territori
diversi: nelle piazze e lungo le strade del centro storico di Foggia sara possibile
degustare cibi di strada provenienti da tutta Italia, assistere a cooking show con chef
pugliesi e non solo, partecipare a tavole rotonde con chef e architetti di fama nazionale
a confronto.

Il festival & un‘occasione importante per promuovere il cibo di strada e proporre itinerari
alternativi alla scoperta della provincia di Foggia, all'interno di una manifestazione che
mira a valorizzare le eccellenze italiane nel mondo, grazie anche alla nuovissima area
dedicata al FOOD & WINE.

“Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione,
Fondazione Symbola; & promosso dall’Assessorato alla Cultura del Comune di Foggia,
in collaborazione con le associazioni Streetfood e Di terra di mare e con I'impresa
creativa Red Hoft, inoltre & tra gli eventi selezionati per la campagna Pasqua in Puglia
2016 attuata da PugliaPromozione.

IL TEMA DI LIBANDO 2016: URBAN FOOD

Quest'anno a “Libando” si parlera di Urban food, ovvero di cibo e riqualificazione urbana,
argomento molto attuale trattato anche all'Expo 2015. Dal 14 al 17 aprile il festival
animera piazze e strade del centro storico di Foggia per ridare visibilita a luoghi a volte
dimenticati e creando stimoli per interrogarsi su come riqualificare e rendere piu fruibile
la citta.

Si creera un percorso enogastronomico che valorizzera I'idea del “cibo sociale”: le
“mamme dei vicoli” del centro storico vestiranno i panni da chef mettendo a
disposizione le loro conoscenze e abilita culinarie, preparando e facendo degustare i
piatti tipici della tradizione pugliese.

Si degusteranno cibi di strada provenienti da tutta ltalia, si assistera a cooking show
con chef pugliesi e non solo, si avra la possibilita di partecipare a tavole rotonde che
vedranno protagonisti chef e architetti di fama nazionale a confronto. Non
mancheranno, come sempre, spettacoli e master class dedicati ai bambini. E poi
mostre a tema, gare tra chef, incontri B2B e musica di strada.

Infoline: 0881726841
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Foggia - "Il cibo ritrovato", mostra fotografica di Monica Carbosiero

11/04/2016

"Libando, Viaggiare Mangiando" apre, come sempre, con l'arte
IL CIBO

Vernissage giovedi 14 aprile ore 18.00, Sala Diomede - Museo Civico, Foggia { RITROVATO

Sta crescendo I'attesa per I'inaugurazione di “Libando Viaggiare Mangiando”, evento
promosso dall'Amministrazione comunale di Foggia per il tramite dell’Assessorato alla
Cultura, in collaborazione con I'associazione Di terra di mare, I'impresa creativa Red Hot e
Streetfood e che vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione e Fondazione
Symbola.

Ad aprire la terza edizione del festival del cibo di strada, sara la mostra fotografica “II cibo
ritrovato” di Monica Carbosiero, artista affermata, il cui talento & certificato da numerosi
premi e riconoscimenti in tutta Italia. l L4 Y‘*'Y*—r

Dal primo concorso nazionale vinto nel 1987 all’'onorificenza di AFI (Artista della Fotografia .- 0o Gbando
Italiana) assegnatole nel 2005 dalla FIAF (Federazione Italiana Associazioni Fotografiche)

alla quale e iscritta dal ‘92, passando per il Premio Celeste, La Coppa “Carmen Crepaz”, il Trofeo Internazionale "Andrea
Pollitzer", solo per citarne alcuni, senza dimenticare i due scatti che Lanfranco Colombo - fotografo e gallerista tra i massimi
esponenti della storia e della diffusione della fotografia italiana — ha voluto per sé e che sono ancora oggi nella Galleria Il
Diaframma di Milano.

Monica ha all‘attivo venti anni di collaborazioni con giornali locali e nazionali. *Anni in cui il suo obiettivo ha immortalato fatti
di cronaca, spettacoli e inchieste. E forse proprio questa esperienza a plasmare la sua forte sensibilita nei confronti dell’altro,
la sua predisposizione al racconto, il suo desiderio di guidare lo sguardo su aspetti del quotidiano”, scrive Berenice Di Matto
nella sua biografia, ed aggiunge: “Molti dei suoi scatti raccontano posti, gesti e storie che ormai non ci sono pit. [...] lo scatto
che il suo occhio sceglie non & una scena qualunque e non & una scena costruita, preparata, ma & vita vera”.

Quella vita vera che si respira nei vicoli di Foggia, custodi delle ricette che si tramandano di generazione in generazione. Nelle
fotografie esposte all'interno della mostra “1l cibo ritrovato” sara possibile riconoscere i piatti della memoria, quelli che
odorano di strada, che lasciano tracce profonde sulla tovaglia, quelli che la modernita ha (invano) cercato di cancellare, di
rimuovere, con le sue porzioni mono uso in vaschetta sigillata sotto vuoto.

"1l cibo di strada - recita il testo introduttivo alla mostra curato da Lorenzo Trigiani - come un bel mazzo di fiori di campo,
vuole ristabilire I'ordine naturale delle cose, vuole mettere al centro della tavola, adornata, la verita di piatti e ricette che ci
segnano, che ci identificano come DNA".

«Siamo orgogliosi della risposta positiva dei cittadini gia negli eventi di prologo -ha commentato il sindaco di Foggia Franco
Landella-. Le iniziative, gastronomiche e culturali, che arricchiscono “Libando” —come la bella mostra di Monica Carbosiero, ci
fanno ben sperare in un successo anche superiore a quello ottenuto negli anni precedenti. Nell'attesa di questo auspicato
risultato, & opportuno rinnovare i complimenti all’Assessorato alla Cultura, a Di terra di mare, a Red Hot e a Streetfood per
I'impegno che stanno mettendo nell’'organizzazione per garantire la migliore riuscita a “Libando” 2016».

Il vernissage della mostra & in programma giovedi 14 aprile alle ore 18 nella Sala Diomede del Museo Civico di Foggia (piazza
V. Nigri). A presentare |'artista sara Nicola Loviento, presidente del FotoCineClub di Foggia (associazione di fotoamatori
affiliata alla F.I.A.F.).

Per I'occasione, Ombretta Altamura di “Sweetlab” allestira una tavola con pizzi e merletti, come quella delle nonne e sara
possibile degustare ciambelloni, crostate e biscotti impastati con farine di farro e segale macinate a pietra e farciti con
marmellate bio.

L’esposizione, il cui allestimento € a cura di Red Hot, sara visitabile fino al 30 aprile.

Il Museo Civico sara aperto nei seguenti orari: dal martedi alla domenica dalle 9 alle 13, il martedi e il giovedi dalle 16 alle 19.
Apertura straordinaria lunedi 25 aprile.

In occasione di Libando, dal 14 al 17 aprile, il museo osservera le seguenti aperture straordinarie: dal 15 al 17 aprile sara
aperto al mattino dalle 9 alle 13; nel pomeriggio venerdi 15 e domenica 17 aprile dalle 16 alle 20 e sabato 16 aprile dalle 16
fino alle 22.

L’ingresso alla mostra € libero.

In allegato il manifesto della mostra “1I cibo ritrovato”.

E possibile scaricare il programma della 3/ edizione di “Libando Viaggiare Mangiando” al link: http://www.libando.com/3-
edizione/

PopCorn @,

L'ufficio stampa scoppiettante

di Danila Paradiso | +39.328.6237094 |d.paradiso@popcornpress.it [www.popcornpress.it




Street Fashion & Food (pag. 1)
11/04/2016

STREET
FAJHION

& FOOD

OO0

home chi

STREET MODA FOOD DESIGN ARTE

. f : Jd e
FuogiSalo i \viliFsc ire s Silta WIgIandl o incantat

“Libando, Viaggiare Mangiando”
apre, come sempre, con I'arte

Posted on 12 aprile 2016 by street fashion & food

Cresce I'attesa per I'inaugurazione di “Libando Viaggiare Mangiando”,
evento promosso dall’Amministrazione comunale di Foggia tramite
I'Assessorato alla Cultura, in collaborazione con I'associazione Di terra
di mare, I'impresa creativa Red Hot e Streetfood e che vanta il

patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione e Fondazione Symbola.

Ad aprire la terza edizione del festival del cibo di strada, sara la mostra
fotografica “Il cibo ritrovato” di Monica Carbosiero, artista affermata, il
cui talento & certificato da numerosi premi e riconoscimenti in tutta
Italia.
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Dal primo concorso nazionale vinto nel 1987 all'onorificenza di AFI
(Artista della Fotografia Italiana) assegnatole nel 2005 dalla FIAF
(Federazione Italiana Associazioni Fotografiche) alla quale & iscritta dal
'92, passando per il Premio Celeste, La Coppa “Carmen Crepaz’, il
Trofeo Internazionale “Andrea Pollitzer”, solo per citarne alcuni, senza
dimenticare i due scatti che Lanfranco Colombo — fotografo e
gallerista tra i massimi esponenti della storia e della diffusione della
fotografia italiana — ha voluto per sé e che sono ancora oggi nella

Galleria Il Diaframma di Milano.

Monica ha all'attivo venti anni di collaborazioni con giornali locali e
nazionali. “Anni in cui il suo obiettivo ha immortalato fatti di cronaca,
spettacoli e inchieste. E forse proprio questa esperienza a plasmare la
sua forte sensibilita nei confronti dell'altro, la sua predisposizione al
racconto, il suo desiderio di guidare lo sguardo su aspetti del
quotidiano”, scrive Berenice Di Matto nella sua biografia, ed aggiunge:
“Molti dei suoi scatti raccontano posti, gesti e storie che ormai non ci

sono pili. [...] lo scatto che il suo occhio sceglie non & una scena

qualunque e non & una scena costruita, preparata, ma & vita vera”.

Quella vita vera che si respira nei vicoli di Foggia, custodi delle ricette
che si tramandano di generazione in generazione. Nelle fotografie
esposte all'interno della mostra “Il cibo ritrovato” sara possibile
riconoscere i piatti della memoria, quelli che odorano di strada, che
lasciano tracce profonde sulla tovaglia, quelli che la modernita ha
(invano) cercato di cancellare, di rimuovere, con le sue porzioni mono

uso in vaschetta sigillata sotto vuoto.

“Il cibo di strada — recita il testo introduttivo alla mostra curato da
Lorenzo Trigiani — come un bel mazzo di fiori di campo, vuole
ristabilire I'ordine naturale delle cose, vuole mettere al centro della
tavola, adornata, la verita di piatti e ricette che ci segnano, che ci
identificano come DNA".

«Siamo orgogliosi della risposta positiva dei cittadini gia negli eventi di
prologo -ha commentato il sindaco di Foggia Franco Landella-. Le
iniziative, gastronomiche e culturali, che arricchiscono “Libando” —
come la bella mostra di Monica Carbosiero, ci fanno ben sperare in un
successo anche superiore a quello ottenuto negli anni precedenti.
Nell'attesa di questo auspicato risultato, & opportuno rinnovare i
complimenti all’Assessorato alla Cultura, a Di terra di mare, a Red Hot
e a Streetfood per I'impegno che stanno mettendo nell'organizzazione

per garantire la migliore riuscita a “Libando” 2016».

Il vernissage della mostra & in programma giovedi 14 aprile alle ore 18
nella Sala Diomede del Museo Civico di Foggia (piazza V. Nigri). A
presentare |'artista sara Nicola Loviento, presidente del FotoCineClub

di Foggia (associazione di fotoamatori affiliata alla F.LAFF.).

Per I'occasione, Ombretta Altamura di “Sweetlab” allestird una tavola
con pizzi e merletti come quella delle nonne e sara possibile
degustare ciambelloni, crostate e biscotti impastati con farine di farro

e segale macinate a pietra e farciti con marmellate bio.

L'esposizione, il cui allestimento e a cura di Red Hot, sara visitabile

fino al 30 aprile.
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Il Museo Civico sara aperto nei seguenti orari: dal martedi alla
domenica dalle 9 alle 13, il martedi e il giovedi dalle 16 alle 19.

Apertura straordinaria lunedi 25 aprile.

In occasione di Libando, dal 14 al 17 aprile, il museo osservera le
seguenti aperture straordinarie: dal 15 al 17 aprile sara aperto al
mattino dalle 9 alle 13; nel pomeriggio venerdi 15 e domenica 17 aprile
dalle 16 alle 20 e sabato 16 aprile dalle 16 fino alle 22.

L'ingresso alla mostra é libero.

Qui il programma della 3* edizione di “Libando Viaggiare Mangiando”.
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linaugurazione di uno degli eventi di punta capace di attirare folle da ogni angolo
della regione: ‘Libando Viaggiare Mangiando’ - promosso dall'Amministrazione
comunale di Foggia per il tramite dell’Assessorato alla Cultura, in collaborazione
con I'associazione Di terra di mare, l'impresa creativa Red Hot e Streetfood e che
vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione e Fondazione Symbola —
aprira i suoi battenti giovedi 14 aprile alle ore 18 nella Sala Diomede del Museo
Civico di Foggia (piazza V. Nigri) con la mostra fotografica “Il cibo ritrovato” di
Monica Carbosiero, artista affermata, il cui talento € certificato da numerosi premi e
riconoscimenti in tutta Italia.

Monica Carbosiero vince il suo primo concorso nazionale nel 1987, poi
I'onorificenza di AFI (Artista della Fotografia Italiana), ma anche il Premio Celeste,
La Coppa “Carmen Crepaz’, il Trofeo Internazionale "Andrea Pollitzer", solo per
citarne alcuni e senza dimenticare i due scatti che Lanfranco Colombo — fotografo e
gallerista tra i massimi esponenti della storia e della diffusione della fotografia
italiana — ha voluto per sé e che sono ancora oggi nella Galleria Il Diaframma di
Milano. Tra le sue qualita, una “forte sensibilita nei confronti dell’altro, la sua
predisposizione al racconto, il suo desiderio di guidare lo squardo su aspetti del
quotidiano”, come scrive Berenice Di Matto nella sua biografia. Nelle fotografie
esposte all'interno del vernissage sara possibile riconoscere i piatti della memoria,
quelli che odorano di strada, che lasciano tracce profonde sulla tovaglia, quelli che
la modernita ha (invano) cercato di cancellare, di rimuovere, con le sue porzioni
mono uso in vaschetta sigillata sotto vuoto.

“Il cibo di strada - recita il testo introduttivo alla mostra curato da Lorenzo Trigiani -
come un bel mazzo di fiori di campo, vuole ristabilire I'ordine naturale delle cose,
vuole mettere al centro della tavola, adornata, la verita di piatti e ricette che ci
segnano, che ci identificano come DNA’.

“Siamo orgogliosi della risposta positiva dei cittadini gia negli eventi di prologo -ha
commentato il sindaco di Foggia Franco Landella allindomani dell’evento
Aspettando Libando.

In occasione dellinaugurazione della mostra, Ombretta Altamura di “Sweetlab”
allestira una tavola con pizzi e merletti, come quella delle nonne e sara possibile
degustare ciambelloni, crostate e biscotti impastati con farine di farro e segale
macinate a pietra e farciti con marmellate bio. L'esposizione, il cui allestimento ¢ a
cura di Red Hot, sara visitabile fino al 30 aprile. Il Museo Civico sara aperto nei
seguenti orari: dal martedi alla domenica dalle 9 alle 13, il martedi e il giovedi
dalle 16 alle 19. Apertura straordinaria lunedi 25 aprile. In occasione di Libando,
dal 14 al 17 aprile, il museo osservera le seguenti aperture straordinarie: dal
15 al 17 aprile sara aperto al mattino dalle 9 alle 13; nel pomeriggio venerdi 15 e
domenica 17 aprile dalle 16 alle 20 e sabato 16 aprile dalle 16 fino alle 22.

L'ingresso alla mostra ¢ libero.

E possibile scaricare il programma della 3* edizione di “Libando Viaggiare
Mangiando” al link: http://www.libando.com/3-edizione/
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|l cibo ritrovato - Mostra fotografica di Monica

Carbosiero

Evento segnalato da: Di terra di mare

Ad aprire la terza edizione del festival del cibo di strada,
sara la mostra fotografica “Il cibo ritrovato” di Monica
Carbosiero, artista affermata, il cui talento & certificato da
numerosi premi e riconoscimenti in tutta Italia.

Nelle fotografie esposte allinterno della mostra “Il cibo
ritrovato” sara possibile riconoscere i piatti della memoria,
quelli che odorano di strada, che lasciano tracce profonde
sulla tovaglia, quelli che la modernita ha (invano) cercato di
cancellare, di rimuovere, con le sue porzioni mono uso in
vaschetta sigillata sotto vuoto. “Il cibo di strada - recita il
testo introduttivo alla mostra curato da Lorenzo Trigiani -
come un bel mazzo di fiori di campo, vuole ristabilire 'ordine
naturale delle cose, vuole mettere al centro della tavola,
adornata, la verita di piatti e ricette che ci segnano, che ci
identificano come DNA”.

Il vernissage della mostra & in programma giovedi 14 aprile
nella Sala Diomede del Museo Civico di Foggia (piazza V.
Nigri). A presentare |'artista sara Nicola Loviento, presidente
del FotoCineClub di Foggia (associazione di fotoamatori
affiliata alla F.l.A.F.).

I Museo Civico sara aperto: dal martedi alla domenica dalle
9 alle 13, il martedi e il giovedi dalle 16 alle 19. Apertura
straordinaria lunedi 25 aprile. In occasione di Libando il
museo osservera le seguenti aperture: dal 15 al 17 aprile
dalle 9 alle 13; nel pomeriggio venerdi 15 e domenica 17
aprile dalle 16 alle 20 e sabato 16 aprile dalle 16 alle 22.
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Link utili
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Quando

dal 14 aprile al 14 aprile
h. 18 .00

dal 15 aprile al 30 aprile
non disponibile di Lunedi
h. 09.00-13.00

dal 15 aprile al 30 aprile
aperto di Martedi, Giovedi
h. 16 .00 - 19.00
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