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Aspettando libando...
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La terza edizione della manifestazione, che ruota intorno al tema
dell’Urban food, mira a raggiungere 100mila presenze, dopo il
successo delle prime due edizioni che hanno registrato la
partecipazione di 40mila persone nel 2014 e 60mila nel 2015.

L’evento portera per quattro giorni, dal 14 al 17 aprile, la cultura e lo
street food nel cuore della citta di Foggia animando i vicoli e le
piazze, in particolare piazza Cattedrale, piazza Mercato, piazza
Purgatorio e piazza Cesare Battisti.
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«“Libando Viaggiare Mangiando” sta diventando punto di forza dell’'offerta culturale, in senso
lato, e di attrazione turistica per la nostra citta — ha affermato il sindaco di Foggia Franco
Landella — un fattore da non trascurare dato l'effetto-richiamo che questa manifestazione
esercita a favore del sistema economico cittadino. La presenza di numerosi chef, le
masterclass nelle quali si trasmetteranno i segreti della cucina foggiana, gli stand con
specialita di street food provenienti da diverse regioni, sono elementi di forte interesse che non
mancheranno di regalarci, anche quest’anno, grandi soddisfazioni in termini di visitatori».

«”Libando” fa rivivere il centro storico e permette di far conoscere Foggia con il suo vestito piu
bello — ha dichiarato l'assessore alla Cultura Anna Paola Giuliani — perché durante I'evento
sono aperti diversi monumenti come gli ipogei, il museo civico, la chiesa di Santa Maria della
Misericordia (nota come chiesa del Purgatorio o dei Morti). E poi durante la manifestazione si
ha davvero l'impressione di viaggiare mangiando, grazie alla molteplicita di stand e cibo».

E molteplici sono anche gli appuntamenti in programma per la 3" edizione di “Libando” che,
come ha detto il presidente della commissione Cultura Antonio Vigiano «é in grado di unire
attraverso un unico evento tutte le generazioni». Infatti la manifestazione prevede anche
laboratori per bambini, a cura del Teatro del Pollaio, che si terranno in Piazza Purgatorio e
rivolge un’attenzione particolare alle famiglie grazie alla collaborazione con la Prénatal di
Foggia che mettera a disposizione il punto allattamento e fasciatoio (osservando I'apertura
straordinaria domenica 17 aprile dalle 16.30 alle 20.30).

Non manchera la musica con le street band pugliesi che creeranno un vero e proprio evento
nellevento.

«Vogliamo spingere Foggia nei circuiti nazionali strutturando un ricco cartellone di eventi - ha
spiegato il dirigente del settore Cultura del Comune Carlo Dicesare, che ha aggiunto:
quest'anno “Libando” & tra gli eventi selezionati per la campagna Pasqua in Puglia 2016
attuata da PugliaPromozione che ha visto Foggia presente sui totem delle grandi stazioni».

Nel ricco programma della manifestazione spiccano due novita importanti: il B2B e “Le
mamme del vicoli”.

«Vogliamo insegnare ai produttori come portare i loro prodotti all’'estero, e per questo sabato
16 aprile ci sara una masterclass dal titolo “Orientamento al mercato estero” - ha raccontato la
presidente dell'associazione "Di terra di mare" e ideatrice di “Libando” Ester Fracasso — e poi,
per la prima volta durante un evento, l'offerta dei prodotti del nostro territorio incontrera la
domanda grazie ai buyers provenienti da Londra. “Libando” sara scambio, -cultura,
riqualificazione e riscoperta di luoghi del centro storico, grazie anche alla cena sociale con
“Le mamme dei vicoli”, una cena a numero chiuso che vedra le mamme del centro storico
vestire i panni da chef mettendo a disposizione le loro conoscenze e abilita culinarie. “Libando
Viaggiare Mangiando” & diventato un luogo in cui la cultura del cibo veicola tanto altro», ha
chiosato Ester Fracasso.

Saranno ben 24 gli chef, di cui due stellati, protagonisti delle masterclass in piazza Cesare
Battisti che proporranno piatti legati al tema Urban food, utilizzando esclusivamente prodotti
del nostro territorio.
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Non mancheranno la tavola rotonda organizzata in collaborazione con Symbola, a cui
prenderanno parte chef e architetti di fama nazionale e la presentazione del libro “Sorbillo,
la pizza di Napoli” di Francesco Aiello.

La 3" edizione della manifestazione vede la partecipazione anche di sponsor privati, come
Tamma, grazie ai quali sara possibile allestire uno stand in piazza Cesare Battisti con una
cucina professionale. «E poi - ha aggiunto Maria Pia Liguori, project manager di "Red Hot" e
co-organizzatrice di “Libando” - I'evento ha 'ambizione di diventare un contenitore di idee e
progetti, ed & per questo che durante “Libando” verra lanciata la nuova app Refless, nata da
Startup Weekend Foggia».

«Si tratta di una piattaforma innovativa attraverso cui fotografi, sia professionisti che amatoriali,
saranno geolocalizzati in una mappa interattiva che comprendera anche le delizie
enogastronomiche presenti a “Libando” », ha spiegato il founder di Refless Michele
Antonetti.

Anche quest’anno ci sara “Aspettando Libando”, la serata/evento in programma giovedi 7
aprile durante la quale sara possibile degustare, nei ristoranti di Foggia, Lucera, Manfredonia,
Cerignola, Troia e Orsara che aderiscono alliniziativa, il menu sul tema Urban food.

“Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia,
PugliaPromozione, Fondazione Symbola.

E possibile scaricare il programma della 3* edizione di “Libando Viaggiare Mangiando” al
link: http://www.libando.com/3-edizione/ (http://www.libando.com/3-edizione/)
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B City

Presentata la 3* edizione di “Libando” sul tema Urban food

2 APRILE 2016

L’evento che vuole far innamorare la gente dei vicoli e delle
tradizioni culinarie del territorio

ParPartire dalle tradizioni culinarie della nostra terra e far innamorare la gente dei nostri
vicoli. E I'obiettivo di “Libando Viaggiare Mangiando”, il festival del cibo di strada
promosso dall’amministrazione comunale di Foggia per il tramite dell’assessorato alla
Cultura, in collaborazione con I'associazione Di terra di mare, I'impresa creativa Red Hot e
Streetfood, presentato alla stampa nella Sala Giunta del Comune di Foggia alla presenza di

glornalisti, chef, produttori, associazioni e pubblico di curiosi.

La terza edizione della manifestazione, che ruota intorno al tema dell’'Urban food, mira a
raggiungere 100mila presenze, dopo il successo delle prime due edizioni che hanno
registrato la partecipazione di 40mila persone nel 2014 e 60omila nel 2015.

«“Libando Viaggiare Mangiando” sta diventando punto di forza dell’offerta culturale, in
senso lato, e di attrazione turistica per la nostra citta — ha affermato il sindaco di Foggia
Franco Landella — un fattore da non trascurare dato I'effetto-richiamo che questa
manifestazione esercita a favore del sistema economico cittadino. La presenza di numerosi
chef, le masterclass nelle quali si trasmetteranno i segreti della cucina foggiana, gli stand
con specialita di street food provenienti da diverse regioni, sono elementi di forte interesse
che non mancheranno di regalarci, anche quest’anno, grandi soddisfazioni in termini di
visitatori».

L’evento portera per quattro giorni, dal 14 al 17 aprile, la cultura e lo street food nel cuore
della citta di Foggia animando i vicoli e le piazze, in particolare piazza Cattedrale, piazza
Mercato, piazza Purgatorio e piazza Cesare Battisti.

«”Libando” fa rivivere il centro storico e permette di far conoscere Foggia con il suo vestito
pit bello — ha dichiarato 'assessore alla Cultura Anna Paola Giuliani — perché durante
I’evento sono aperti diversi monumenti come gli ipogei, il museo civico, la chiesa di Santa
Maria della Misericordia (nota come chiesa del Purgatorio o dei Morti). E poi durante la
manifestazione si ha davvero I'impressione di viaggiare mangiando, grazie alla molteplicita
di stand e cibo».

E molteplici sono anche gli appuntamenti in programma per la 3” edizione di “Libando”
che, come ha detto il presidente della commissione Cultura Antonio Vigiano «& in grado di
unire attraverso un unico evento tutte le generazioni». Infatti la manifestazione prevede
anche laboratori per bambini, a cura del Teatro del Pollaio, che si terranno in Piazza
Purgatorio e rivolge un’attenzione particolare alle famiglie grazie alla collaborazione con la
Prénatal di Foggia che mettera a disposizione il punto allattamento e fasciatoio (osservando
l'apertura straordinaria domenica 17 aprile dalle 16.30 alle 20.30).

Non manchera la musica con le street band pugliesi che creeranno un vero e proprio evento
nell’evento.

«Vogliamo spingere Foggia nei circuiti nazionali strutturando un ricco cartellone di eventi —
ha spiegato

il dirigente del settore Cultura del Comune Carlo Dicesare, che ha aggiunto: quest’anno
“Libando” é tra gli eventi selezionati per la campagna Pasqua in Puglia 2016 attuata da
PugliaPromozione che ha visto Foggia presente sui totem delle grandi stazioni».

Nel ricco programma della manifestazione spiccano due novita importanti: il B2B e “Le
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mamme del vicoli”.

«Vogliamo insegnare ai produttori come portare i loro prodotti all’estero, e per questo
sabato 16 aprile ci sara una masterclass dal titolo “Orientamento al mercato estero” — ha
raccontato la presidente dell’associazione “Di terra di mare” e ideatrice di “Libando” Ester
Fracasso — e poi, per la prima volta durante un evento, I'offerta dei prodotti del nostro
territorio incontrera la domanda grazie ai buyers provenienti da Londra. “Libando” sara
scambio, cultura, riqualificazione e riscoperta di luoghi del centro storico, grazie anche alla
cena sociale con “Le mamme dei vicoli”, una cena a numero chiuso che vedra le mamme del
centro storico vestire i panni da chef mettendo a disposizione le loro conoscenze e abilita
culinarie. “Libando Viaggiare Mangiando” € diventato un luogo in cui la cultura del cibo
veicola tanto altro», ha chiosato Ester Fracasso.

Saranno ben 24 gli chef, di cui due stellati, protagonisti delle masterclass in piazza Cesare
Battisti che proporranno piatti legati al tema Urban food, utilizzando esclusivamente
prodotti del nostro territorio.

Non mancheranno la tavola rotonda organizzata in collaborazione con Symbola, a cui
prenderanno parte chef e architetti di fama nazionale e la presentazione del libro “Sorbillo,
la pizza di Napoli” di Francesco Aiello.

La 3" edizione della manifestazione vede la partecipazione anche di sponsor privati, come
Tamma, grazie ai quali sara possibile allestire uno stand in piazza Cesare Battisti con una
cucina professionale. «E poi — ha aggiunto Maria Pia Liguori, project manager di “Red Hot”
e co-organizzatrice di “Libando” — '’evento ha 'ambizione di diventare un contenitore di
idee e progetti, ed & per questo che durante “Libando” verra lanciata la nuova app Refless,
nata da Startup Weekend Foggia».

«Si tratta di una piattaforma innovativa attraverso cui fotografi, sia professionisti che
amatoriali, saranno geolocalizzati in una mappa interattiva che comprendera anche le
delizie enogastronomiche presenti a “Libando” », ha spiegato il founder di Refless Michele
Antonetti.

Anche quest’anno ci sara “Aspettando Libando”, la serata/evento in programma giovedi 77
aprile durante la quale sara possibile degustare, nei ristoranti di Foggia, Lucera,
Manfredonia, Cerignola, Troia e Orsara che aderiscono all’iniziativa, il menu sul tema
Urban food.

“Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione,
Fondazione Symbola.tire dalle tradizioni culinarie della nostra terra e far innamorare la
gente dei nostri vicoli. E 'obiettivo di “Libando Viaggiare Mangiando”, il festival del cibo di

strada promosso dall’amministrazione comunale di Foggia per il tramite dell’assessorato
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alla Cultura, in collaborazione con I’associazione Di terra di mare, I'impresa creativa Red
Hot e Streetfood, presentato alla stampa nella Sala Giunta del Comune di Foggia alla
presenza di giornalisti, chef, produttori, associazioni e pubblico di curiosi.

La terza edizione della manifestazione, che ruota intorno al tema dell'Urban food, mira a
raggiungere 100mila presenze, dopo il successo delle prime due edizioni che hanno
registrato la partecipazione di 4omila persone nel 2014 e 6omila nel 2015.

«“Libando Viaggiare Mangiando” sta diventando punto di forza dell’offerta culturale, in
senso lato, e di attrazione turistica per la nostra citta — ha affermato il sindaco di Foggia
Franco Landella — un fattore da non trascurare dato I'effetto-richiamo che questa
manifestazione esercita a favore del sistema economico cittadino. La presenza di numerosi
chef, le masterclass nelle quali si trasmetteranno i segreti della cucina foggiana, gli stand
con specialita di street food provenienti da diverse regioni, sono elementi di forte interesse
che non mancheranno di regalarci, anche quest’anno, grandi soddisfazioni in termini di
visitatori».

L’evento portera per quattro giorni, dal 14 al 17 aprile, la cultura e lo street food nel cuore
della citta di Foggia animando i vicoli e le piazze, in particolare piazza Cattedrale, piazza
Mercato, piazza Purgatorio e piazza Cesare Battisti.

«”Libando” fa rivivere il centro storico e permette di far conoscere Foggia con il suo vestito
piu bello — ha dichiarato I’assessore alla Cultura Anna Paola Giuliani — perché durante
I’evento sono aperti diversi monumenti come gli ipogei, il museo civico, la chiesa di Santa
Maria della Misericordia (nota come chiesa del Purgatorio o dei Morti). E poi durante la
manifestazione si ha davvero I'impressione di viaggiare mangiando, grazie alla molteplicita
di stand e cibo».

E molteplici sono anche gli appuntamenti in programma per la 3” edizione di “Libando”
che, come ha detto il presidente della commissione Cultura Antonio Vigiano «e in grado di
unire attraverso un unico evento tutte le generazioni». Infatti la manifestazione prevede
anche laboratori per bambini, a cura del Teatro del Pollaio, che si terranno in Piazza
Purgatorio e rivolge un’attenzione particolare alle famiglie grazie alla collaborazione con la
Prénatal di Foggia che mettera a disposizione il punto allattamento e fasciatoio (osservando
l’apertura straordinaria domenica 17 aprile dalle 16.30 alle 20.30).

Non manchera la musica con le street band pugliesi che creeranno un vero e proprio evento
nell’evento.

«Vogliamo spingere Foggia nei circuiti nazionali strutturando un ricco cartellone di eventi —
ha spiegato

il dirigente del settore Cultura del Comune Carlo Dicesare, che ha aggiunto: quest’anno
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“Libando” ¢ tra gli eventi selezionati per la campagna Pasqua in Puglia 2016 attuata da
PugliaPromozione che ha visto Foggia presente sui totem delle grandi stazioni».

Nel ricco programma della manifestazione spiccano due novita importanti: il B2B e “Le
mamme del vicoli”.

«Vogliamo insegnare ai produttori come portare i loro prodotti all’estero, e per questo
sabato 16 aprile ci sara una masterclass dal titolo “Orientamento al mercato estero” — ha
raccontato la presidente dell’associazione “Di terra di mare” e ideatrice di “Libando” Ester
Fracasso — e poi, per la prima volta durante un evento, 'offerta dei prodotti del nostro
territorio incontrera la domanda grazie ai buyers provenienti da Londra. “Libando” sara
scambio, cultura, riqualificazione e riscoperta di luoghi del centro storico, grazie anche alla
cena sociale con “Le mamme dei vicoli”, una cena a numero chiuso che vedra le mamme del
centro storico vestire i panni da chef mettendo a disposizione le loro conoscenze e abilita
culinarie. “Libando Viaggiare Mangiando” € diventato un luogo in cui la cultura del cibo
veicola tanto altro», ha chiosato Ester Fracasso.

Saranno ben 24 gli chef, di cui due stellati, protagonisti delle masterclass in piazza Cesare
Battisti che proporranno piatti legati al tema Urban food, utilizzando esclusivamente
prodotti del nostro territorio.

Non mancheranno la tavola rotonda organizzata in collaborazione con Symbola, a cui
prenderanno parte chef e architetti di fama nazionale e la presentazione del libro “Sorbillo,
la pizza di Napoli” di Francesco Aiello.

La 3" edizione della manifestazione vede la partecipazione anche di sponsor privati, come
Tamma, grazie ai quali sara possibile allestire uno stand in piazza Cesare Battisti con una
cucina professionale. «E poi — ha aggiunto Maria Pia Liguori, project manager di “Red Hot”
e co-organizzatrice di “Libando” — I'evento ha 'ambizione di diventare un contenitore di
idee e progetti, ed € per questo che durante “Libando” verra lanciata la nuova app Refless,
nata da Startup Weekend Foggia».

«Si tratta di una piattaforma innovativa attraverso cui fotografi, sia professionisti che
amatoriali, saranno geolocalizzati in una mappa interattiva che comprendera anche le
delizie enogastronomiche presenti a “Libando” », ha spiegato il founder di Refless Michele
Antonetti.

Anche quest’anno ci sara “Aspettando Libando”, la serata/evento in programma giovedi 7
aprile durante la quale sara possibile degustare, nei ristoranti di Foggia, Lucera,
Manfredonia, Cerignola, Troia e Orsara che aderiscono all’iniziativa, il menu sul tema
Urban food.

“Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione,
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Gastrodelirio

Considerazioni e invettive di un critico gastronomico, ma non solo...

» Sei su » Libando 2016 a Foggia 3” edizione dal 14 al 17 Aprile

Libando 2016 a Foggia 3” edizione dal 14
al 17 Aprile

Pubblicato il 2 aprile 2016 da Fabio Riccio —

Dal 14 al 17 aprile 2016 torna a Foggia per la sua terza edizione “Libando, viaggiare
mangiando”, I'evento che invita a riscoprire il cibo di strada, da sempre parte delle tradizioni
del nostro Paese.

A “Libando”quest’anno si parlera di “Urban food”, ovvero di come il cibo possa essere
un’occasione per riappropriarsi di alcuni luoghi urbani, spesso marginali, riqualificandoli. I
festival animera strade e vicoli del centro storico di Foggia, rivitalizzando luoghi a volte
dimenticati e creando stimoli per interrogarsi su come rendere piu fruibile la citta.

Ci sara anche uno spazio dedicato al cibo sociale con il progetto de “Le Mamme dei Vicoli”,
alcune mamme del centro storico vestiranno i panni da chef mettendo a disposizione le loro
conoscenze e abilita culinarie, preparando e facendo degustare i piatti poveri della tradizione.

In questa tre giorni si degusteranno cibi di strada provenienti da tutta Italia, si assistera a
cooking show, a tavole rotonde con chef e architetti di fama nazionale. Non mancheranno
laboratori dedicati ai bambini e mostre a tema, incontri B2B e musica di strada.

Libando non sara solo un’occasione per vivere un weekend all'insegna del buon cibo, grazie al
“weekend street food” organizzato dal Tour Operator Puia Emotion. Libando € un evento
organizzato dall’Assessorato alla Cultura e al Turismo del Comune di Foggia, da Di terra di
mare e Red Hot, in collaborazione con Streetfood e patrocinato da Regione Puglia,
PugliaPromozione e Fondazione Symbola.

Per uteriori informazioni:

http://www.libando.com/3-edizione/

www.facebook.com/libando
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Tra un vicolo e l'altro, torna
Libando: la Foggia da "gustare"

L’evento portera per quattro giorni, dal 14 al 17 aprile, la cultura
e lo street food nel cuore della citta di Foggia animando i vicoli e
le piazze, in particolare piazza Cattedrale, piazza Mercato, piazza
Purgatorio e piazza Cesare Battisti.

Anche guest'anno ci sara
“Aspettando Libando”, la
serata/evento in programma
giovedi 7 aprile durante la quale
sara possibile degustare, nei
ristoranti di Foggia, Lucera,
Manfredonia, Cerignola, Troia e
Orsara che aderiscono
all'iniziativa, il menu sul tema
Urban food. Leggi tutto e vedi le
FOTO

QLA E 1l T1O STATO IYANIMO?
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PRESENTATO A FOGGIA IL PROGRAMMA DELLA
Ill EDIZIONE DI "LIBANDO, VIAGGIARE
MANGIANDO"

Partire dalle tradizioni culinarie della nostra terra e far innamorare la gente dei nostri
vicoli. E questo I'obiettivo di “Libando Viaggiare Mangiando”, il festival del cibo di
strada promosso dall'amministrazione comunale di Foggia per il tramite dell’assessorato
alla Cultura, in collaborazione con I’associazione Di terra di mare, l'impresa creativa Red
Hot e Streetfood, presentato alla stampa nella Sala Giunta del Comune di Foggia alla
presenza di giornalisti, chef, produttori, associazioni e pubblico di curiosi.

.
ar

La presentazione di "Libando, Viaggiare Mangiando"avvenuta presso il Comune Foggia

La terza edizione della manifestazione, che ruota intorno al tema dell’Urban food, mira a
raggiungere 100mila presenze, dopo il successo delle prime due edizioni che hanno
registrato la partecipazione di 40mila persone nel 2014 e 60omila nel 2015.
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«“Libando Viaggiare Mangiando” sta diventando punto di forza dell’offerta culturale, in
senso lato, e di attrazione turistica per la nostra citta — ha affermato il sindaco di Foggia
Franco Landella — un fattore da non trascurare dato l'effetto-richiamo che questa
manifestazione esercita a favore del sistema economico cittadino. La presenza di
numerosi chef, le masterclass nelle quali si trasmetteranno i segreti della cucina foggiana
e non, gli stand con specialita di street food provenienti da diverse regioni, sono
elementi di forte interesse che non mancheranno di regalarci, anche quest’anno, grandi
soddisfazioni in termini di visitatori».

Il Sindaco di Foggia Franco Landella

L’evento portera per quattro giorni, dal 14 al 17 aprile, la cultura e lo street food nel
cuore della citta di Foggia animando i vicoli e le piazze, in particolare piazza Cattedrale,
piazza Mercato, piazza Purgatorio e piazza Cesare Battisti.
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La scorsa edizione di "Libando"” |

«”Libando” fa rivivere il centro storico e permette di far conoscere Foggia con il suo
vestito piu bello — ha dichiarato 1'assessore alla Cultura Anna Paola Giuliani — perché
durante I'evento sono aperti diversi monumenti come gli ipogei, il museo civico, la
chiesa di Santa Maria della Misericordia (nota come chiesa del Purgatorio o dei Morti). E
poi durante la manifestazione si ha davvero I'impressione di viaggiare mangiando, grazie
alla molteplicita di stand e cibo».

E molteplici sono anche gli appuntamenti in programma per la 3” edizione di “Libando”
che, come ha detto il presidente della commissione Cultura Antonio Vigiano «¢ in grado
di unire attraverso un unico evento tutte le generazioni». Infatti la manifestazione
prevede anche laboratori per bambini, a cura del Teatro del Pollaio, che si terranno in
Piazza Purgatorio e rivolge un’attenzione particolare alle famiglie grazie alla
collaborazione con la Prénatal di Foggia che mettera a disposizione il punto allattamento
e fasciatoio (osservando l'apertura straordinaria domenica 17 aprile dalle 16.30 alle
20.30).

Non manchera la musica con le street band pugliesi che creeranno un vero e proprio
evento nell’evento.

«Vogliamo spingere Foggia nei circuiti nazionali strutturando un ricco cartellone di
eventi - ha spiegato

il dirigente del settore Cultura del Comune Carlo Dicesare, che ha aggiunto: quest’anno
“Libando” ¢ tra gli eventi selezionati per la campagna Pasqua in Puglia 2016 attuata
da PugliaPromozione che ha visto Foggia presente sui totem delle grandi stazioni».

La presentazione di "Libando"

Nel ricco programma della manifestazione spiccano due novita importanti: il B2B e “Le
mamme del vicoli”.

«Vogliamo insegnare ai produttori come portare i loro prodotti all’estero, e per questo
sabato 16 aprile ci sara una masterclass dal titolo “Orientamento al mercato estero” - ha
raccontato la presidente dell'associazione "Di terra di mare" e ideatrice di
“Libando” Ester Fracasso— e poi, per la prima volta durante un evento, l'offerta dei
prodotti del nostro territorio incontrera la domanda grazie ai buyers provenienti da
Londra. “Libando” sara scambio, cultura, riqualificazione e riscoperta di luoghi del
centro storico, grazie anche alla cena sociale con “Le mamme dei vicoli”, una cena a
numero chiuso che vedra le mamme del centro storico vestire i panni da chef mettendo a
disposizione le loro conoscenze e abilita culinarie. “Libando Viaggiare Mangiando”
¢ diventato un luogo in cui la cultura del cibo veicola tanto altro», ha chiosato Ester
Fracasso.
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Saranno ben 24 gli chef, di cui due stellati, protagonisti delle masterclass in piazza Cesar
e Battisti che proporranno piatti legati al tema Urban food, utilizzando esclusivamente p
rodotti del nostro territorio.

Non mancheranno la tavola rotonda organizzata in collaborazione con Symbola, a cui pr
enderanno parte chef e architetti di fama nazionale e la presentazione del libro “Sorbillo,
la pizza di Napoli” di Francesco Aiello.

Il libro di Francesco Aiello "Sorbillo, La pizza di Napoli" Edizioni dell'lppogrifo

La brochure di "Libando"

La 3" edizione della manifestazione vede la partecipazione anche di sponsor privati, corr
e Tamma, grazie ai quali sara possibile allestire uno stand in piazza Cesare Battisti con t
na cucina professionale. «E poi - ha aggiunto Maria Pia Liguori, project manager di "Red
Hot" e co-organizzatrice di “Libando” - I'evento ha 'ambizione di diventare un contenitc
re di idee e progetti, ed € per questo che durante “Libando” verra lanciata la nuova app R
efless, nata da Startup Weekend Foggia».
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Alcune immagini della seconda edizione di "Libando"

«Si tratta di una piattaforma innovativa attraverso cui fotografi, sia professionisti che a
matoriali, saranno geolocalizzati in una mappa interattiva che comprendera anche le deli
zie enogastronomiche presenti a “Libando” », ha spiegato il

founder di Refless Michele Antonetti.

Anche quest’anno ci sara “Aspettando Libando”, la serata/evento in programma giovedi
7 aprile durante la quale sara possibile degustare, nei ristoranti di Foggia, Lucera,
Manfredonia, Cerignola, Troia e Orsara che aderiscono all'iniziativa, il
menu sul tema Urban food.

“Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia,
PugliaPromozione, Fondazione Symbola.

Qui, l'intero programma della manifestazione.
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Aspettando Libando nei ristoranti di
Foggia

B / ) 4 aprile 2016 / & Rosalia

In attesa che “Libando Viaggiare Mangiando” — il festival del cibo di strada promosso dall’amministrazione comunale di Foggia
per il tramite dell'assessorato alla Cultura, in collaborazione con I'associazione Di terra di mare, I'impresa creativa Red Hot e
Streetfood — arrivi nelle piazze e nei vicoli di Foggia, € possibile iniziare a vivere 'atmosfera dell’evento con “Aspettando
Libando”.

Giovedi 7 aprile sara possibile degustare nei ristoranti di Foggia e provincia, partner dell’iniziativa, il menu degustazione al

costo di 10 euro sul tema Urban food. Questanno sono ben venti i locali che partecipano ad “Aspettando Libando”, suddivisi tra
Foggia, Lucera, Manfredonia, Troia e Orsara di Puglia.
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A Foggia ci sono Al Primo Piano, Cantina del Cacciatore, Castroc, Fourquette, La Botte Bistrot, Note di Gusto, Osteria del Grano
Arso, Osteria della Dogana, Piccola Osteria km zero, Ristorante Aurora, Sherwood chiosco bikers, e Terra Arsa; a Manfredonia
Bacco, Tabacco e Venere e Osteria Boccolicchio; a Lucera Il Cortiletto, Masseria Sant'/Agapito e Palazzo D’Auria Secondo; a
Orsara Villa Jamele, a Troia Osteria fra due terre e Divino. Ogni chef proporra le specialita del territorio rivisitate in chiave street
food, accompagnate da un buon calice di vino.

Anche quest'anno a raccontare come i ristoranti declineranno il menu di “Aspettando Libando” sara la community di
Instagramers Foggia, appassionati di fotografia e social media che scatteranno foto ai piatti e le condivideranno su Instagram
taggandole con gli hashtag #libando16 e #igersfoggia.

“Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione e Fondazione Symbola.

E possibile scaricare il programma della 3” edizione di “Libando Viaggiare Mangiando” al link: http:/Awww.libando.com/3-
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Tur - "Aspettando Libando" in venti ristoranti di Foggia e provincia

Roma, 4 apr (Prima Pagina News) In attesa che “Libando Viaggiare Mangiando” - il
festival del cibo di strada promosso dall'amministrazione comunale di Foggia per il
tramite dell’assessorato alla Cultura, in collaborazione con I’associazione Di terra di
mare, I'impresa creativa Red Hot e Streetfood - arrivi nelle piazze e nei vicoli di Foggia,
¢ possibile iniziare a vivere I’atmosfera dell’evento con “Aspettando Libando”. Giovedi
7 aprile sara possibile degustare nei ristoranti di Foggia e provincia, partner
dell’iniziativa, il menu degustazione al costo di 10 euro sul tema Urban food.
Quest’anno sono ben venti i locali che partecipano ad “Aspettando Libando”, suddivisi
tra Foggia, Lucera, Manfredonia, Troia e Orsara di Puglia. A Foggia ci sono Al Primo
Piano, Cantina del Cacciatore, Castroc, Fourquette, La Botte Bistrot, Note di Gusto,
Osteria del Grano Arso, Osteria della Dogana, Piccola Osteria km zero, Ristorante
Aurora, Sherwood chiosco bikers, e Terra Arsa; a Manfredonia Bacco, Tabacco e Venere
e Osteria Boccolicchio; a Lucera I1 Cortiletto, Masseria Sant’ Agapito e Palazzo D’ Auria
Secondo; a Orsara Villa Jamele, a Troia Osteria fra due terre e Divino. Ogni chef
proporra le specialita del territorio rivisitate in chiave street food, accompagnate da un
buon calice di vino. Anche quest’anno a raccontare come i ristoranti declineranno il
menu di “Aspettando Libando” sara la community di Instagramers Foggia, appassionati
di fotografia e social media che scatteranno foto ai piatti e le condivideranno su
Instagram taggandole con gli hashtag #libando16 e #igersfoggia. “Libando, viaggiare
mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione e Fondazione
Symbola. In allegato il programma di “Aspettando Libando”. E possibile scaricare il
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Foggia - Iniziare a vivere I'atmosfera del festival con "Aspettando Libando" e
menu degustazione Urban food

04/04/2016

Ben venti i ristoranti coinvolti tra Foggia e provincia
Giovedi 7 aprile 2016 - Foggia, Lucera, Manfredonia, Orsara e Troia

Foggia, 04 aprile 2016 - In attesa che “Libando Viaggiare Mangiando” - il festival del cibo di strada promosso
dall'amministrazione comunale di Foggia per il tramite dell’assessorato alla Cultura, in collaborazione con I'associazione Di
terra di mare, l'impresa creativa Red Hot e Streetfood - arrivi nelle piazze e nei vicoli di Foggia, & possibile iniziare a vivere
I'atmosfera dell’evento con “Aspettando Libando”.

Giovedi 7 aprile sara possibile degustare nei ristoranti di Foggia e provincia, partner delliniziativa, il menu degustazione al
costo di 10 euro sul tema Urban food.

Quest’anno sono ben 20 i locali che partecipano ad “Aspettando Libando”, suddivisi tra Foggia, Lucera, Manfredonia, Troia e
Orsara di Puglia.

A Foggia ci sono Al Primo Piano, Cantina del Cacciatore, Castroc, Fourquette, La Botte Bistrot, Note di Gusto, Osteria del
Grano Arso, Osteria della Dogana, Piccola Osteria km zero, Ristorante Aurora, Sherwood chiosco bikers, e Terra Arsa; a
Manfredonia Bacco, Tabacco e Venere e Osteria Boccolicchio; a Lucera Il Cortiletto, Masseria Sant’Agapito e Palazzo D’Auria
Secondo; a Orsara Villa Jamele, a Troia Osteria fra due terre e Divino.

Ogni chef proporra le specialita del territorio rivisitate in chiave street food, accompagnate da un buon calice di vino.

Anche quest’anno a raccontare come i ristoranti declineranno il menu di “Aspettando Libando” sara la community di
Instagramers Foggia, appassionati di fotografia e social media che scatteranno foto ai piatti e le condivideranno su Instagram
taggandole con gli hashtag #libando16 e #igersfoggia.

“Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione e Fondazione Symbola.

In allegato il programma di “Aspettando Libando”.

E possibile scaricare il programma della 3/~ edizione di “Libando Viaggiare Mangiando” al link: http://www.libando.com/3-
edizione/
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LIBANDO: FOGGIA CAPITALE DELL'URBAN FOOD

Scritto il 04 Aprile 2016.
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Partire dalle tradizioni culinarie della nostra terra e far innamorare la gente dei nostri vicoli: &
I'obiettivo di “Libando Viaggiare Mangiando”, il festival del cibo di strada promosso
dall'amministrazione comunale di Foggia per il tramite dell'assessorato alla Cultura, in collaborazione
con I'associazione “Di terra di mare”,I'impresa creativa “Red Hot" e “Streetfood”.
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La terza edizione della manifestazione, che ruota intorno al tema dell'Urban food, mira a raggiungere
100mila presenze, dopo il successo delle prime due edizioni che hanno registrato la partecipazione di
40mila persone nel 2014 e 60mila nel 2015.

«"Libando Viaggiare Mangiando” sta diventando punto di forza dell'offerta culturale, in senso lato, e
di attrazione turistica per la nostra citta - afferma il sindaco di Foggia Franco Landella - un fattore da
non trascurare dato I'effetto-richiamo che questa manifestazione esercita a favore del sistema
economico cittadino. La presenza di numerosi chef, le masterclass nelle quali si trasmetteranno i
segreti della cucina foggiana, gli stand con specialita di street food provenienti da diverse regioni,
sono elementi di forte interesse che non mancheranno di regalarci, anche quest’anno, grandi
soddisfazioni in termini di visitatori».

L'evento portera per quattro giorni, dal 14 al 17 aprile, la cultura e lo street food nel cuore della citta
di Foggia animando i vicoli e le piazze, in particolare piazza Cattedrale, piazza Mercato, piazza
Purgatorio e piazza Cesare Battisti.

«"Libando” fa rivivere il centro storico e permette di far conoscere Foggia con il suo vestito piu bello -
dichiara l'assessore alla Cultura Anna Paola Giuliani - perché durante I'evento sono aperti diversi
monumenti come gli ipogei, il museo civico, la chiesa di Santa Maria della Misericordia (nota come
chiesa del Purgatorio o dei Morti). E poi durante la manifestazione si ha davvero l'impressione di
viaggiare mangiando, grazie alla molteplicita di stand e cibo».

E molteplici sono anche gli appuntamenti in programma per la terza edizione di “Libando” che, come
ha detto il presidente della commissione Cultura Antonio Vigiano «& in grado di unire attraverso un
unico evento tutte le generazioni». Infatti la manifestazione prevede anche laboratori per bambini, a
cura del Teatro del Pollaio, che si terranno in Piazza Purgatorio e rivolge un’'attenzione particolare alle
famiglie grazie alla collaborazione con la Prénatal di Foggia che mettera a disposizione il punto
allattamento e fasciatoio (osservando I'apertura straordinaria domenica 17 aprile dalle 16.30 alle
20.30).

Non manchera la musica con le street band pugliesi che creeranno un vero e proprio evento
nell'evento.

«Vogliamo spingere Foggia nei circuiti nazionali strutturando un ricco cartellone di eventi - ha
spiegatoil dirigente del settore Cultura del Comune Carlo Dicesare, che ha aggiunto: quest'anno

“Libando” & tra gli eventi selezionatiper la campagna Pasqua in Puglia 2016 attuata da
PugliaPromozione che ha visto Foggia presente sui totem delle grandi stazioni».
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Nel ricco programma della manifestazione spiccano due novita importanti: il B2B e “Le mamme del
vicoli”.

«Vogliamo insegnare ai produttori come portare i loro prodotti all'estero, e per questo sabato 16
aprile ci sara una masterclass dal titolo “Orientamento al mercato estero” - ha raccontato la
presidente dell'associazione "Di terra di mare" e ideatrice di “Libando” Ester Fracasso - e poi, per la
prima volta durante un evento, l'offerta dei prodotti del nostro territorio incontrera la domanda
grazie ai buyers provenienti da Londra. “Libando” sara scambio, cultura, riqualificazione e riscoperta
di luoghi del centro storico, grazie anche alla cena sociale con “Le mamme dei vicoli”, una cena a
numero chiuso che vedra le mamme del centro storico vestire i panni da chef mettendo a
disposizione le loro conoscenze e abilita culinarie. “Libando Viaggiare Mangiando” & diventato un
luogo in cui la cultura del cibo veicola tanto altro», ha chiosato Ester Fracasso.

Saranno ben 24 gli chef, di cui due stellati, protagonisti delle masterclass in piazza Cesare Battisti che
proporranno piatti legati al tema Urban food, utilizzando esclusivamente prodotti del nostro
territorio.

Non mancheranno la tavola rotonda organizzata in collaborazione con Symbola, a cui prenderanno
parte chef e architetti di fama nazionale e la presentazione del libro “Sorbillo, la pizza di Napoli” di
Francesco Aiello.

La terza edizione della manifestazione vede la partecipazione anche di sponsor privati, come Tamma,
grazie ai quali sara possibile allestire uno stand in piazza Cesare Battisti con una cucina
professionale. «E poi - ha aggiunto Maria Pia Liguori, project manager di "Red Hot" e co-organizzatrice
di “Libando” - I'evento ha I'ambizione di diventare un contenitore di idee e progetti, ed & per questo
che durante “Libando” verra lanciata la nuova app Refless, nata da Startup Weekend Foggia».

«Si tratta di una piattaforma innovativa attraverso cui fotografi, sia professionisti che amatoriali,
saranno geolocalizzati in una mappa interattiva che comprendera anche le delizie enogastronomiche
presenti a “Libando”», ha spiegato il founder di Refless Michele Antonetti.

Anche quest’anno ci sara “Aspettando Libando”, la serata/evento in programma giovedi 7 aprile
durante la quale sara possibile degustare, nei ristoranti di Foggia, Lucera, Manfredonia, Cerignola,
Troia e Orsara che aderiscono all'iniziativa, il menu sul tema Urban food.

“Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione, Fondazione
Symbola.

E possibile scaricare il programma della 3A edizione di “Libando Viaggiare Mangiando” al link:
http://www.libando.com/3-edizione/ (http://www.libando.com/3-edizione/)
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Il cartellone culturale con tutti gli eventi,
gli ospiti, gli incontri in programma in citté
da non perdere. Scopriteli tutti!

Scoprilacitta

A cura di Roberta Miscioscia

Contatta Scopri la citta

Scopri lacitta

Scopri la citta & la nuova rubrica di aggiornamento culturale di Mitico Channel, per segnalare
quelli che saranno gli eventi, gli ospiti, gli incontri e le novita in programma a Foggia.

Dagli appuntamenti a teatro a quelli di musica, con assaggi di prosa e di jazz. Non mancheranno ¢
nuove proposte di lettura promosse dalla Biblioteca "Magna Capitana" di Foggia e dalle libreri¢
della citta, che per I'occasione ospiteranno gli autori del momento.

Il cartellone culturale vuole offrire a tutti i lettori di Mitico Channel, e non solo, la possibilita d
informarsi e di prendere parte agli eventi ed appuntamenti organizzati e rivolti come sempre ¢
tutta la cittadinanza.

"Libando" pronto ad accogliere 100mila visitatori. Dal 14 al 17 aprile torna il festival del cibo di
strada

(3"
éibands.
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Tutto e pronto per la terza edizione di “Libando, viaggiare mangiando” che portera per quattro giorni, dal 14 al 17 aprile, la cultura e lo
street food nel cuore della citta di Foggia animando il centro storico da piazza Cattedrale a piazza Mercato, e da piazza Purgatorio a piazza
Cesare Battisti.

Urban food, cibo e riqualificazione urbana alcune delle novita di questa edizione, che punta a riqualificare e rendere piu fruibile la citta
attraverso un percorso enogastronomico che valorizzera l'idea del “cibo sociale”. Le “mamme dei vicoli” vestiranno i panni da chef
mettendo a disposizione le loro conoscenze e abilita culinarie, preparando e facendo degustare i piatti poveri della tradizione.

Si degusteranno cibi di strada provenienti da tutta ltalia, si assistera a master class con chef pugliesi e non solo, si avra la possibilita di
partecipare a tavole rotonde che vedranno protagonisti chef e architetti di fama nazionale a confronto.

Non mancheranno laboratori dedicati ai bambini, mostre a tema, incontri B2B e musica di strada.

Obiettivo di quest'anno raggiungere 100mila presenze, dopo il successo delle prime due edizioni che hanno registrato la partecipazione di
40mila persone nel 2014 e 60mila nel 2015.
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"Libando fa rivivere il centro storico e permette di far conoscere Foggia con il suo vestito pit bello", ha dichiarato I'assessore alla Cultura,
Anna Paola Giuliani, "durante I'evento saranno aperti diversi monumenti come gli ipogei, il museo civico, la chiesa di Santa Maria della
Misericordia. E poi durante la manifestazione si ha davvero I'impressione di viaggiare mangiando, grazie alla molteplicita di stand e cibo".
"Vogliamo insegnare ai produttori come portare i loro prodotti all'estero, e per questo sabato 16 aprile ci sara una masterclass dal titolo
'Orientamento al mercato estero' ", ha commentato la presidente dell'associazione 'Di terra di mare' e ideatrice di 'Libando’, Ester
Fracasso, "e poi, per la prima volta durante un evento, I'offerta dei prodotti del nostro territorio incontrera la domanda grazie ai buyers
provenienti da Londra"

In attesa del "weekend street food", giovedi 7 aprile appuntamento con Aspettando Libando, la serata/evento durante la quale sara
possibile degustare, nei ristoranti di Foggia, Lucera, San Severo, Manfredonia, Cerignola, Troia e Orsara che aderiscono all'iniziativa, il
menU degustazione sul tema Urban food.

il festival del cibo di strada & promosso dall'assessorato alla Cultura e al Turismo del Comune di Foggia, dall'associazione Di terra di mare
e dallimpresa creativa Red Hot, in collaborazione con Streetfood e con il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione e Fondazione
Symbola.

La Fiera "Gate e Gusto" torna a Manfredonia

GATE

\_ & GUSTO

APRILE

Si terra dal 2 al 6 Aprile 2016, sul Porto Internazionale Turistico di Manfredonia G.A.T.E e Gusto 2016, una Fiera Specializzata nel Sud Italia,
nata per essere sempre vicina agli oltre 20mila Visitatori/Operatori che ogni anno visitano la fiera e che fanno di G.A.T.E e Gusto un punto di
riferimento importante per la Loro vita imprenditoriale, una manifestazione in cui attingere nuove idee di impresa ed opportunita di sviluppo.
Gestione, Accoglienza, Agroalimentare, Cibo, Tecnologie, Arredamenti, Risparmio Energetico, Informatica, sono alcuni tra i tanti temi che
saranno trattati. Innovazione, tecnologia, enogastronomia, agroalimentare, ci permettono di esaltare il nostro Territorio che gia di suo, offre
ricchezze da sostenere ed utilizzare in modo corretto e funzionale allo sviluppo dei micro territori.

G.A.T.E.& Gusto, come realta ormai consolidata, si pone in quest'ottica di rilancio ed interconnessione, con 'ambizione, di rappresentare un
volano di crescita economica orientato verso orizzonti internazionali sempre pit ampi.

G.A.T.E e Gusto 2016, non smettera di stupire il Visitatore con il suo immenso programma di:percorsi formativi ed informativi sulle
tecnologie applicate ai settori di riferimento, show culinari, corsi di cucina tipica delle Regioni d'ltalia, corsi di degustazione degli olii, Vini
ecc., queste sono solo alcune delle tante attivita che contribuiranno ad orientare i Visitatori nei loro propositi di sviluppo della propria
impresa.

Alla manifestazione esporra l'intera filiera per i settori:

- Turismo in tutte le sue forme di espressione(Hotel, Villaggi, Campeggi, B/B...)
- Cibo (Ristorazione, Pasticceria, Gelateria, Pizzeria, Panetteria, Enoteche, Bar, Pub, Birrerie, Balneare ecc...)

Angelo Accardi in mostra a Foggia. Le sue opere alla Galleria d'Arte Contemporanea

MOSTRA PERSONALE

. ACCARDI

. DAL 19 MARZO AL 13 APRILE 2016

Il maestro Accardi sara presente il 19 marzo alle 18.30 presso la sede della galleria in Viale Michelangelo, 65.

Un’esperienza artistica intensa, una narrazione del reale fatta di sedimentazioni di significato, cioé di sovrapposizioni esprimenti linguaggi
storici diversi e fuse in apparente dissonanza, ma sempre risolta in un'avventura del significato come mediazione con un presente forte. |l
dato architettonico riprodotto esprime nell'opera non solo stilemi diversi, ma, appunto, un rincorrersi di significati che la storia consegna
dalla tradizione per giungere al contemporaneo. Porre delle domande e far porre delle domande nella prospettiva di un senso da offrire alla
vita e agli oggetti e scorci del quotidiano & la missione non scritta di un’opera tangente al tema irrisolto della recherche della vita. Un
esercizio riuscitissimo che dona, attraverso il tocco artistico, il profilo problematico di una societa del’accumulazione di senso priva di una
vera identita. Monumentale dono all'epoca senza volto della societa massificata dove le origini del senso stentano a descrivere il mondo.
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{ Street food } Un meni degustazione a dieci euro in venti locali della provincia

“Aspettando Libando” nei vicoli di Foggia

In attesa che Libando Viag-
giare Mangiando” - il festival del
cibo di strada promosso dall’am-
ministrazione comunale di Fog-
gia per il tramite de]l'assessora—
to alla Cultura, in col-
laborazione con I'as-
sociazione Di terra di
mare, 'impresa crea-
tiva Red Hot e Stre-
etfood - arrivi nel-
le piazze e nei vicoli
di Foggia, & possibile
iniziare a vivere I'at-
mosfera dell'evento
con “Aspettando Li-
bando”.

Giovedi 7 aprile
sara possibile degu-
stare nei ristoranti
di Foggia e provincia,
partner dell'iniziativa, il menu de-
gustazione al costo di 10 euro sul
tema Urban food.

Quest’'anno sono ben venti i
locali che partecipano ad “Aspet-
tando Libando”, suddivisi tra Fog-

PopCorn @,
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gia,Lueera, Manfredonla., Troia e
Orsara di Puglia.
AFoyiaelsenoAlenoPiav
no, Cantina del Cacciatore, Ca-
stroc, Fourquette, La Botte Bi-

strot, Note di Gusto, Osteria del
Grano Arso, Osteria della Doga-
na, Piccola Osteria km zero, Ri-
storante Aurora, Sherwood chio-
sco bikers, e Terra Arsa; a Man-
fredonia Bacco, Tabacco e Venere

e Osteria Boceolicchio; a Lucera 11
Cortiletto, Masseria Sant’Agapito
e Palazzo D'Auria Secondo; a Or-
sara Villa Jamele, a Troia Osteria
fra due terre e Divino.
- Ogni chef propor-
ra le specialita del ter-
ritorio rivisitate in chia-
ve street food, accompa-
gnate da un buon calice
di vino.

Anche quest'anno
a raccontare come i ri-
storanti  declineranno
il ment di “Aspettando
Libando” sara la com-
munity di Instagramers
Foggia, appassionati di
fotografia e social media
che scatteranno foto ai
piatti e le condivideran-
no su Instagram taggandole con
gli hashtag #libando16 e #iger-
sfoggia. “Libando, viaggiare man-
giando” vanta il patrocinio di Re-
gione Puglia, PugliaPromozione e
Fondazione Symbola.
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Aspettando Libando. Degustazione sul tema Urban Food in 20
ristoranti di Capitanata

Dal 07/04/2016 Al 07/04/2016

10 euro

Redazione
05 APRILE 2016 08:02

In attesa che “Libando Viaggiare Mangiando” - il festival del cibo di strada promosso
dall'amministrazione comunale di Foggia per il tramite dell’assessorato alla Cultura, in
collaborazione con I’associazione Di terra di mare, l'impresa creativa Red Hot e Streetfood -
arrivi nelle piazze e nei vicoli di Foggia, € possibile iniziare a vivere ’atmosfera dell’evento con
“Aspettando Libando”.

Giovedi 7 aprile sara possibile degustare nei ristoranti di Foggia e provincia, partner dell’iniziativa,
ilmenu degustazione al costo di 10 euro sul tema Urban food.

Quest’anno sono ben 20 i locali che partecipano ad “Aspettando Libando”, suddivisi tra Foggia,
Lucera, Manfredonia, Troia e Orsara di Puglia.

A Foggia ci sono Al Primo Piano, Cantina del Cacciatore, Castroc, Fourquette, La Botte Bistrot, Note
di Gusto, Osteria del Grano Arso, Osteria della Dogana, Piccola Osteria km zero, Ristorante Aurora,
Sherwood chiosco bikers, e Terra Arsa; a Manfredonia Bacco, Tabacco e Venere e Osteria
Boccolicchio; a Lucera Il Cortiletto, Masseria Sant’Agapito e Palazzo D’Auria Secondo; a Orsara
Villa Jamele, a Troia Osteria fra due terre e Divino.

Ogni chef proporra le specialita del territorio rivisitate in chiave street food, accompagnate da
un buon calice di vino.

Anche quest’anno a raccontare come i ristoranti declineranno il ment di “Aspettando Libando”
sara la community di Instagramers Foggia, appassionati di fotografia e social media che
scatteranno foto ai piatti e le condivideranno su Instagram taggandole con gli hashtag #libando16 e
#igersfoggia.

“Libando, viaggiare mangiando” vanta il patrocinio di Regione Puglia, PugliaPromozione e
Fondazione Symbola.

In allegato il programma di “Aspettando Libando”.

E possibile scaricare il programma della 3* edizione di “Libando Viaggiare Mangiando” al link:
http://www.libando.com/3-edizione/
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TTANDO
ASFEI ¢ @
vagre st

A FOGGIA ARRIVA LA NOTTE DI
“ASPETTANDO LIBANDO”

Posted on 6 aprile 2016 by GianniFerramosca

Dopo il successo ottenuto lo scorso anno, ritorna “Aspettando Libando®, la
serata-evento che dalla scorsa edizione apre alle atmosfere di “Libando,
Viaggiare Mangiando” - il festival del cibo di strada promosso

dall’amministrazione comunale di Foggia — che si svolgera nelle piazze del

centro storico e nei vicoli della citta Dauna, dal 14 al 17 aprile prossimo.

Foodink.Blog

il blog di Gianni Ferramosca

Foggia, Piazza Duomo, “Libando, Viaggiare mangiando”

Infatti, Giovedi 7 aprile, sara possibile degustare nei ristoranti di Foggia e
provincia, partner dell’iniziativa, il menu degustazione al costo (veramente
simbolico) di 10 euro, dedicato al tema “Urban food”, argomento proposto

quest’anno da Libando, come filo conduttore della sua Terza Edizione.

Sono venti i locali che partecipano ad “Aspettando Libando”, distribuiti in
provincia, tra Foggia, Lucera, Manfredonia, Troia e Orsara di Puglia. Ecco

I’elenco completo:

A Foggia:
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Al Primo Piano, Cantina del Cacciatore, Castroc, Fourquette, La Botte Bistrot,

Note di Gusto, Osteria del Grano Arso, Osteria della Dogana, Piccola Osteria

km zero, Ristorante Aurora, Sherwood chiosco bikers, e Terra Arsa.

Cavatelli di Grano Arso

Asparagi Selvatici

-

Orecchiette con Erbe selvatiche Miste
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Bacco, Tabacco e Venere e Osteria Boccolicchio.

| “Caparroni” (Murici) di Manfredonia

A Lucera

11 Cortiletto, Masseria Sant’Agapito e Palazzo D’Auria Secondo.

A Orsara di Puglia

Villa Jamele di Peppe Zullo.

Peppe Zullo

a Troia

Osteria fra due terre e Divino.
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“Aspettando Libando”. in 21 locali del Foggiano

degustazioni Urban food con le specialita del
territorio

6 aprile 2016 -

In attesa che “Libando Viaggiare Mangiando” — il festival del cibo di strada promosso
dall’amministrazione comunale di Foggia tramite dell’assessorato alla Cultura, in collaborazione con
I’associazione Di terra di mare, I’impresa creativa Red Hot e Streetfood — arrivi nelle piazze e nei vicoli di
Foggia, ¢ possibile iniziare a vivere 1’atmosfera dell’evento con “Aspettando Libando”.

Giovedi 7 aprile sara possibile degustare nei ristoranti di Foggia e provincia, partner dell’iniziativa, il menu
degustazione al costo di 10 euro sul tema Urban food.

Quest’anno sono ben 21 i locali che partecipano ad “Aspettando Libando”, suddivisi tra Foggia, Lucera,
Manfredonia, Troia e Orsara di Puglia.

A Foggia ci sono: Al Primo Piano, Cantina del Cacciatore, Fourquette, La Botte Bistrot, Note di
Gusto, Osteria del Grano Arso, Osteria della Dogana, Piccola Osteria Km zero, Ristorante Aurora,
Sherwood chiosco bikers e Terra Arsa.

A Manfredonia Bacco, Tabacco e Venere e Osteria Boccolicchio.

A Lucera Il Cortiletto, Masseria Sant’ Agapito e Palazzo D’Auria Secondo.

A Orsara Villa Jamele.

A Troia Osteria fra due terre e Divino.

Ogni chef proporra le specialita del territorio rivisitate in chiave street food, accompagnate da un buon calice
di vino. Anche quest’anno a raccontare come i ristoranti declineranno il menu di “Aspettando Libando” sara
la community di Instagramers Foggia, appassionati di fotografia e social media che scatteranno foto ai piatti
e le condivideranno su Instagram taggandole con gli hashtag #libando16 e #igersfoggia.
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Libando a tavola

(/media/k2/items/cache/0d422469a7bfe49699e19d8d898530d7_XL.jpg)

Sabrina alla Cantina del Cacciatore per Cedrospeziato.it

#8 Cibo e Cultura (/index.php/i-miei-blog/cedrospeziato/itemlist/category/37-cibo-e-
cultura.html)

07

Apr 2016

Il tema dell'urban food la fa da padrone in citta e aspettando
libando molti locali di ristorazione si sono organizzati aderendo
all'iniziativa originale e gustosa: riproporre un menu street food
anche a tavola personalizzandolo con il proprio stile. Circa una
ventina i ristoranti aderenti alla promozione del menu libando,
alcuni dei quali sparsi in provincia di Foggia.

Cedrospeziato non poteva mancare e come location della degustazione a modo libando ha
scelto la Cantina del Cacciatore di Foggia.

PopCorn @,

L'ufficio stampa scoppiettante

di Danila Paradiso | +39.328.6237094 |d.paradiso@popcornpress.it [www.popcornpress.it



Cedrospeziato (pag. 2)
07/04/2016

Un posticino molto curato e di atmosfera con un'ampia scelta di vini e non solo (la birra
artigianale & un'ottima alternativa al buon vecchio calice di vino) da poter abbinare a dei
piatti particolarmente gustosi e piu easy rispetto al solito menu prevedibile e classico da
ristorante. NB: Alle 20:30 in attesa dei clienti..... alle 21 la cantina era gia piena e si
festeggiava il libando menu!

"Proponiamo per i nostri clienti un menu che possa soddisfare i palati piu esigenti e al
tempo stesso possa costituire una valida alternativa alla classica pizza al piatto" Rivela il
titolare accogliendoci con un bel sorriso.

(Sorriso, una cosa non da poco che denota una certa cura per il cliente, importantissima
nota a favore del locale...).

La cena a tema Urban food prende il via e la prima portata € davvero d'impatto scenico: la
mozzarella e il pane preparati in carrozza in versione spiedino € davvero suggestiva oltre
che buonissima, ogni boccone chiama un altro al seguito!! Un mini panino farcito con
delicatezza accompagna con gusto il calice di ottimo rosso corposo che ci e stato
presentato....Il vino nel calice € sempre una vera chicca per gli occhi e per il palato!

In situazioni piu casalinghe la mia cena terminerebbe, ma come resistere a tanta bonta
proposta dal menu della Cantina del Cacciatore....Un menu, in realta sempre presente e di
gran scena sulle sue tavole, ma abilmente assortito e riproposto al libando mood!

Il primo piatto & una vera sorpresa: Rigatoni in purea di fave bianche con scagliette di ricotta
dura e pancetta a tocchetti, ribattezzato alla gricia foggiana, una versione mediterranea di
prestigio culinario salutare grazie alle fave bianche, must della cucina pugliese per
eccellenza e ricche di ottime e benefiche proprieta salutari!

Il secondo & uno spiedino a base di bocconcini di maialino marinato con un leggero
retrogusto pepato... Il segreto € nella marinatura che rende saporita, in modo naturale, la
carne tenera e appetitosa.

La degustazione di Cedrospeziato si ferma qui, nel centro storico di Foggia, una citta che,
grazie a Libando, si trasformera in una vera fucina di idee enogastronomiche, di scambi
commerciali e di marketing territoriale: una grande cucina a cielo aperto illuminata dalla
presenza anche di alcune stelle dell'eccellenza gastronomica italiana, che con le loro
masterclass arricchiranno la cultura di un ricco territorio come la Capitanata.
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